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CLES DE LECTURE
NOTE CONCERNANT LES SOURCES STATISTIQUES ET DOCUMENTAIRES
Leé sigles ci-dessous indiquent la source des statistiques et des documents dans le texte.
DAP Annuaire statistique de 1a Direction de I'Aquaculture et des PEches

DCE Direction du Commerce Extérieur (Ministeére de I'Economie, des Finances, du
Commerce et du Plan)

CRO Publications du Centre de Recherches Océanographiques
DCGTx Publications de 1a Direction et ContrOle des Grands Travaux
EP Enquétes personnelles.

NOTE CONCERNANT LES ESPECES

Pour faciliter la lecture, nous avons précisé a la suite du nom commercial de chaque espéce, le nom ‘
scientifique correspondant. Pour certaines espéces peu connues, nous n‘avons pas pu obtenir le nom
commercial. Dans ce cas, seul le nom scientifique a été indiqué. Un répertoire des noms scientifiques a
été établi dans l'annexe 5.
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NOTES DIVERSES

1 - Aprés ]a table des matiéres, une carte générale de Jocalisation et des croquis des centres urbains
permettent de situer les points d'enquéte et de localiser les lieux cit€s dans le texte.

2 - Une liste de I'ensemble des sigles utilisés dans le texte figure apres les cartes de localisation
3 - L'abréviation CFA est utilisée pour désigner la monnaie ivoirienne.

50 F CFA =1 FF (au moment de nos enquétes)
100 F CFA = 1 FF (depuis le 12 janvier 1994)



4 - Les documents cartographiés sont signés selon le principe suivant :

AKP: Conception et réalisation ANOH Kouassi Paul

AKP/TA:  Conception ANOH Kouassi Paul, réalisation TOURE Aboubacar  (Technicien supérieur
alaDCGTx )

AKP/AC/DN : Conception ANOH Kouassi Paul, réalisation ACKAH Cyprien et

DAVID Narcisse (cartographes & la DCGTx)
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AVANT-PROPOS
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PROBLEMATIQUE



JUSTIFICATION DU CHOIX DU THEME

Cette étude est ]a deuxieme phase d'une recherche amorcée en année de
maitrise. La premiére partie fut consacrée & la ville d'Abidjan dont la
consommation en poisson de mer est de loin la plus importante en Céte
d'Ivoire (DOMINGO, 1978).

Nous ne nous intéresserons qu'a la distribution de la production de la
péche maritime industrielle pour deux raisons.

La premiere est que le poisson de mer d'une maniére générale mais
plus précisément le poisson débarqué par les unités de péche industrielle
nationale et le poisson congelé importé fournissent l'essentiel de la
consommation ivoirienne de poisson.

Les statistiques suivantes (D A P, 1992 ) sont trés révélatrices.

Les 214 950 t de poisson consommé en 1992 se répartissaient de la
maniere suivante :

126 566 t de poisson de mer congelé importé ,

39 542 t de poisson fournies par la flottille de péche industrielle
nationale,

47 326 t en provenance de la péche artisanale maritime (16 922 t) et
fluvio-lagunaire (30 404 ),

244 t de produits piscicoles,
1272t de thon congelé .

Toutes provenances confondues, les débarquements de poisson de mer
représentaient a eux seuls 85% de la consommation ivoirienne de poisson
soit environ 184 000t dont 70% étaient constitués de poisson congelé
importé.



Cette prépondérance de la consommation de poisson congelé n'est pas
un phénomeéne récent en Cote d'Ivoire, elle date d’environ deux décennies.
En effet, c'est au début des années 1970 que commencérent trés
modestement les premi€res importations de poisson congelé dans notre
pays avec la société Afripéche (BOISADAM, 1971). Aujourd'hui, ce sont prés
de 15 Entreprises concurrentes qui se partagent ce marché (D CE, 1991).

La deuxiéme raison qui justifie le choix de ce sujet de recherche est
I'existence de nombreuses disparilés spatiales entre le Nord, le Centre et le
Sud du pays en ce qui concerne la consommation de poisson.

Les résultats de I'enquéte budget consommation réalisé en 1979 par le
Ministere de I'Economie indiquaient en effet que les quantités de poisson
consommées a I'intérieur du pays étaient faibles et ne suffisaient pas a
couvrir les besoins en protéines animales des populations.

Ces observations ont é1é confirmées par des études plus récentes. On
peut citer notamment celle de WEIGEL (1989) sur la commercialisation
des produits de mer en pays lagunaire et l'article de KOUAKOU (1987)
sur le marché ivoirien de poisson en conserve.

Cette situation suscite d'autant plus de questions que statistiquement
depuis plus de 20 ans, les quantités de poisson nécessaires a la couverture
des besoins de la population ivoirienne en produits halieutiques sont
disponibles (F A O, 1980). Il va donc sans dire que l'étude du réseau de
distribution peut aider a appréhender les causes des inégalités dans la
répartition géographique des quantités consommées. )

Nous avons vu que des éludes ont déja éié partiellement consacrées a
cette question. Elles nous ont permis de déceler les aspects du probleme
qui restent a €lucider.

Notre souci démeure celui dec contribuer & une meilleure connaissance
du réseau de distribution du poisson de la péche maritime industrielle en
Céte d'Ivoire afin de proposcr des solutions pour une répartition plus
équitable des quantités disponibles.



ENONCE DU PROBLEME

Le poisson : Un produit important dans I'alimentation humaine

Tres peu de place est faite a la péche dans la réflexion sur les questions
agro-alimentaires mondiales et pourtant le poisson joue un role
fondamental dans l'alimentation de nombreux peuples a travers le monde.

Dans une publication relative & la consommation de poisson, BELL
(1978) soulignait que le poisson fournit a lui seul 8% du total des protéines
d'origine animale consommées dans le monde et 26% lorsqu'on exclut
I'apport protéique du lait.

Trois ans plus tard, le comité des péches de la 14éme session de la
FAOQO sur l'utilisation du poisson et son rdle dans la nutrition humaine
(F A O, 1981) faisait observer que le poisson contribue pour prés de 24%
aux disponibilités de protéincs animales mondiales contre 40% environ
pour toutes les formes de viande.

Produit de trés haute valeur nutritive. le poisson contient entrel5 et
20% de protéines (en poids) et a unc valeur biologique comparable a celle
d'autres produits d'origine animale tels que la viande et le lait.

Par ailleurs, le poisson fournit plusieurs éléments nutritifs parmi
lesquels des acides aminées, les vitamines A et D trouvées surtout dans le
foie et les vitamines B. 1l représenie aussi une source exceptionnelle
d’éléments minéraux (calcium. phosphore et fer) et d'autres oligo-
éléments notamment l'iode (chez le poisson de mer) et le fluor.

Sa teneur en matiéres grasses. (rés variable, peut atteindre 20% chez
certains poissons gras or. I'huile de poisson qui a une teneur élevée en
acides gras polyinsaturés présente un intérét particulier pour la nutrition
humaine parce qu'elle empéche I'é1évation du taux de cholestérol dans le
sang.

Le poisson constitue ainsi unc bonne source d'éléments nutritifs et un
instrument précieux pour combattre la malnutrition protéino-€nergétique.



En Afrique d'une maniere générale el plus particulierement dans les
pays d'Afrique occidentale forestiére, la rareté des produits camés due aux
difficuliés de I'élevage accentue davantage la dépendance des populations
vis-a-vis du poisson qui devient de facto la principale source de protéine

d'origine animale. En 1981, il a fourni 25% des protéines (FAO,1981).

La Cote d'Ivoire qui n'échappe pas & cette nécessité du recours aux
produits halieutiques représente un gros consommateur de poisson,
D'ailleurs elle fait partie des 23 pays dans le monde ol plus de 50% des
disponibilités en protéines animales consistent en produits de la péche
(FAO,1981) et ceci, depuis prés de 20 ans.

Tableau 1: Consommation moyennc de protéines animales (g/hab/]J)

1964 (1) 1974 (1) 1982 (2)
Grammes % Grammes Yo Grammes %
Poissons 5,6 44 9.0 54 9,50 57
Viandes 6.5 S 6.2 39 5.10 30
Oeufs 0,3 2 (0.4 2 0,38 2
Lait 0,4 3 (1,9 5 1,80 11
Total 12,8 100 16.5 100 16,78 100

Source;. 1= DOMINGO,1978
2= ROUAROU,1987

En 1964, pour 12,8 g de protéines d'origine animale consommeées par
habitant et par jour, le poisson fournissait 5,6 g soit 44%, la viande 6,5 g

(51%), les oeufs 0.3 g et 0.4 2 (3%) pour le lait,
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Dix ans plus tard c'est-d-dirc en 1974, alors qu'on assistait a une
stabilisation sinon une légere baisse des protéines fournies par la viande
(6,5 g en 1964 contre 6,2 g cn 1974), celles en provenance du poisson
enregistraient une importante hausse : 5.6 g en 1964 contre 9 g en 1974
soit une augmentation de 60%. Les protéines d'origine halieutique
fournissaient ainsi 54% de la consommation ivoirienne de protéines
animales contre 39% pour la viande.

En 1982, alors que la quantité de prol€ines en provenance du poisson
semblait se stabiliser (9,5 g/hab/jour) celle fournie par la viande atteignait
a peine 5 g soit une baisse de 20% par rapport a 1974.

En 1986, le poisson a contribué & couvrir 60% des besoins en protéines
de la Cote d'lvoire pour une production de 210 000 t (KOUAKOU, 1987)

Cette évolution dans la consommation est due au rble croissant joué
dans I'alimentation du pays par le poisson de mer d'une maniere générale
et plus particulierement par le poisson congelé importé.

La faiblesse de la production ivoirienne de poisson et les
importations massives de -poisson congelé.

Depuis 1980, date de la premiere évaluation de la production nationale
de poisson , les quantités de poisson produites par les pécheurs ivoiriens
ont peu évolué. De 86 000 1 en 1980, ellds ont atteint 100 000 t en 1985
pour se stabiliser autour de 90 000 t & partir de 1987 (D A P, 1988).

La mer, les lagunes el les eaux continentales sont les principaux espaces
auxquels ont recours les pécheurs pour satisfaire le consommateur
ivoirien. En 1980 la péche maritime a contribué pour 63% dans la
production nationale de poisson contre 27% pour l'ensemble des péches
lagunaires et continentales (eaux douces). Cette proportion a atteint 70%
en 1985.

Depuis cette date, on assistc a une baisse constante des quantités de
produits marins mis & terre. La cause la plus évidente est sans aucun doute
I'arrét des activités des thoniers cn 1985 consécutif a la diminution
réguliere de leur production.



Malgré tout, la mer continue de fournir l'essentiel de la consommation
nationale de poisson (plus de 60% depuis 1986). cette réalité est d'autant
plus inquiétante que le potentiel halieutique du platean continental est
extrémement limité.

Les études les plus récentes sur cette question (BARD, 1986) indiquent
en effet que pour maintenir I'équilibre des stocks, les prises des démersaux
et des pélagiques ne doivent guere dépasser respectivement 6 000 et 40 000
t soit au total 46 000 t .Si l'on tient compte des 40 000 t fournies par les
eaux douces la production nationale n'atteint tout au plus que 90 000 t. Or
les besoins ont atteint 200 000 t depuis quelques années.

Cette limitation des apports nationaux sera compensée au début de la
décennie 1970 par un flux important de poisson congelé de toutes origines:

10 000 t en 1970,
85000t en 1975,
105 000 t en 1980,
140000 ten 1990 (1)

Ces importations massives de poisson permettent a la Cote d'Ivoire de
disposer du stock de produit nécessaire pour I'alimentation équilibrée de sa
population.

En effet c'est plus de 200 000 t de poisson de toutes provenances qui
sont mises a la disposition de;,s Ivoiriens annuellement, soit une
consommation théorique par habitant d'environ 20 kg par an. Cette
quantité n'a malheureusement qu'une valeur statistique.

En général, les écarts passent facilement de 40 kg dans la région Sud a
moins de 10 kg dans le reste du pays.

Cette situation réveéle toute la problématique de la distribution du
poisson en Céte d'Ivoire.

1 p AP, 1988



Une accumulation du poisson de mer dans la zone céti¢re

L'accumulation de poisson de mer dans la zone cbtiere a été tres tot
soulignée par les chercheurs.

En 1963 déja dans une publication du Bureau Central d'Etudes pour les
Equipements d'Outre-Mer (BCEOM) intitulée "Transformation et
distribution du poisson frais et congelé de mer", on pouvait lire:

"Si nous envisageons en effet les courants commerciaux de vente de
poissons frais, nous constatons que dans l'état actuel des choses, leur
pénétration a l'intérieur des terres de la Coéte d’lvoire dépasse
difficilement un rayon de 100 km autour d’Abidjan. Dans l'ensemble,
51,7% du poisson consommé a l'état frais est distribué comme tel dans une
zone de 20 km autour d’Abidjan; 39,3% dans une zone de 50 a 100 km
d’Abidjan; 9% seulement sont consommés au-dela de 100 km." (BCEOM,
1966)

Dans ce méme rapport, il est indiqué que l'amélioration du
matériel de transport et 'équipement du réseau de distribution de poisson
en chambres froides de stockage pourraient contribuer & augmenter les
chiffres de consommation et porter progressivement les zones de
distribution de 200, 300 voire 400 km d'Abidjan. |

En 1971, dans son éude sur la commercialisation du poisson de mer
en Céte d'Ivoire, BOISADAM soulignait que sur 4 375 t de poisson de
mer frais détaillés, 3150t (72%) I'étaient a Abidjan et dans sa périphérie
(Port-Bouet, Gonzagueville, Anyama) 845 1 (19%) dans une zone de 50 a
100 km autour d'Abidjan, 260 t (6 %) entre 100 et 300 km autour
d'Abidjan et enfin 120 t (3%) au-dela de 300 km d'Abidjan (BOISADAM,
1971).

Sept ans plus tard, DOMINGO (1978) faisait Ja méme remarque. Il
découvre en effet que Ia zone cotiére absorbe a elle seule plus de 55% du
poisson consommé dans le pays dont prés de 33 % pour l'agglomération
d'Abidjan.
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On note a travers ces études l'unanimité quant a I'accumulation de la
production de poisson de mer dans la zone cotiére.

Certains auteurs ont attribué cela a l'insuffisance des infrastructures
de distribution qui ne permettraient pas d'augmenter la diffusion du
poisson de mer abondant dans la zone littorale.

On note cependant que malgré l'existence de structures modernes de
distribution depuis quelques années, cette situation n'a guere évolué. Elle
est a l'origine d'une dégradation des quantités consommées de la zone
cotiere vers l'intérieur du pays

Une inégalité dans la répartition géographique des quantités de
poisson consommées (fig 1)

Déja en 1963, a la suite d'une enquéte conduite conjointement par
I'Institut Francais d'Organisation et Productivité (I F O) et la Compagnie
d'’Etudes Economiques et de Gestion Industrielle (CEGI) les chiffres de
consommation suivants étaient publiés (IFO-CEGI, 1966)

Odienné et Séguéla 1,5 kg/hab/an
Korhogo ; 1,2 " o
Bouaké i "
Man 6,8 114 " 1"
Abengourou 57" "
Daloa é 29" mon
Abidjan as v m

En 1978, les conclusions de DOMINGO (1978) venaient conforter
ces résultats. Il faisait remarquer en effet que la consommation per capita
dans I'ensemble de la zone cotiere dépasse 39 kg et a atteint 54 kg a
Abidjan.

En arriére de la bande littorale d'une profondeur d'environ 150 km,
une zone forestiére pour I'essentiel voit ses habitants absorber entre 22 et

30 kg, tandis que dans l'intérieur, les chiffres tombent au-dessous de 10
kg.
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Figure 1: Disparités régionales dans la consommation de poisson

1979

. Source: D'aprés EBC,1979

19689

}

. Source] D weiGEL %
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Les études plus récentes de KOUAKOU (1987) et de WEIGEL
(1989) font état de ces disparités.

En 1989, WEIGEL reconnaissait en effet que la consommation |

annuelle de poisson atteint 37 kg/hab a Abidjan et pouvait tre estimée a 20
kg en zone rurale. Parlant de la région nord (Odienné, Korhogo, Bouaké
et Bouna) il faisait remarquer que malgré une consommation relativement
faible (9,5 kg/hab/an), le poisson demeure la premiére source de protéine
animale.

Ces études viennent ainsi confirmer que l'essentiel du poisson de
mer produit en Coéte d'Ivoire est consommé dans la zone cétiere. Cette
zone est définie comme étant une bande littorale d'environ 150 km de
profondeur. La consommation baisse au fur et 2 mesure qu'on
s'éloigne de cette bande. Au Nord. les quantités disponibles sont faibles
bien que le poisson soit une source importante de protéine animale.

De ces constats, découlent trois problémes fondamentaux

Premier probléeme : Probléeme d'approvisionnement.

La limitation des stocks de poisson aussi bien d'origine marine que

continentale et l'accroissement des importations de poisson congelé posent
un probleme économique grave.

En effet le montant des importations de poisson a atteint 28
milliards de F CFA en 1989 alors qu'il ne dépassait guére 765 millions en
1971 (D A P-1989, DOMINGO- 197%).

En 1975, les importations se chiffraient a 7,3 milliards contre 2,9
milliards pour les exportations. soit un déficit de plus de 4 milliards de
francs.

En 1987, 'accroissement des activités des industries de conserves de
thon et de transformation de la crevette ont contribué a inverser la balance
en faveur de la Cote d'lvoire; ainsi un excédent commercial de plus de
7 milliards a pu €tre réalisé.

La forte croissance des importations et la relative stagnation des
quantités exportées n'a cependant pas permis de maintenir ou d'accroitre
cet excédent commercial ; en 1992 un déficit de 4,18 milliards a été
enregistré dans le secteur halieutique.

s
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Si l'on tient compte du taux d'accroissement moyen annuel de la
population ivoirienne estimé a environ 4,19%, ce sont plus de 390 000 t.
de poisson qu'il faudra fournir pour nourrir une population qui atteindra
17,6 millions en l'an 2000 . '

Un accroissement de la consommation de viande (1), seconde source
de protéines animales, aurait permis de réduire ce flux de poisson et
partant d'atténuer la sortie de devises. Or, depuis bientdt deux décennies
les quantités disponibles ne cessent de décroitre :

9 kg/hab/an en 1970
7 kg/hab/an en 1978 et
6,9 kg/hab/an en 1988 (2)

Les importations de poisson congelé connaitront par conséquent une
hausse dans les années a venir et pourront éventuellement approcher les
300 000 t vers I'an 2000.

Deuxiemé probléme: probléme de distribution

L'acceés du poisson de mer 2 l'intérieur du pays pose quelques
problémes encore malgré l'existence d'infrastructures routieres et
d'équipements techniques capables de permettre la distribution du poisson
loin de son lieu de. production. '

Abidjan et la région sud d'une maniére générale retiennent
l'essentiel de la production alors que les quantités acheminées vers
l'intérieur du pays sont dérisoires.

Sur 208 entrepdts frigoriques (DAP, 1989) de stockage‘et de
distribution de poiéson congelé recensé en 1989, 95 soit 46% sont
implantés sur la bande littorale qui ne représente qu'environ 23% du
territoire ivoirien. Seulement 113 entrepdts (54%) sont exploités sur le
reste du territoire. Le poisson congelé commercialisé a l'intérieur de ce
circuit connait donc une diffusion plus large sur la bande littorale que dans
le reste du pays.

1 Nous nous intéressons uniquement 2 la viande de boeuf qui représente plus de la moitié de la
consommation de viande en Cote d'Ivoire.
2 . Cahiers du CIRES, Mars-Juin 1980

. FAOQ, 1987.
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Les questions de préférence alimentaire et de disponibilité en
ressources halieutiques locales mises & part, I'organisation du réseau de
distribution semble étre 1'une des raisons explicatives de cette situation.

Troisi¢me probléme : Probléme de consommation

Malgré tout, les quantités de poisson mises & la disposition des
Ivoiriens sont suffisantes et peuvent permettre une alimentation
satisfaisante.

Depuis 1989, ce sont prés de 220 000 t de poisson qui sont
consommées annuellement dans ce pays, soit en moyenne 20 kg/hab/an .

Cette consommation théorique masque le fait que dans certaines
régions les quantités disponibles sont nettement en dessous de la moyenne
nationale. C'est ce qui ressort d'ailleurs des études antérieures sur la
distribution du poisson notamment celle publiée en 1963 par I'Institut
Frangais d'Organisation et Productivité (IFO) et par la Compagnie
d'Etudes Economiques et Gestion Industrielle (CEGI).

En 1978 on a connu une amélioration sensible du niveau de
consommation mais aussi un renforcement des inégalités régionales :54
kg/hab/an & Abidjan, 22 a 30 kg dans la région centre et moins de 10 kg
dans le Nord du Pays (DOMINGO , 1978).

Méme en 1989 ces inégalités persistaient toujours. WEIGEL dans
son étude sur la commercialisation du poisson en pays lagunaire estimait la
consommation par habitant 2 37 kg & Abidjan et 2 moins de 9,5 kg dans la
région de savane (Odienné, Korhogo. Bouaké et Bouna).

Depuis 1978, la géographie de la consommation de poisson a donc
subi peu de changement en Cote d'lvoire. La réduction des quantités
disponibles du Sud vers le Nord est réelle et perdure 4 un moment ou le
poisson passe pour étre la principale source de protéine animale pour la
population.

Les différents aspects des problemes liés & 1'économie du poisson
que nous venons de présenter constituent d'importants obstacles au
développement tant sur le plan économique et financier que sur le plan de
la couverture alimentaire des populations & I'échelle nationale, c'est
pourquoi ils méritent une attention plus soutenue.
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Notre objectif général est d'essayer d'apporter une solution aux
problémes alimentaires en Cote d'Ivoire.

De fagon spécifique nous voulons :

1 - Montrer qu'une exploitation efficiente des ressources halieutiques
locales aussi bien d'origine marine que continentale pourrait contribuer a
atténuer le probléme de l'approvisionnement du pays en poisson.

2 - Démontrer que les importations massives de poisson congelé
constituent une entrave pour le développement des ressources halieutiques
locales.

3 - Produire une cartographie du systéme de distribution du poisson de
mer qui aiderait a faire 1'état des distorsions dans la répartition
géographique des infrastructures de distribution,

4 - Montrer que l'existence de p6les de production de poisson d'eau douce
a I'intérieur du pays limite I'expansion du poisson de mer.

5 - Evaluer les insuffisances régionales, les disparités de consommation
entre les différentes régions mais aussi entre les villes et les campagnes au
sein d'une méme région. ¢

Ces objectifs peuvent s'appuyer sur six hypotheses:
J p ppu)

1 - Si la Cote d'Ivoire connait des problémes d'approvisionnement en
poisson , c'est parce qu'il n'existe pas une véritable politique de mise en
valeur des ressources halieutiques locales.

2 - C'est parce que les importations de poisson congelé sont une activité
trop florissante que les populations ne cherchent pas a exploiter le
potentiel halieutique national.
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3 - Si les quantités de poisson disponibles dans certaines régions sont
faibles, c'est parce que les structures de conservation et de distribution n'y
sont pas suffisamment implantées.

4 - Le poisson de mer est peu distribué dans les régions ou il existe un pole
de production de poisson d’'eau douce.

5- Le manque d'efficacité du réseau de distribution explique la faiblesse du
niveau de consommation dans certaines régions.

6 - Le niveau de consommation de poisson est fonction des préférences et
des habitudes alimentaires des peuples.

La réponse aux problémes posés et la vérification des
hypothéses émises nécessitent la démarche méthodologique
présentée dans le développement suivant :

o
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METHODOLOGIE
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La méthodologie de recherche comporte 3 grands volets :
- La recherche bibliographique et documentaire

- La recherche sur le terrain

- Le traitement et I'analyse des données recueillies.

1.Recherche bibliographique ct documentaire
Deux principaux types d'ouvrage ont été consultés :
-Les ouvrages de géographie générale :

Le sujet ayant trait & I'espace, ces ouvrages d'une maniére générale
et particulierement ceux traitant de 'organisation et de la structuration de
l'espace ont permis de circonscrire le sujet dans un cadre théorique
approprié. Nous pouvons évenfueltement citerquelques auteurs comme
BAILLY(1991), CLAVAL (1963. 1973, 1984), HAGGET (1973) et
DALMASSO (1976).

-Les ouvrages ayant directement un rapport avec le sujet
de recherche. '

Pour les consulter les bibliothéques et les centres suivants ont €té

visités :
é :

La bibliotheque du C R O qui dispose de documents sur le
commerce du poisson en Cdte d'lvoire. sur les espéces de poisson
commercialisées, sur les conditions physiques et humaines de la péche en
Cdéte d'Ivoire. Des auteurs en posic dans ce centre ont pu étre contactés
pour discuter directement sur certains points de leurs travaux de
recherche.

. La bibliotheque de 1 G T o I'étude réalisée conjointement par le
BCEOM,IaSCET-COOP,I'FOetla CEGI a permis d'avoir
une vue d'ensemble sur la péche en Cote d'lvoire en 1966. Cette étude qui
comprend trois tomes traite des aspects techniques, économiques,
juridiques et fiscaux de la production de poisson. de la transformation et



de la distribution du poisson frais et congelé, du marché et de la
commercialisation du poisson en Cote d'lvoire.

Toujours a la Bibliotheque de I'IGT, les études réalis€es par
BOISADAM en 1971 sur les aspects des péches et de la commercialisation
du poisson de mer en Cdte d'lvoire et DOMINGO en 1978 sur
I'approvisionnement en poisson dec la Cote d'lvoire et ses problemes ont
permis d'apprécier I'évolution du secteur halieutique entre 1966 et les
années 70.

De nombreuses th&ses ont également é1é consultées. Celles ayant un
rapport avec notre sujet comme celles n'en ayant pas. L'essentiel pour
nous était d'avoir une idée sur les grandes lignes de la rédaction d'une
these.

La Bibliotheque d'INFOPECHE qui est un organe de la FAO
spécialisé dans la diffusion d'informations relatives a la péche. Des
ouvrages sur la péche en Cdie d'Ivoire mais aussi sur le secteur halieutique
en Afrique et dans le monde d'unc mani¢re générale ont €€ lus. Toujours
par lintermédiaire de cel organisme nous avons pu assister a des
séminaires dont un sur la péche cn Cote d'lvoire et un autre sur la péché
des petits pélagiques.

La Bibliolhéque" de ORSTOM ol les résultats de plusieurs
recherches dont celles relatives & la consommation de poisson en Cdte
d'Ivoire réalisée en 1979 sous Ja direction du Ministere du Plan, de
I'Economie et des Finances onl pu étre consultés.

Qutre ces centres dc recherches ¢t ces bibliotheques, des
informations trés utiles ont été obtenucs dans les services suivants :

-la DCGTx ot il a é1é possible d'avoir les résultats du recensement
1988, des cartes trés récentes sur le réscau hydrographique de la Cote
d'Ivoire, enfin une carte Michelin qui a é1é d'une grande aide pour la
réalisation des enquétes sur le terrain notamment dans le choix des
localités (villages) a visiter,

-le Port Autonome d'Abidjan ob diflférentes cartes, du port et plus
spécialement du port de péche ont éié obtenues a la Direction de
I'Infrastructure et de I'Equipement de cet ¢tablissement,

_la Direction des Péches et de 'Aquaculture Maritime et Lagunaire
obl le dernier recensement des chambres froides du pays datant de 1989
nous a été remis,
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-le Ministere Délégué auprés du Premier Ministre chargé de
'Economie du Commerce el du Plan, oli une liste nominative récente
(1991) des Sociétés importatrices de poisson congelé a pu étre consultée.
Ces sociétés sont dans leur grande majorité localisées dans la zone
portuaire.

Ces recherches bibliographiques ont é1é immédiatement suivies des
enquétes sur le terrain.

2 - Recherche sur le terrain

Elles ont été réalisées en dcux grandes étapes :
a Abidjan,
a l'intérieur du pays.

2-1 - Recherches a Abidjan

Les points d'enquéte sont :

les entrepOts frigorifiques importateurs de poisson congelé,

les mareyeurs et les responsables de la Société d'Exploitation de la
Criée du Port de Péche (SECPP)

le Syndicat des armateurs i la péche.

la caisserie,

la Société d'Avitaillement Portuaire,

les cemres de fumage de poisson (Gonzagueville, Vridi et Abobo-
Adjamé),

les points de vente de poisson fumé de Treichville,

les marchés de détail d'Abidjan.

En dehors de ces structures. nous avons eu de nombreux entretiens
avec les responsables administratifs du Ministere des Ressources Animales.

2-1-1 - Les entrepéts frigorifiques importateurs de poisson
congelé

Au total une dizaine d'entrepdts sont connus en Céte d'Ivoire.
Ce sont :
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- Afric Inter Frecze (AllF)

2 - Africaine Vivres Congelés (AFRIVIC)

3-  Albert Péche (ARPECHE)

4 - Compagnie du Froid Alimentaire (COFRAL)

5- Société d'Importation de Poisson et d'Aliments Congel€s
(IMPAC)

6 - Société d'Importation de Produits de Mer (IMPROMER)

7 - PECHAZUR

8 - Société Ivoirienne de Commerce Général (SIVCOGE)

9 - Société Ivoirienne de Distribution des Produits de la Mer

(SIDIPROM)

10 -  AWAMER

11- Société Ivoirienne de Promotion des Super-marchés
(PROMOMER)

12- PROSUMA

13- Société Générale d'Alimentation (LGA)

Ces sociétés n'ont pas toutes é1é visitées. Celles retenues devaient
satisfaire aux conditions suivanies :
-importer en moyenne 100 1 de poisson par mois,
-avoir été en activité pendant au moins 6 mois sur 12,
Huit sociétés obéissent A ces criteres soit environ 80% des entrepdts
importateurs de poisson du Port d'Abidjan.
fl s'agit de : AIF, AIRIVIC. ARPECHE. COFRAL, IMPAC,
IMPROMER, PECHAZUR et SIVCOGL..
Deux de ces huit sociétés (ARPECHE et PECHAZUR) n'ont pas
donné de suite au questionnaire que nous leur avons adressé.
Six d'entre elles nous ont fourni les informations souhaitées soit environ
75% des sociétés retenues.
Les sociélés COFRAL ¢t SIVCOGE s'adonnent également a
l'importation et & la conservation de viande congelée.
Les informations recueillies peuvent éire regroupées autour de trois
principaux points :
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-informations d'ordre général : régime juridique, date d'implantation,
capacité d'entreposage, montant des investissements et frais de
fonctionnement,

- informations relatives aux retombées socio-€économiques des
activités de distribution de poisson : nombre de salariés, les taxes pergues
par I'Etat (taxe de port,taxe sanitaire, taxe municipale, droits fonciers),
contribution des patentes,

- informations relatives a4 la distribution du poisson vers I'intérieur
du pays : raison du choix des localités ol sont implantés les entrepOts
secondaires, prix du carton de poisson 4 I'entrepdt (au Port), nombre
d'entrepdts par ville, capacité d'entreposage, date d'implantation, montant
des investissements, fréquence d'approvisionnement, guantité par
livraison, les espcces livrées. moyen el colt du transport, marge
bénéficiaire, mode de gérance, [rais de fonctionnement de l'entrepdt
(annexe 1A).

Outre ces différentes informations, des entretiens ont eu lieu avec
les dirigeants de certaines soci€(€s. il sagit du:

- Directeur financier de SIVCOGE (M. MICHALLET Louis au
moment des enquétes) et du

- Directeur commercial de All- (M. FONTANA Jacques au moment
des enquétes).

¢ Ces entretiens ont été rés riches car ils ont permis d'avoir un

commentaire de certaines réponses un peu trop bréves sur le
.questionnaire. Un tour d'horizon des problémes liés & l'importation de
poisson congelé a été fail.

Le deuxigme secteur qui a fait l'objet de nos enquétes est celui de la
péche fraiche.
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2-1-2 - Les mareyeurs ¢t la Société d'Exploitation de la
Criée du Port dec Péche (SECPP)

Des Mareyeurs ont été interrogés ainsi que les responsables de la
SECPP.

La structure et le fonctionnement de la sociéié ont été examinés. Les
mareyeurs interrogés ont apporté des précisions sur la vente du poisson
ainsi que les modalités d'adhésion & la corporation des mareyeurs. Les
difficultés liées au commerce du poisson ont également été évoquées.

2-1-3 - Les autres structures ayant un rapport avec la péche
fraiche

- Le Syndicat des armateurs a la péche.

Ce syndicat est en réalité I'organe qui gére la pé€che fraiche au port
de péche d'Abidjan. Avec son Président (M. KANATE Valy au moment
des enquétes), la situation de fa péche indusirielle a é1€ passée en revue.

Le probleme de l'augmentation du prix du carburant mais aussi
celui de la diminution progressive du nombre de navires ont retenu
particuliecrement notre attention.

-La caisserie

Elle a été mise en placc par le Syndical des armateurs & la péche.
Elle est chargée d'approvisionner la péche fraiche en caisses pouvant
contenir 50 & 70 kg de poisson. La société dispose d'un service de
ramassage qui permet de coliccler les caisses qui ont servi pour le
transport du poisson. Les informations recueillies avaient trait au régime
juridique de la société, a T'origine des actions, & la date d'implantation, & la
capacité de production, au montant des investissements et aux frais de
fonctionnement.
Les retombées socio-économiques de cclle structure, le service de
ramassage des caisses, les relations de la sociéié avee la SECPP ainsi que
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l'approvisionnement de la société en bois ont également été examinés
(annexe 1F).

- La Société Ivoirienne d'Avitaillement Portuaire (SIAP)

Elle est chargée de fournir du carburant aux bateaux de péche basés
au port d'Abidjan. Avec le Directeur (M. SANOGO Siaka au moment des
enquétes) le probléme de la cherté du gasole a été longuement abordé. En
effet les prix sont passés de 30 F CFA le litre en 1960 a 108 F CFA/ litre
aujourd'’hui (1992). Bien qu'ayant avoué son incapacité a entrer dans le
détail (par méfiance), le responsable de la SIAP a donné quelques
précisions utiles pour la suite des investigations.

- La Société de Gestion des Entrepots
Frigorifiques dc Cote d'Ivoire (SOGEF)

A Tlinstar des entrepdts {rigorifiques importateurs de poisson
congelé, plusieurs données ont éi1é recueillies aupres de cette structure.
Elles peuvent étre regroupées autour de trois principaux points :

- les caractéristiques techniques de Fentrepdl.
- les retombées socio-économiques des activilés d'entreposage,
- les différents produits traités par la SOGLEI-.

Au cours des entretiens avec les responsables de la société, un
commentaire a été fait sur les questions. ce qui a permis d'avoir une vue
d'ensemble des activités auxquelles se livre la société.

2-1-4 - Les marchés de poisson fumé de Treichville

Pendant plusieurs jours. les marchands de poisson fumé de
Treichville ont été interrogés. Les informations recueillies concernent la
provenance du poisson, sa vente. mais surtout les circuits de vente vers
I'intérieur du pays. De méme que le port de péche représente le "Central”
du poisson frais, de méme les marchés & poisson fumé de Treichville
représente celui du poisson fumé. La difficulté majeure dans la réalisation
de ce volet de I'enquéte a été I'absence totale d'organisation des marchands
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de ce type de poisson et l'inexistence de statistiques fiables. Nous avons
enquété auprés de quelques vendeuses qui ont bien voulu nous renseigner
sur leur métier.

2-1-5 -  Les entrepéts frigorifiques secondaires et les
marchés de détail d'Abidjan. |

Une enquéte sur les structures de distribution de poisson de mer
avait déja été réalisée dans le cadre de 1'étude de la distribution du poisson
a Abidjan (1989). nous avons de ce fait procédé a une simple actualisation
des données recueillies en visitant de nouveau les différents points
d'enquéte. Nous avons enquété auprés de 3 entrepdts frigorifiques a
Yopougon, 2 & Adjamé et 3 & Abobo el enfin 9 a Treichville dans la
périphérie du marché a poisson du port de péche.

Comme pour les entrepdts primaires du port les informations
recueillies sont relatives, aux caractéristiques techniques, a la vente du
poisson et aux différents problémes inhérents a cette activite.

Les marchés de détail des communes suivantes ont été visités(Fig 28):

- Abobo: marché principal, marché SOGEFIHA, marché d'Abobo-

T¢,

-Attécoubé: marché principal. marché d'Abobo-doumé et marché

de Locodjro,

- Adjamé: marché principal et marché de Williamsville,

- Cocody: marché principal et marché de Blokosso, .

- Koumassi: marché municipal et ancien marché,

- Marcory: marché municipal et marché d'Anoumabo,

- Port-Bouét: marché municipal, petit marché de Vridi-SIR et

marché de Vridi-canal.

- Treichville: maché central, marché du port de péche et marché

lagunaire (débarcadere),

- Yopougon: marché SICOGI, marché nouveau quartier, marché

d'Andoko1, marché Camp militaire et marché SOGEFIHA Gare.

Nous avons procédé 2 un nouveau recensement des vendeurs
détaillants dont le nombre est passé de 1015 en 1989 a environ 1253 en
1992.
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Des entretiens avec quelques vendeurs par marché nous ont permis
de réajuster les données recueillies en 1989.

Dans l'ensemble, les investigations & Abidjan ont abouti a la collecte
d'informations abondantes qui ont permis une analyse pertinente de la
distribution des ressources halieutiques marines dans la capitale.

Apres I'étape d'Abidjan, nous nous sommes rendus & l'intérieur du
pays pour apprécier le réseau de distribution du poisson dans certaines
localités. Cette occasion nous a permis de vérifier plusieurs de nos
hypotheses.

2-2 Recherche a l'intérieur du pays

Au total 10 villes ont é1é visitées. 1l s'agit des localités d'Odienné,
de Korhogo, de Bouna, de Béoumi, de Bouaké, de Bouaflé, de
Zoukougbeu (Guessabo), de Buyo, de San-Pedro et d'Adzopé.

2-2-1- Justification du choix des localités
Plusieurs raisons nous ont amené a retenir ces localités :

Bouaflé, Buyo et Zoukougbeu (Guessabo) ont €té retenues parce
qu'elles constituent des pdles de production de poisson.

Les recherches dans ces villes nous ont permis de vérifier
I'hypothése 4 selon laquelle les quantités de poisson de mer distribuées sont
faibles dans les régions oil il existe un pdle de production de poisson d'eau
douce.

Ces localités renferment des installations qui ont été mises en place
en vue de promouvoir la péche en Cdte d'lvoire. Nous avons pu de ce fait
apprécier la politique gouvernementale en matiére de mise en valeur des
ressources halieutiques locales. L'hypothése n°l selon laquelle les
probl2mes d'approvisionnement en poisson de la Cdte d'Iveire sont a
attribuer 4 1'absence d'une vérilable politique de promotion des ressources
locales a pu ainsi étre vérifiée.

L'une des hypoth&ses était que le niveau de consommation de
poisson est fonction des préférences et des habitudes alimentaires des
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peuples. Pour la vérifier, des enquétes ont eu lieu sur les territoires
contrdlés par les quatre principaux groupes ethniques de la Cote d'Ivoire.

En moyenne 2 villes ont é1é visitées par aire culturelle:
Groupe Akan : Adzopé (Attié) - Bouaké et BEoumi (Baoulé)
Groupe Krou : Zoukougbeu (Gnamboua) Buyo (Kouzié)
San-Pedro (Krumen-Bakoué)
Groupe Mandé : Odienné (Malinké) Bouaflé (Gouro)
Groupe Voltaique : Bouna (Lobi) Korhogo (Senoufo)

Un questionnaire adressé aux autochtones de ces différentes localités
nous a permis de voir s'il y a effectivement un lien entre le niveau de
consommation de poisson et les croyances et habitudes alimentaires des
peuples.

Les enquétes a4 Abidjan avaient pour but d'apprécier le dynamisme
du secteur des importations de poisson congelé. Une étude des quantités
importées depuis la fin des années 1960, période oli commencerent les
importations nous a permis de savoir si I'abondance de poisson congelé sur
les marchés ivoiriens constitue un frein a l'exploitation du potentiel
halieutique national.

L'hypothése n°2 qui stipule que c'est parce que les importations de
poisson congelé sont une activité trop florissante que les populations ne
cherchent pas a exploiter le potentiel halieutique national a été ainsi
vérifiée. >

Korhogo - Odienné - Bouna.

Il est dit dans la littérature que la consommation de poisson est
insignifiante dans la région nord. Certains auteurs ont méme avance le
chiffre de 9 kg /hab/an,

L'analyse de la distribution du poisson dans ces trois localités a
permis de voir si la faiblesse des quantités disponibles est a attribuer a
l'insuffisance des structures techniques. Nous avons vérifié ainsi
I'hypothése n°3 qui stipule que si les quantités de poisson disponibles dans
certaines régions sont faibles, c'est parce que les structures de conservation
et de distribution n'y sont pas suffisamment implantées.
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2-2-2 La réalisation pratique des enquétes.
Enquéte a Bouaflé - Zoukougheu (Guessabo) - Buyo

La particularité de ces localités est qu'elles représentent des centres
de péche importants. Elles ont bénéficié de grands projets dans les années
1970 visant & développer la péche dans le centre du pays.

Les personnes interrogées sont les responsables du Ministere des
Ressources Animales basés dans ces villes. L'entretien a tourné autour des
points suivants :

- les objectifs visés par le gouvernement & travers I'exploitation des
ressources des lacs de barrage,

- les différentes actions posées par le gouvernement dans le sens de
la mise en valeur des ressources,

- date du début de I'exploitation des ressources du lac,

- les moyens mis en place par le gouvernement,

- appréciation de ces moyens par les responsables des péches,

- les caractéristiques du lac,

- le nombre de pécheurs encadrés,

- identité des pécheurs,

- les especes de poisson produites,

- les problémes sociaux rencontrés avec les pécheurs,

- les projections du gouvernemént pour l'amélioration de la
productivité dans les années a venir.

Les débarcadéres ainsi que les marchés des différentes villes ont
également €t€ visites.

* Au débarcadére

Ce sont les pécheurs et les acheteurs qui ont été interrogés.

Avec les pécheurs il était question d'évaluer les quantités produites
et d'apprécier les difficultés rencontrées dans leur profession.

Les informations recueillics proviennent des chefs des pécheurs de
Buyo et de Bouaflé.

L'entretien avec les acheteurs s'articulait autour des points suivants:

- identité des acheteurs (nom - sexe - dge - nationalité),

'
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- les quantités achetées et la fréquence d'achat,
- les espéces de poisson achetées.
- destination de la marchandise et raison du chmx du lieu de
vente,
- les moyens et le cofit du transport,
- les périodes ol la demande est forte sur les marchés,
- les difficultés rencontrées dans la vente du poisson.
Au total cing acheteurs ont été interrogés a Buyo, cinq & Bouafl¢ et
trois a Guessabo.

* Sur les marchés des différentes localités, nous nous sommes
entretenus avec les vendeurs détaillants. Les questions abordées concernent
la provenance du poisson vendu, les différents aspects du commerce du
poisson et enfin l'identité des vendeurs de poisson.

A Bouaflé, les 2 entrepdts frigorifiques de conservation et de
distribution du poisson de mer de la ville ont éié visités. Les informations
recueillies concernent leurs caractéristiques techniques et l'activité de
distribution de poisson. Le but ici comme dans les autres villes était de
faire une comparaison entre la consommation de poisson de mer et celle
du poisson d'eau douce produit sur place.

Enquéte dans les autres villes
Elles ont éié réalisées en dcux grandes étapes:
- auprés des structutes de distribution dans les centres
urbains,
- dans au moins deux villages dépendants du centre urbain
visité:

Premiére étape : enquéte en milicu urbain

Les structures visitées sont les entrepdts frigorifiques et les marchés
de détail ot nous avons pu nous entretenir avec les détaillants et les
vendeurs de poisson fumé.

Au niveau des entrepdts frigoriliques, le questionnaire retenu était
centré sur quatre grandes calégorics de variables (annexe 1 D):

Ny
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- des variables relatives aux caractéristiques socio-démographiques du
propriétaire,

- des varaibles liées aux caractéristiques techniques de I'entrepdt et a ses
charges d'exploitation,

- des variables relatives a 'approvisionnement de I'entrepdt,

- des variables relatives a la vente du poisson a partir de l'entrepét.

Les entretiens avec les vendeurs de poisson frais et fumé avaient
pour but de connaitre la provenance des produits vendus, les quantités
vendues mais aussi les caractéristiques socio-démographiques des
vendeurs.

A Bouna, Korhogo et & Odienné, il s'agissait surtout de voir si
effectivement la consommation de poisson de mer est faible, ensuite de
collecter les informations qui puissent permetire d'expliquer cette
situation.

A notre arrivée dans chacune de ces trois localités, nous nous
sommes adressé aux autorités ayant & charge le contréle et le suivi des
structures de conservation et de distribution du poisson. ‘

Nous avons généralement travaillé avec le service vétérinaire du
Ministére des Ressources Animales pour ce qui est des entrepdts
frigorifiques et les services municipaux en ce qui concerne les marchés.

Nous avons commencé par dénombrer les entrep6ts frigorifiques en
fonctionnement et les marchés de détail ol a lieu la vente du poisson,

A Korhogo 5 entrepdts et un marché ont été récensés tandis qua
Odienné et 2 Bouna nous avons compté respectivement deux entrepdts et
un marché et un entrepdt et un marché.

La méme démarche a é1¢ adoptée dans les autres villes de l'intérieur.
Ici il s'agissait surtout d'apprécier la consommation de poisson de mer et
de voir si le niveau de consommation a un rapport avec le niveau
d'équipement en structures de distribution,

Ces villes sont :

Bouaké:16 entrepdts frigorifigues et 2 marchés,
Adzopé: 2 entrepOts frigorifiques et un marché.
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San-Pedro: 4 entrepdts frigorifiques et 2 marchés dont le marché a
poisson du port.

A Bouaké, 12/16 entrepdts ont donné une réponse & nos questions. A
Adzopé et a San-Pedro toutes les chambres froides ont ét€ visitées et ont
accepté de nous fournir les informations dont nous avions besoin.

Au niveau des détaillants, nous avons pu déterminer la provenance
et les quantités de poissons vendus. Le nombre relativement important
d'ambulants dans la vente de poisson fumé, les problemes de
communication et l'absence d'instrument de mesure ont cependant posé
quelques problémes dans la réalisation de ce volet de notre travail.

Dans l'ensemble les questionnaires nous ont toutefois permis
d'apprécier le réseau de distribution de poisson de mer en milieu urbain.
Par des extrapolations & partir des chiffres collectés, nous avons pu
estimer le niveau de consommation en ville.

La deuxieme étape de nos enquétes a consisté a rencontrer les
communautés rurales pour apprécier leurs habitudes alimentaires et
estimer leur niveau de consommation en poisson.

Deuxiéme étape : Enquéte aupreés des groupes ethniques en
milieu rural.

Les informations recueillies auprés des services municipaux nous
ont permis de comprendre que d'une maniére générale, dans les villes
ivoiriennes la population allogéne (d'origine ivoirienne comme non
ivoirienne) est aussi importante que la population autochtone. Dans
certaines villes comme Bouna, les allogénes sont méme plus nombreux que
les autochtones. Ils sont dans leur grande majorité constitués de
fonctionnaires et de commergants. Dans ces conditions il était difficile
d'administrer un questionnaire qui vise & recueillir des informations
relatives aux traditions des populations dans une ville. Cetie situation nous
a conduit & nous rendre dans les villages ot on peut rencontrer une
population relativement homogéne dont les habitudes en matiére
d’alimentation reflétent celles du groupe ethnique auquel elle appartient.
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Les villages suivants ont été visités par localité:

Adzopé - Massandji 788 habitants, 10 km d'Adzopé,

- Bouapé_ 2.847 habitants, 14 km d'Adzopé,
Bouaflé - Zagouta 682 habitants, 14 km de Bouaﬂé,

- Koudougou 2.479 habitants, 12 km de Bouaflé,
Bouaké - Assoumankro , 141 habitants, 1km de Bouaké,
Béoumi - Souafouekan , 411 habitants, 1 Km de Béoumi,
Bouna - Assoum I, 401 habitants, 8 km de Bouna,

- Gniembetedouo,153 habitants, 2 km de Bouna,
Buyo - Wonsealy (V2),1447 habitants, 35 km de Buyo,
Korhogo - Sologo, 270 habitants, 18 Km de Korhogo,

- Zangaha, 1081 habitants, 16 Km de Korhogo,
Odienné - Odienné

San-Pedro - Baba, 378 habitants, 10 km de San-Pedro,
- Fahé, 708 habitants, 52 km de San-Pedro,
Zoukougbeu - Guessabo, 4868 habitants, 5 km de Zoukougbeu.

Les villages de Guessabo, Souafouekan, Sologo et Fahé sont des
centres importants de production de poisson d'eau douce. Nous les avons
retenus pour apprécier le comportement des populations par rapport au
poisson de mer lorsqu'elles ont & cdté d'elles du poisson d'eau douce.

Dans l'ensemble des villages, le questionnaire ci-dessous a été
proposé aux villageois. £

1 - Habitudes de consommation:

11- Mangez-vous du peisson chaque jour ?

12 - Pourquoi ?

13- Quel type de poisson mangez-vous (mer ou eau douce) ?

14 - Quelles sont les espéces que vous mangez ?

15 - Sous quelles formes préférez-vous manger le poisson (frais - fumé -
séché) ?

16 - Y a t-i1l des totem, des interdits, des tabous en matiére d'alimentation
dans votre localité?

17 - Si certains poissons font partie de ces interdits, quels sont les
fondements de la pratique?
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18 - Existe t-il un cours d'eau sacré dans votre région ?

19 - Ce cours d'eau renferme t-il du poisson ?

110 - Consommez-vous le poisson péché dans cette retenue d'eau ?

111 - Existe t-il dans votre région des cours d'eau non sacrés qui vous
fournissent du poisson?

2 -Habitudes d'achat

21 - Le poisson est-il acheté chaque jour si non tous les combien de jours ?
22 - Quelle est a peu prés la quantité achetée chaque fois ?

23 - Combien coiite cette quantité ?

24 - Le poisson cofite -t-il le méme prix pendant toute l'année ?

25 - Que mangez-vous lorsque vous n'avez pas de poisson ?

27 - Vous arrive t-il de consommer de la viande ?

28 - Voudriez-vous manger davantage de poisson ?

29 - Pourquoi n'en mangez-vous pas davantage ?.

Les personnes interrogées sont généralement le chef du village
entouré de quelques notables.

A Guessabo, seul le Chef du village a répondu a nos questions ses
notables étant tous absents. |

A Massandji (Adzopé) nous nous sommes entretenu avec le président
des jeunes qui est aussi interpréte du chef du village; le Chef était en
voyage pour cause de déces.

‘A Assoum 1 (Bouna) c'est I'épouse du chef qui était accompagné
pour la circonstance de ses belles filles qui nous a récu le Chef était pris
pour des travaux champétres.

Dans l'ensemble nous n'avons pas rencontré de difficultés majeures
dans I'administration de ce questionnaire. La seule difficulté est I'effet de
surprise que provoquait notre arrivée. Cela est di au fait que nous ne
prenions pas de rendez-vous avant de nous rendre dans les villages.

La brieveté de notre séjour dans les différentes localités et le
manque de moyen des autorités administratives, n'ont pas permis
d'informer d'avance les villageois de notre arrivée chez eux. Il faut
‘cependant souliger que dans la plupart des villages, les entretiens se sont
déroulés sans difficultés majeures, seulement quelquefois il a fallu attendre
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que le chef du village revienne des champs ol qu'il aille chercher un
notable qui s'est rendu dans le village voisin ou au champ.

L'analyse des données collectées lors des recherches documentaires
et des enquétes sur le terrain a été possible grice aux méthodes de
traitement de l'information dont les principales sont exposées dans le
chapitre ci-dessous.

3- Les méthodes de traitement de l'information

Les traitements manuel, quantitatif, graphique et cartographique
sont les principales méthodes auxquelles nous avons eu recours.

3-1 Le traitement manuel

Il a été utilisé pour les informations d'ordre qualitatif mais aussi
pour les données quantitatives de petite taille.

Les résultats des enquétes auprés des communautés rurales ont été
résumés a l'intérieur d'une matrice d'informations comprenant en colonne
les régions et les villages ol se sont déroulées les enquétes et en lignes les
variables d'étude.

Cette matrice a permis de faire la synthese des données au niveau
des villages puis de chaque région. D'autres tableaux ont permis de
résumer les entretiens avec les responsables de la péche et les personnes
interrogées individuellement.

Au niveau des importateurs de poisson congelé, compte tenu du
nombre restreint de sociétés enquétées (6/8 qui remplissaient les
conditions), les calculs ont été manuels. Tls ont été précédés d'une synthése
des informations dans une matrice semblable a celle citée plus haut.

La méme méthode de traitement a été utilisée pour cerner l'activité
des vendeurs de poisson fumé de l'intérieur. Ici la rareté de statistiques
précises due a l'absence d'instruments de mesure et l'irrégularité des
activités nous ont amenés 4 faire des paralléles avec des études déja faites
pour évaluer les quantités mises en vente sur les marchés. Connaissant les
quantités de poisson frais disponibles, nous avons estimé celles de poissons
fumés A partir des proportions établies suite 2 I'enquéte budget
consommation de 1979.
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Lorsque les écarts avec les résultats de nos propres enquétes étaient
trop importants , nous avions pris la moyenne. Aussi, demanderions-nous
que ces chiffres soient utilisés avec prudence.

3-2 Le traitement quantitatif

I1 a été utilisé pour les enquétes aupres des installations frigorifiques
secondaires. Contrairement aux revendeurs de poisson frais et fumé, ici les
quantités traitées sont connues avec précision. Compte tenu du nombre
relativement élevé des unités observées et de l'importance des variables
d'étude, nous avons eu recours & l'ordinateur.

Une base de données élaborée a cet effet nous a permis de réaliser
toutes sortes de croisement a partir d'une matrice de base que nous avons
saisie. Ces croisements nous ont permis de dégager des tendances et
d'expliquer ainsi les observations.

3-3 Le traitement graphique et cartographique

L'ensemble des graphiques ct des schémas a é1é réalisé a partir de
nos enquétes personnelles. Nous nous sommes aidé de certains logiciels
sous environnement Maclntosh dont CriketGraph, Carto 2D, Canvas,
Excel 3.0.

Les cartes proviennent des différentes analyses et des croisements
éffectués a partir des données statistiques. Certaines cartes ont cependant
été tirées des documents que nous avons eu a exploiter lors des recherches
documentaires.

Le traitement des informations issues des recherches documentaires
et des enquétes sur le terrain nous ont permis d'aboutir a des résultats qui
s'articulent autour de trois principaux points :

1 - les disponibilités halieutiques en Cote d'Ivoire,

2 - les circuits de distribution du poisson de mer,

3 -bilan spatial et socio-économique de la distribution du
poisson.
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La Cote d'Ivoire dispose de vastes étendues d'eau marine et

continentale susceptibles de fournir des ressources halieutiques.

Il s'agit :
- de I'Océan Atlantique et plus particulierement de la Zone
Economique Exclusive (') qui déborde largement le plateau
continental (2),
- des complexes lagunaires Aby, Ebrié et Grand-Lahou. Ces lagunes
s'€tendent sur une surface d'environ 1 200 km2 avec une profondeur
moyenne de 4 m. Elles se localisent dans la zone cétiére et sont
alimentées par les fleuves et la mer,
- des fleuves et retenues d'eaux douces.

On estime a environ 2400 km2. La surface occupée par les
retenues d'eaux douces. Les fleuves et rivieres quant a eux forment un
réseau hydrographique dense de plus de 3.000 km pour une superficie qui
avoisine 1 100 km?2.

L'ensemble du plateau continental et des eaux lagunaires et fluvio-
lacustes fournit au pays en moyenne 90 000 t de poisson annuellement
dont 55 000 t (719%) en provenance dc ta mer et 25 000 t (28%) péchées
dans les eaux continentales.

Ces quantités variables sont fonction de l'intensité de la production
primaire qui se développe dans ces eaux mais aussi des facilités d'acces aux
ressources et du niveau de rentabilité économique des engins de péche.

S

Chapitre 1: Le potentiel halieutique marin

Selon des recherches publides en 1986 par le Centre de Recherches
Océanographiques (BARD,1986), le potentiel halieutique du plateau
continental ivoirien est de I'ordre de 80 000 1.

! Zone Economiquc Exclusive (ZEE): Sccteur maritime au-deld de la mer territoriale et adjacente & elle
pouvant s'étendre jusqu' d 200 milles des edies de 1Tt riverain (CHAUSSADE ET CORLAY, 1950)

2 Platcau continemtal: Zonc qui ceinture les continents ¢ s'élend depuisle niveau des plus basses mers
jusqu'a 1a profondeur & partir de laquclle se produit habituellement un aceroissement sensible de la déclivité
(entre 120 et 250 m) (CHAUSSADE ET CORLAY. 1990}
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Ce tonmage méme s'il était exploilé dans sa totalité serait insuffisant
vu les besoins de la population ivoirienne estimés a plus de 200 000 t/an.
~ Or les quantités débarquées montrent que seulement 80% de-ce stock
est effectivement exploité.
Des causes naturelles mais aussi humaines et économiques expliquent
la relative faiblesse de ce potentiel.

I-1 - Des zones de péche étroites et peu poissonneuses

I-1-1 - Le cadre physique de la péche maritime en Cote
d'Ivoire

Le plateau continental ivoirien sur lequel se déroule l'essentiel des
activités halieutiques s'étend sur environ 500 km et se prolonge jusqu'a 20
voire 30 km au large des cdtes ivoiriennes (Fig 2). Cette surface est
relativement réduite par rapport a celle de certains pays de la sous-région
comme le Libéria dont la plate forme s'étend sur 43 km, le Ghana (24 a 74
km), la Sierra-Léone (148 km) et la Guinée Portugaise (130 & 204 km)

1-1-1-1 - Morphologie et sédimentologie de la plate-
forme ivoirienne
La plate-forme continentale ivoirienne est assez réguliére et trés peu
accidentée. Les seuls éléments notables du relief sont d'étroits bancs
rocheux vers les fonds de 60 & 80 m et le trou sans fond devant Abidjan.
Sur le plan sédimentologique on distingue :
- de 0 a 30 métres des dépdts sableux tout au long du
littoral.
- de 302 70 - 100 m des dépdts vaseux situés aux
débouchés des fleuves vers I'Owest.
Entre ces dépots on retrouve des fonds sableux,



Figure 2: Le plateau continental ivoirien
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Figure 3: Les fonds marins ivoiriens
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Les couvertures vaseuses qui sont les plus riches en éléments
nutritifs pouvant répondre aux exigences d'une faune abondante sont les
moins répandues (Fig 3).

Des bancs rocheux se trouvent par petits fonds (0 - 10 m) entre
Sassandra et Tabou sur des foiids de 60 a 90 m en bancs étroits de faible
hauteur de Fresco a la frontiere libérienne et de Gonzagueville jusqu'au
Ghana (CAVERIVIERE, 1975-pl et 2, 1979- p64 a 72),

1-1-1-2 - Les saisons marines du littoral ivoirien

Deux études (MORLIERE- 1970, MORLIERE et REBERT- 1972)
ont été déja consacrées aux saisons marines du plateau continental ivoirien.
Il ressort de celles-ci que les saisons marines sont caractérisées par
l'activité périodique d'un phénoméne d'upwelling. On distingue deux
périodes principales :

s
a- La période froide

Elle s'étend de juin a octobre avec un maximum d'intensité de juillet
a septembre.

Elle est marquée par l'arrivée en surface de ['‘eau centrale sub
atlantique qui est une "eau froide” (1<24%) et salée (>35 %o).

En saison chaude cette eau sc rencontre & 70 - 80 metres de fond. Sa
remontée en surface présente un grand intérét pour la péche car il s'agit
d'une eau riche en sels minéraux qui permet le développement du
plancton(1). Ce plancton constitue le maillon essentiel de la chaine
alimentaire qui conduit aux poissons. Son influence est plus sensible a
I'ouest du plateau (Tabou - San-Pedro). Elle occupe alors la plus grande
partie du plateau continental.

~.

b - La période chaude

Cette période s'étale de fin Octobre a Mai- Juin. Elle comporte en
fait deux saisons chaudes séparées en Janvier par une petite saison froide
surtout sensible dans I'Ouest. 1l semblerait cependant que les peuplements

1 - Plancton: ensemble des organismes végélaux et animaux de petite taille qui vivent en suspension dans
l'cau de mer.
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démersaux ne réagissent pas a ce refroidissement de courte durée
(CAVERIVIERE, 1982).

Pendant la petite saison chaude (fin octobre a fin décembre) La
dessalure des eaux superficielles serait due aux pluies et apports
continentaux des fleuves en cruc (BERNARD, 1989). La grande saison
chaude est -caractérisée par I'apparition en surface de l'eau tropicale
superficielle dite couche homogene de surface. La température est
généralement supérieure 24 °C et la salinité relativement faible (<35 %o).
Elle s'étend de la surface & 30 - 40 m de fond.

Fin mai début juin, le retour des précipitations provoque une
dessalure superficielle et la stratification devient comparable a celle de la
petite saison chaude.

La thermocline (1) qui joue le r6le de frontiere entre les deux
principales masses d'eau, chaude et froide se situe alors aux environs de 50
m. La ligne des 50 m peut alors étre considérée comme la limite de
répartition des espéces d'gau chaude (BERNARD, 1989).

Ces eaux peuvent étre parcourues par des courants.

D'une maniére générale on rencontre deux types de courants :

- de la surface jusqu'd 10 - 20 m un courant allant vers 'Est a une vitesse
moyenne de 1 km/h. Cette vitesse peut atteindre 3.5 km/h .

- un contre-courant allant vers I'Ouest 2 une vitesse moyenne de | km/h se
trouve en dessous du courant de surface. Ce contre-courant serait
responsable de la direction ouest des sédiments vaseux rejetés par les
fleuves (CAVERIVIERE,1975).

~

I- Thermocline @ se caractérise par unc brusque variation des empératures sous la couche tropicale
superficielle. La température décrof de plusicurs degrés en quelques metres. (SCET, 1974)
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1-1-2 - Les zones de péche

Les activitds de la flottille de péche industrielle s'exercent
essentiellement sur le plateau continental ivoirien dont les ressources
relativement réduites ont été estimées & 80 000 t en 1985,

Ce tonnage est cependant supérieur a celui des eaux douces et des
lagunes ivoiriennes qui sont respectivement de 39 000 et 24 000 t.

Le potentiel du plateau continental ivoirien est a répartir entre la
péche industrielle et la péche artisanale qui se pratiquent sur toute
l'étendue du littoral ivoirien. Nous ne nous intéresserons ici qu'a la péche
industrielle exercée par les chalutiers et les sardiniers-senneurs

La flotte de péche industrielle nationale est constituée de navires de
petite taille(35 m maximum) dont le tonnage de jauge brute est
généralement inférieur a 200. Ce sont des navires de seconde main achetés
le plus souvent & la flotte artisanale des pays développés. Ils ne disposent
pas d'équipements frigorifiques, c'est pourquoi les marées sont
généralement courtes et n'excédent guére une semaine. La production qui
est conservée i ['aide de palettes de glace est vendue fraiche et alimente un
circuit relativement court.

La péche artisanale regrdupe les petites péches dont les moyens
financiers sont relativement limités. L'embarcation qui est généralement
une pirogue dotée d'un moteur est la propriété du patron. Les membres de
I'équipage sont rémunérés selon les résultats de la péche et les fonctions
exercées A bord. Les sorties s'éffectuent dans les eaux cdtieres ou assez
proches au cours de campagnes qui n‘excédent guere deux jours.

1-1-2-1 - La péche démersale

Elle se déroule 2 lintérieur de 20 secteurs distincts (3 zones
longitudinales : Grand-Bassam, Jacqueville, Fresco, San-Pedro, Tabou et 4
zones bathymétriques : 0-20 m, 21 - 50 m, 51 - 100 m, 101 - 200m).
Compte tenue de la faible fréquentation des zones profondes, on
regroupera les profondeurs supérieures a 50 m.
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Les zones bathymétriques correspondent grosso-modo aux deux
grandes communautés du plateau continental de I'Afrique de I'Ouest
celle des Sciaenidac (1) pour les deux premieéres bandes et celle des
Sparidae (2) pour la dermiere (CAVERIVIERE,1979 ).

Sur les 15 000 km?2, la zone Grand-Bassam représente 21%, 16%
pour la zone Jacqueville, les zones Fresco, San-Pedro et Tabou occupent
respectivement 25,5%, 25% et 11,6%.

Les fonds de 10 &4 20 m s'élendent sur 10,8% de la surface totale.
Ceux de 21 & 50 m plus de 30% et 56.5% pour les fonds de 51 2 120 m.

Tableau 2: Estimation de la surface des principaux secteurs

de péche

LONGITUDE 0-200m 21- B30 m 51-200m 0-200m {TOTAL

EN DEGRE KM2 % | KM2 % KM2 L KM2 %
GRAND BASSAM 13-4 223 1.5 1025 6.9 1901 12,8 3149 21,2
JACQUEVILLE 4-5 297 2 846 5.7 1322 8,9 2465 16,6
FRESCO 5-6 400 L3 1307 8.8 1990 13.4 3787 25.5
SAN PEDRO 6-7 431 291 1262 8.5 2020 1.6 A713 25
TABQU 7-7.30) 163 1.1 403 2.7 1158 7.8 1722 11,6
TOTAL 3-730 1604| 108 4841 326 8391 56.5 14836 100

Source: BERNARD, 1989

1 Sciaenidae : Perciformes au corps allongé, lusiforme ou oblong et plus ou moins comprimé. La
nageoire dorsale est le plus souvent unigue ct divisée, par une profonde échancrurc, en une partie antéricure
de 9 a 11 épines ct une partie posiéricurc longue d'une épine ¢t 23 & 39 rayons mous.

Ce sont des poissons cOtiers des fonds mous et estuariens des caux chaudes ct tempérées. Ils sont grégaires
et prédateurs (SERET ¢t OPIC, 1986).

2 - Sparidae : Pcrciformes au corps génératement haut ¢t comprimé, avee le plus souvent un profil frontal
élevé et typique. La nageoire dorsale, unique cst constituée de 10 & 13 épines et de 10 & 15 rayons mous.
Une particularité des Sparidae ¢ést leur fréquent hermaphrodisime : les individus pouvant étre d'abord male
puis femelle comme les sars (protandric) ou inversement, lemelles puis miles comme les pagcots
{progynie).

(SERET et OPIC, 1986).



Figure 4: Les zones de péche
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Les statistiques recueillies par BERNARD (1989) pour la période
1981 - 1988 (tableau 3) sur I'effort de péche (1) exercé suivant les zones
longitudinales et bathymétriques indiquent que l'effort des chalutiers est
important sur la bande 21 - 50 m, moyen sur la bande 0 - 20 m et
relativement faible sur les profondcurs supérieures a 50-m. Dans le détail,
ce sont les secteurs de Jacqueville, de Fresco, de San-Pedro et de Grand-
Bassam qui sont le plus chalutés. Fresco vient cependant en téte avec
32,5% de l'effort de péche (toutes profondeurs confondues), viennent
ensuite San-Pedro (25%), Jacqueville (24%), Grand-Bassam (17,4%) et
enfin Tabou (1%).

Le secteur de Tabou connait une exploitation faible quelle que soit la
zone bathymétrique. L'effort de péche qui y est exercé est généralement
inférieur a 1 %. '

Dans la zone Fresco, les chalutiers exercent principalement entre 10
et 20 metres, le reste de la zone étant asscz peu chalutable du fait de
nombreux pointemeﬁls rocheux (IFig 3)

Au regard de tout ce qui précéde on peut dire que la zone de péche
des chalutiers ivoiriens est relativement éuroite. Elle se limite quasi-
exclusivement 2 la zone 21-30 metres qui ne représente que 30% de
I'étendue du plateau continental. Cette situation va contraindre les navires
qui en ont les moyens & s'intéresser aux eaux plus poissonneuses des pays
limitrophes. Ainsi de 1966 4 1988, des quantités non négligeables de
poisson seront ramenées de ces pays.

A partir de 1988, le nombre de chalutiers titulaires d'une licence de
péche pour des Zones Economiques Exclusives étrangéres a fortement
diminué, on a assisté ainsi 4 une ivoirisation progressive des
débarquements. Les quantités en provenance de l'extérieur n'ont
représenté que 0,1% des prises de la péche chalutiére en 1989
(BERNARD, 1989). Les pays les plus fréquentés sont la Guinée, la Sierra
Leone, le Ghana et le Sénégal.

1 - Effort de péche :énergic dépensée pour la capture des espeees marines pendant un temps donné. L' unité
d’effort de péche st l'unité de puissance de péche, clle exprime I'énergie de cupture pendant une unité de
temps, en heure ou journée (SCET INTERNATIONAL, 1974)
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Tableau 3: Ventilation de I'effort de péche en fonction des principaux secteurs
( Les valeurs sont exprimées en % de 'effort total annuel)

SECTEURS ANNEES 1981 | 1982 | 1983 | 1984 | 1985 | 1986 | 1987 | 1988 | MOYENNE
GRAND-BASSAM| 05 | 1,0 | 16 | 2t 07 | 09 | 13 | 08 1,12
JACQUEVILLE 59 | 44 | 28 | 34 3 77 | 106 | 72 5.62

0-20m FRESCO 79 | 45 | w09 | 02|52 ] 12 | n9 | 75 10,01
SAN-PEDRO 5.6 4 8 5 s3 | 44 | 76 4 5,48
TABOU 0 0 0 0 0 0 03 | 02 0,06

TOTAL 199 | 14 | 233 207 | 42| 25 ) 37| 197 | 222
GRAND-BASSAM| 45 | 106 | 130 | 149 | 165 { 102 | 11,8 | 121 11,71
JACQUEVILLE | 188 | 230 | 105 | 91 | 69 | 152 | 14 | 155 14,13

21-50m  |FRESCO 143 [ 23,0 | 210 | 239 0 240 [ 126 | 119 | 19 18,84
SAN-PEDRO 344 18,5 14,4 14,2 11,9 1M 4 11,9 104 15,83
TABOU 0 0 o | o7 | 07 | 15 3 03 0,77

TOTAL 72 | 755 | 596 | 628 | 01 | 505 | 526 | 573 | 61,28
GRAND-BASSAM| 16 | 26 | 42 | 51 | 65 | 55 | 38 | 71 4,55
JACQUEVILLE 36 | 27 1 42| 36 | 25| 79 | 58 | 37 425

+51m FRESCO o1 | 25 | 55 | 46 | 38 | 36 | 22 | 69 3,65
SAN-PEDRO o1 | 27 | 31 1 2.7 7 3.8 5 3,75
TABOU 0 0, 0.2l o055 0.3 o4 o018

TOTAL 54 | 105 | 17 | 163 155 ] 24 | 156 | 227 16,38
GRAND-BASSAM| 66 | 123 | 189 221 | 237 | 166 | 169 [ 20 174
JACQUEVILLE | 283 | 303 | 175 { 6.2 | 123 | 30,7 | 304 | 264 24

Toutes FRESCO 23 | 303 | 381 | 387 | 431 | 282 | 26 | 333 32,5

profondeurs |SAN-PEDRO 42.8 25,2 25,5 22,2 19,9 224 23,2 19,4 25,01
TABOU 0 0 0o | 08 | 09 2 36 | 09 1,02

TOTAL 100 100,1 1(}) 100 y9.9 99,9 100,1 100 100

Source: BERNARD,1989
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Les principales espéces rapportées sont les sardinelles (Sardinella
aurita, Sardinella madcrensis), 1a friture (Brachydeuterus auritus) et le
maquereau (Scomber japoniciis). '

1-1-2-2 - La péche pélagique cotiére

a- Le plateau continental ivoirien

La subdivision longitudinale du plateau continental est la méme que
celle faite dans le cadre de la péche chalutiere. Les espéces visées étant les
pélagiques, on n'a pas tenu comple des zones bathymétriques. Les secteurs
de péche ont une largeur d'un degré de méridien et portent généralement
le nom de la localité au large de laquelle ils se situent (Fig 5).

Les principaux sont :

- 1a zone Grand-Bassam (du méridien 3° au méridien 4°),
- la zone jacqueville(du méridien 4° au méridien 5 °),

- la zone Fresco (du méridien 5° au méridien 6 °),

- la zone San-Pedro (du méridien 6° au méridien 7 °),

- la zone Tabou (du méridien 7° au méridien 8 °).

A ces zones régulierement fréquentées, 1l faut ajouter les secteurs
Axim, Takoradi et Accra qui sont sous la juridiction Ghanéenne.

Des statistiques de prises sardinieres recueillies par les chercheurs
du CRO (BOUBERI-1980, CAVERIVIERE et MARCILLE- 1978,
PEZENNEC-1990) de 1966 a 1990, il ressort que l'essentiel de la
production sardiniére est fourni par les secteurs Grand-Bassam, Fresco et
San-Pedro qui contribuent pour prés de 90% a la production totale.

Les apports en provenance de la zone Jacqueville connaissent une
diminution progressive en valeur relative. Alors qu'ils représentaient
régulierement plus de 20% de la production totale de 1966 a 1973, a partir
de 1974 cette proportion a chuté & 12% et n'est plus que de 11% depuis
1989.

Au large de Tabou, la péche sardiniére est quasi-inexistante.

Les apports qui étaient relativement faibles de 1966 a 1982 sont devenus
nuls depuis quelques années.

Si la faiblesse des prises en provenance de Jacqueville peut trouver
son origine dans la présence du port d'Abidjan qui fait de ce secteur une
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zone de circulation intense des navires, on s'explique difficilement la
réduction des apports de la zonc Tabou qui représente avec la zone San-
Pedro un lieu d'apparition d'upwellings cotiers (1). '

Des études ont en effet montré que les zones de péche de sardinelles
les plus intéressantes correspondent aux secleurs ou se manifeste ce
phénoméne. Le littoral ivoirien d'une maniére générale et plus
spécialement les zones de San-Pedro et de Tabou connaissent I'upwelling
pendant les mois de Juillet - Aofit - Septembre et Octobre. C'est pendant
cette période que l'eau centrale sub-atlantique qui est une eau chargée de
sels nutritifs fait son apparition en surface. L'abondance des espéces est
maximale dans le mois d'Ao(t sur la partie ouest du littoral (BERNARD,
1989)

Pendant la période allant de Décembre a Juin, la péche est peu
rentable, 1'eau tropicale superficielle chaude et pauvre en sels nutritifs
occupant la plus grande partic du Golfe de Guinée.

Durant la saison froide, la péche a lieu de préférence la nuit. Les
especes d'une maniére générale nagent & proximité du talus continental le
jour et remontent en surface (cntre 0 et 50m) la nuit. Ce mouvement
pendulaire est en rapport avec les déplacements du zooplancton qui sert
d'aliment aux poissons. Ceci est particulicrement vrai pour la sardinelle
ronde (Sardinella aurita)

TS

1 | UPWELLING COTIER : remontéed'eaux profondes, en compensation d'un déficit relatif d'eaux
superficiclles. Phénoméne surtout remarguable sur la face orientale des ocdans, aux latitudes tropicales ot 1l
est engendré par les alizés et les grands courants froids dont Faction conjuguée repousse les eaux cticres
vers le large. L'upwelling provoque une arrivée de sels minéraux nutritifs dans les eaux de surface
suffisamment éclairées pour que la photosynthése ait licu, ce qui explique la lertilité des secleurs
océaniques concernés, ¢n plancton ¢t en petits pélagigues plancionivores (CHAUSSADE ¢t CORLAY.
1990).
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Figure 5: Les secteurs de péche des sardiniers-senneurs
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b - Les eaux des pays limitrophes
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Jusqu'en 1978 une partiec non négligeable de la production sardiniére
provenait des eaux de certains pays de la sous-région comme le Ghana, la
Guinée, le Sénégal et la Sierra-Leone.

En 1966, seul le Ghana intéressait les armateurs ivoiriens. 4,6 t
(20% de la production) ont été rapportées de ce pays.

En 1967 ce fut le tour des eaux sierra-leonaises de recevoir la visite
des navires ivoiriens. Ils y ont péché 2 % de la production totale.

Quant a la péche dans les eaux guinéennes et sénégalaises, elle débuta
en 1974 avec une production de 1210 t soit environ 4% de la production

totale.

D'une maniére générale. on peut distinguer 3 étapes dans les apports
en provenance de I'étranger entre 1966 et 1990 (Fig 6).
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.a premiére étape s'étale sur trois années : 1966, 1967 et 1968.
Pendant cette période, les eaux étrangéres ont contribué pour moins de
30% au total de la production sardiniére. les eaux territoriales sierra
léonaises et guinéennes étaient les principaux lieux de péche.

La deuxieme va de 1969 & 1976 les zones étrangeres ont
régulierement fourni plus de 40% de la production totale. L'apport des
caux Sénégalaises A partir de 1974 était relativement significatif. Il est
passé de 9% a 26% des prises effectuées & I'extérieur entre 1974 et 1976.

Les tonnages en provenance de la Sierra-Léone sont démeurés les
plus importants. Ils représentaient plus de 90% des prises réalisées a
l'extérieur en 1973 et 1974.

La troisitme étape qui va de 1977 2 1990 a enrégistré une
diminution trés sensible des produits venant de I'extérieur. Leur part dans
la production totale est passée de 30% en 1977 & moins de 1% a partir de
1982. .

Aujourd’hui la péche sardiniere a lieu essentiellement sur le plateau
continental ivoirien.

Une analyse de I'évolution des cours du carburant montre qu'il
existe un rapport entre la baisse des prises en provenance des zones
étrangeres et la montée du prix du gasoil. "

En effet des indépendances au 9 janvier 1977, le carburant était
relativement bon marché : 10.50 F CFA le litre jusqu' en 1970, 20 F CFA
en 1976. Cette augmentation uoi qu' importante n'a pas eu d'effet sur la
détermination des armateurs a trouver de nouvelles zones de péche. Ces
tarifs ont favorisé la prospection des eaux étrangéres. On note que c'est
pendant cette période que les Zones Economiques Exclusives du Ghana, de
la Sierra-Leone, de la Guinée-Bissau et du Sénégal ont regu les premiers
navires ivoiriens.Une partie de la production sardiniére était péchée au
large de ces pays. _

De janvier a février 1981 le prix du carburant a évolué de 20 F
CFA 2 64 F CFA soit une augmentation de 320%. Cette forte progression
des cours peut expliquer I'amorce de la baisse du tonnage en provenance
des eaux étrangeéres. .

A partir de mars 1981 les nouvelles hausses des cours (86,7 F CFA
en mars 1981,100,4 F CFA en aofit de fa méme année, 108,14 F CFA en



52

mars 1984) ont fait cesser toute activité dans les eaux étrangeres. Les
sardiniers-senneurs exercent aujourd’hui exclusivement sur le plateau
continental ivoirien.

Il est important de préciser cependant que la montée des tarifs du
carburant n'explique pas a elle seule la restriction du secteur de péche.
D'autres facteurs tels la vétusté des navires cause de nombreuses pannes,
I'habitude des patrons de péche a opérer dans un endroit unique, le non
-aboutissement des accords de péche conclus entre la Cdte d'Ivoire et
certains pays de la sous-région sont & prendre en considération pour
expliquer la réduction du rayon d'action des sardiniers-senneurs basés au
port d'Abidjan.

1-1-2-3- La péche pélagique hauturiére

Il s'agit essentiellement de la péche thoniere.

La péche thoniere dans I'Atlantique Est et plus spécifiquement dans
la Zone Economique Exclusive ivoirienne a fait I'objet de plusieurs études
ces dernieres années.

Parmi les plus importantes on retiendra les ouvrages de AMON et
BARD (1989), CRO (1986) et de KOFFI (1986)

[1 ressort de ces études que le thon débarqué au port d'Abidjan est le
fruit d'une pécherie internationale qui alimente les conserveries de la
Société des Conserveries de Coie d'lvoire (SCODI), de la Péche et Froid
Cote d'Ivoire (PFCD et de la Société Ivoirienne de Transformation de
Thon Tropical (SI3T) .

D'une maniere générale on trouve le thon dans les mers chaudes et
tempérées.

Les zones intertropicales des océans Pacifique, Atlantique et Indien
sont les principaux secteurs de péche. La mer Méditerranée et les coOtes Est
de I'Europe sont également fréquentées par les thoniers.

Dans I'Atlantique Est ot opérent la plupart des thoniers d'Abidjan,
on distingue 6 zones de péche tréquentées selon les saisons marines (Fig
7).
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C'est dans la zone 5 qu' on enregistre la saison de péche la plus
longue. Elle dure généralement de mai 2 octobre. Les zones 1, 2,3, 4 et 6
connaissent des saisons relativement courtes. Elles excédent rarement deux
mois. |

En dehors des zones et périodes sus-mentionnées, la péche thoniere
est peu importante et les prises insignifiantes.

Dans la zone ivoirienne les captures sont essentiellement composées
d'albacore (Thunnus albacares) et de listao (Katsuwonus pelamis). Ces
deux espéces représentent environ 90% des tonnages débarqués ou
transbordés a Abidjan (BARD, 1986).

Les tonnages maximaux des prises sont atteints pendant la période
froide (Juillet - Aolit) & la fontiere tvoiro-ghanéenne

Dans la partie ouest du littoral, la péche est fructueuse de janvier a
avril et de septembre 2 novembre. Les quantités péchées sont cependant
faibles. Elles sont généralement inférieures a 2000 t (AMON ¢t BARD, 1969).

Dans l'ensemble, la production de la péche thoniére ivoirienne est
démeurée faible depuis 1969. Les prises les plus importantes ont été
enregistrées en 1980 et 1981 (13 860 et 16 565 1.)

En 1984 la production est lombée en dessous de 5 000 t. Elle a subit

.

une légere amélioration en 1986 (7 020 t) mais., depuis lors, les thoniers -

ont cessé toute activité dans la province thoniere ivolrienne (AMON,

1989). lls péchent dans l'océan indien aux environs des cdtes seychelloises.

entre 40 ° et 60 ° de longitude Est et entre I'Equateur et 10 © de latitude
Sud (CRO, 1986).

L'analyse de la carte des zones de péche thonicre de I'Atlantique
révele qu'il est bien rare que l'aire d'expansion naturelle du thon coincide
parfaitement avec les limites géographiques d'un seul Etat. Ceci fait de la
péche thonigre une péche & caractére international.

Dans l'atlantique tropical Est, les exploitants des thoniers et les pays
propriétaires des ressources ont mis sur pied par consensus depuis 1970
une commission internationale pour la conservation des thonidés de
I'Atlantique (ICCAT). Dix-neuf pays font partie de cette commission dont
le sicge se trouve A Madrid en Espagne. La Céte d'Ivoire en a assumé la
présidence de 1979 & 1981.
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Pour promouvoir une exploitation rationnelle des stocks de
thonidés, I'lCCAT a pris des mesures de réglementation interdisant de
prendre ou de débarquer du poisson d'un poids unitaire inféricur a 3,2 kg
pour le thon obése (Thumnus obests) et I'albacore et d'un poids inférieur a
6,4 kg pour le thon rouge.

Cette commission s'intéresse particulierement depuis quelques
années aux statistiques de péche de l'ensemble des pé€ches thonieres
atlantiques et aux mesures de gestion internationale des stocks. Les especes
concernées sont 1'albacore, le listao et dans une moindre mesure le patubo,
le germon la thonine dont dépend la santé économique du port d'Abidjan.

1-1-3- Les espéces débarqudes
L'essentiel de la production est constitué d'espéces pélagiques et
semi-pélagiques qui représentent plus de 85% de la production contre
moins de 15% pour les espces démersales.

1-1-3-1- Les espéces pélagiques et semi-pélagiques

Les plus représentées sont les sardinelles (1), la friture et le
chinchard (Decapterus punctatity)

. les sardines (Fig 8)

Elles appartiennent & la famille des clupeidae qui est constituée de
petits poissons argentés au corps plus ou moins comprimé.
Ce sont des espéces pélagiques du plateau continental.

1 Ceue appelation désigne la Sardineila cha (Hareng) et ta Serdinella anrita (Sardine)
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Figure 8: Sardinella aurita

Les sardines forment d'immenses bancs qui sont exploités tant par
les pécheries artisanales qu' industrielles. Elles sont trés abondantes sur les
cotes occidentales d'Afrique (SERET et OPIC, 1986).

Elles constituent l'essentiel des débarquements des sardiniers-
senneurs. Les tonnages annuels mis 2 terre sont réguli¢rement supérieurs a
20 000 t soit plus de 65% de la. production totale de la péche industrielle
nationale.

"La friture” est une espéce sémi-pélagique de petite taille qui se
tient auprés du fond le jour et remonte en surface la nuit. Elle mesure 8 a
12 cm de long mais peut atteindre 25 ¢cm. Le museau est court et arrondi,
l'oeil relativement grand. La coloration est argentée avec une grosse tiche
noire sur le bord postérieur de I'opercule (Fig 9)

Elle se capture au filet tournant et au chalut principalement sur les
fonds de 30 & 50m. Elle est trés abondante sur les cotes, du Sénégal 2
I'Angola (SERET et OPIC, 1986).

e



Figure 9: Brachydeuterus auritus

La production de friture st régulierement supérieure & 3 000 t par
an. Mais sa chaire fragile et rapidement altérabie lui confere une valeur
marchande relativement faible. En 1992, les 5 400 t débarquéesau port de
péche d'Abidjan ont rapporté 590 millions de F CFA soit un prix moyen
de 108 F CFA/kg.

Le chinchard (Decapterus punciatus) est un pélagique de petite
taille (25 &2 35 cm de long).
Sa nageoire anale est presqu'aussi longue que la deuxieme dorsale et la
ligne latérale présente des scutelles sur toute ou partie de sa longueur (Fig
10).

Le chinchard a le dos bleu-vert et les flancs plus ou moins argentés,
avec parfois une bande longitudinale médiane vert bronzé (SERET et
OPIC, 1986).

Y



58

Figure 10: Decapterus punctatus

En 1992, la production a atteint 2 100 t et a été essentiellement
débarquée par les sardiniers-senneurs. If figure parmi les especes dont la
valeur marchande est la plus-faible. Le kg a été vendu a 83 F CFA.

1-1-3-2- Les espéces démersales
Elles sont essentiellement péchées par les chalutiers. Les plus
représentées sont l'ombrine (Pscudotolithus typus), le pageot (Pagellus

couper), le loche (Brotula barbata) et le capitaine (Galeoide decadactylus)

L'ombrine (Pseudotolithus typus) est une espéce cotiere des fonds
vaseux, sablo-vaseux ou rocheux situés entre 15 et 70 m de profondeur.
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Figure 11: Pseudotolithus tipus

Son corps est fusiforme avece un profil dorsal légérement plus
convexe que le profil ventral. Les canines sont fortes. La coloration est
gris-argenté avec des points sombres disposés en lignes obliques trés nettes
sur les flancs. (SERET et OPIC. 1986).

On la rencontre sur toutes les cdtes de I'Afrique occidentale. Elle
atteint 90 cm de long et estconnu sous fe nom de "sosso"” en Céte d'Ivoire
(Fig 11).

Les tonnages péchés représentaient environ 2,2% des débarquements
de la péche industrielle nationale en 1992. Le prix moyen du kg était de
368 F CFA au port de péche.

Le pageot (Pagellus coupei): C'est une espéce des fonds vaseux et
sablo-vaseux que I'on rencontre entre la ¢ote et 150 m de profondeur. Son
corps est oblong et comprimé. Le muscau est tronqué et les dents sont en
carde sur le devant des machoires qui portent 8 dents plus longues et
pointues. Les dents latérales sont relativement petites. Le corps est rose a
reflets argentés avec quelques points bleus sur le dos et des bandes

W



60

verticales rougedtres sur les flanes qui dispargissent rapidement apres la
mort (SERET et OPIC, 1986).

Elle est typiquement oucst-africaine et relativement abondante sur la
cdte ivoirienne. La taille courante se situe entre 5 et 25 cm (Fig 12).

En 1992, les quantités débarquées ¢taient de 541 t dont 540 t en
provenance de la péche chalutiére ¢l | t péchée par les sardiniers-senneurs.
La valeur marchande s'est chilfréc a 240 millions de F CFA soit environ
444 F CFA/ kg.

Figure 12: Pagellus coupei

Le loche (Brotila barbaia): c'est un poisson bathybenthique qui
existe également dans les grands fonds océaniques. Le corps est allongé,
cylmdrlque progressivement rétréci vers l'arriére. Les nageoires dorsale
"~ et-anale sont longues et confluent avec ta caudale qui se termine en pointe.
La bouche est grande et garnie de dents pointues disposées en bandes. On
note 3 paires de barbillons a chaque michoire. La coloration est brun
rougedtre plus ou moins uniforme (SERET et OPIC, 1986). 11 est
relativement abondant sur les cotes ivoiriennes (Fig 13)
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Il est péché sur les fonds vaseux et sableux entre 50 et 300 m de

profondeur. _
La production qui était estimée & 540 t en 1992 a été essentiellement

débarquée par les unités de péche chalutiere. La vente a rapportée 76, 5
millions de F CFA soit environ 170 F CFA/kg. |

Figure 13: Brotula barbata

Le capitaine (Galeoide decadactylus) est une espece de petite
taille (45 cm) et est trés fréquente sur les cdtes occidentales d'Afrique, du
cap Blanc a I'Angola.
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Figure 14: Galeoide decadactylus

Elle est abondante jusqu'd 35 m sur les fonds meubles ol elle est
péchée au chalut.

Le capitaine possede 9 a4 10 filaments pectoraux libres et courts. Son
museau est obtu et conique. La coloration est brun-pile a jaunitre avec une
dizaine de bandes longitudinales foncées sur les flancs qui disparaissent
assez rapidement aprés la mort, 1l existe parfois une tache fumée arrondie
au-dessus de la pectorale. Les nageoires sont jaunitres ou grisdtres (Fig
14).

Les débarquements de capitaine ont représenté 1% de la production
de la péche industrielle nationale en 1992 pour une valeur marchande de
91, 707 millions de F CFA soit 241 F CFA/kg.

En dehors de ces principales espéces, de petites quantités d'une
variété de poissons alimentent les flux de poisson frais. Ces espéces qui
représentent 6% de la production sont destinées quasi-exclusivement aux
marchés ou elles sont vendues au détail,
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Les plus connues sont le rasoir (/lisha africana), le plat-plat
(Chloroscombrus chrysurus) , 1a sole (Cynoglossus canariensis), la carpe
(Pomadasys jubelini) et le brochet (Sphyraena piscatorum).

De tout ce qui précéde, il ressort que la péche maritime industrielle
nationale est en proie a des difficultés essentiellement liées a la faible
étendue géographique des zones de péche doublée d'une production
insuffisante des eaux.

La zone de péche des chalutiers et des sardiniers-senneurs qui
constituent les principales sources d'approvisionnement du marché ivoirien
en poisson frais se limitent & quelques secteurs sur le littoral ouest du
plateau continental. Le large de Fresco et de San-Pedro vaste d'environ
7 500 km?2 soit 50,5% de la surface du plateau continental ivoirien
représente la zone de péche par excellence des chalutiers.

Les sardiniers-senneurs quant & eux préferent les zones de Grand-
Bassam, de Fresco et de San-Pedro (71,7% de l'étendue de la plate-forme
continentale) ou ils capturent I'essentiel de leurs prises. En déhors de ces
zones, les campagnes de péche sont peu fructueuses, les eaux ivoiriennes
étant naturellement pauvres en ressources halieutiques.

L'upwelling c6tier qui se manifeste, pendant la saison froide (Juillet
- Aoflit) est de courte durée et ne permet pas véritablement une campagne
de péche soutenue.

Les modeles mathématiques d'évaluation des stocks congus en
mettant en rapport les captures totales et l'effort de péche pendant une
période d'un an, situent la prise maximale admissible de la péche
chalutiére & 8 000 t, 25 000 t pour la péche sardiniere et 20 000 t en ce
qui concerne la péche thoniere, soit au total 53 000 t de poisson .

Les paramétres rentrant en ligne de compte (relévé précis des
tonnages péchés, indication exacte des zones de péche et des temps de
péche, détermination précise des especes péchées) pour ce type de calcul
étant quelquefois mal connus des chercheurs, les chiffres de potentiel de
capture sont & prendre avec beaucoup de réserves. D'ailleurs des capitaines
de bateaux interrogés sur ce probléme ont soutenu que si les navires de
péche étaient plus puissants et disposaient de toute la technologie modeme,
ils obtiendraient des résultats meilleurs.
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Une vue d'ensemble des tonnages débarqués depuis les années 1960
améne cependant a penser que les chiffres de potentiel annuel de captures
avancés ne sont pas loin de la réalité. En effet depuis 1985 les prises des
sardiniers-senneurs avoisinent régulierement 35 000 t, celles des chalutiers
qui oscillaient entre 10 000 et 20 000 t de 1960 a 1979 ont atteint un
niveau trés bas ces dernieéres années ( 4 000 t depuis 1988).

Face a ce probleme de la faiblesse des ressources, les autorités
ivoiriennes qui ont été trés tot averties ont tenté de le résoudre én
concluant des accords de péche avec les pays de la sous-région
naturellement plus favorisés.

Qu'en est il aujourd'hui de ces accords ?

1-2 - Des accords de péche inexploités &)

La Coopération sous régionale et internationale en matiére
d'exploitation des ressources halieutiques marines est l'une des voies par
laquelle la Cote d'Ivoire entendait résoudre le probléme de son déficit
persistant en produits de péche. C'est dans cette optique qu'elle a initié et
conclu des accords de péche avec des Etats de la sous-région naturellement

plus favorisés.
1-2-1 - Les accords avec lés pays de la sous région

Dans la sous-région, le Sénégal, la Guinée-Bissau et le Ghana sont
les principaux Etats avec lesquels la Céte d'lvoire coopére en matiére de
péche..Ces pays possedent tous une plate-forme continentale nettement plus
étendue et plus riche que celle de la Céte d'Ivoire dont la largeur moyenne

" est d'environ 21 km. La largeur de la plate forme Ghanéenne atteint 64
km, celle de la Guinée-Bissau et du Sénégal mesurent plus de 100 km .

1-2-1-1 - Le contenu

Les préambules des différents,accords précisent que les relations
nouées entre les parties contractantes visent a développer et a renforcer les
liens d'amitié et de solidarité, la coopération dans le domaine des. péches et
a promouvoir l'exploitation rationnelle de leurs ressources halieutiques.

4+ Pour ce chapitre, nous nous somrmes appuyé sur l'onvrage de SANGARE ABOU Drahamane intitulé la Céte d'Tvoire et le
droit de la mer (1989) ‘



65

L'examen des accords révele que le droit d'accés aux zones
étrangéres ne concerne que les navires de 1'Etat ivoirien.

Le premier accord ivoiro-sénégalais en date du 26 janvier 1977 dont
I'article 2 est relatif aux conditions d'accés des navires ivoiriens dans les
eaux sénégalaises mentionne que : «le Gouvernement de la République du
Sénégal s'engage a accorder aux navires ivoiriens neuf licences de péche
dans les eaux relévant de la juridiction sénégalaise»

S'agissant des navires congélateurs, le méme article précise que le
droit de péche leur est accordé dans la zone sous juridiction sénégalaise
située au-dela des 12 milles marins (22 km).

Cette disposition distingue ainsi deux types de péche :
celle pratiquée par les navires congélateurs. admis en péche au-dela de 22
km et les autres ( BELLA, 1983)

Dans l'accord de 1979 l'article 2 se veut plus détaillé. 11 précise en
effet 1a taille et le nombre de bateaux ivoiriens admis a pécher dans les
eaux sénégalaises. 11 est ainsi libellé : «le gouvernement de la république
du Sénégal s'engage a accorder aux navires ivoiriens d'une jauge brute
inférieure ou égale & 1500 tonneaux, 12 licences de péche (7 chalutiers, 5
sardiniers-senneurs) dans les eaux relevant de la juridiction sénégalaise».
Dans le méme article, il est mentionné que les licences de péche sont
délivrées contre paiement de redevance prévues par les textes
réglementaires sénégalais.

Les accords de novembre 1987 et de juillet 1988 avec la Guinée-
Bissau et le Ghana ne donnent quant a eux aucune indication sur le nombre
de navires ivoiriens autorisés a pécher dans les eaux des pays contractants,
L'article 5 de l'accord Céte d'lvoire Guinée-Bissau souligne simplement
que : «le gouvernement de la République de Guinée-Bissau autorise
l'exercice de la péche par les navires ivoiriens dans sa Zone Economique
Exclusive. A ce titre, le gouvernement de la République de Guinée-Bissau
s'engage a accorder aux navires ivoiriens des licences de péche moyennant
paiement d'une redevance fixée sur la base de la nation la plus favorisée.

En plus des bateaux de péche, I'accord ivoiro-ghanéen autorise les
navires de recherches océanographiques a naviguer dans les eaux
territoriales des parties contractantes.

L'article premier de cet accord indique en effet que "le
gouvernement de la République du Ghana et le gouvernement de la
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République de la Céte d'Ivoire autorisent dans leurs eaux territoriales et
zone économique, l'exploitation de navires de péche et de recherches
océanographiques des deux pays.

La prise en compte des navires de recherches se justifie dans la
mesure ol les deux pays ont en commun certains stocks de poisson tels les
espéces pélagiques. Ceci a été vérifié en 1973 avec l'effondrement du stock
de sardinelles sur le plateau continental ivoirien qui serait dii a un effort
de péche trop important les années précédentes dans les eaux ghanéennes.

Les prestations de nature commerciale occupent une place non
négligeable dans ces accords. L'article 4 de I'accord Cote d'Tvoire-Guinée
Bissau prévoie en effet que le gouvernement de la République de Cdte
d'Ivoire s'engage a autoriser la mise sur le marché ivoirien des produits de
péche sénégalais et bissau-guinéens. Seul J'accord avec le Ghana ne
renferme pas de clause relative & la vente du poisson.

Au terme de l'article 4 de l'accord ivoiro-sénégalais, ce sont 13 000 t
de sardinelles (ronde et plate) qui doivent étre mises sur le marché ivoirien
selon un planning entre les différents opérateurs économiques ivoiriens et
sénégalais.

Ces produits entrant sur le territoire ivoirien bénéficient des mémes
priviléges et conditions de prix que ceux péchés par les navires ivoiriens
opérant dans les eaux sous juridiction sénégalaise.

Ces accords sont assortis d'obligations pour la partie ivoirienne.
Dans son article 9, I'accord ivoiro-sénégalais oblige les chalutiers et les
sardiniers-senneurs ivoiriens autorisés 4 pécher dans les eaux relevant de
la juridiction sénégalaise a embarquer jusqu'a concurrence de 30% de leur
équipage parmi les inscrits maritimes de nationalité sénégalaise. Par
ailleurs, la Céte d'Ivoire doit communiquer & ses partenaires les
statistiques complétes des prises réalisées dans leurs eaux (art. 7 CI-
Guinée-Bissau: art. 10 CI - Sénégal).

1] est prévu des avantages réciproques entre les parties contractantes.

Les navires de péche ayant la nationalité de l'un des deux Etats
jouissent dans les ports de l'autre Etat du méme traitement que les navires
de cet Etat, notamment du libre accés au port et aux installations
portuaires et frigorifiques (art. 11 CI - Guinée-Bissau; art. 7 CI - Sénégal;
art. 5 CI - Ghana)
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Les produits de péche des navires ivoiriens autorisés a pécher dans
les eaux relévant de la juridiction sénégalaise mis sur le marché sénégalais
seront exonérés de droits et taxes d'entrée comme les produits sénégalais
mis sur le marché ivoirien. (art. 5 CI - Sénégal)

La création de sociétés mixtes dans les secteurs de I'armement, des
industries de traitement et de commercialisation des produits de péche a
également retenu l'attention des gouvernements. (art. 12 CI-Sénégal;
art.12 CI-Guinée-Bissau; art. 6 CI-Ghana). Ces sociétés seront créées dans
I'un ou l'autre pays conformément a la 1égislation en vigueur en matiére
de constitution de sociétés. Le pays dans le territoire duquel la société
mixte est créée détiendra bien entendu la majorité des 51% des actions.

Des comités ont été constitués pour faciliter la mise en oeuvre des
accords. Ces comités comprennent des représentants des deux parties. Les
fonctions conférées A ces comités sont décrites en des termes généraux
puisqu'ils doivent veiller & la bonne exécution des dispositions des accords
(art. 14 CI-Sénégal - art. 13 CI - Guinée-Bissau). Le comité ad’hoc (CI -
Sénégal) ou paritaire (CI-Guinée-Bissau) est chargé de régler en premiére
instance les différends se rapportant a l'exploitation des licences de péche
et a la commercialisation des produits de péche.

En cas de désaccord au niveau du comité, le litige devra étre soumis
immédiatement aux autorités compétentes des deux Etats qui prendront les
dispositions appropriées. Les accords ne contiennent pas de dispositions
spécifiques sur la procédure a suivre en cas de litige concernant leur
interprétation ou leur application. On note cependant que ces accords
marquent leur préférence pour les modes politiques de réglement dans la
mesure ol c'est & une instance politique qu'il incombera de trancher en
dernier ressort, le litige (CARROZ et SAVINI, 1983).

La durée des accords est variable, Ceux conclus avec le Sénégal et le
Ghana sont prévus pour une durée de deux ans et cinq ans pour l'accord
Céte d'Ivoire - Guinée-Bissau. lls sont renouvelables par tacite
reconduction par péricde de 2 ans (Cl- Sénégal art. 15) et par périodes
d'un an (Céte d'lvoire - Ghana art. 13; CI -Guinée-Bissau art. 15) sauf
dénonciation par I'un des gourvernements,
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1-2-1-2 - Des accords qui n'ont jamais connu
une application effective.

De tous les accords, seuls ceux de 1977 et de 1979 conclus avec le
Sénégal ont connu une application réelle. Les autres accords notamment
ceux conclus avec la Guinée-Bissau et avec le Ghana restent incomplets et
par conséquent inapplicables.

L'accord conclu avec la Guinée-Bissau le 8 novembre 1987 et le
protocole y afférent sont entrés en vigueur le 1 juin 1988.

Celui conclu avec le Ghana, le 28 mai 1971 et reconduit le 23 juillet
1988 n'est pas entré en vigueur. L'échange des instruments de ratification
qui devait précéder I'entrée en vigueur de I'accord (art. 14 Céte d'Ivoire-
Ghana) n'ayant jamais eu lieu. Les bouleversements politiques intervenus
au Ghana, le peu d'intérét manifesté pour un accord de péche avec la Cote
d'Ivoire, les différences de mentalités ont contribué a la non ratification de
cet accord par les autorités ghanéennes .

Aujourd'’hui le Ghana semble cependant avoir compris tout I'intérét
qu'il retirerait d'un accord de péche avec la Cote d'Ivoire, les stocks de
poisson des deux Etats étant en partiec communs, une harmonisation de
I'exploitation de ces stocks est souhaitable pour préserver le capital
biologique.

Bien qu'il soit entré en vigueur, l'accord ivoiro-bissau guinéen est
resté également sans suite. Depuis la date de sa signature en 1987, le port
d'Abidjan n'a enregistré aucun débarquement de produit de péche en
provenance des eaux bissau-guinéennes. Les demiéres campagnes de péche
dans ce pays datent de 1978.

Les initiateurs de cet accord interrogés estiment que la longueur du
trajet & parcourir et l'absence de navires de grande puissance capables de
pécher loin sont les principales causes de I'échec de cet accord.

Ces mémes causes peuvent également expliquer I'insuffisance de
I'exploitation de I'accord Cote d'Ivoire-Sénégal. Les dernieres campagnes
en provenance de ce pays datent de 1978. Depuis 1979, date de la signature
du 2éme accord, aucun bateau ivoirien n'a péché dans les eaux
sénégalaises.



69

Aux causes sus-mentionnées il faut ajouter les fréquentes
augmentations du prix du carburant qui gréve énormément le cofit
d'exploitation des navires et limitent ainsi leur rayon d'action.

1- 2-2 - Les accords avec les pays non africains.

Toujours dans le souci de trouver une solution a son probleme de
I'insuffisance de ses ressources halieutiques, la Céte d'Ivoire a entrepris
une concertation sur le plan international. L'objectif visé est de
redynamiser le secteur des péches sur le plan des capitaux, de
I'équipement, de l'expertise, de l'acquisition des connaissances,
d'expériences techniques et scientifiques.

La coopération verticale s'avere ainsi essentielle & la Cote d'Ivoire
pour stimuler la croissance des industries de la péche et pour promouvoir
son économie.

1-2-2-1 - L'accord franco-ivoirien

Deja en Avril 1961, un accord de coopération dans le domaine des
péches avait été conclu entre le gouvernement de la Cote d'Ivoire et le
gouvernement de la France. Cet accord n'éiait en fait qu'un volet d'une
concertation beaucoup plus vaste touchant d'autres domaines tels la
coopération militaire et juridique, universitaire et culturelle.

Le protocole d'application devant mettre en oeuvre cet accord est
intervenu le 19 octobre 1962 du c6té frangais alors que un an plus tot (le 5
aolit 1961) la loi ivoirienne n® 61. 248 autorisait déja la ratification de
I'accord.

L'une des caractéristiques de cet accord est qu'il reconnait aux
navires de chaque partie contractante le droil d'effectuer des opérations de
péche dans la mer territoriale et la zone de péche exclusive de l'autre
partie.

En effet aux termes de l'article 3 de l'accord, les navires ayant la
nationalité de I'un des deux Etats jouissent dans les ports, les eaux
territoriales et eaux réservées de l'autre Etal, du méme traitement que les
navires de cet Etat en ce qui concerne la péche. Cette disposition se
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retrouverait également dans les accords passés par la France avec le
Dahomey (actuel Bénin) le Gabon et la Mauritanie.

Cet accord vient ainsi consacrer le principe de réciprocité. Par
ailleurs il comporte une clause d'assimilation : conformément a I'article
ler de l'accord. Les parties s'engagent a définir d'un commun accord les
conditions qui permettront aux navires ayant la nationalité de l'un des
Etats d'étre assimilés a ceux ayant la nationalité de l'autre Etat. Cette
clause d'assimilation implique 'octroi de facilités aux navires des parties
contractantes dans leur port réciproque.

La réciprocité en matiere de pécheric ne recouvre sa véritable
signification et son véritable objectif que s'il s'agit de deux Etats ayant les
mémes capacités de péche. Ce qui n'est pas le cas dans la situation de la
Céte d'lvoire et la France. '

11 est donc évident que le grand perdant dans cet accord demeure la

Cote d'Ivoire.

La coopération dans le domaine des péches tant souhaitée par les
autorités ivoiriennes n'a véritablement jamais eu lieu. L'économie
halieutique en Céte d'Ivoire a conservé ses structures vétustes et peu
rentables.

C'est pour réparer cette [rustraction que le gouvernement ivoirien a
entrepris depuis 2 ans des négociations qui ont abouti & la signature d'un
accord avec la CEE dans le mois de janvier 1991.

1-2-2-2 - L'accord CI - CEE

I1 s'agit essentiellement pour la Céte d'Ivoire de monnayer ses
stocks de thons et de crevelles qui conslituent la cible privilégiée de la
péche hauturiére des thoniers et crevettiers des pays européens. Dans son
article 2, I'accord précise que la Cote d'Ivoire autorise les navires de la
communauté a exercer dans sa zone de péche.

Le protocole d'accord dans son art 1 indique que la péche sera
assurée par :

- des chalutiers congélateurs de péche démersale péchant les
crustacés d'eau profonde, les céphalopodes et les poissons démersaux. La
jauge brute mensuelle de I'ensemble de ces navires ne doit pas excéder
6 300 TJB,
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- des palangriers de surface et thoniers canneurs (35 navires),
- des thoniers senneurs (54 navires).

Ces possibilités de péche pourront étre augmentées a la demande de
la communauté dans la mesure ot elles ne portent pas atteinte a
l'exploitation rationnelle des ressources de la Cote d'lvoire (art. 2).

Pour cet effort de péche excercé par la communauté, l'accord
prévoit en son article 3 une compensation financiere de 6 000 000 d'écus
soit environ 21 milliards de F CFA payables selon les modalités suivantes :
40% au plus tard dans un délai de 120 jours a compter de la date de
signature de l'accord pour la premigre année et le solde en deux tranches
annuelles égales aux dates anniversaires de ce paiement.

Cette compensation de 6 millions d'écus apparait particulierement
intéressante pour la communauté car au départ la Cote d'Ivoire exigeait 18
millions d'Ecus (6,3 milliards de FF CFA).

La Cote d'Ivoire bénéficiera toutefois pendant la durée de l'accord
du financement de programmes scientifiques et techniques destinés a
améliorer les connaissances halieutiques et biologiques concemant sa Zone
Economique Exclusive pour un montant de 600.000 d'écus (210 millions
de F CFA). (art.4). Une partie de cette somme 20% sera utilisée pour
couvrir les contributions de la Cétle d'lvoire aux organisations
internationales de péche.

Par ailleurs des bourses d'un cofit total de 500 000 ecus (175.
millions de F CFA) seront offertes aux ressortissants ivoiriens par les
Etats de la communauté afin d'améliorer la compétence et les
connaissances des personnes affectées a la péche maritime.,

Ces bourses peuvent également étre utilisées en Cote d'Ivoire ou
dans tout autre Etat lié & la communauté par un accord de coopération
(art. 5).

Malgré tous les efforis déployés par les autorités ivoiriennes en vue
d'élargir la zone de péche, les captures totales réalisées sont démeurées
faibles ces dernieres années. De 86 000 t en 1980, la production nationale
est passée & 102 200 t en 1985 pour se stabiliser autour de 80 000 t & partir
de 1988.
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Pendant ce temps, la consommation ne cesse de grimper : 175 500 t
en 1980, 182 400 t en 1985 et environ 200 000 t depuis 1988.

Les importations destinées a combler le déficit ont évolué de 105
496 t en 1980 a plus de 153 000 t en 1989 pour une valeur de 23,751
milliards de F CFA. Les quantités importées ont ainsi augmenté de 23% et
le Sénégal a régulierement fourni depuis 1985 en moyenne 7% de ce
tonnage. Le plus important fournisseur est la Mauritanie qui détient 50%
du tonnage importé. Le Ghana a contribué pour une quantité relativement
modeste. Depuis 1989, on note une augmentation progressive des
importations en provenance de la Sierra-Léone ( 3 800 t en 1989 et 5 000 t
en 1990).

On comprend dés lors les difficultés d’application des accords car
les pays contractants veulent tirer pleinement profit de leurs ressources
halieutiques. Le secteur de la péche représente d'ailleurs pour la plupart de
ces pays un élément clé dans la formation du produit intérieur brut.
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Chapitre 2: Le potentiel halieutique des eaux continentales

Les eaux continentales peuvent étre réparties en trois grandes
catégories :
- les lagunes,
- les lacs de barrages hydroélectriques,
- les lacs hydro-agricoles.
- les fleuves et rivieres,
- les étangs piscicoles.

Ces étendues d'eau couvrent une superficie d'environ 4 664 km2
pour une production de 51 000 + (Fig 15).

La faiblesse de la couverture du territoire par les données
statistiques fait estimer a prés de 60 000 t le chiffre de production réelle,
et 4 environ 70 000 t le potentiel halieutique des eaux continentales.

Dans tous les cas le rendement de ces eaux reste faible (environ
0,11 t & I'hectare). Les causes de cette faiblesse sont d'ordre naturel,
politique, technique mais aussi humain.

2-1 - Les lagunes
La Cote d'lvoire dispose de 3 grandes lagunes sur sa fagade
maritime. 11 sagit des lagunes Tendo et Ehy - appelées aussi Lagune Aby,
de la Lagune Grand-lahou et enfin de la lagune Ebrié. Ces lagunes
s'étendent sur environ 260 km sur la cote Est de la Céte d'lvoire (Fig 16).

2-1-1 - Présentation géographique

Les lagunes de cote d'lvoire ont la particularité d'€tre toutes
directement reliées 2 la mer. 11 s'agit de lagunes de type estuarien.
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Figure 15: Le réseau hydrographique de la Céte d'Ivoire
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Figure 16: Domaine lagunaire de la fagade littorale ivoirienne
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La lagune Aby : se localise dans la partie Est de la cote ivoirienne et est &
cheval sur la Céte d'Ivoire et le Ghaha. Cette lagune communique avec la
mer au niveau d'Assinie. Elle ne regoit que des fleuves cotiers dont le plus
important est la Bia.

La lagune de Grand-Lahou : se localise dans la partie Ouest. Le plan d'eau
se subdivise en 4 parties : Tagba -Mackey - Niouzoumou et Tadio. La
lagune de Grand-Lahou regoit trois fleuves ctiers et s'ouvre sur la mer au
niveau de l'estuaire du fleuve Bandama.

La lagune Ebrié : qui est aussi la plus grande se localise au centre des deux
précédentes. Elle regoit de nombreux fleuves cotiers dont 1'Agnéby.
L'ancienne embouchure sur la mer & Bassam qui par 2 fois a été ouverte
s'est refermée. Les eaux du fleuve s'écdulent donc essentiellement 2
travers le canal de Vridi.

Les trois lagunes sont artificiellement reliées entre elles par des

canaux (le canal d'Assinie et le canal d'Assagny).

2-1-2 - Données climatigues

Situées sur la zone cdtiere, les lagunes ivoiriennes en subissent le
climat : 2 saisons séches el 2 saisons pluvieuses. Les saisons de pluies
totalisent une hauteur d'eau d'environ 2 000 mm.

Les rivieres cdtieres suivent le rythme des précipitations locales
alors que les grands fleuves dits sahé&liens suivent le rythme des
précipitations des zones de savane. lls ont une crue par an qui coincide
avec la petite saison des pluies. Les apports d'eau sont considérables.

Pour la lagune Ebrié, les apports annuels moyens d'eau douce
représentent 4 fois le volume total de la lagune et les apports marins 14
fois (DURANT et CHANTRAINE, 1982).

D'une maniére générale les régimes hydrographiques déterminent
les apports continentaux et jouent ainsi un réle majeur sur le niveau des
ressources halieutiques des plans d'eaux lagunaires (MONTENY et
L'HOMME, 1980)
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Tableau 4 : Caractéristiques physiques des Tagunes ivoiriennes

inlzi(:\ttiﬂitiit)cs Superficie | Profondeur |T® moyenne| Salinité
Lagunes ha moyenne (im) moyenne %o
Aby 42 600 3.5 29 2,5
Ebrié 56 600 4,8 29,3 11,5
Grand-Lahou 19 000 3 29 12,5

Source: FAQ, 1985

2-1-3 - Les ressources halieutiques

Les milieux lagunaires sont trés riches en matiéres nutritives : ce
sont des milieux intermédiaires entre deux milieux trés stables et trés
différents : les eaux douces continentales et les eaux salées marines. Leur
richesse entraine beaucoup d'espéces des milieux voisins a s'y installer,
mais I'instabilité de I'nydroclimat fait que peu d'entre elles y survivent. En
effet plus l'instabilité est forte moins il y a d'espéces et inversement.

Les lagunes de Coéte d'Ivoire abritent une centaine d'espéces de
poissons (DAGET et ILTIS -1965, DAGET et DURAND-1968 et
DAGET- 1979). Une partie est constituée d'espéces d'origine continentale,
I'autre partie d'espéces d'origine marine.

Une évaluation de la production dans les trois grandes lagunes en
fonction des caractéristiques hydroclimatiques, courantologiques,
bathymétriques et halieutiques donne les résultats exposés dans le tableau 5
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Tableau 5: Production des lagunes ivoiriennes

Caractéristiques | Superficie Production Rendement | Nombre de |Production
Lagunes T ha ent t/ha pécheurs |potentielle (T)
Aby 42 600 6 000 0,14 2300 P 10 000
Ebrié 56 600 7 80073 004 0,14/,05 4l 2 900/3 300 9 000
Grand-Lahou 19 000 700 0,04 600 2 800
Total 118200 {10000 4 15 00( 0,11 6 000 21 800

Source: FAO, Aménagement des péches lagunaires p 88
(@): Niveau de production apres I'arrét de Ia péche aux grands filets.

(b): Source: Service des péches d"Adiaké, CRO

Ces résultats montrent que dans I'état actuel des choses, les lagunes

ivoiriennes sont sous-exploitées. La production actuelle (environ 12 000 t )
peut étre doublée si on meltlait en place une politique d'aménagement
consistant & exploiter les espéces marines qui migrent en lagune et a
développer l'acadja enclos (1). La production atteindrait ainsi 21 800 t, ce
qui représenterait environ 10% de la consommation ivoirienne de poisson.
Aujourd'hui les vastes étendues lagunaires ne fournissent qu'a peine 5% de
la consommation nationale de poisson.
Les statistiques du tableau 5 attribuent les meilleurs rendements a la lagune
Aby. Que ce soit la production actuelle ou Ia production potentielle, les
rendements enregistrés par la lagune Aby sc situent nettement au dessus de
la moyenne. Actuellement ils sont denviron 0,14 t a T'hectare. Le
rendement moyen de I'ensemble des lagunes de Cote d'Ivoire est de 0,11 t
a l'hectare.

La médiocrité des résultals enrégistrés par la lagune de Grand-
Lahou est due & sa sous exploitation. Le plan d'eau de Tadio est le
principal centre de péche, le reste de la lagune est peu exploité.

] Acad_]a enclos : Lechnique de péche qui consisie & introduire des branchages dans l'eau alin de
favoriser le développement de la microflore dont se nourrissent kes poissons
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Les résultats de péche de la lagune Ebrié ont connu une amélioration
ces derniéres années. Cette situation fail suite & la suppression des sennes
en 1982 qui a permis d'améliorer la taille moyenne des espéces et de
reconstituer les stocks.

En lagune Ebrié, on pense qu'il y a surexploitation. Les totaux des
débarquements sont passés de 9 260 t en 1979 a4 moins de 3 500 t en 1981
(CRO, 1986) . Apres la fermeture de la péche en 1982, on a assisté a une
légére remontée des tonnages débarqués (10 083 t en 1983 et 8 301 ten
1984).

- Au total on note que la péche lagunaire occupe une faible part dans
la production halieutique nationale. Elle représente & peine 6% de la
consommation ivoirienne de poisson. On estime cependant & 21 800 t (soit
10% de la consommation nationale) le potentiel de production en milieu
lagunaire.

La production se compose des espéces suivantes: l'ethmalose
(Ethmalosa fimbriata 50%), les Cichlidae (Hémichromis fasciatus,
Tylochromis Jentinki Jentinki, Pelmatochromis, 12%) et les Chrysichthys
(environ 6% ). Les autres espéces représentent 32% de la production.

La péche lagunaire a cependant un poids €conomique non
négligeable dans la zone lagunaire car elle emploie environ 12 000
personnes dont 6 000 environ pour la péche proprement dite et 6 000 pour
les activités de transformation.

Vu le niveau de consommalion de poisson atteint par la Cote
d'Ivoire, l'apport des lagunes semble relativement faible. Les différentes
études réalisées dans le but d'améliorer les rendements montrent que les
lagunes ivoiriennes soni & mesure dc contribuer jusqu'a 10% de la
consommation nationale de poisson. ( Programme d’'action de la FAO pour
I'aménagement et le développement des péches).

Aujourd'hui les différentes propositions d'aménagement n'ont pas
connu une véritable application pour cause de difficultés économiques.
L'intervention des autorités a consisté A réglementer la péche (interdiction
de certains engins: les sennes collectives, la fermeture de la péche
quelquefois) et a délivrer des licences de péche.

11 est d'ailleurs prouvé que toutes les espéces de poisson ne font pas
lI'objet d'une exploitation effective.
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En lagune Aby les captures sont constituées pour l'essentiel
d'ethmaloses qui représentent 70% des prises (FAO, 1985). Les espéces
démersales comme le machoiron connaissent une exploitation relativement
faible. o

En lagune Grand-Lahou, on note une faible exploitation qui peut
étre attribuée en partie a l'efficacité du systeéme d'aménagement coutumier
mais aussi a 1'éloignement des zones ol 1a demande de poisson est €levée.
On pense que l'ouverture de la Coétiére contribuera a renforcer la
production.

A linstar de la lagune Aby, la lagune Ebrié connait une grande
exploitation de la population d'ethmalose. Si l'interdiction qui pése sur la
péche a la senne dans la zone portuaire (secteur IIT) était levée, on
augmenterait la production d'ethmalose d'environ 1 000 t et celle de
sardinelle de 400 t.

2-2 - Les lacs de barrage

Ce sont des retenues d'eau artificielles créées a la suite des travaux
d'aménagement. Le nombre de ces retenues n'a cessé de croitre depuis les
années 1960. On estime la superlicie totale a environ 239 700 ha dont 163
000 ha pour les barrages hydroélectriques et 76 700 ha pour les retenues
agricoles.

2-2-1 - La création des lacs

2-2-1-1 - Les lacs de barrages hydroélectriques

Avant l'indépendance, les paysans riverains des riviéres pratiquaient
.une péche de subsistance, ils étaient propriétaires coutumiers des eaux. Ils
péchaient rarement dans les petits lacs existants. La péche se faisait au filet,
4 la ligne, aux nasses, aux piéges. aux barrages, par assechement ou par
poison. Sur certaines riviéres, des pécheurs étrangers (maliens pour la
plupart) payaient des redevances aux autochtones propriétaires des eaux.
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C'est surtout aprés l'indépendance qu'aura lieu la création des
barrages hydroélectriques. Les pécheurs traditionnels ivoiriens continuent
la péche au bord de l'eau mais n'osent pas s'aventurer sur le lac. Au
contraire les professionnels étrangers font venir leurs fréres du Mali et
péchent sur tous les lacs.

Dans les années 1960 - 1961, le Centre Technique Forestier
Tropical (CTFT) mene une étude sur le lac d'Ayamé qui permit de
préconiser un empoissonnement du lac avec des especes microphages, ce
qui fut fait avec le Tilapia nilotica et 'Heterotis niloticus. Cet
empoissonnement, qui a été un véritable succes, fut étendu a I'ensemble des
lacs de barrage. On assistera ainsi & une augmentation spectaculaire de la
productivité des milieux lacustes. Les pécheurs étrangers viendront en
masse, ce qui permettra d'augmenter la production. La commercialisation
ne pose pas de probleéme car le poisson est trés demandé sur les marchés.

Les trois conditions nécessaires au développement de la péche étant
remplies on assistera a une véritable colonisation des lacs de barrage.

a- Le lac de Kossou

Les travaux de construction du barrage de Kossou sur le fleuve
Bandama ont démarré en 1969 pour prendre fin en 1971. La mise en eau a
eu lieu la méme année aprés aménagement de couloirs de navigation et de
couloirs de péche. Les eaux du lac couvrent une superficic moyenne de
800 km2. Entre 1971 et 1972, on a assisté & un empoissonnement des eaux
avec 200 000 alevins de 5 g de Tilapia et 1 635 juvéniles de 400 g
d'Heterotis.

L'exploitation du lac sera confiée a 1'Autorité pour 'aménagement
de la Vallée du Bandama (AVB) chargé de I'aménagement de la région du
lac. Elle sollicite I'assistance du PNUD et de la FAO pour développer la
péche sur le lac. Ce fut I'objet d'un projet d'une durée de 5 ans (1971 -
1975) qui avait pour tiche essentielle la formation de nationaux et la
gestion de la pécherie. Ce projet a permis de former et d'équiper environ
647 pécheurs nationaux. On a par ailleurs enregistré 1'adhésion de 1170
pécheurs spontanés (ALOKO,1979).
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A partir de 1975, I'AVB poursuil seule le programme initi€ par le
projet PNUD-FAO jusqu'en 1980, date de sa dissolution.

Depuis lors, aucun suivi statistique d'ensemble n'a €té assuré.
Néanmoins des enquétes partielles portant sur le potentiel de péche et le
niveau de production ont été menées sur le débarcadere de Kossou en 1984
de juillet & décembre. Elles permettent de caractériser approximativement
la situation halieutique dans la région sud du lac. '

Tableau 6 : Caractéristiques des barrages hydro-électriques
et hydro-agricoles de Cate d'Ivoire

Caractéristiques Date de mise | Superficie Nombre de
—\\“‘~—__ . . s
Lacs T—~—{ en service en ha pecheurs estimes
Kossou 1971 80 000 2 550
Ayamé 1959 16 000 1033
Buyo 1980 60 000 2020
Taabo 1977 7 000 320
Barrages

. hydro-agricoles - 76 700 *
Total * 239 700 *

Source: CRO, 1986

b - Le lac d'Ayamé

Le barrage d'Ayamé sur la Bia date de 1959 et le lac artificiel a
atteint son niveau maximum des l'année suivante inondant une surface de
16 000 ha entre 1982 et 1984,
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L'analyse des caractéristiques hydrobiologiques du lac permit de
conclure i l'existence dans la retenue_de deux biotopes principaux :

- une zone littorale richement pourvue en espéces, ou l'on retrouve
des conditions écologiques analogues a celle du fleuve originel.

- une zone pélagique quasiment vide de poisson et trés propice a la
prolifération du plancton.

C'est ce déséquilibre entre le peuplement ichtyologique et les
ressources alimentaires du lac qui a permis de préconiser un
empoissonnement du lac avec des especes microphages.

En 1962, 400 kg d'alevins de Tilapia nilotica de 5 a 10 g sont
introduits. Trois ans plus tard on recommence 1'opération avec cette fois-
ci 4 700 alevins d'Heterotis niloticus.

Pour suivre l'adaptation des espéces et plus généralement 1'évolution
de l'exploitation du lac, le Centre Technique Forestier a institué un
contréle au débarcadére d'Ayamé. Une analyse des résultats obtenus en
1978 a permis & DOUDET (1) de conclure 4 une sous exploitation de la
pécherie.

Actuellement le contrdle statistique se poursuit sous la responsabilité
de la Direction des Péches qui fournit la production annuelle par espéce
principale ainsi qu'un dénombrement des pécheurs

¢ - Le lac de Buyo

Le barrage de Buyo est construit sur le fleuve Sassandra et inonde
environ 60 000 ha les travaux qui ont commencé & la fin de la décennie 70
ont pris fin en 1980. La situation géographique du lac fait varier trés
notablement son étendue qui atteint quelquefois 16 000 ha soit une
diminution de plus de la moiti€.

A linstar d'Ayamé et de Kossou les especes Tilapia nilotica et
Heterotis niloticus ont été introduites en 1983 : 200 kg d'alevins de 10 a 20
g pour le premier et 100 kg de juvéniles pour le second.

Depuis 1981 un projet financé conjointement par le gouvernement
ivoirien et des bailleurs de fond (Caisse Francaise de Développement) a
permis de former des pécheurs autochtones, de les organiser et de les

1 DOUDET (T) 1978, Bilan de 12 années d'observations aux débarcaderes d'Ayamé ct d'Aleykro (barrage de
la Bia) CTFT, repris par le CRO, 1986, Aménagemenl de la péche et de Faquaculture en Cote d'ivoire.
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équiper. Ce projet a également mis en place un service de statistique qui
permet de contrdler 1'évolution de la pécherie.

d - Le lac de Taabo

La création de ce lac remonte 4 1977. Situé en aval du lac de Kossou
qui lui sert de reservoir, le lac de Taabo est de dimension bien plus réduite
puisqu'il ne couvre qu'un maximum de 7 000 ha. Comme le lac de Buyo,
le marnage est trés important et peut entrainer une diminution de la
surface de moitié ici également la péche est une activité trés importante.
Le ren dement est estimé & 94 kg/ha.les principales especes sont le Tilapia
(66%) et le Lates (7,3%).

2-2-1-2 - Les lacs de barrages hydroagricoles

Dans le cadre du développement de son agriculture (élevage et
agriculture proprement dite), la Cote d'Ivoire et plus particulierement le
Nord du pays a vu se construirc depuis quelques années un nombre
important de barrages de 50 & 700 ha alimentés par des cours d'eau
permanents ou saisonniers. Ces barrages servent a l'irrigation, comme
réserve d'eau potable, comme abreuvoirs pour animaux. Ils sont soit la
propriété du domaine public soit de communautés, soit de privés, soit
enfin de sociétés.

Ces barrages sont presque tous empoissonnés avec des Tilapia
nilotica et sont péchés quelquelois par des riverains. le plus souvent par
des étrangers qui paient un droit au chet du village.

Le manque d'entretien de ces ouvrages et le non contrdle des
prélevements ont contribué i réduire la production des lacs de barrages
hydroagricoles qui est estimée aujourdhui a environ 6 500 t/an (MPA,
1990).

Les plus grands barrages sont ceux de Naffoun (1 500 ha), Manissou
(3 500 ha) et de Fayé (3 000 ha) qui totalisent & eux seuls prés de 50% de
la production de I'ensemble des lacs de barrage hydroagricoles.
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2.2-2 - La production des lacs

Tableau 7: Production des lacs de barrage en Cote d'Ivoire

Caractéristiques ~ Production Superficie Rentabilité  [Production
Lacs en tonnes/an en ha Tonnes/ha  |potentielle (T)
Kossou 10 500 80 000 0,13 12 000
Ayamé 760 16 000 0,05 900
Buyo 10 000 60 000 0,16 12 000
Taabo 650 7 000 0,1 700
Barrages

hydro-agricoles 6 590 76 700 0,09 7 500
Total 28 500 239700 0,12 33100

Source: CRO, 1986

11 est difficile de connaitre avec précision le chiffre de production
des lacs de Céte d'Ivoire & cause de la faiblesse de la couverture statistique.
On estime cependant & 22 000 t/an la production des lacs hydroélectriques
et & 6 600 t celle des barrages hydroagricoles. Au total les lacs fournissent
donc a la Céte d'lvoire environ 28 000 1 de poisson par an.

Contrairement aux relenues d'eau agricoles, les barrages

hydroélectriquesont tous bénéficié de projets co-financés par la Cote d'Ivoire
et des organismes internationaux (FAQ - PNUD - CFD) dont les objectifs
principaux €taient:

- contribuer a l'autosuffisance en protéines animales par une
production rationnelle de poisson,

- promouvoir la création d'emplois pur la formation et l'installation
de jeunes pécheurs ivoiriens.
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Outre la formation et 1I'équipement des pécheurs nationaux, les
différents projets prévoyaient également l'encadrement des pécheurs
paysans ou professionnels existants.

A la suite des études d'HENDERSON et WELCOMME (1974),
établissant une relation entre les indices morpho-édaphiques des eaux du
lac de Kossou et la productivité de ce demier on a préconiser une densité
optimale de 4 pécheurs par km2 sur les lacs de Céte d'lvoire. On estime
cependant qu'aujourdhui les différents lacs enregistrent des densités
nettement au-dessus de ce chiffre. Le manque de moyens de contréle au
niveau des encadreurs a entrainé une prolifération de pécheurs clandestins
qui contribuent & surpeupler les retenues d'eau.

Les différents projets sur les lacs hydroélectriques ont connu un réel
succes pendant les premiéres années qui ont suivi leur mise en place. Les
autorités ivoiriennes €taient nourries de trés bonnes intentions car elles
voulaient que les différents lacs soient convenablement exploités,
Malheureusement aprés le retrait de I'Etat de 'ensemble des structures, on
a assisté a un abandon des jeunes ivoiriens formés a grands frais pour
exercer la péche. Cet abandon s'est traduit par la vente des équipements de
péche (filets et embarcations) qui a ét€ suivie d'un exode vers les villes.

Les équipements ont é1é vendus pour la plupart du temps aux
allogénes (Maliens) ce qui a contribué a renforcer leur emprise sur les
lacs.

Les Ivoiriens qui sont restés, péchent avec diléttantisme. Ils sont le
plus souvent partagés entre les travaux champétres et les activités
halieutiques pour lesquelles ils ont été formés.

Les barrages hydroagricoles quant a eux sont rentrés dans le champ
d'intérét des organismes internationaux seulement en 1984. Clest a cette
date en effet qu'un projet PNUD/FAQ de développement de la pisciculture
en milieu rural s'est donné pour objectif entre autre de former et
d'équiper des pécheurs nationaux pour exercer sur les barrages
hydroagricoles. La région de Bouaké sera la principale bénéficiaire de ce
projet.

Dans l'ensemble on pense que le chiffre de production des lacs qui
est d'environ 28 000 t aujourd'hui peut atteindre 33 100 t si ces étendues
d'eau faisaient l'objet d'une exploitation rationnelle.
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Kossou produirait 12 000 t,
Ayamé 900 t,
Buyo 12 000 t,
Taabo : 700 t,
et les lacs agricoles en moyenne 7 000 t.

Les lacs hydroélectriques et agricoles contribueraient ainsi a couvrir
environ 14,5% de la consommation ivoirienne de poisson.

2-3- Les fleuves et les rivieres

Les fleuves et les rivieres ivoiriens forment un réseau
hydrographique relativement dense de plus de 3 000 km pour une
superficie de 108 000 ha. La péche y est pratiquée généralement de fagon
saisonniére en raison d'un étiage important en saison seche. WELCOMME
(1979) a estimé la production a environ 3 000 t/an.

Aujourd'hui, les statistiques du Ministere de la Production Animale
(1989) portent le chiffre de production a 10 000 t/an.

On rencontre sur les grands fleuves ivoiriens deux types de
pécheurs. d'une part les paysans riverains qui pratiquent une péche de
subsistance et qui ne commercialisent que trés rarement leur production et
d'autre part les pécheurs professionnels communément appelés Gbozo qui
ont généralement un port d'attache qui est le village le plus important de
la zone de péche. '

Leur prise est débarquée aprés une campagne dont la durée varie de
3 4 6 jours. Le poisson est vendu frais et fumé a des consommateurs ou
aux grossistes qui viennent attendre dans les centres de débarquement.

Les especes péchées sont treés diverses, on note cependant une
prédominance des Chrysichihys nigrodigitatus, vellifer et auratus et du
Tilapia zillii.

Dans certaines régions comme Bouna et Ferkéssedougou considérées
comme régions "arides” La production des fleuves est d'une grande
importance car les tonnages débarquées sont considérables (environ 400
kg/semaine 2 Bouna) et permetient d'atténuer la pénurie chronique de
poisson.
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A linstar des autres étendues d'eau, les fleuves et les rivieres de
Céte d'Ivoire connaissent une péche artisanale dominée par des pécheurs
étrangers (des Maliens pour la plupart). '

La production qui est estimée & environ 10 000 t aujourd'hui
représente un appoint non négligeable pour la production halieutique
nationale car constitue environ 4.5% de la consommation nationale de
poisson. Les prix de vente exorbitants pratiqués (500 F CFA /kg) demeure
cependant un probléme a résoudre si l'on veut encourager la
consommation de poisson d'eau douce en Céte d'lvoire.

2-4 - Les étangs piscicoles

Lorsque les ressources naturelles sont insuffisantes pour satisfaire la
demande en poisson, la pisculture peut fournir un complément en produits
de péche.

Avant de passer 2 une phase de développement et de vulgarisation,
les espéces piscicoles et leurs techniques d'élevage ont fait 1'objet de
recherche. Les principaux centres de recherches sont le centre piscicole de
I'IDESSA 2 Bouaké et la station piscicole du CRO a Layo pres de Dabou.

2-4-1 Situation de la recherche sur les
espéces piscicoles

2-4-1-1 - La station piscicole de I'TDESSA

Le centre piscicole de I'IDESSA est I'ancienne station de la Division
des Recherches Piscicoles du Centre Technique Forestier Tropical. Le
CTFT a intégré aujourd'hui I''DESSA mis en place par le Ministére de
I'Education Nationale et de la Recherche Scientifique pour les recherches
agronomiques dans le Nord et le Centre de la Cote d'lvoire.

La station de Bouaké qui a é1é créée en 1958 se situe dans la forét de
Kongodékro. Elle compte 95 étangs de 50 a 1000 m2, deux hangars
abritant des aquariums et des bacs de manipulation, des bureaux et un
laboratoire. La station est alimentée en eau par un canal de dérivation en
provenance du barrage du Kan.
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On trouve également sur la concession du centre piscicole de
I'IDESSA un centre de formation piscicole (CFP).

Le CFP qui est un centre inter-Etats forme chaque année en péche et
pisciculture continentale une quinzaine de cadres moyens francophones.

2-4-1-2 - La station piscicole du CRO

Elle a été créée en 1976 et se situe a Layo prés de Dabou sur la
lagune Ebrié proche de I'embouchure de la riviere Agnéby. La salinité
des eaux y est notamment plus faible que sur I'ensemble du milieu
lagunaire ouest Ebrié : sa valeur moyenne varie entre 0 %o en grande
saison des pluies & 5%o, temporairement 8%e. en grande saison séche.

La station comprend:

- 2 Unités d'alevinage de 30 bassins circulaires chacune
alimentée en eau de lagune par pompage,

- 13 étangs de 250 & 1250 m2 en communication contrblée
avec la lagune,

- 24 enclos de 25 a 1250 m2 implantés en lagune,

- 44 cages -enclos de 4 4 30 m2 implaniées en lagune ;

- un laboratoire de nutrition,

- une salle de pesee et d'optique,

- un hangar équipé pour la fabrication d'aliments granulés,

- 2 chambres (hermostatées pour le contréle de la
reproduction.

2-4-2 - Objectifs visés

Les recherches visent les objectifs suivants :

- connaitre la biologie des espéces ivoiriennes en vue de leur
utilisation en pisciculture. Les principales espéces qui ont fait l'objet
d'étude sont : Tilapia sp., Tilapia guinéensis, Heterotis niloticus,
Sarothérodon mélanothéron, Auchenoglanis occidentalis, Chrysichthys
walkeri, Chrysichthys nigrodigitatus, Clarias sp, Hémichromis fasciatus,
lates Niloticus, Citharinus sp.. Distichodus rostratus, Heterobranchus
longifilis .
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- parvenir 2 la nutrition des poissons par la fertilisation minérale et
organique des étangs, par une alimentation artificielle a partir de sous-
produits agricoles ou agro-industriels disponibles et par la mise au point
de formules alimentaires,

- mener les travaux d'hybridation sur les tilapias,

- faire la monoculture des Tilapias, de Clarias lazera et de
Chrysichthys walkeri ; la polyculture en particulier élevage de Tilapias
associés A des prédateurs tels que Hemichromis fasciatus, Lates niloticus ou
a des omnivores tels que Clarias lazeria,

- promouvoir la pisciculture en eau douce ou saumatre; en étangs,
en cages flottantes, en bacs, la pisciculture associée a d'autres activités
agricoles en particulier élevages associés: porcs - poissons, volailles-
poissons et rizipisciculture.

2-4.3- Mise en application des résultats de
la recherche

La qualité des résultats obtenus en laboratoires a permis de
démarrer sur des bases solides un certain nombre d'opérations de
développement de la pisciculture aussi bien en eaux continentales qu'en
milieu lagunaire.

En eau continentale I'Etat fait construire en 1977 la ferme piscicole
de Natiokobadara & Korhogo qui servira de ferme pilote et de moyen de
vulgarisation de la pisciculture

La principale espéce produile est le Tilapia nilotica autrefois appelé
Oréochromis niloticus

Les résultats techniques et économiques de la ferme piscicole de
Natiokobadara ont prouvé que la pisciculture en étangs est dun bon
rendement, cela va justifier la mise en place d'une opération de
vulgarisation de grande envergure.

En 1978-1979 démarre le projet de développement de la pisciculture
continentale mis en place par le Ministére des Eaux et Foréts sous 'égide
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de la FAO et basé 4 Bouaké. Ce projet aura surtout pour mission de
sensibiliser, de vulgariser et de former le personnel d'encadrement.

Suite a T'action des centres de recherche et du projet FAQ, des
fermes villageoises ont été créées sur toute l'étendue du territoire mais
plus particulierement dans les régions nord et centre. C'est I'exemple du
GVC de Nambekaha premiére véritable grande opération de vulgarisation
de la pisciculture en étangs en Céte d'Ivoire et de la cellule piscicole de la
SODEPRA nord.

On estime a environ 4,11 km2 (MPA, 1990) la superficie totale des
étangs piscicoles en eau continentale pour une production qui varie entre
16 et 20 t/an.

En milieu lagunaire, le développement de la pisciculture s'est
effectué dans un contexte scientifique moins favorable que celui de la
pisciculture en eau douce. Le projet de développement de l'aquaculture
lagunaire fut surtout justifié par la proximité de grands centres urbains
dont la forte demande en_ poisson, la capacité d'investissement et le
dynamisme des habitants pouvaient jouer un réle de catalyseur sur la
production. Ainsi 3 grandes stations pilotes verront le jour :

- la station pilote de Mopoyem pour l'aquaculture de Tilapia
nilotica en cages flottantes,

- la station pilote de Jacqueville pour l'aquaculture des
Chrysichthys et du Sarotherodon qui est aussi appelé Tilapia houdelotii,

- la station d'Anna pour tenter de sélectionner une espéce ou
un hydride présentant une bonne survie et une bonne croissance en milieu
saumatre Jagunaire.

Pour réaliser ses objectifs, le Programme d'Aquaculture Lagunaire
(PAL) collabore avec des instituts de recherches tels :

- le CRO pour l'alimentation du poisson, la maitrise de la
reproduction des Hétérobranchus longifilis et la reproduction de
Chrysischthys nigrodigitatus en hors saison,

- 'IDESSA pour la recherche d'une souche de Tilapia qui vive et
croisse convenablement dans Jes eaux saumétres des lagunes tvoiriennes.

Au plan intermnational, le PAL collabore avec:
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- le Centre Technique Forestier Tropical (CTFT) qui intervient dans
la recherche des solutions relatives a l'adaptation du Tilapia dans nos
lagunes,

- le Fond d'Aide et de Coopération (FAC) qui intervient dans les
programmes de recherches par le financement partiel de ceux-ci.

Outre les stations d'expérimentation, le PAL offre son appui aux
éleveurs exercant en milieu lagunaire. Ainsi 13 éleveurs ont été€ suivis en
1991 (12 en lagune Ebri€ et 1 en lagune Grand-Lahou).

Les espéces qui font I'objet d'élevage sont le Tilapia (2 éleveurs) et
le Chrysischthys (11 éleveurs).

Les dimensions des structures sont de 135,80 ha .

Pour 'année 1992 un total de 23,71 t de Tilapia ont ét€ vendus par
la cellule commercialisation du PAL, 20 t en Provenance de la Ferme
Pilote Tilapia (FPT) et 3,7 T d'une ferme privée. Quant au machoiron, la
vente a porté sur 200,04 t en 1992 dont 91% en provenance de la Société
Ivoirienne d'Aquaculture Lagunaire (SIAL). Le machoiron est vendu a un
prix moyen de 850 F CFA le kg et le Tilapia environ 600 F CFA le kg.

Au total, ce sont 223,75 t de poisson qu'ont fourni les structures

aquacoles en 1992. Ce tonnage est insignifiant parce qu'il représente
moins de 1% de la consommation nationale de poisson (plus exactement
0,10%).

L'aquaculture lagunaire se trouve confrontée & plusieurs problémes
dont :

- le probléme des végétaux flottants qui ont entrainé une baisse de la
production d'environ 25% (327 t en 1991, 224 t en 1992),

- les contraintes financiéres et commerciales (arrét de la subvention
dans le cadre du projet aux investissements en eau),

- augmentation du prix de l'alevin (le prix de cession de l'alevin de
machoiron 20 g est passé de 20 F CFA en 1985 a 62 F CFA en 1991),

- le Probléme de la baisse du prix du machoiron (1 000 a 850 F
CFA entre 1990 et 1992), ,

- les carences au niveau de la gestion des exploitations.



Tableau 8 : Production et rendement des eaux continentales

Production et rendement Superficie Production Rendement Production Rendement
actuelle actuel potentielle potentiel
Eaux continentales en ha { lonnes) (lonnes/hi) (tonnes) (tonnes/ha)
Lagunes 118200 12300 0.11 21 800 (0.2
Barrages hydro-électriques et
Hvdroagricoles 239 700 28 500 0.012 33100 0,14
Fleuves et vieres 118 000 10 000 0.1 1) Q00 0,1
Etangs piscicoles | 411 20 (.05 20 0,05
Aquaculture
lagunaire . 135 224 1,7 223,75 1,7
Total A66 446 5124375 0.11 65 143,75 0,14

Source: EP

£6
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Conclusion partielle

-

La Coéte d'Ivoire posséde un important réseau d'eau douce qui
représentent environ 1,5% de la superficie du pays. Comme les eaux
marines, les statistiques révélent que les eaux continentales sont
relativement pauvres en ressources halieutiques. mais pas toujours
exploitées a leur optimum. La production actuelle ne contribue que pour
24% dans la consommation nationale.

En vue d'améliorer cette production plusieurs projets ont été initiés
par le gouvernement ivoirien en collaboration avec des organismes et des
pays amis dont les principaux sont :

- la Caisse Frangaise de Développement (Ex Caisse Centrale de

Coopération Economique),

- le Fond d'Aide et de Coopération (FAC),

- le Fond Européen de Développement (FED),

- le Fond International du Développement Agricole (FIDA),

- I'Organisation pour 1'Alimentation et I'Agriculture (FAO),

- le Japon,

- la Chine.

Ces projets ont eu quelques retombées bénéfiques pour le secteur
péche. Ils ont permis de construire des infrastructures d'encadrement,
d'approfondir les recherches concerant certaines espéces, d'empoissonner
certaines étendues d'eau et quelquefois d'équiper des jeunes intéressés par
la péche.

Le niveau relativement bas de la production malgré cette série
d'interventions se justifie essentiellement par le manque de suivi des
structures mises en place.

Aujourd'hui, les pouvoirs publics interviennentt peu dans la gestion
de ces structures qui auraient pu permettre de doubler la production
continentale s'il existait un minimum de contrdle dans le prélevement des
ressources.
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On réduirait ainsi les importations de poisson congelé qui sont
passées de moins de 4 000 t en 1969 a cnviron 130 000 t en 1992 pour une
valeur marchande de plus de 17, 8 milliards de F CFA.
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Chapitre 3: Les importations de poisson congelé

~—
L)

3-1- Une treés forte croissance des tonnages importés

Quatre raisons expliquent le succés du poisson congelé en Cote
d'Ivoire:

la faiblesse de la production nationale de poisson

Toute forme de péche confondue, la Cote d'lvoire ne produit
qu'environ 90 000 t de poisson, soit 40% de la consommation nationale.
Le poisson congelé permet de lournir le surplus de poissen (60%)
nécessaire a la l'alimentation des Ivoiriens.

\
Figure 17: Production nationale et consommation de poisson
(1000 1)
4
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nalionalc
150
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La figure 17 montre que depuis 1985 la courbe de Ia consommation
nationale de poisson et celle de la production nationale évoluent en sens
contraire. Alors que la consommation nationale a franchi le seuil de
200 000 t, la production nationale aprés le reccord de 1985 (plus de
100 000 t) enregistre une chute qui 'améne a environ 60 000 t en 1989.
En 1992 elle est de 87 283 t. Or depuis 1987, la consommation nationale
de poisson est régulierement supérieure a 200 000 t.

le poisson congelé : des prix compétitifs (Fig 18)

Le prix du poisson congelé sur le marché ivoirien est d'en moyenne
160 F CFA/kg. Ce prix est relativement bon marché par rapport a celui du
poisson local qui avoisine 300 F CFA/kg

-

Figure 18: Comparaison du prix du kg de poisson
F CFA congelé et de poisson d'eau douce
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Depuis 1989 on assiste & une chute du prix du poisson congelé alors
que celui du poisson local reste relagivement stable et méme amorce une
légere hausse. Cette situation pérmel de comprendré pourquoi la
population ivoirienne, confrontée & la crise économique opte pour la
consommation du poisson de mer.

la performance des équipements portuaires

Le port d'Abidjan dispose de nombreux entrepdts frigorifiques qui
permettent le stockage et la conservation du poisson congelé importé. Ces
entrepdts qui étaient au nombre de 8§ en 1979 totalisent une capacité de
45 000 t (15 entrepdts) de nos jours. On peut les répartir en deux grands
groupes :

~ceux qui font uniguement du stockage : La SOGEF avec une
capacité de 12 000 t et la SOGIP (1 300 1).

- ceux qu'on appelle "les importateurs” qui sont les plus nombreux
et qui disposent d'une capacité voisine de 30 000 1.

Les navires cargos qui approvisionnent les entreplts peuvent se
ravitailler en eau. en électricité et ont & leur disposition des ateliers de
réparation ol ils peuvent bénélicier de services techniques,

des circuits commercianx adapiés

Le territoire ivoirien est couvert de petits entrepdts frigorifiques
qui permettent de fournir du poisson de mer aux populations vivant loin
de la zone cOtiere.

En 1989 un rceensement des entrepdts réalisé par le Ministére de la
Production Animale estimait le nombre de chambres froides de stockage et
de conservation de poisson 4 208 dont 164 en dehors d'Abidjan-ville.

Ces entrepdts sont généralement installés dans les centres urbains ou
I'importance de fa population rend indispensable un apport extérieur en
produits halieutigues.
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la croissance de la population ivoirienne (Fig 19)

Figure 19: Comparaison de la croissance de la

population et de la consommation de poisson
(1980-1992)
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La Coéte d'lvoire par sa situation géographique ct les performances
réalisées dans le domaine économique, constitue une terre d'immigration
pour les populations de la sous-région ouest africaine. Ainsi la population
qui n'atteignait guére les quatre millions d'habitants en 1960 sera portée a
5115000 en 1970, 7 060 000 en 1980 pour atteindre 12 694 818 en 1992.

Elle a donc plus que doublé entre 1970 et 1992, La consommation
nationale a été multipliée par deux en 1992, or les quantités produites
localement n'ont point augmenté. La Céie d'lvoire se trouve de ce fait
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dans I'obligation d'accroitre ses importations de poisson congelé afin de
satisfaire les consommateurs.

L
.

Toutes ces raisons expliquent l'évolution rapide des tonnages

importés :
3600t en 1969
94 2971t en 1979
126 566t en 1992

Les importations de poisson augmenitent ainsi d'environ 19,04%
chaque année.

La comparaison des tonnages débarqués i partir de 1980 montre
cependant que la tendance est i la baisse depuis 1989 (Fig 20). Cette baisse
relativement importante (153 265 t en 1989 a 114 613 t en 1991) peut
s'expliquer par la baisse générale des activités économiques dans le monde
et plus particulierement en Cate d'lvoire depuis quelques années.

(

Figure 20: Evolution des importations de poisson

(1000 1) congelé de 1980 a 1992
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3-2 Une activité rylhmée'_pa\r les conditions
physiques de la principale zone de péche

La cote sénégalo-mauritanienne représente la principale zone de
péche des pays fournisseurs de poisson congelé.

Une analyse des saisons marines c'est-2-dire des périodes chaudes et
froides montre que les tonnages importés sont fonction du niveau de
production des eaux. Elles connaissent leur période d'upwelling pendant
I'hiver boréal, c’est-a-dire du mois de novembre au mois de février avec
un pic de décembre a janvier (Fig 21).

Au cours de cette période. I'eau centrale sub-atlantique qui est une
eau froide (t° < 24°c) et salée (salinité > 35%c) remonte en surface laissant
ainsi 4 une profondeur de 70 & 8) m I'cau tropicale superficielle qui est
chaude et peu salée.

Cette eau froide entraine en surface des sels nutritifs qui sont des
éléments indispensables pour la multiplication du phyto et du zooplancton.

Ce phénomeéne naturel permet de comprendre non seulement la
richesse des cotes sénégalo-mauritanicnnes mais également I'abondance des
tonnages en provenance de cetle région durant les mois de décembre et de
janvier.,

La Guinée Bissau et la Guinée Conakry dont les apports représentent
environ 15% du total des importations sont la zone de transition entre les
eaux riches de la cdte sénégalo-mauritanicnne et les eaux pauvres du golfe
de guinée.

Du mois de février au mois d'octobre, I'cau centrale sub-atlantique,
chaude et peu salée refait surface sur la ¢Hte mauritanienne mais surtout
sénégalaise (Fig 22).

La pauvreté des eaux durant cefie saison explique la faiblesse des
quantités débarquées au port d'Abidjan de février a octobre.

Sur la céte ivoirienne. cette période de pénurie correspond a un
upwelling local malheureusement de laible intensité.

Il a cependant des repercussions sur la production nationale puisque
les apports mensuels passent de 5.7% de la production totale en mai a
environ 10% de juillet & octobre.
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Figure 21: Position de la couche superficielle et des zones d'upwelling
pendant I'hiver boréal

s W o* ' I5°E

ﬁo
NOUADHIBOU

NOUAKCHOTT

-I5*N

-

GOLFE

DE
GUINEE

1.delAscension
-

E 1. Ste Héléne
L ]

] 800 km
—_—

| L
Source: FAO, 1979 P.7

Zone d'upwelling {T® < 24°C)

,,‘fﬁ Couche superficielle choude (T®>»24°C)



103 .

Figure 22: Position de la couche superficielle et des zones d'upwelling
pendant I'été boréal
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On note que la saison froide sur la cOte ivoirienne correspond a la
grande saison froide sur le littoral des pays de 'hémisphere Sud (Fig 22).

L'apparition de I'upwelling durant cette saison s'explique par le
passage du courant de Benguela qui longe la cote occidentale des pays de
I'Afrique australe pendant I'hiver de I'hémisphere sud,

Cet upwelling a cependant peu d'incidence sur les importations car
I'Afrique du sud et la Namibie qui représentent les principaux partenaires
de la Cote d'Ivoire en Afrique australe ne fournissent qu'environ 0,5% des
tonnages importés.

Les importations de poisson congelé sont dominées par trois
principales espéces qui représentent 80% des tonnages débarqués. 11 s'agit
du chinchard (52%). du maquereau (18%) ¢t de la sardinelle (10%).

Le maquereau (Scomber japonicus) (1) a un corps fusiforme et
arrondi, entierement recouvert de petites écailles sans corselet différencié.
Les dorsales sont bien séparées. il existe cing pinnules dorsales et cing
pinnules annales. Le pédonculecandal présente deux crétes latérales mais
pas de caréne médiane. L'ocil est pourvu d'une paupiere adipeuse. La
coloration est bleu acier sur le dos avee des bandes sombres irréguliéres,
ondulantes: elle est jaune argentée surles flancs et le ventre avec de
nombreuses tiches arrondies sombres (SERET et OPIC, 1986). 11 atteint
50 cm de long (Fig 23).

On retrouve le Scomber juponicus aussi bien dans 'océan atlantique,
indien, que pacifique.ll est relativement abondant dans la province
sénégalo-mauritanien ol il connait une grande exploitation,

Les débarquements annucls sont généralement supérieurs a 20 000 t.
En 1992, ils ont attemnt 22 500 (.

Les importations de chinchard ont évolué de moins de 20 000 t en
1985 & environ 70 000 t en 1992, L¢ coiit relativement bon marché (220 F
CEA/kg contre 235 F CFA/kg pour le maguicreau) explique ce succes.

1 1a biologic du chinchard ct de la sardinelle a & proseniée au chapitre 2



105

Figure 23: Scomber japonicus

Les tonnages de sardinclles importés sont en baisse depuis 1985. 1ls
sont passés de 19 000 1 a 11 000 1 en 1992, Cette baisse (47%) s'explique
par la croissance de la production sardinicre nationale.

Outre ces principales espéces, les importations de poisson congelé
portent sur de faibles quantités d'ombrine, de carpe, de capitaine, de
machoiron (Arius sp). de pageot. de daurade (Pagrus pagrus) et de
ceinture (Trichiurus lepturus). Ces espeees représentent 20%  des
importations.
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Conclusion partielle

La Cote d'Ivoire dispose de vastes étendues d'eaux continentales et
une fagade maritime susceptibles de lui fournir des ressources halieutiques.

Au lendemain des indépendances, quelques aménagements initiés par

.les pouvoirs publics avec l'aide de pays étrangers amis et d'organismes

internationaux ont permis de développer la péche sur les eaux
continentales et sur le littoral en milieu lagunaire. Mais le peu d'intérét
manifesté par les populations ivoiriennes a I'égard des activités liées a la
péche et le manque de suivi des projets n'ont pas permis d'atteindre les
objectifs visés qui étaient d'augmenter la production nationale de poissons
afin de parvenir a long terme a une autosuffisance en ressources
halieutiques. '

Ainsi les chiffres de production locale actuelle qui sont d'environ
90 000 t/an se trouvent- ils loin du potentiel de production qui est estimé a
143 000 t soit 65% de la consommation nationale.

La dispersion géographique des éiendues d'eau, la non maftrise des
éléments entrant en ligne de compte dans la détermination des potentiels de
production et la faiblesse de la couverture statistique font croire que le
potentiel hydrographique de la Céte d'lvoire qui est évalué a plus de
19 500 km2 ( 6% du territoire national) peut fournir un volume de
produit bien supérieur aux estimations actuelles. .

D'ailleurs nos enquétes auprés des Directions Régionales du
Ministére des Ressources Animales révelent que seules les étendues
proches des centres urbains font l'objet de suivi. Les chiffres de
production des zones de péche éloignées procédent de simples estimations.

Par ailleurs une extension de la politique d'empoissonnement avec le
Tilapia nilotica et I'Heterotis niloticus  a I'ensemble des retenues d'eau
pourrait contribuer a augmenter notablement la productivité des eaux
douces.

Le secteur piscicole qui enrcgistre les rendements les plus élevés
(1,7 t/ha contre 0,14 t/ha pour les autres étendues d'eau) donne des
résultats médiocres a cause des difficultés financiéres et des problémes de
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vente auxquels se heurtent les pisciculteurs. La production qui a connu une
Iégere hausse entre 1982 et 1990 a amorcé une baisse depuis 1991,

La définition d'une véritable politique halieutique s'avére donc
nécessaire si l'on veut accroitre la production nationale. Cette politique
doit intégrer toutes les étentues d'eau susceptibles d'accueillir des projets
d'aménagement.

En effet, seule une amélioration de la production locale peut
contribuer a réduire les importations de poisson dont la valeur ne cesse de
peser sur la balance commerciale de la Céte d'Ivoire. Mais une
augmentation des quantités produites ne résoudrait pas le probléme de la
consommation s'il n'existe pas en aval un réseau de distribution efficace
permettant de réguler les stocks disponibles. C'est pourquoi le secteur de
la distribution doit bénéficier de la méme attention que celui de la
production.

A TY
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Le réseau de distribution du poisson de mer se compose de
nombreuses structures de conservation, de stockage et de traitement
réparties sur l'ensemble du territoire national. Ces structures sont reliées
entre elles par des voies de communication.

L'ensemble de ce dispositif est animé par des agents de distribution
qui par leurs activités déterminent lintensité des flux entre les éléments
constitutifs du réseau.
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Chapitre 4: Les éléments constitutifs du réseau de
distribution

Le poisson consommé en Céte d'lvoire provient pour plus de 70% de
I'océan et est essentiellement débarqué au port de péche d’Abidjan, d'ou se
fait la distribution vers l'arriére-pays.

Le port représente ainsi le principal péle du réseau de distribution du
poisson de la péche maritime. Il dispose d'infrastructures adaptées au
stockage et a la conservation du poisson.

Les entrepdts frigorifiques primaires servent de lieu de stockage du
poisson congelé tandis que la halle de tri et de criée constitue le centre de
vente du poisson frais.

L'ensemble du territoire ivoirien est couvert d'entrepdts
frigorifiques secondaires, de centres de fumage et de marché qui servent
de centres de relais pour les entrep6ts primaires du port (Fig 24). Ces
structures permettent de metire a la disposition des populations vivant loin
du littoral du poisson de bonne qualité.

Le lien entre les différentes structures se fait a travers un réseau de
communication relativement dense.

4 .1 - Le port de péche

La totalité des importations de poisson congelé et de la production de
la péche industrielle nationale est débarquée au port de péche d'Abidjan
qui dispose d'infrastructures adaptées au stockage et a la conservation des
ressources halieutiques. Ces structures ont éié installées progressivement
depuis 1955 date de la mise en service du port de péche.



Figure 24 : Schéma simplifié du réseau de distribution du poisson de mer
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4.1.1 - Historique

L'actuel port de péche a été mis en service en 1963. L'ouverture du
canal de Vridi le 23 Juillet 1950 a été le point de départ de la péche
maritime industrielle en Cote d'lvoire. Aussi, dés 1955, les autorités du
port d'Abidjan affectaient un quai de 150 m de long et un petit hangar de
criée a la péche.

C'est pour répondre a la fois aux exigences d'une flottille ivoirienne
en pleine expansion (14 navires en 1955, 50 navires en 1960 et 70 navires
en 1965) et aux souhaits d'un certain nombre d'armateurs étrangers que la
construction d'un vrai port de péche, doté d'infrastructures modernes a €té
entreprise.

Confiés a la Société Royale Néerlandaise de Travaux Publics
(SRNTP), les travaux de construction de la premiére tranche du nouveau
port, commencés le 12 mai 1961, prennent fin en juin 1963. Cette
premiére tranche comprenait 400 m de quai. D'autres tranches suivirent
plus tard qui permirent de réaliser 650 m de quai supplémentaires.

Le port de péche dispose a ce jour de 1050 m de quai d'un
appontement RO-RO, et de 6 400 m2 de halle de tri et de criée.

Il recoit en priorité des bateaux de péche mais peuvent également
accoster, les navires devant charger ou décharger des matieres nécessaires
a l'industrie de la péche ou destinées a étre consommées, employées ou
traitées dans les périmétres de la concession ou a bord des bateaux de
péche.

Le port de péche ouvre également ses portes aux navires portant
cargaison de produits autres que le poisson, dont le magasinage au
frigorifique serait autorisé.



113

Enfin peuvent avoir accés aux ouvrages du port sur autorisation des
autorités portuaires les navires autres que ceux des trois catégories
précédentes, qui par suite de leurs dimensions ne pourraient pas trouver
accostage facile aux ouvrages du port de commerce.

4.1.2- L'administration du port de péche

Le port de péche est un maitlon du port autonome d'Abidjan. I1 est
administré sur place par un Sous-Directeur nommé par le Président
Directeur Général du Port.

Le Sous-Directeur dirige le port & travers deux grands services qui
sont le service maritime et le service général.

Le service maritime comprend quatre principales équipes :

- 'équipe chargée des quais qui s'occupe de l'amarrage des bateaux,
- 'équipe avitaillement chargée de fournir eau, électricité, gasole et
autres commodités nécessaires au bon fonctionnement du bateau,

- le service de la facturation, facture le navire en fonction du temps
passé dans le port et des services dont il a bénéficiés. De ce service
dépendent le service avitaillement, le service statistique qui a pour
role de reléver I'identité des navires et de noter leurs déplacements
a l'intérieur du port et le service compte d'escale qui établit le
bordereau d'escale qui est une fiche récapitulative des taxes a
payer par un navire durant son s¢jour dans le port.

Contrairement au service maritime. le service général n'entre pas
en contact avec les navires. 1l s'occupe de la gestion du personnel et de la
fourniture de matériel de bureau.

Ces deux grands groupes de services, placés sous la direction du
Sous-Directeur chargé du port de péche, sont les organes a travers lesquels
les autorités du port de péche s'expriment.
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4.1.3 - Les infrastructures du port de péche (Fig 25)

Elles se composent de quais, d'une halle de tri et de criée, d'entrepdts
frigorifiques et enfin des chantiers navals privés pour l'entretien des
navires.

4.1.3.1 - Les quais et la halle de criée
» Les quais

Jusqu'en 1961 les armements disposaient d'un quai de 275 m situé a
I'extrémité sud des quais ouest du port autonome.

En 1964, ce quai est repris par le trafic du port de commerce. Cette
méme année, un financement du Fonds Européen de Développement
permit de construire et de metlre en service la premitre tranche du
nouveau port de péche qui comporte un quai de 400m dont 210m sont
construits 2 -Smet 190 m a -7 m,

D'autres travaux, achevés respectivement en 1970 et en 1973,
permettent de doter le port de péche de 650 m de quais supplémentaires.

Aujourd'hui le port dispose de 1050 m de quais répartis comme suit :

. 210 m de quai en blocs béton fondés & -5 m,
. 615 m de quai en blocs béton & -7 m,
. 225 m de quai & des fonds de -7ma-11,5m.

Ces quais sont équipés en eau, électricité et gasole pour
l'avitaillement des bateaux de péche.

Les quais 3-5 m sont généralement réservés aux navires de petite
taille (flottille de péche ivoirienne).

Les navires congélateurs el les cargos frigorifiques accostent aux
quais 2-7 m et a ceux allant de -7 & -11.5m.

Des frais d'accostage fixés en fonction de la durée du sejour du
navire sont pergus par l'administration du port.
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Figure 25: Le port de péche d'Abidjan
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» La halle de tri et de criée

Avant 1964, il n'y avait aucuné installation pour la vente du poisson
frais. Deux hangars métalliques avaient été édifiés, l'un servant au
ramendage des filets tournants et l'autre & la vente du poisson du chalut.
La sardinelle et les autres poissons pélagiques débarqués dans la journée
par les sardiniers-senneurs étaient mis en caisses et alignées en plein soleil.

En 1964 avec la construction de la premiére tranche du nouveau
port, un hangar de 2 400 m2 a é1é construit en bordure des quats & -5 m
pour le tri et la vente du poisson des chalutiers et des sardiniers-senneurs.

En arriere de ce hangar ont éi¢ construits les bureaux des armateurs
et les ateliers de réparation (Iig 25).

i:ﬁiﬂqq.‘ - T, 2 e 5 2 A
Photo 1: La halle de tri et de criée

Cette photo présente la partie Ouest de la halle de criée \
reservée aux chalutiers. A partir de 20 h, on procédera
au débarquement des deux navires a qual.
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L'avitaillement en eau est assuré par des bouches le long du quai.

Au bénéfice des différents travaux d'aggrandissement du port, les
dimensions de la halle de tri et de criée ont été portées a 6 400 m 2 depuis
1973 (Photo 1). Sa gestion est confiée A la Société d'Exploitation de la
Criée du Port de Péche qui est dirigée par le Président du syndicat des
armateurs a la Péche. '

Cette société a la charge de veiller sur I'état hygiénique de la halle
mais aussi d'en assurer les travaux de réfection.

Le budget annuel pour l'entretien est estimé a environ 600 000 F
CFA .

Seuls les chalutiers, les sardiniers-senneurs et les crevettiers de petite
taille peuvent accoster aux quais de la halle de criée.

1.1.3.2 - Les entrepots frigorifiques
IIs se localisent dans la zone sous douane ou & proximité., Ces

entrepdts appartiennent & des privés qui les utilisent pour leur propre
compte ou a des fins commerciales (Tab 9).

Tableau 9: Caractéristiques techniques des entrepéts de stockage

Capacité Température Date de
Sociétés d'entreposage | (en degré construction
(en tonnes) Celsius)

SIVCOGE 7500 -25 12/12/83
COFRAL 7100 -35 2509712
AIF 4000 -18 Fév-83
IMPAC 1000 -18 Nov-84
SIDIPROM 2200 -20 Nov-86
IMPROMER 1000 -18 10/9/73
AWAMER 200 -20 23/1/80
ARPECHE 1200 -18 28/4/86
AFRIVIC 400 -18 1985
PECHAZUR 120 -18 11/8/80
SOGEF 12000 -20 1970
SOGIP : 1300 -18 . 1962
PROSUMA 6000 a8l T 1966
LGA 679 -18 Jui-84
PROMOMER 300 -18 1991
TOTAL 44999 Moyenne =-18

Qriurng FP



118

L'ensemble des sociétés totalise!_une capacité de stockage d'environ
45 000 t dont 13 300 t pour les entrepbts de la SOGEF et de la SOGIP qui
font de la location. Ces entrepdts sont sollicités par les autres sociétés
lorsque les tonnages importés sont supérieurs a la capacité de stockage
dont elles disposent ou lorsque l'importateur ne dispose pas de chambre
froide.

La société AFRIPECHE qui est la premiére a avoir initié le stockage
au froid du poisson a cessé toute activité pour cause de faillite.

Outre le stockage du poisson, la SOGIP et la SOGEF disposent
d'unités de production de glace utilisée par la flottille de péche nationale.

4.1.3.3 - La caisserie

C'est une société anonyme a responsabilité limitée (SARL), chargée
de fournir des caisses pour le transport du poisson frais (Photo 2).

Elle est une propriété du syndicat des armateurs a la péche et son
capital social s'éleve & 500 millions de F CFA.

L'entreprise compte 29 travailleurs dont 17 Ivoiriens et 12" non
Ivoiriens. Pendant les périodes de pointe, des contractuels au nombre de
20 se greffent au personnel] habituel.

L'entreprise ne fabrique pas de caisse. Elle les achéte avec des
particuliers dont le plus connu est les Etablissements Filon de Lakota. Ils
livrent environ 230 000 caisses par an en raison de 550 F CFA T'unité.

Dans la fabrication de la caisse, I'espéce ligneuse la plus utilisée est le
Samba (Tarrieta utilis) et trés rarement le Fraqué (Terminalia superba).
La caisse a généralement une forme rectangulaire avec les dimensions
suivantes:

- longueur 77 cm,

- largeur 49 cm,

- hauteur 13 cm.

Lorsqu'elle est correctement remplie, elle pése entre 55 et 60 kg.

La société d'Exploitation de la Criée du Port de Péche qui est la
premiére utilisatrice verse a la caisserie une somme de 50 F CFA par
caisse utilisée.
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Photo 2: La caisserie

Cette photo présente des piles de caisses ayant subi des
réparations. Elles seront livrées aux armateurs en fin de
soirée

La caisse revient finalement a4 600 F CFA aux armateurs. Ces
derniers versent 50 F CFA & la caisserie pour son fonctionnement et
réservent les 550 F restants pour I'achal de nouvelles caisses.

La caisse sert en moyenne i trois débarquements, aprés quoi elle
subit des réparations allant du remplacement de quelques planches au
renouvellement de plusieurs pieces. 1l est cependant interdit & la soci€té de
fabriquer elle-méme des caisses car elle n'a pas €té créée dans cette
optique. D'ailleurs des inspecteurs de l'administration viennent
régulierement pour s'assurer que l'entreprise ne se livre pas a la
confection de caisses.
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4.1.3.4 - Les autres structures ,

Outre les infrastructures porluaires et les entrepdis frigorifiques, il
existe a la périphérie du port de péche plusieurs autres installations qui
contribuent au bon déroulement des activilés de distribution.

a) - Le marché a poisson du port de péche

Ce marché qui occupe unc superficie d'environ 945 m2 a été
construit en 1966 soit 2 ans aptes la construction de la premiére tranche de
la halle de tri et de criée (Photo 3). 1l représente le lieu de vente du
poisson remis aux membres de I'équipage des navires de péche et des
especes de thon réjetées par les industries de traitement (faux thons).

ey

d : iy -‘J_i
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Photo 3 L.e marché a poisson du port de
péche

Des acheteurs venus de tous les quartiers d'Abidjan
et des localités environnantes s'approvisionnent au marché
a poisson du port de péche.

La gestion du marché est assurée par la Mairic de Treichville qui
attribue les étals aux commergants ¢t per¢oit une taxe de 150 F CFA par
jour et par vendeur.
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b) Les chantiers navals

Quelques chantiers navals privés installés dans la zone portuaire
mettent a la disposition des armements des structures d'entretien et de
réparation adaptées a une flotte de péche moderne.

Les principaux chantiers sont :

-la CARENA (Compagnie Abidjanaise de Réparations Navales et
des Travaux Industriels) qui a & son actif trois slipways de 50 t, 80 t
et 150 t, pouvant recevoir des navires de 3 a 6,50 m de tirant d'ean,
deux docks flottants de 600 t et 2000 t,

- I'ANCI (Atelier Naval de Céte d'lvoire) dispose de deux slipways
de 150 t et 300 1,

- le CRN (Chantier de Réparation Naval),
- le CNE (Chantier Naval Ebrié).

L'ensemble de ces chantiers permetient de réaliser les travaux
snivants :

- réparation de tous navires avec échouage de navires jusqu'a 2000 t :
toute intervention sur coque bois, métallique ou plastique, machine de
tous types et toutes puissances, électricité, aménagement, tuyautage
installations frigorifiques,

- construction neuve acier. bois ou plastique jusqu'a 350 t de poids de
coque lancée, 45 metres de long.

- travaux industriels de mécaniques, petite et grosse chaudronnerie et
tuyautage,
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- montage, mise en groupe et entretien de moteurs marins et
industriels dans toutes applications (groupes électrogénes avec
génératrice, stations de pompage etc),

- fabrication de citemnes et réservoirs,
- tous travaux de sablage, métallisation au zinc, plastification,

- entretien d'installations industrielles locales et dépannages
importants rendus possibles grace a l'atelier de machine outils,

- montage de bacs et ponts métalliques pour les cours d'eau de Codte
d'Ivoire et la Société Ivoirienne des Chemins de Fer (SICF).

Toutes sortes d'infrastructures ont é1é mises en place pour faire du
port de pé€che d'Abidjan un port opérationnel et performant. Des navires
de péche de toute catégorie le fréquentent régulierement pour y débarquer
leur contenu. IIs disposent d'équipements bord a quai (eau - électricité -
gasole) et de divers chantiers navals qui sont indispensables & leur bon
fonctionnement.

Une fois mis a terre, le poisson est soit acheminé dans la halle de tri
et de criée pour étre vendu soit stocké dans les chambres froides qui
permettent de le maintenir en bon érat jusqu'aux opérations de vente.

La mise en place de structures de relais des installations portuaires a
Abidjan et dans les villes de l'intérieur permet de réguler les stocks de
poisson débarqués au port de péche.

4.2 - Les structures de relais des installations portuaires
Ces structures peuvent se regouper en trois grandes catégories : les

entrepdts secondaires, les centres de transformation, les centres de
traitement et les marchés de dérail.
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4.2.1- Les entrepots frigorifiques secondaires

Au nombre d'environ 195, ces chambres froides sont généralement
implantées dans les grandes villes de l'intérieur ol elles permettent aux
populations de consommer du poisson d'aussi bonne qualité que les peuples
du littoral.

4.2.1.1 Les caractéristiques techniques

On note l'existence de deux grandes catégories d'entrepdts : les
chambres froides et les conteneurs frigorifiques appelés aussi
"préfabriqués”.

a) Les chambres froides

Ce sont les plus anciennes structures de distribution de poisson
congelé de la Céte d'Ivoire. Les murs de la chambre, ainsi que le sol et la
dalle doivent contenir un isolant (polyesther) suffisamment épais qui
permet d'éviter les échanges de température avec l'environnement
extérieur.

Les caisses ou cartons de poissons sont généralement rangés sur des
Caillebotis (! ) afin de permetire une bonne circulation de l'air. En effet,
les cartons disposés @ méme le sol rendraient impossible la circulation
normale de l'air a l'intérieur de la piéce.

I1 est exigé une température négative de -18°C pour la conservation
du poisson congelé et des températures positives (2 0°C lorsque le produit
a conserver est & 1'éat frais.

Les chambres froides sont peu nombreuses en Céte d'lvoire. Dans
I'ensemble elles représentent 27% des entrep0ts frigorifiques.

Ce pourcentage varie d'une région a l'autre. Il est de 20% dans la
région Sud, de 22% et 33% respectivement au Nord et au Centre du pays.

1 Caillebotis: planchelles qui permeticnt d'isoler la surface de Ventrepdt des carlong de poisson.
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Cette augmentation de la proportion du Sud vers le Nord peut
s'expliquer par le souci des gérants des villes situées loin du littoral, de
disposer de grandes capacités de stockage. Les conteneurs dont la capacité
ne dépasse guere 10 t semblent &tre trop étroits pour ces villes qui ont
besoin d'importer du poisson en grande quantité pour minimiser les couts
de transport. Par ailleurs, contrairement aux conteneurs, les chambres
froides peuvent subir des modifications. Les dimensions sont fixées
librement par le propriétaire. La capacité moyenne des chambres froides
est de 30 t soit environ 3 fois celle d'un conteneur.

b) Les conteneurs frigorifiques

L'utilisation de conteneurs frigorifiques pour la conservation de
produits alimentaires est récente en Cote d'lvoire. Les premieres
installations ont fait leur apparition au début des années 1980. Aujourd'hui
les conteneurs frigorifiques représentent prés de 60% des entrepbts de
conservation de poisson.

Dans la région sud, la proportion de conteneurs atteint 80%. Ici de
grandes surfaces de stockage ne sont pas nécessaires compte tenu de la
proximité de la source d'approvisionnement. '

Le conteneur est généralement installé sous un hangar ou a
l'intérieur d'une piece pour éviter qu'il soit en contact avec les rayons
solaires. Il n'est pas nécessaire de laisser un espace entre les parois du
conteneur et les cartons ou caisses de poisson compte tenu de I'étroitesse de
la cellule.

Le respect de ces caractéristiques techniques est obligatoire pour
toute ouverture de point de vente. Le contrdle porte également sur I'état
de santé des vendeurs qui doivent disposer d'un certificat sanitaire
prouvant qu'ils ne souffrent d'aucune maladie contagieuse.

Pour éviter d'avoir des installations anarchiques surtout dans des
zones insalubres, les responsables de la Direction des Péches délimitaient
des espaces ol doivent étre implantés les entrepdts, Malheureusement cette
politique n'a pu étre poursuivie & cause des difficultés rencontrées dans son
application.

Une autre mesure qui exigeait que les installations de chambres
froides soient faites par des personnes de nationalité ivoirienne a été
également abrogée.
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Aujourd'hui, la Direction des Péches se contente de prodiguer des
conseils aux gérants d'entrepdts friggrifiques mais aussi & toute personne
désireuse de devenir propriétaire de chambre froide.

1.4.2.1.2 - Historique de l'implantation d'entrepots
frigorifiques dans les villes de l'intérieur

L'installation de chambres froides & l'intérieur du pays est
étroitement liée & la construction d'entrepdts frigorifiques au port de
péche d'Abidjan.

En effet c'est avec la mise en service de la premiére chambre froide
de stockage de poisson importé construite par la société AFRIPECHE (1)
en juillet 1969 que les villes de Fintérieur recevront leur premiere
livraison de poisson congelé.

La société disposait de 16 entrepdts répartis dans les localités
suivantes (Fig 26) : Abengourou, Agnibilékrou, Bondoukou, Bongouanou,
Bouaflé, Bouaké, Daloa, Danané. Dimbokro, Duékoué, Divo, Gagnoa,
Grand-Bassam, Korhogo, Man, Yamoussoukro.

Dans la région nord. scule la ville de Korhogo était dotée d'une
chambre froide. Les autres localités le seront beaucoup plus tard.

Ces entreprots avaient chacun une capacité de stockage de 30 t et une
température a coeur de -18°c.

Ils étaient régulierement approvisionnés en poisson par 18 camions
isothermes appartenant & la sociét¢.

Le poisson qui y était entreposé était vendu aux populations qui
I'achetaient pour le fumé (BOISADAM. 1971).

1 AFRIPECHE est unc société de type Tamilial mise sur picd par des [réres libanais. Tls onl implanté la
société en Cote d'Tvoire apres une éude des marchés de hronsse ef une ¢xpérience acquise au Libéria ob la
sociéLé avail commencé ses activitds.
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Figure 26: Les premiers énuipements frigérifiques de la Céte d'Ivoire
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Avec le succeés de cette premiére entreprise, on assistera a la
naissance de sociétés rivales au nombre de 8 en 1976 (DOMINGO, 1978).
A la différence de la premigre, ces sociéiés ne disposaient pas de chambres
froides propres a elles. Elles louaient celles de la SOGIP et de la SOGEF
qui ont ouvert leurs portes respectivement en 1962 et 1971. Ainsi la
capacité de stockage de l'ensemble des sociéiés importatrices augmentera
peu: 2 300 t dont 2 000 t pour la seule AFRIPECHE.

Dans le méme temps, on a assisté & une multiplication des
installations frigorifiques de petite taille & l'intérieur du pays. La Direction
des Péches chargée de délivrer les autorisations estimait a 140 le nombre
de chambres froides installées avec une capacilé de stockage de 2 400 t au
total.

On est ainsi passé de 16 unités en 1969 a environ 140 en 1976.

De nouvelles localités ont é1é dotées d'entrepdts et celles déja
pourvues ont vu leur capacité d'entreposage doublée ou triplée. C'est le cas
de Gagnoa, Man, Daloa, Dimbokro et Bouaké.

Cette multiplication de chambres froides a entrainé une dégradation
du taux de couverture de la consommation par la production nationale de
poisson.

Jusqu'en 1969, l'essentiel du poisson consommé en Cote d'Ivoire
était produit Jocalement. En 1970, les importations couvraient 25% de la
consommation nationale. Ce pourcentage est passé 2 50% en 1973 pour
atteindre 57% en 1975.

Aujourd'hui, ce sont prés de 200 entrepdts (Fig 27) secondaires qui
sont installés sur le lerritoire ivoirien el qui permettent de couvrir prés de
60% des besoins en ressources halicutiques estimés & 220 000 t de poisson
par an.
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FIGURE 27: NOMBRE D'ENTREPOTS PAR REGION
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4.2.2 - Les centres de conserve de thon

Ils sont approvisionnés par la production thoniére . Seulement 10%
du thon congelé importé est consommé sur le territoire ivoirien, 90% sont
mis en conserve et exportés vers les pays européens.

Le port de péche dispose de deux importantes conserveries qui utilisent
comme matiere premiere le thon. Ce sont la société des conserves de Cote
d'Ivoire (SCODI) et Péche et Froide Cote d'Ivoire (PFCI) (1).

La SCODI a été créée en 1960 et a demarré sa production en 1961.
Elle n'a cessé de prendre de l'importance depuis sa création. Son capital
social qui se répartit entre des privés ivoiriens (43% des parts) et
saupiquet Nantes (57%) est passé de 5,5 millions en 1961 a environ 1
milliard de nos jours.

L'entreprise investit présentement plus de 100 millions annuellement
pour l'entretien et la modernisation de ses installations.

La SCODI traite en moyenne 90 t de thon par jour. Son personnel
est composé de 850 travailleurs dont la majorité constituée de femmes.

PFCI : A l'instar de la SCODI, Péche et Froid Céte d'Ivoire
travaille le thon. Elle a été créée en 1977 par la volonté de Péche et Froid
France. Le siege social et l'usine sont implantés au port de péche
d'Abidjan.

L'Etat ivoirien détient 18% du capital de la société qui s'éleve a 250
millions de F CFA. Le reste est partagé entre les privés européens (17%)
et la maison mere (65%).

La société a une capacilé de production qui avoisine 70 a 90 t par jour.
Elle emploie 900 personnes dont 600 femmes

Ces deux entreprises sont les principales utilisatrices du thon congelé
importé.

Jusqu'en 1991, leurs exportations constituaient la principale source
de revenu de la Co6te d'Ivoire dans le secteur halieutique. Elles

1 Une troisiéme société a vu le jour depuis 1992. Son capital social est déienu 2 80% par la SCODl et &
20% par SAUPIQUET Nantes. Il s'agit de la Sociéié Ivoirienne de Transformation de Thon Tropical
{SI3T). Elle partage pour le moment les locaux de la SCODI.
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permettaient de compenser les sorties de devises occasionnées par les
importations de poisson congelé.

En 1986 alors que seulement 15,2 milliards ont été nécessaires pour
les importations, les revenus tirés des exportations de conserves de thon se
chiffraient a 18,8 milliards de F CFA, soit un excédent d'environ 3,5
milliards. Cet excédent est passé a 12,1 milliards en 1991 puisque les
exportations de conserves ont rapporté 27,5 milliards pour 15,5 milliards
d'importations de poisson congelé

En 1992, les importations se sont chiffrées a 30 milliards alors que
les exportations n'ont rapporté que 26 milliards. Le secteur halieutique a
ainsi enregistré un déficit de 4 milliards de F CFA.

4.2.3 - Les centres de traitement

Le traitement du poisson destiné & la consommation intérieure se fait
surtout par la méthode du fumage.

En Céte d'Ivoire le fumage est la premiére méthode de conservation
de poisson. Le poisson fumé peut se conserver pendant plusieurs jours et
permet ainsi de ravitailler les régions les plus éloignées des centres-villes
ol il n'existe pas de structures modernes de conservation,

Le fumage du poisson concerne aussi bien le poisson congelé
importé que le poisson frais de la péche nationale industrielle. On estime a
environ 50% la proportion de poisson congelé traitée par cette méthode et
90% celle de poisson frais. On peut donc dire que le fumage est la
méthode de conservation la plus répandue.

Des centres de fumage se rencontrent pariout sur le territoire national. Les
plus importants se localisent cependant dans la région Sud non loin du port
de péche (Fig 28).

A l'intérieur du pays bien que les centres soient abondants, ils ont
une capacité de fumage réduite eu égard a la faiblesse des quantités de
poisson disponibles. Les fumeurs travaillent de fagon individuelle ou par
famille contrairement 4 ceux de la région d'Abidjan qui sont généralement
regroupés.



ial

Zoussonkals
K8 @ﬁ
! ABOB
.M h
Dijibi
DE p/a R C
E-DOU
ut
| A\
[ e ‘
W s )&
/ ' i@ | \
) ’ )I T
= julera
i
n N . ‘)
__|. ; m
| : LA
! ‘ ;
7
/
o 8
o Yoppun
Axlto samé /
B R I E
‘ TREI !
E BNO U L _A Y \ 5
;
]
g rakre .
Adjoutfou 1
. . . . | 0
_
o cC . E A N A L




132

En Céte d'Ivoire, le fumage de poisson est une activité largement
dominée par les femmes. On rencontre cependant quelques hommes qui
pratiquent cette activité dans la périphérie d'Abidjan. C'est le cas du centre
d'Abobo-Adjamé tenu par des hommes de nationalité malienne pour la
plupart. Ces derniers ne traitent que le poisson congelé importé. On estime
a environ 50 t par jour la capacité de fumage de ce centre.

Les centres de Vridi (Zimbabwé) et de Gonzagueville sont tenus par
des femmes de nationalité togolaise et béninoise qui s'approvisionnent
essentiellement & la péche fraiche (Fig 28).

Le fumage du poisson consiste & imprégner le poisson de principes
volatils de la fumée. La fumée est obtenue par combustion du bois. Le but
principal du fumage est de parvenir a une conservation prolongée du
poisson.

Apres avoir été lavés, les poissons sont placés a plat entre des
grillages qu'on dispose sur le four. On allume un feu vif dans le but de
déshydrater le poisson. Au bout dc 20 minutes, on procede au
renversement des grillages afin que les grillages du dessus les moins cuits
se retrouvent au dessous. De cetie facon on uniformise la cuisson des
différentes couches. '

Apres cette étape qui dure 40 mnyles grillages sont soumis & un feu
doux pendant 6 a 8 heures.

Le poisson déja cuit a feu vif se déshydrate et se fume alors lentement.
Pour le poisson destiné & I'exportation, les fumeurs disposent le poisson
fumé dans un fumoir de second modéle (Photo 4) ot il est soumis a un feu
trés doux pendant 4 4 5 jours jusqu'd ce qu'il soit devenu complétement
sec. Le poisson est alors transport¢ au marché pour étre vendu.
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i Photo 4: Le fumoir de second n

Ce fumoir qui n'est utilisé qu'occasionnellement depuis
quelques mois & cause de la faiblesse de la production et
de la cherté du poisson, sert & fumer le poisson & feu tres
doux pendant plusieurs jours lorsquil est destiné &
'exportation.

Deux principaux types de Tumoirs sont couramment utilisés en Cote
d'lvoire : le fumoir en 16le circulaire ¢t e fumoir avec une forme
parallepipédique. Ce dernier est celui qui est e plus utilisé a Abidjan et
environ (Photo 5).
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N :
Photo 5: Le fumoir parallepi que

S

Cette photo a été prise & Adjoufou au domicile d'une
fumeuse de nationalité togolaise. Aidée d'une de ses
filles,efie procéde au retournement des grilles contenant de
la sardinelle.

Il mesure en moyenne 2 m sur 2 m avec une hauteur de 80 cm
environ. Sur les c¢6tés on a des ouvertures qui servent aussi a I'alimentation
en combustibles. Des tiges métalliques posées horizontalement sur les
bords supérieurs du four soutiennent deux séries de grillage a fine mailles
qui supportent le poisson. Les capacités de ce type de fumoir (5 a 6 caisses
de poisson) peuvent expliquer sa grande implantation dans la région
d'Abidjan ot le poisson est relativement abondant.

Le fumoir en t6le circulaire (Photo 6) est surtout utilisée dans les
villes de l'intérieur ou les quantités de poisson a fumer sont peu
abondantes.

Il est fait & partir de fit de 200 litres ouverl par les bases. Le
poisson est séparé du feu par une grille i petites mailles soutenue par des
barres de fer.

Les fumeurs en utilisent généralement plusieurs dans le but
d'accroitre leur capacité de fumage. Si ces deux types de fumoir sont les
plus couramment utilisés, on note dans certains villages l'utilisation de
fumoirs en terre. s sont confectionnés & partir de terre rouge et d'argile.
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Photo 6: Le fumoir en téle circulaire

Ce fumoir fait partie de la dizaine de fours dont disposent
Jeannette et Clémentine, deux soeurs de nationalité ivoirienne qui
exercent leurs activités a3 Koumassi- Lagune ol elles habitent.
Eiles s'approvisionnent réguliérement au port de péche(poisson
frais ou congelé). Sur la grille, Jeannette veille au fumage de deux
brochets décongelés puis découpés en plusieurs morceaux. Apres
les opérations de fumage qui dureront deux jours, les produits
seront écoulés sur le petit marché de Koumassi.

Ils ont une forme circulaire avec une ouverture sur un cOté pour
permettre l'alimentation en bois. Comme le fumoir en t6le, le poisson est
séparé du feu par un grillage.

Ce demnier type de fumoir est d'un meilleur rendement que les
autres car les déperditions en fumée et en chaleur sont faibles. Il est
cependant de moins en moins utilisé 4 cause de son entretien. Aujourd'hui,
on le rencontre essentiellement dans les vitles de l'intérieur

Le poisson présente aprés le fumage une coloration dorée tirant sur
le brun et méme franchement brune pour le poisson qui a subt un fumage
prolongé. Il porte souvent des traces de brilures et la peau a tendance a
éclater. Lorsqu'il est fumé légérement, la perte du poids est de l'ordre de
40 2 50%. Quand le fumage est trés poussé, le poisson est presque
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complétement déshydraté et la perte de poids peut atieindre 75%
(ALDRIN, DUPUY, 1971).

De nombreuses essences de bois sont utilisées pour le fumage 2
l'intérieur du pays comme a Abidjan. Les essences les plus connues sont le
Sipo (Entandophragma uiile) et le Fraqué (Terminalia superba). Elles sont
réputées donner une bonne coloration au poisson.

A Abidjan et environ, la rareté de ces especes fait utiliser
couramment la bourre de coco. Certains gros fumeurs d'Abidjan sont
cependant ravitaillés par des fournisseurs en raison de 40 000 F CFA la
charge de 2 t.

Des fumeurs s'adonnent également au salage et au séchage de
poisson.

Le salage représente la plus vieille méthode utilisée pour la

conservation du poisson. 11 consiste a éliminer une partie de l'eau de
constitution du poisson frais. Cette déshydratation aussi bien extra
qu'intra-cellulaire par phénoméne osmotique diminue la disponibilité de
I'eau pour la croissance des germes.
Le sel inhibe la plupart des bactérics de la putréfaction mais favorise la
croissance des halophiles (1). A partir d'unc concentration de 5%, il inhibe
la plupart des bactéries anaérobics ct ralentit la croissance des bactéries
aérobies.

D'une facon générale. le salage, provoque un raffermissement de la
chair du poisson, mais aux concentrations usuelles généralement
inférieures & 5% il ne peut que ralentir la croissance des bactéries, il
n'empéche pas l'altération des produits fumés (AMAL, 1988).

Bien qu'il soit moins répandu que le fumage. le salage connait une
grande utilisation aussi bien dans fes centres urbains qu'en milieu rural.

Le séchage intervient généralement a la suite du salage. Son but est
de déterminer une nouvelle déshydratation des produits et de produire en
surface une mince couche protectrice qui les isole du milieu extérieur et
Jeur communique en méme temps le lustre désiré. 11 doit étre conduit le

1 Halophiles : qui aiment le scl



137

plus rapidement possible car un séchage trop lent produit une perte de
poids trop élevée par évaporation.

Ce type de séchage du produit avant fumage doit étre réalisé 2 une
température ne dépassant pas 30 & 40°C.

La durée du séchage est proportionnelle & 1'épaisseur du poisson.
Plus le poisson est épais et plus la durée est longue pour une
déshydratation.

Apres ces transformations (fumage - salage - séchage), le poisson est
généralement transporté sur les marchés ou se déroulent les opérations de
vente.

A ces poissons qui ont déja subi une transformation s'ajoutent le
poisson frais en provenance du port de péche d'Abidjan et le poisson
congelé importé distribué par les entrepdts frigorifiques.

“Au fur et & mesure qu'on s'éloigne des zones dites pdles de
production, les tonnages de poisson frais vendus diminuent au profit du
poisson fumé a cause des difficultés de conservation.

4.2.4 - Les marchés de détail

C'est le dernier maillon de la chaine de distribution du poisson de
mer. Ils représentent le point de rencontre des acheteurs et des vendeurs
détaillants. D'une fagon générale. le poisson acheté sur le marché est
destiné 4 la consommation soit dans le ménage ou dans les centres de
restauration collectifs. Les marchés se répartissent sur l'ensemble du
territoire ivoirien. Chaque localité en possede un ou plusieurs. On y
trouve aussi bien du poisson que les autres produits de consommation
courante.

A l'intérieur des marchés il existe généralement une délimitation
relativement nette des points de vente. Les marchands sont regroup€s par
catégorie de marchandises.

Dans la zone réservée au poisson frais, on ne rencontre
généralement aucune autre marchandise & cause de la nature méme de ce
produit.

Le cas du marché d'Odienné (FFig 29) illustre bien ce schéma
d'ensemble. A Odienné, le poisson frais et fumé sont vendus a l'intérieur
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du marché sur des paillasses pour le poisson frais, et des tablettes ou dans
des cuvettes pour le poisson fumé,

Un recensement des vendeurs a donné 63 étals de poisson fumé , 31 °
étals de poisson frais et 10 vendeurs ambulants de sardinelles fumées.
On dénombre ainsi 104 vendeurs dont 70% pour le poisson fumé et 30%
pour le poisson frais. Les vendeurs de poisson frais se localisent dans la
partie ouest du marché tandis que ceux du poisson fumé exercent a I'Est.
Les vendeurs ambulants se rencontrent a tous les points du marché. Le
marché d'Odienné a l'instar de I'ensemble des marchés de Cé&te d'Ivoire
dispose d'entrepdts frigorifiques au nombre de deux, instaliés au Sud-
Ouest du marché. Ces entrepdts appartiennent aux sociétés SIVCOGE et
AFRIPECHE. Ils ravitaillent les détaillants de poisson frais.

Les marchands de poisson fumé qui sont généralement des
grossistes sont les propriétaires des magasins de stockage qu'on rencontre
dans la partie est, & I'entrée du march¢.

Dans les villes comme Bouaflé et Buyo, les activités du marché
central sont dominées par la vente du poisson. En plus du poisson de mer,
la péche locale déverse chaque jour a une heure précise (12 h a 14 h) du
poisson d'eau douce sur le marché. L'arrivée de ce poisson draine une
foule importante d'individus qui rcpartent généralement insatisfaits soit
parce que le poisson est de mauvaise qualité, soit parce qu' 1l est
insuffisant,ou colte cher pour la bourse des populations.

A Béoumi, Guessabo, San-Pedro ct Abidjan. il existe des marchés
spécialisés dans la vente du poisson.

A Abidjan, on trouve ce type de marché dans la commune de
Treichvilte, Elle dispose d'un marché de poisson de lagune (généralement
du poisson frais) et de deux marchés de poisson de mer fumé. Sur ces
marchés on ne vend que du poisson. Ils sont fréquentés surtout par des
acheteurs grossistes.

A Béoumi et & Guessabo, Jes marchés a poisson sont spécialisés dans
la vente de poisson d'eau douce. Ce poisson provient des barrages hydro-
électriques de Kossou et de Buyo. 1l est vendu généralement frais.

Si & Guessabo la qualité de la désserte permet la ventillation du
poisson & des prix relativement élevés. a Béoumi, les prix sont bas & cause
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du relatif enclavement de la ville mais la population locale confrontée a la
crise économique qui perdure trouve ce poisson cher et se rabat le plus
souvent sur le poisson de mer généralement bon marché.

La Céte d'Ivoire dispose d'un important réseau de distribution de
poisson de mer. Ce réseau se compose de plusieurs matillons dont :
- le port de péche,
- des centres de stockage et de conservation,
- des centres de transformation,
- des centres de traitement et. enfin,
- des marchés de détail,

Si le port de péche d'Abidjan est I'unique point de débarquement des
produits de la péche maritime industriclle. les centres de distribution quant
a eux se répartissent sur l'ensemble du territoire national. On remarque
cependant une concentration plus importante de ces structures dans la
région sud du pays.

La liaison entre Ies différentes structures est assurée par des voies de
communication de différentes calégories.

Le fonctionnement du réseau de distribution est rendu possible grice
au mouvement créé par les véhicules de liaison qui vont des camionnettes
de 2 t communément appelées "biichées" aux camions isothermes.

4.3 - Le réseau de communication

La Cote d'lvoire dispose d'un important réseau de communication
qui assure la liaison entre Abidjan et les villes de l'intérieur d'une part et
d'autre part les villes de I'intéricur entre elles.

Cette infrastructure routidre a é1é mise en place progressivement
depuis la création de la colonic de fa Céte d'Ivoire en mars 1893.
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Figure 29: Le marché de détail d'Odienné

Entrepdt
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Ce plan du marché d'Odienné a $16 réalist & main levée lors du séjoun
effectué dans la localité du jeudi 5 septembre au mardi 10 sepienibre 1991
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4-3-1- La difficile mise en place d'une armature
routiére ' '

Des routes existaient en Cdte d'Ivoire avant la période coloniale,
mais avec l'arrivée des Européens, on a assisté a4 une multiplication des
voies de communication pour des raisons qui étaient d'abord stratégiques.
L'administration coloniale voulait en effet relier la forét aux savanes du
Nord afin de parvenir & une pacification de la colonie.

4.3.1.1- La voie ferrée : premier axe de liaison

Le premier ouvrage d'envergure réalisé en vue de relier le Nord et
le Sud est le chemin de fer Abidjan-Niger dont les travaux débutérent en
1903. En 1906 la voie atteignait Agboville et mesurait 82 km de long. Six
ans ‘plus tard, Bouaké était atteint (316 km), les savanes du Nord étaient
ainsi en contact avec la zone cétiere.

En 1932, la portion ivoirienne de la voie ferrée était terminée avec
la réalisation du trongon - Ferkéssedougou-Leraba.

Les travaux se poursuivirent ensuite en Haute Volta (Burkina-Faso).
Le 25 janvier 1934, le rail arrivait & Bobo-Dioulassou a 796 km
d'Abidjan. Les travaux continuérent ensuite vers Ouagadougou qui sera
desservi en 1954.

Actuellement le réseau ferré de la Coéte d'lvoire avec son
prolongement au Burkina-Faso représente 1 146 km dont 627 en Cote
d'Ivoire et 519 au Burkina Faso. Cette voie qui traverse la Céte d'Ivoire
dans le sens longitudinal est d'une capacité relativement faible parce
qu'elle est unique. La crise financigre a laquelle le chemin de fer était
confrontée s'est aggravée ces derniéres années avec le développement du
transport routier.

4.3.1.2- Les routes : renforts a la voie ferrée
Un certain nombre de routes actuelles existaient déja au XIX€ siccle

et méme auparavant, sous forme de pistes. La création de véritables routes
a la place des pistes est liée & l'essor des cultures commerciales surtout le
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café et le cacao. Ces routes ont été congues en renfort au rail pour
I'évacuation des produits de traite. Tgutefois comme dans la plupart des
" pays africains le réseau routier ne s'ést réellement développé qu'apres la
deuxiéme guerre mondiale (Tab 10).

Tableau 10: Evolution des routes (km) par catégoric 1948-1972

1948 1961 1965 1968 1972
Pistes 7 200 14 600 18 500 20 000 21 378
Routes en terre 3 600 10 000 13070 13 000 13 000
Routes revétues 50 684 899 1 300 1679
Total 10 850 25 284 32 469 34 300 36 057

Source:DCGTx. 1992

Ainsi de 10 580 km de route en 1948, la longueur du réseau passera
4 32 469 km en 1965 pour atteindre 45 000 km en 1980. Les principales
localités desservies sont les chefs-lieux de Préfecture. Une superposition de
la carte du réseau routier en 1975 (Fig 30) avec celle des premiers
entrepéts secondaires (Fig 26) montre que la préférence des importateurs
a été portée dans un premier temps sur les zones qui présentaient un
niveau de desserte important.

Le premier souci des autorités ivoiriennes a €té de développer au
plus vite un réseau routier nécessaire 4 la mise en valeur du pays. Aussi la
longueur aménagée primait sur la qualité de la piste. Peu & peu devant
l'augmentation du trafic et le caractére temporaire des pistes, des solutions
furent adoptées pour améliorer le réseau.
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Fig 30

Figure 30: Evolution du réseau routier revétu en Cote d'Ivoire
(1960-1980)
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4.3.2 - Un réseau de communicgtion dense et diversifié

Le réseau existant bien que de qualité inégale dessert 'ensemble du
pays et en particulier les riches régions forestieres du Sud dont il a permis
trés tot la mise en valeur.

D'une longueur totale de 25 500 km en 1960 il est passé a 45 000
km en 1980 pour atteindre 68 041 km en 1992 (Tab 11).

La ventilation de ce réseau par catégorie de routes pour l'année
1992 est indiquée dans le tableau ci-aprés.

Tableau 11: Répartition du réseau de communication actuelle
par catégorie de route

Catégorie de L.ongueur en Km

route Bitume Terre Total
Autoroute 12(5 129
Route principale A 3 569 2 520 6 08Y
Route régionale B 1 592 8453 141045
Route locale C 33549 33549
Route tertiaire D 18 229 18 229
Total 5290 62 751 68 041

Source :DCGTx, 1992

Du point de vue technique, on peut distinguer aujourd’hui 4 grandes
catégories de route :
- le réseau "A" qui se compose des routes nationales qui relient les
préfectures entre elles et des principales laisons inter-Etats,
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- ]e réseau "B" est constitué des routes régionales qui relient les sous-
préfectures entre elles et au réseau "A",

- Je réseau "C" permet l'évacuation des produits et la desserte des
villages 2 partir des réseaux "A" et "B",

- le réseau "D" relie les villages entre eux et aux campements.

Le développement considérable des infrastructures routieres au
cours des 30 derniéres années a permis le désenclavement des régions
éloignées des grands centres urbains et par conséquent la réduction des
cotits de transport des marchandises et des voyageurs.

La répartition spatiale du réseau routier fait cependant ressortir des
différences importantes entre le Nord et le Sud du pays surtout en ce qui
concerne les routes bitumées.

Plus de 70% des voies revélues se localisent au Sud de la latitude
passant par les localités de Man, Zuénoula et Agnibilékrou.

Vers le Nord seuls les axes Man-Odienné et Bouaké-Ferkéssedougou
sont bitumés. Les axes interurbains dans cetle région sont généralement
non revétus et difficilement praticables pendant Phivernage.

L'organisation du réscau routier privilégie ainsi les liaisons
verticales c'est- a-dire entre les localités de l'intérieur et la région
d'Abidjan au détriment des liaisons transversales. Cela a des répercussions
sur les colits de transport qui, malgré la baisse générale de ces derigres
années, restent importants sur le réseau inter-urbain.

L'analyse des éléments constitutifs du circuit de distribution du
poisson de mer montre qu'un efTort important a é1€ fait aussi bien du c6té
des pouvoirs publics que de celui des privés ivoiriens pour doter la Cote
d'lvoire de structures de stockage et de distribution de produits
halieutiques d'origine marine.

Le port de péche d'Abidjan mis en service dés 1955 a permis un
développement de ta production locale et un accroissement des quantités de
poisson congelé importé.

L'existence d'un importam réscau de communication reliant le Sud
au Nord, et les différentes localilés entre elles. a permis l'installation de
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structures de relais comprenant des entrepdts frigorifiques secondaires,
des centres de transformation. des ccptres de traitement et des marchés.

La répartition spatiale de ces structures révéle un déséquilibre
important entre la région forestiere densement pourvue et la zone de
savane faiblement desservie. Ce déséquilibre n'est-il pas l'une des causes
profondes des différences observées dans le niveau de consommation entre
les populations du Sud et celles du Nord (hypothése 3)?

La distribution du poisson du port vers les centres de relais est
assurée par une importante population comprenant des importateurs, des
grossistes, des transporteurs et des vendeurs-détaillants.
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Chapitre 5: Les acteurs du rése¢au de distribution

On distingue 4 grandes catégories d'acteurs dans le réseau de

distribution du poisson de mer :

- les importateurs et la Société d'Exploitation de la Criée du Port de

Péche,

- les grossistes et les fumeurs,
- les détaillants ,

- les transporteurs.

Figure 31: Les acteurs du réseau de distribution
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5.1- Les importateurs et la Sogiété d'Exploitation de la Criée
du Port de Péche '

Ils assurent le lien entre les producteurs et les distributeurs. Alors
que les importations de poisson congelé sont assurées par de nombreuses
sociétés, le monopole de la vente du poisson frais est détenu par la SECPP
-qui est une structure mise en place par les armateurs a la péche.

5.1-1- Les importateurs de poisson congelé¢

- Le port de péche d'Abidjan compte de nombreuses chambres froides
gérées par des importateurs. lis sont les principaux fournisseurs des
grossistes propriétaires de chambres froides secondaires et des fumeurs.
Entre 1979 et 1985, leur nombre cst passé de 8 a 21. Depuis cette date, il
n'a cessé de diminuer & cause des difficultés économiques qui ont entrainé
une baisse générale des activités du secteur halieutique. En 1991,
seulement 15 sociétés ont opéré au port d'Abidjan.

5.1.1.1- Identité des importateurs

Ce sont pour la plupart des Sociétés Anonymes (SA et SARL) les
plus importantes (SIVCOGIL:. COFFRAL, AIF) ont plus de 90% du capital
social détenu par des Ivoiriens (Tab 12). Selon les responsables des péches,
les véritables détenteurs des capitaux sont des allogénes. les Ivoiriens qui
figurent sur les papiers officiels servent d' "hommes de paille” qut ne
représentent rien dans le capital des entreprises. Celte ivoirisation "sur
papier” facilite I'implantation des socié(és en terriloire ivoirien.

Les importateurs se sont installés pour la plupart apres les années
1960. Parmi les plus importants deux ont moins de 12 années d'existence.
1] s'agit des sociétés AIF (1982) ¢t SIVCOGI: (1983).
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Tableau 12: Identité des importateurs

Régime Répartition des actions  |Montant des Année
Société juridigue Ivoiriens Non-lvoiriens [investissements |d'implantation
(millions) F CFA
SIVCOGE SARL 100,00 1983
COFRAL SA 99.99 0,01 1972
AlF SA 100 555 1983
IMPAC SARL 100,00 140 1984
SIDIPROM SARL 100.00 120 1986
IMPROMER SA 15.00 85,00 1973
AWAMER SARL S0.00 50.00 112 1980
ARPECHE SARL .00 50.00 1986
AFRIVIC SARL 100.00 1985
PECHAZUR SA 100,00 70 1980
LGA SA 100.00 1984
PROMOMER SARL 100,00 1691]
PROSUMA SARL 100.00 1966

Source: EP
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En dehors des installations du port, ils disposent d'un réseau de
petites unités de stockage constituées de chambres froides réparties sur
I'ensemble du territoire national. Ces unités permettent de prolonger
I'action du froid jusque dans les régions les plus réculées de la Cote
d'Ivoire.

La capacité de stockage dont disposent les importateurs est estimée a
30 000 t soit environ 75 000 m3. Si I'on tient compte des chambres froides
de la SOGEF et de la SOGIP, cette capacilé peut étre portée a 43 500 t.

Le poisson est conservé & une température négative pour éviter toute
détérioration. La température minimale autorisée est de -18° mais des
sociétés comme AIF, COFRAL et SIVCOGE ont atteint -25 et -35°C.

Les ressources financieres dégagées pour la constitution des entrep6ts sont
fonction de la taille de la société et des innovations qui s'y trouvent. Elles
varient de quelques millions de Francs (Afrivic 150 millions F CFA) a
plusieurs centaines de millions (SIVCOGE 950 millions, AIF 1,576
milliard).

Ces ressources sont en constante aungmentation compte tenu des nombreux
travaux d'agrandissement et de l'acquisition réguliere d'équipements
techniques. '

5.1.1.2 - Déroulement des importations

En 1992, 13 entreprises ¢l établissements ont été autorisés a
importer du poisson en Cote d'Ivoire (Tab 12). Dans la réalité seulement 6
d'entre elles ont régulierement mis du poisson sur le marché. 11 s'agit des
Sociétés IMPROMER, COFRAL., AFRIVIC, IMPAC,AIF et SIVCOGE.
Les tonnages importés vont de 8000 t & environ 30 000 t par société et par
an. Les 7 autres sociétés (PECHAZUR, LGA, PROSUMA, AWAMER,
ARPECHE et SIDIPROM) peuvent étre considérées comme des
" importateurs occasionnels. Elles mctient annuellement moins de 7 600 t de
poisson sur le marché et restent inactives plus de 6 mois dans I'année. Elles
importent surtout durant les périodes d'abondance c’est-a-dire de
décembre 2 mars.

A partir du mois d'avril jusqu'au mois de novembre, la majorité
cesse toute activité. Celles qui restent en activité importent des quantités
relativement faibles.
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Les importations de poisson congelé se font généralement
individuellement. Chaque importateur recherche Ilui-méme ses
fournisseurs. 11 peut cependant arriver que plusieurs sociétés se regroupent
pour acquérir du poisson. L'avantage d'une telle entente est qu'elle permet
de présenter une surface financiére plus grande donc de bénéficier de
quelques facilités de paiement qu'un importateur & lui seul ne pourrait
avoir. AIF, AFRIVIC, IMPAC et IMPROMER s'adonnent couramment 2
cette pratique tandis que SIVCOGE et COFRAL importent généralement
seules.

Le prix du poisson proposé aux importateurs a bord du navire est
généralement bas, car il ne tient compte ni des taxes du port ni des frais de
dédounanement.

Lors du débarquement, I'importateur doit se mettre en regle vis-a-
vis de I'administration du port et de la douane en payant les droits et taxes
dont les principaux sont :

- Droit de douane : 15% du prix CAF (1)

- Taxe sanitaire : 1050 F CFA / t nette

- Office Ivoirien de chargeur : 0,3% du prix CAF

- Taxe de port : 2 500 F CFA + 20% par tonnage net

- Honoraires transitaires et TVA : environ 440 F CFA/ t brute

Lorsque l'importateur remplit ces conditions, sa marchandise peut
alors étre débarquée (Photo 7) et stockée dans son entrepdt avant la vente
aux grossistes.

1 prix Cafl : Dont la valeur cn Dovane comprend outre e cofin de la marchandise, le transport jusqu'au port
dc destination ct I'assurance

Prix Fob : Sc dit d'unc transaction commerciale maritime dans laguelie e prix convenu comprend les [rais
que supporte la marchandisc jusqu’ & sa destination sur le navire désigné par Facquéreur.



Photo 7: Les opérations de débarquement de
poisson congelé

Les deux navires & quai sont Bougainville de nationalité
frangaise et Har Feng 830, d'origine chinoise. ces navires
transportent respectivement 500 €1 400 tonnes de diverses
cspéces'de_poisson congelé en carion destiné  aux impor-
tateurs ivoiriens.

5.1.1.3- Vente du poisson aux grossistes

Les marchands grossistes représentent les seuls interlocuteurs
véritables des sociétés d'importation. Le poisson leur est cédé a des prix
relativement bas pour leur permettre de réaliser des bénéfices.

Plusieurs critéres concourent a la fixation de ces prix. les principaux sont :

- la source d'approvisionnement de I'importateur
Le prix du poisson est variable sclon le fournisseur. Bien que les

différences ne soient pas tres importantes, clles sont a prendre en compte
dans I'élaboration du prix de vente aux grossisies.,
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Les Russes sont réputés é&tre les fournisseurs les moins cher,
viennent ensuite les Mauritaniens, les Sénégalais et les Hollandais.

Les importateurs ne s'approvisionnent donc pas au méme tarif. On
ne peut par conséquent leur demander de vendre le poisson au méme prix.

Certaines sociétés comme SIVCOGE bénéficient de conditions
d'achat trés favorables auprés des Russes. Ainsi pour la méme source
d'approvisionnement, on observera des écarts de prix lorsque le poisson
doit étre mis en vente sur le marché. Les importateurs qui n'ont pas
bénéficié de faveurs vendront a des tarifs plus élevés.

- la capacité de stockage de l'importateur

C'est un élément important du marché de poisson car elle permet de
réguler ce marché. En effet, les problémes de rupture de stock ou de
l'insuffisance des quantités a la source ne peuvent trouver leur solution que
dans une grande capacité d'entreposage. C'est en cela que les entrepdts de
la SOGEF et ceux de la SOGIP sont d'un grand intérét pour les
importateurs.

A ces chambres froides, il faut ajouter celles des sociétés AIF et
COFRAL dont une partie est mise en location.

Les tarifs de stockage qui ne représentent rien apparemment (10 F
CFA / kg / jour a la SOGEF) pesent lourd sur la fixation du prix de vente
en raison de la grande concurrence que livrent les importateurs qui
disposent de leur propre entrepdt. Les charges d'entreposage ne s'élévent
qu'a 0,58 F CFA / kg / jour pour ces derniers. IIs vendront de ce fait le
poisson a un prix moindre par rapport aux autres.

L'acquisition d'une grande capacité de stockage est d'autant plus
importante qu'il existe des périodes de I'année ot le poisson devient rare a
la source. Cette situation peut durer un, deux, voire trois mois. Seul un
accroissement des possibilités de stockage peut permettre aux sociétés
d'étre actives pendant ces périodes.



a) - Les stratégies de vente

D'une maniere générale lorsqu'un importateur bénéficie de facilités
d'achat, il a au choix deux stratégies de vente.

- I peut décider de s'attirer de la clientéle en pratiquant des prix
relativement bas par rapport aux autres. Il écoule ainsi rapidement sa
marchandise avec une marge bénéficiaire acceptable. Il peut alors passer
une autre commande et accroitre ainsi le volume de ses activités.

Deux solutions se présentent aux autres importateurs, ils peuvent
vendre leur poisson au mémec prix quc 'importateur privilégié en
réduisant leur marge bénéficiaire, ce qui leur permet de conserver leur
clientele. La seconde solution est d'auendre I'épuissement du stock de
l'importateur avantagé. Ils doivent alors supporter des frais de stockage
supplémentaires qui sont quelquefois lourds lorsque l'importateur n'a pas
sa propre chambre froide.

La deuxiéme stratégie de vente consiste pour l'importateur
privilégié a vendre sa marchandise au méme tarif que les autres afin
d'accroitre sa marge bénéficiaire. Lorsque ce cas se présente, chaque
importateur conserve sa clientéle, seulement I'importateur qui a bénéficié
de facilité d'achat sort financierement gagnant car il réalise davantage de
bénéfices.

b) - Une homologation des prix de vente est-elle possible ?

La diversité des sources d'approvisionmement et la variété des modes
de conservation rendent inapplicables les prix homologués que propose
I'administration ivoirienne depuis quelques années. D'ailleurs le poisson
est généralement vendu & un prix moindre que celui fixé par le service
d'homologation. De plus les tarifs homologués parviennent aux
importateurs le plus souvent aprés la vente de leur marchandise. Ils
servent ainsi simplement de garde-fous.

On note cependant que pendant les périodes de rupture, les prix avoisinent
et méme atteignent ceux fixés par le Ministere du Commerce.
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5.1.2 - La Société d'Exploitation de la Criée du Port de Péche

Elle centralise I'ensemble de la production des unités de péche
industrielle nationale.

5.1.2.1 - Présentation

Elle a été mise en place par le Ministére de la Production Animale
en septembre 1971, sur proposition des armateurs 2 la péche. Sa mission
est d'écouler la totalité des apports de la flottille de péche industrielle,
d'encaisser les achats des mareyeurs (1) et de régler aux armateurs le
montant de leurs ventes aprés déduction d'une commission de 2% destinée
a couvrir ses frais généraux (surtout le salaire du personnel) et d'une taxe
de 1% destinée a faire face aux risques d'impayés des acheteurs.

La société est organisée en deux services de vente : I'un chargé de
vendre la production de la péche démersale et I'autre chargé de la vente
des prises pélagiques.

- Elle détient ainsi le monopole de la vente du poisson de la péche
industrielle nationale. Aucun armateur n'a le droit de se livrer 4 des
opérations de vente en dehors de cette structure.

A la té€te de la société se trouve un Directeur qui est choisi par le
syndicat. 1l travaille avec des crieurs qui dirigent les opérations de vente.
La production chalutiére est la premiére a étre proposée aux grossistes. La
vente débute aux environs de 1 h 30 mn du matin pour s'achever a I'aube.
La vente de la production des sardiniers-senneurs suit immédiatement.
Deux raisons principales expliquent le décalage observé dans la vente:

- la premiere est le souci de permettre aux grossistes qui

interviennent a la fois dans les deux secteurs de la péche fraiche

(démersale et pélagique) d'assister a I'ensemble des opérations de

vente, _

- la deuxieéme est le fait que la production démersale est destinée a

plus de 90% a la vente au détail sur les marchés d'Abidjan et

environs. Elle doit de ce fait étre rapidement écoulée pour étre
disponible sur les marchés t6t le matin.

1 Mareyeur : commergant grossisic achetant le poisson & la SECPP et chargé de I'écouler auprés du
déuillant. Nous les désignerons souvent par le ierme grossisies.



5.1.2.2 - Les conditions pour étre acheteur auprés de
la SECPP

La Société d'Exploitation de la Criée du Port de Péche n'admet pour
interloculeur que des hommes ou des femmes ayant la qualité de grossiste.

Cette qualité s'acquiert par le dép6t d'une caution de 500 000 F CFA
auprés du bureau de vente. Cette somme sert 4 payer les armateurs au cas
oll le grossiste se trouverait dans l'impossibilité d'honorer ses engagements
vis-a-vis de la société.

Les grossistes ayant une longue pratique du métier et connus pour la
régularité de leur acquitement sont exemptés de cette caution. Ils peuvent
prendre autant de poisson qu'ils le désirent. Aucune limitation ne leur est
imposé€e. Les nouveaux venus quant a eux, sont tenus de ne pas faire
d'achats d'une valeur supérieure au montant de la caution.

Les achats se font par lots de 5 a 50 caisses.

5.1.2.3 - Le déroulement de la vente
Elle débute & 1 h 30 mn du matin et se déroule en plusieurs étapes.
a) - La vente par pesée

Le poisson vendu par peséc est d'une grande qualité. Le prix du
kilogramme est variable selon l'espéce et selon la taille (Photo 8).
Généralement les quantités vendues sont faibles. Les acheteurs sont des
propriétaires de poissonneries et les services de restauration des hotels
d'Abidjan. Si le stock en vente ne s'épuise pas avant le début de la criée,
les deux opérations se déroulent simultanément puisque les acheteurs sont
généralement différents.



Photo 8: La vente par pesée

Il est 21 h 15 mn, M. OBALA de l'armement ivoir-
péche propriétaire du navire Galaxie en débarquement
procede & la vente par pesée. Les quantités achetées étant
faibles, seulement le petit instrument de mesure est utilisé.
;I{l se sert de la bascule lorsque les achats atteignent 50

g.

™1

Photo 9;: La vente A la criée

Il est 2 h du matin, les acheteurs-grossistes et les détaillant
viennent d'étre réveillés par plusieurs coups de sifflets. Aprés avoi
dénombré les caisses et leur contenu, M. ZOUNGRANA Ignac
procede 2 la vente a la criée. Ici, il est en face d'un lot de 18 caisse
E.i'ombrine(sosso). Parti pour 30 000 F CFA, les enchéres ont port

a caisse a 36 500 F CFA. Le lot est acheté par Souleyman
SIDIBE de nationalité malienne qui est a Ia fois grossiste e
détaillant au marché d'Adjamé. La revente est faite sur place au
détaillants en raison de 40 000 F CFA la caisse, soit un excéden
de 3 500 F CFA par caisse.




b) - La vente des lots de caisses aux grossistes

Elle commence par l'inventaire des lots de caisses par le crieur.
Les acheteurs grossistes sont ensuite autorisés a pénétrer dans I'enceinte
réservée aux trieurs pour examiner le poisson. Les marchands détaillants
sont également autorisés & marquer les lots de caisses qui les intéressent.
Une fois achevé le dénombrement des lots de caisses, le crieur annonce le
nombre de caisses qui composent le lot ainsi que l'espece et la taille du
poisson qu'elles contiennent.

Les enchéres sont prises & la caisse, par 100 F CFA sur une mise a
prix du crieur (Photo 9) qui se base sur les cours du jour précédent et sur
I'importance de la production.

Si la mise & prix est trop élevée el qu'aucun preneur ne se désigne,
le crieur réduit son offre par 100 F CFA jusqu'a ce qu'il trouve un
preneur. :

Les enchéres repartent alors, ascendantes, ¢t le lot est attribué a l'acheteur
le plus disant.

Une fois cette étape terminée, le crieur se relire. Les grossistes
procédent alors a la vente sur place des caisses de poisson aux détaillants
venus de toutes les communes d'Abidjan.

5.2- Les grossistes et les fumecurs

1l existe 2 grandes calégorics de grossistes dans le secteur de la
distribution du poisson de mer : les grossistes du poisson congelé et ceux
du poisson frais qui sont quelquefois propriétaires de centres de fumage.

5.2.1 - Les grossistes distributcurs de poisson congelé

L'essentiel du poisson congelé distribué en Coéte d'lvoire est en
carton et provient des importatcurs. Mais il existe parallélement a ce
circuit, un autre, moins étendu qui concerne le thon congelé débarqué en
vrac.
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La distribution du poisson congelé en carton est une activité
dominée par les sociétés d'importation qui sont représentées a travers des
chambres froides de petite taille qui constituent des filiales des entrepdts
meres localisés au port de péche.

Paralleglement a ces sociétés, des privés de plus en plus nombreux
sont présents dans ce vaste réseau de commercialisation du poisson (Fig
32).

5.2.1.1 - ldentité des marchands grossistes

On a des filiales de société d'une part et d'autre part des particuliers
qui agissent pour leur propre compte.

L4

- Les chambres froides filiales de sociétés

La plupart des entrepdts frigorifiques du port possédent des
succursales dans les villes de l'intérieur (IYig 33).

Les installations de la sociéié COFRAL qui sont les plus nombreuses
représentent 31% de P'ensemble des structures gérées par les importateurs.
Elle est suivie des sociétés AIF, IMPAC et SIVCOGE qui contrdlent
respectivement 26%, 15% et 10% des chambres froides. Les plus faibles
pourcentages sont enregistrés par le groupe, SIDIPROM et ARPECHE qui
détiennent chacun 9% des chambres froides. :

La prépondérance des sociétés COFRAL, AlF, IMPAC et SIVCOGE
est liée a la grande quantité de produits qu'elles mettentsur le marchémais
surtout a la faiblesse des achats des grossistes ui, a eux seuls ne peuvent
absorber la totalité des importations dans un délai raisonnable. Ces sociétés
qui ne devraient pas jouer a la fois le role d'importateurs et de grossistes
ont dii se substituer aux marchands grossistes en sous effectif afin d'élargir
le champ de consommation du poisson congelé et réguler par la méme
occasion le circuit de distribution.

La proportion de chambres froides gérées par les entreprises est en
hausse du Sud vers le Nord du pays.

Cette augmentation est liée a la distance qui accroit les frais de
transport, minimisant ainsi la marge bénéficiaire.
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Figure 32: Répartition des équipements frigorifiques
secondaires par catégorie de gérant
45,00%
D Particuliers Filiales de société
K Source: EP J/
( . .
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FIGURE 34: REPARTITION DES EQUIPEMENTS FRIGORIFIQUES PAR CATEGORIES
DE GERANTS ET PAR REGION
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Source: AKP/TA
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Seuls les camions isothermes sont véritablement adaptés pour le
transport du poisson a destination de la région nord. Or les colits élevés de
ce mode de transport sont difficilement supportables pour des particuliers
qui doivent réaliser suffisamment de profits afin de faire face aux charges
d'exploitation de la chambre froide.

Le poisson étant destiné en priorité aux ménages a revenus
modestes, ne peut &tre vendu a des prix excessifs.

Les importateurs qui ont une grande marge de manoeuvre
représentent de ce fait les structures les mieux indiquées pour la
commercialisation du poisson dans la région nord. Ils posseédent des
camions isothermes pour la plupart. donc ont la possibilité de réduire le
coiit du transport afin de proposer le poisson a des prix acceptables.

- Les grossistes exploitants les chambres froides pour leur
propre compte.

Ils représentent 45% des propriétaires de chambres froides (Fig 32).
Leur proportion évolue dans le sens contraire de celle des succursales des
sociétés (Fig 34).

De 60% de la population des chambres froides au Sud, le taux passe
a 42% au Centre pour atteindre 34% dans le Nord.

Les causes de cette variation ont été déja exposées ci-dessus. Elles
sont a attribuer a la cherté du cofit du transport.

Les privés propriétaires de chambres froides sont dominés par les
Ivoiriens qui représentent 73% de la population contre seulement 27% de
non Ivoiriens (Fig 35).

La population ivoirienne se compose des quatre principaux groupes
éthniques qui sont : Akan, Mandé¢, Voltaique et Krou (Fig 36).

Les Mandé sont les plus impliqués dans la distribution du poisson.
Iis constituent 47% de la population. Ils sont suivis des Akan 35%, des
Voltaiques et des Krou qui comptent pour 9% chacun.
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Figure 35: Répartition des propriétaires de chambre froide selon la nationalité
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A l'intérieur du groupe Mandé, ce sont les sous-groupes Malinké et
Dioula qui prédominent. Leur présence massive est liée & leurs activités
marchandes traditionnelles.

Les Mandé du Sud (Gouro et Yacouba) sont quasiment absents a ce
stade de la distribution du poisson.

Quant aux Akan, ils sont représgntés par les Agni, les Baoulé et les
Abron surtout.

En dehors des Mandé (Dioula) qu'on retrouve dans toutes les
régions, les autres groupes éthniques se rencontrent dans des localités trés
proches de leur lieu d'origine.

Le Liban, le Burkina-Faso et le Togo sont les principaux pays de
provenance des allogénes intervenant dans la distribution du poisson
(Fig 37). Les Libanais qui sont les plus nombreux représentent 50% des
grossistes non ivoiriens tandis que les Burkinabé et les Togolais comptent
pour environ 25%.

L'importance de la proportion de Libanais dans le circuit de
distribution de poisson est liée au rdle prépondérant joué par cette
communauté dans les activités d'importation de poisson congelé.

Elle est en effet détentrice de la majorité des actions de la plupart
des sociétés d'importation.

Les chambres froides gérées par les ressortissants libanais étaient au
départ de simples succursales des entrepdts meres du port de péche. Ils
travaillaient en tant que simples gérants avant 'acquisition de la propriété
qui s'est faite de maniére progressive.

Les Libanais grossistes bénéficient ainsi de facilités qui leur sont
faites par leurs compatriotes importateurs. Ces derniers les aident a lever
I'obstacle majeur pour l'exercice du métier qui est l'acquisition d'une
structure de stockage.

Le montant déboursé pour la cession varie de 3 millions (la chambre
froide) a 7 millions (le conteneur frigorifique).

La profession de grossiste est dominée par les hommes a 96%. Les
femmes sont en nombre relativement réduit puisqu'elles ne représentent
que 4% de la population (Fig 38).
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Figure 38: Marchands grossistes par sexe
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Figure 39: Grossistes selon le niveau d'instruction
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Cette prépondérance des hommes s'explique par deux raisons :
- le cofit élevé des structures de stockage et
-les nombreux déplacements que nécessite leur approvisionnement en
poisson.

L'installation d'une structure de conservation de poisson revient en
moyenne a 4,5 millions de F CFA. Cette somme est énorme pour les
femmes qui, on le sait, présentent une surface financiére moins grande que
les hommes.

Le niveau de représentativité des hotnmes est donc lié a I'importance
des moyens dont ils disposent.

Le grossiste du poisson congelé doit constamment faire la navette
entre les importateurs du port d'Abidjan et son lieu de résidence. Ce mode
de vie est difficilement conciliable avec celui d'épouse ou de mére pour
qui la présence au foyer est une nécessité.

En Cote d'lvoire, la moyenne d'dge des grossistes est de 36 ans.
C'est dans la région nord qu'on rencontre la population la plus jeune. Les
individus ont en moyenne 30 ans.

Au Centre I'age moyen est de 38 ans tandis qu'au Sud il atteint 41
ans.

On assiste ainsi 4 une augmentation progressive de 1'dge des
individus du Nord vers le Sud.

Les nombreux déplacements que nécessite 1'approvisionnement d'un
entrepdt rendent l'exercice de ce métier difficile pour les personnes d'un
certain dge. Cela justifie 1a relative jeunesse de la population des grossistes.

Les vendeurs grossistes sont d'une maniére générale des personnes
lettrées. (Fig 39); 16% ont fait des études supérieures,49% ont arrété leurs
études au secondaire et13% l'ont fait dans le primaire.

La proportion d'analphabetes est de 22%. Elle est relativement
¢levée compte tenu de la nature méme du travail. Le grossiste doit savoir
lire et écrire pour parvenir a une gestion efficace de son entrepdt.

La tenue d'un cahier des entrées et des sorties de poisson par
exemple nécessite du grossiste qu'il soit instruit.
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Le faible taux d'analphabéte dans la région nord et dans le Centre
laisse espérer qu'a long terme. cetle activité sera essentiellement détenue
par des personnes instruites.

5.2.1.2 - La vente du poisson aux détaillants

Les marchands déraillants et les petits fumeurs sont les principaux
clients des grossistes. Les opérations de vente se déroulent généralement le
matin avant 8 heures pour les détaillants des marchés et I'aprés-midi avant
18 heures pour les fumeurs.

Leurs achats ne dépassent généralement pas 2 cartons par jour. Le
poisson est revendu frais ou fumé. Le fumage a lieu dans la cours du
marchand & cause de la faiblesse des quantités.

Lorsque la localité compte plusieurs chambres froides, chaque
grossiste a des clients qui Tui sont fideles et & qui il fait des facilités de
paiement. Les détaillants travaillent comme des employés du grossiste. le
poisson leur est remis tot le matin pour la vente. 1ls reviennent a la fin de
la journée ou l'aprés midi pour restituer la somme due au grossiste, Ils
conservent le surplus et peuvent reprendre a nouveau des cartons.

Pendant les périodes ol le poisson est abondant, le détaillant peut ne
pas épuiser le contenu d'un carton, il le retourne alors & la chambre froide
et revient le lendemain pour achever la vente lorsque la qualité du poisson
n'a pas subi de dommage.

Quand le poisson se trouve dans un mauvais état a la mi-journée, i
ne retourne plus & la chambre [roide. il est fumé le méme jour et revendu
les jours qui suivent.

Certains grossistes font la distribution du poisson dans les villages
proches de leur localité. T6t le matin, un véhicule contenant une certaine
quantité de poisson quitte la chambre froide pour le ravitaillement des
villages. La vente se fait au déiail. Le véhicule sillonne toutes les
agglomérations de la région jusqu'd I'épuissement du stock. Cette pratique
tend cependant & disparaitre depuis 'avénement des grossistes ambulants.
Ces derniers visitent campements et hameaux pour proposer du poisson a
un prix généralement meilleur que les propriétaires d'entrepot.



168

Dans certaines localités comme Odienné, Korhogo, Bouna et
Bouaflé, des villageois se sont spécialisés dans la vente du poisson et se
ravitaillent périodiquement aupres des chambres froides.

Le poisson est vendu pendant le jour du marché qui se tient une fois par
semaine. Les quantités vendues sont généralement importantes car les
villageois font I'approvisionnement pour une ou plusieurs semaines.

Le thon congelé vendu sur le marché représente les rejets des
conserveries. Il est communément appelé "faux thon". La principale espece
qui alimente ce circuit est la thonine (Euthynnus alletteratus) mais lorsque
des espéces comme le Patubo (Thunnus obesus), le germon (Thunus
alalunga), le listao (Katsuwonus pelamis), et I'albacore (Thunnus
albacares) ne remplissent pas les conditions pour la mise en conserve, elles
sont également déversées sur lc marché,

Les fournisseurs de thon sont des grossistes qui sont titulaires d'un
agrément délivré par le Minisiére des Ressources Animales. Ils sont
autorisés a se rendre sur les thoniers congélateurs apres
l'approvisionnement des industries de thon. Ils achétent le poisson aux
enchéres et ordonnent le débarquement.

Une dizaine d'individus dont 3 femmes sont spécialisés dans ce type
de commerce. Ils sont constitués en société dont quelques unes sont:
SICOMAR, COPCI, SIFROMFER et COPROMER. Ces sociétés sont de
type familial puisqu'elles sont généralement composées de membres d'une
méme famille.

La plus ancienne (Jla COPCI) a trente ans d'existence tandis que la
plus recente (COPROMER) n'en a que 5.

Les femmes n'ayant pas acces aux bateaux. elles se font représenter
par des hommes membres de leur société Jors des opérations de vente a
bord du navire. On note généralcment trois modes d'achat :

- le contenu du bateau est réservé a un seul grossiste,

- il est acheté par I'ensemble des grossistes,

-le bateau est nouveau venu, dans ce cas chaque grossiste tente sa chance en
introduisant une demande d'achat auprés du capitaine,

Quel que soit le mode d'achat, I'acheteur grossiste doit étre en regle
vis-a-vis de I'administration du port de péche. Son agrément doit €tre visé
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par les services de douane ¢t d'hygitne ainsi que par la capitainerie. Aucun
débarquement n'est possible avant 'ngcomplissement de ces formalités.

Les opérations de débarquement ont lieu en dehors des heures de
travail puisque la priorité pour le navire est I'approvisionnement des
industries de thon. Les grossistes peuvent débarquer entre 12 h et 14 h 30
mn et au dela de 18 h.

Les opérations de débarquement sont minulieusement suivies par le
syndicat des grossistes qui se charge de dédouaner la marchandise en
payant les taxes et autres droits exigés par I'administration du Port. En
retour le grossiste doit mettre & la disposition du syndicat une certaine
quantité de poisson dont la ventc permet de renflouer les caisses du esmen.,

. -w"‘::\“w“\ icn ;.""‘-.\
syndicat. et N
C'est seulement apres cetlc étape que le poisson est autorisé a pé_xﬂzir &
de I'enceinte du port de péche pour étre vendu sur le marché a poisson ’\ou Conigy
des acheteurs venus de tous les quarticers d'Abidjan attendent (Photo 10): /-
% ot /o
EQ‘E}\// :
*, N -50.?: ’

Photo 10: Les opérations de vente du

"faux thon"

Ce tas de "faux thon" représente un chargement d'un véhicule
de 2 tonnes. 11 a été acheté par un grossiste pour une valeur de
500 000 F CFA . La vente se fait au détail, par piece (3 piéces a |
000 F CFA).
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Le poisson arrive sur le marché dans des véhicules de 3 t ou dans
des "pousse-pousse”(1) aux environs de 18 h 30 mn. Une partie est vendue
sur place a des acheteurs généralement des garbatiers (2) ou des fumeurs.
Le reste est stocké a l'intérieur des entrep6ts frigorifiques du marché
installés a cet effet. Ce stock est vendu aux enchéres trés tot le lendemain
matin.

Les prix du poisson sont trés variables aussi bien sur le bateau qu'au
marché a poisson. Ils sont fixés en fonction de I'offre et de la demande. On
note cependant que d'une maniére générale, les grossistes tirent le
maximum de profit de leurs activités.

Une enquéte paralléle revele que le prix du kilogramme de poisson
varie de 60 F 4 190 F CFA 2 bord du bateau alors qu'il ne coiite pas moins
de 500 F CFA sur le marché quel que soit 1a période de I'année.

Le profit tiré est d'autant plus important que certains grossistes trés
connus dans le milieu achétent le poisson A des prix trés dérisoires donc
nettement inférieurs a 60 F CFA/ kg. A d'autres le poisson est méme remis
gratuitement. Il leur est demandé simplement de participer aux frais de
séjour du bateau.

Quelquefois, les demi-grossistes achétent la totalité du contenu d'un
véhicule. S'il s'agit d'une 2 t, elle est vendue entre 250 et 700 000 F CFA
selon la saison.

Le demi-grossiste procéde par la suite, & la vente au détail soit dans des
pousse-pousse, en raison de 35 a 90 000 F CFA le pousse - pousse soit par
petits tas de 500 a 1000 F CFA.

Pour avoir la priorité sur la marchandise, le demi-grossiste doit
verser a la Société une caution allant de 500 000 a 1 million de F CFA
selon que les achats portent sur un ou plusieurs chargements de véhicules 2
t. Les acheteurs sont généralement des vendeurs d'attiéké-poisson
communément appelé "garba" mais on rencontre de plus en plus des
fumeurs.

Les achats se font comptant, les possibilités de crédit sont rares. Il
arrive cependant qu'un crédit soit exceptionnellement fait 4 un acheteur

! C'est une charetie 2 deux roues et & deux manches généralement poussée par des hommes . Elle est trés
utilisée pour le transport de marchandises en milicu urbain. Elle mesure en moyenne 1,5m de longueur sur
Im de largeur

2 Garbatier : ce sont les vendeurs d'attiéké et de poisson qu'on rencontre dans tous les quartiers d'Abidjan.
1Is sont trés populaires A cause des prix relativement bas qu'ils pratiquent.
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trés connu. Ce demier doit se mettre en régle vis-a-vis de son fournisseur
avant la prochaine vente.

Le thon congelé joue un réle important dans 1'économie halieutique
ivoirienne. Outre les revenus tirés de la mise en conserve réalisée par la
SCODI, PFCI et récemment la SI3T, la vente sur le marché d'une partie
des débarquements communément appelée "faux thons" procure des gains
substantiels a une partie non négligeable de la population.

Environ 10 sociétés familiales se consacrent a cette activité, Elles
occupent quotidiennement des centaines de contractuels qui proposent leurs
services depuis le quai jusqu'a la vente du poisson sur le marché.

Quand on sait que le salaire d'un travailleur en Cote d'Ivoire fait
vivre une dizaine d'individus, on peut estimer & quelques milliers
d'habitants la population dont la survie dépend de la vente du "faux thon".

Cette activité reste toutefois dominée par les allogénes qui
constituent la population des contractuels el qui sont fortement représentés
dans les sociétés titulaires d'agréments d'achat.

5.2..2 - Les grossistes distributeurs de poissons frais

Ce sont les seuls interlocuteurs de la Société d'Exploitation de la
Criée du Port de Péche. '

Ils sont au total 119 dont 79 & la péche pélagique et 40 a la péche
démersale.

5-2-2-1 - Les grossistes de la production des sardiniers-
senneurs

Les 79 grossistes se composent de 45 femmes contre 34 hommes
(Fig 40).

Les hommes sont dans leur grande majorité des non Ivoiriens (90%
allogénes - 10% Ivoiriens) (Fig 41a) alors que la population des femmes
est dominée par les Ivoiriennes: 95% contre 5% d'étrangers (Fig 41b).



Figure 40: Grossistes aux sardiniers-senneurs selon le sexe
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Figure 41: Grossistes par nationalité
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Les femmes grossistes sont généralement du groupe ethnique Akan.
Elles sont Apolo, N'zima ou Baoul¢.

Elles sont pour la plupart mariées.

On estime & en moyenne 5 le nombre de grossiste par navire.

5.2.2.2 - Les grossistes dc la péche chalutiere

Au chalut, les grossistes sont moins nombreux. IlIs sont au nombre
de 40 dont 34 hommes pour 6 femmes (Fig 42). Ici, les femmes sont toutes
des Ivoiriennes. Au niveau des hommes, seulement 5 soni Ivoiriens. Les 29
autres sont des allogenes (Fig 43).

Selon les responsables de la société de vente, I'absence des Ivoiriens
grossistes dans la filiere de commercialisation s'explique essentiellement
par le manque de courage et d'initiative de ces derniers.

Les opérations de venic sc déroulant de nuit, le grossiste doit
s'habituer aux veilles, or les Ivoiriens qui ont embrassé ce métier a un
moment donné n'ont pas pu surmonter cette difficulté et ont tous
abandonné.

La présence massive de non Ivoiriens pose un probleme socio-
économique grave car les sommes importantes générées par la vente du
poisson sont souvent rapatriées de fagon iilégale dans les pays d'origine des
marchands. De plus ces nombreux emplois désertés par les nationaux et
occupés par des allogénes contribuent & accentuer le chdmage chez les
jeunes ivoiriens.
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Fig.42: Grossistes selon le sexe Fig.43: Grossistes selon la nationalité
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5.2.2.3 - La vente duv poisson aux détaillants

Des qu'un lot de caisse a été acheté par un grossiste, ses employés
procédent a sa revente sur place aux détaillants. Les achats des détaillants
varient de une & cinq ou méme dix caisses. Les caisses achetées sont
immédiatement enlevées et mises dans des véhicules en direction des
marchés ou des fumeries. Dans la plupart des cas, les grossistes ont une
clientele attitrée de marchands.

Le réglement des transactions entre grossistes et détaillants se fait
généralement immédiatement sous la criée en espéce. 1l en est de méme du
réglement entre grossistes et bureau de vente.

Certains grossistes vendent cependant la marchandise & crédit. Dans
ce cas, le marchand-détaillant leur verse Jeur di le lendemain ou en début
d'aprés-midi.

Les grossistes sont tenus de verser au bureau de vente la totalité du
montant de Jeurs achats le méme jour. Les encaissements ont lieu
généralement jusqu'a 9 heures ¢t quelquefois 10 heures lorsque la
production est abondante.

Les grossistes qui pratiquent la vente a crédit prennent donc un
risque car la SECPP n'attend pas que les détaillants soient en régle envers
eux pour exiger le paiement intégral de leurs achats.

Si le grossiste n'a pas pu s'acquitter de la totalité de la somme due a
la société, il est rayé de la listc des acheteurs lors de la prochaine vente et
ce jusqu'a ce qu'il s'acquitte de sa dette.

D'une maniére générale, la marge bénéficiaire des grossistes sur une
caisse de poisson varie de 500 F CIFA en mauvaise période a plus de 2 500
F CFA pendant les bonnes saisons. :

Les responsables de la société de vente interrogés ont fait savoir
qu'aucune loi ne limite la valeur de la marge bénéficiaire du grossiste, il
est enticrement libre de fixer les tarifs de son choix.

Les prix pratiqués par les grossiles sont excessifs compte tenu du
fait qu'ils ne supportent aucun frais de stockage ni de manutention.
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Le poisson débarqué par I'armateur et vendu par la SECPP est
revendu sur place aux marchands détaillants.

A la fin des opérations de vente et d'encaissement, la SECPP met les
sommes percues a la disposition des armateurs qui par I'intermédiaire de
leurs représentants les virent sur le compte de I'armement en prenant soin
de déduire au préalable les 3% dus 2 la société de vente.

5.2.3 Les fumeurs

Les centres de fumage les plus importants sont ceux de la région
d'Abidjan. On estime a 55 000 ( par an leur capacité de fumage.

Le poisson traité provient principalement du port de péche (péche
fraiche et poisson congelé) et quclquefois de la péche artisanale.

Les trois principaux centres sont ceux d'Abobo-Adjamé, de Vridi
(Zimbabwe) et de Gonzagueville.

Les fumeurs sont des allogénes pour la plupart.

Alors qu'Abobo-Adjamé est tenu par des hommes de nationalité
malienne, Vridi et Gonzagueville représentent la zone d'influence de
fumeurs originaires du Togo el du Bénin.

Les Ivoiriennes qui s'adonnent i cette activité travaillent
généralement en dehors de ces zones. Elles traitent de petites quantités de
poissons a I'aide de fumoirs circulaires a leur lieu d'habitation.

Dans les villes de l'intéricur et en milieu rural, de nombreuses
personnes pratiquent cette activité. Elles sont pour la plupart de sexe
féminin et utilisent le poisson congelé vendu en carton. Les espeéces
couramment traitées sont le maquercau et la sardinelle.

5.3 - Les détaillants
On appelle détaillants tous les marchands qui s'approvisionnent
auprés des grossistes. Ils n'ont la possibilité d'acheter le poisson ni aupres

des importateurs, ni avec la SECPP.

On distingue deux grands groupes de détaillants : ceux spécialisés
dans la vente du poisson frais et les détaillants de poisson congelé.
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5.3-1 - Les détaillants de¢ poisson frais
: K
On les trouve essentiellement & Abidjan.
Les enquétes révelent que les Ivoiriens sont fortement représentés

dans la population des détaillants opérant sur les marchés. Ils constituent
84% de cette population contre seulement 16% d'allogénes (Fig 44).

4 Figure 44: Répartition des détaillants selon la nationalité )
Ivoiriens
non ivoiriens
R4.009
So :EP
k urce J

Dans la population ivoirienne, les groupes ethniques dominants sont
les Bété et les Dioula (70% des détaillants). Les autres ethnies (Baoulé€,
Apolo, N'zima, Attié, Adioukrou. Abouré, Gouro et Guéré) sont
faiblement représentées. Elles complent pour moins de 30% de la
population des détaillants.

Les allogénes sont Béninois, Burkinabé, Ghanéens ou Maliens. Les
plus nombreux sont les Maliens (50%) suivis des Ghanéens (30%), des
Burkinabé (16%) et des Béninois (2%).

Aussitot aprés les opérations de vente qui se déroulent au port de
péche, le poisson est acheminé sur les marchés.
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Des marchands ambulants propriétaires de véhicules (2 t bachées)
assurent la vente du poisson frajs en milieu rural dans un rayon
généralement inférieur & 150 km autour d'Abidjan.

Les véhicules quittent le port de péche 16t le matin et sillonnent les
villages et campements des environs d'Abidjan jusqu'a I'épuisement de leur
contenu. La vente se fait au détail 2 bord du véhicule.

Photo 11: Le transport du poisson

Ces véhicules transportent du poisson frais produit par les
sardiniers-senneurs ivoiriens. L'un des chauffeurs M. DOUMBIA
Kalifa fait ce travail depuis bientdt 10 ans. Contrairement aux
propos tenus par les détenteurs d'entrepbts frigorifiques de la ville
d'Adzopé, M. DOUMBIA a affirmé n'avoir jamals livré du poisson
en milieu urbain. Il visite essentiellement les villages évitant ainsi
aux villageois le déplacement jusqu'en ville pour s'approvisionner
en poisson.

Il faut souligner qu'il est de plus en plus difficile de faire la
distinction entre les détaillants du poisson frais et ceux du poisson congelé.
L'irrégularité des apports de la péche fraiche ces derniéres années a
contribué a réduire considérablement e nombre de marchands spécialisés
dans la vente du poisson frais. Ceux qui n‘achetent que ce type de poisson
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sont peu nombreux de nos jours. L.a majorité vend aussi bien du poisson
frais que du poisson congelé.

5.3.2 - Les détaillants de poisson congelé

Dans toutes les localités de l'intérieur du pays, les femmes
s'adonnent & la vente au détail du poisson congelé.

Le nombre de marchandes est fonction de la taille de la localité.
Généralement elles sont peu nombreuses et sont ariginaires de la ville ol
elles excercent leur activité. Elles vendent un & deux cartons de poisson
par jour. Lorsque la quantité sortie n'est pas épuisée, elles la retournent a
la chambre froide pour la reprendre le lendemain.

Elles prennent le poisson a crédit et ne s'acquittent de leur dette
qu'apres la vente. Cette pratique les rend dépendantes des grossistes qui les
utilisent comme des employés. Le poisson leur est cédé a un prix plus
élevé compte tenu de la facilité de paiement dont elles bénéficient.

Contrairement aux détaillantes de l'intérieur du pays, celies
d'Abidjan s'adressent rarement aux entrepéts situés dans les environs du
marché ol elles opérent. Elles s'approvisionnent généralement au port de
péche ou elles estiment que le poisson est de meilleure qualité et cofite
moins cher.

Aprés l'achat du poisson elles se mettent par groupe de 3 a 4
femmes pour affréter un taxi qui va les conduire au lieu de vente.

Le cas des détaillants duv marché de Bouna

A Bouna, 5 femmes vendent le poisson de mer depuis plus d'une
année. Elles vendent en moyenne | carton par jour lorsque le poisson est
de bonne qualité,

Une semaine aprés la livraison a I'unique entrepét frigorifique, le
poisson se vend difficilement & cause des difficultés de conservation.

Selon Mme B., la plus ancienne des vendeuses, le gérant de
I'entrepét est le seul responsable de cette situation. Il ne laisserait pas le
moteur du congélateur en marche pour des raisons d'économie
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d'électricité. Or la longueur de la distance qui sépare Abidjan de la ville de
Bouna (604 km), exige que le poisson soil maintenu au froid une fois a
destination. '

Effectivement le poisson que nous avons eu l'occasion de voir sur
les étals était en trés mauvais état. 11 dégolitait au simple regard. Clest
l'une des raisons de sa mévente. Une autre raison est l'existence de
seulement deux espéces (chinchard - maquereau) sur le marché.

Les espéces précieuses lorsqu'elles arrivent a Bouna coltent
excessivement cher et ne sont consommées que par une minorité
d'individus. Elles ne présentent de ce fait aucun intérét pour le marchand
grossiste.

Les invendus sont traités par le fumage qui donne un meilleur aspect
au poisson.

A Bouna, la vente du poisson congelé est une activité peu rentable a
cause de la faiblesse des quantités écoulées.

La préférence des consommateurs va vers les sardinelles fumées et
la viande dont le prix du kilogramme varie de 350 F a 500 F CFA.

L'envie de consommer du poisson est quelquefois réelle mais elle
s'émousse a la vue de la qualité des espéces mises en vente.

5.4 - Les transporteurs

Ils assurent la liaison enfre le port de péche et .les structures de
relais.

Les moyens utilisés sont les véhicules 2 t (bdchées) et camions de 5t
oude 10 t.

En fonction du type de poisson transporté, on note des différences
dans l'organisation du transport.

5.4.1 - Le transport du poisson frais

Il est assuré par des véhicules ordinaires ne bénéficiant d'aucun
aménagement particulier.

De la SECPP aux grossisies et des grossistes aux détaillants le
poisson ne subit aucun mouvement puisque la vente a lieu sur place a
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l'intérieur de la halle de tri et de criée. C'est seulement 4 la fin de la vente
aux détaillants que le poisson est acheminé vers les marchés ou vers les
centres de fumage.

5.4.1.1 - Vers les marchés

Il s'agit essentiellemt des marchés d'Abidjan.

Les moyens utilisés sont trés variés. On note cependant la
prédominance des mini-cars communément appelés "gbaka" et des
véhicules 2 t bachés.

Lorsque leurs achats sont peu importants (une a deux caisses par
personne), les marchands se déplacent par mini-car en raison de 500 F
CFA la caisse de poisson. Ce tarif est unique pour l'ensemble des
communes de la ville d'Abidjan.

Quand la production est importante et que les achats atteignent dix
caisses, le moyen utilisé est alors le véhicule 2 t dont le tarif est de 250 F
CFA par caisse pour toutes destinations a l'inérieur des périmétres
d'Abidjan.

Ce mode de transport présente plus d'intérét pour le détaillant,
malheureusement les propriétaires de véhicule opposent un refus lorsque
les quantités a transporter ne sonl pas importantes.

Rarement, le bus et le taxi servent de moyen de transport du poisson
frais & cause des odeurs et du caraciére salissant du produit.

5.4.1.2- Vers les centres de fumage

Les quantités de poisson acheminées vers les fumeries sont
généralement importantes. Aussi l'utilisation de moyens comme le taxi et
les mini-cars qui ont une capacilé réduite sont a proscrire. Le véhicule le
plus utilisé est la 2 t dans lequel on empile plusieurs dizaines de caisses.

Les centres de fumage étant généralement situés a I'écart de la ville,
les tarifs pratiqués sont en légére hausse par rapport & ceux en cours
lorsque le poisson est destiné au marché. Les fumeurs doivent payer 500 F
CFA par caisse transportce.
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Le poisson est débarqué sur le lieu de fumage, il peut arriver
cependant qu'il soit inaccessible ; dans ce cas, la liaison est assurée par les
pousse-pousse qui exigent 150 F CFA par caisse.

5.4.2 - Le transport du poisson congelé

Il est assuré par des camions dont la capacité varie de 5 4 10 t.

Les propriétaires sont pour la plupart d'ethnie Dioula (70%). Ils
sont secondés par quelques ressortissants Baoulé, Agni et Bété qui sont
faiblement représentés (30%).

Le départ du port vers I'intérieur du pays a lieu aux environs de
18h30 .

Les cartons de poisson sont entreposés dans un camion qui
auparavant est tapissé de papier kraft vendu au marché a poisson du port.

D'une maniére générale, toutes les villes de lintérieur sont
desservies par les transporteurs. Les villes du Nord ne connaissent
cependant pas une grande affluence a cause de la longueur du trajet et des
prix pratiqués.

Par camion de 10 t par exemple Abidjan - Ferké et Abidjan -
Korhogo colitent respectivement 120 000 et 150 000 F CFA alors que le
transporteur ne dépense pas moms de 100 000 F CFA pour le carburant en
aller et retour.

Les transporteurs ont une préférence pour les localités ou ils ont la
possibilité d'avoir du frét retour. Ainsi Daloa. San-Pedro, Duékoué, Issia,
Man, Divo, Gagnoa et Yamoussoukro qui représentent la grande région
d'économie de plantation constituent les zones de prédilection.

Il convient ici de distinguer 3 grands types de transport :

- le transport du port de péche a un entrepot frigorifique de

I'intérieur,

- le transport avec les grossites ambulants,

- le transport avec les grossistes fumeurs.
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- Du port de péche aux entrepdts sccondaires, les villes les plus
visitées sont celles citées précédemment.
Voici quelques tarifs :

Abidjan Yamoussoukro 75 000 F CFA
! Abengourou: 70 000 F CFA
! Daloa : 50000 F CFA
! San-Pédro 75 000 F CFA
! Duékoué : 75 000 F CFA
" Issia : 50 000 F CFA
! Man : 100 000 F CFA
) Adzopé : 40 000 F CFA

Il faut muliiplier par deux ces tarifs pour obtenir ceux en vigueur
avant les années 1980.

Deux raisons principales expliquent cette diminution :
- T'éclatement du syndicat des (ransporteurs qui compte 2 leaders
aujourd'hui. Les nombreuses mésenientes survenues a la sulte de cette
situation ont entrainé la désorganisation du secteur des transports. Les
transporteurs spécialisés dans le poisson ont vu rejoindre leur rang, de
nombreux autres en provenance des villes de l'intérieur qui viennent
chercher le poisson comme frét retour,

L'offre étant supéricure & la demande on a assisté a une diminution
des prix de location.

- la crise économique généraliséc a aménuisé le pouvoir d'achat des
consommateurs ivoiriens. C'est pour éviter de leur vendre le poisson a des
prix excessifs qu'on a exigé des transporteurs une révision a la baisse de
leurs tarifs. En outre plusieurs personnes qui ont perdu leur emploi
toujours sous I'effet de la crise sont devenues transporteurs, ce qui a
contribué 4 augmenter le nombre de véhicules disponibles.
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- Les grossistes ambulants, ils affrétent un camion et passent de ville
en ville pour y déposer leur marchandise.

D'une maniére générale, ils ne possédent pas de chambres froides.
En 1992, 12 personnes dont 2 Libanais et 10 Ivoiriens ont pratiqué la
vente ambulante. Les localités desservies sont Abengourou, Daloa, Issia,
Didievi, Gagnoa, Lakota, M'batto, Daoukro et Yamoussoukro. On estime a
environ 10 000 t le volume de marchandises traitées par cette catégorie
d'acteurs.

Les tarifs en vigueur sont les mémes que ceux cités ci-dessus,
seulement le chauffeur pergoit 25 000 F CFA supplémentaires pour les
nombreux arréts qu'il marque.

Les arréts sont généralement sur la voie principale. Aux carrefours
des différents villages, attendent des demi-grossistes ou des détaillants qui
vont revendre le poisson dans les localités les plus réculées. Ils utilisent
généralement les véhicules ordinaires de liaison entre les villages.

Le grossiste ambulant visite les grandes villes ou il a des clients
attitrés qu'il ravitaille de passage.

Cette pratique est d'ailleurs I'une des causes du mécontentement des
propriétaires de chambres froides secondaires a4 qui les grossistes
ambulants par leur pratique livrent une concurrence déloyale.

Le grossiste sédentaire comple tenu de ses charges (loyer - courant -
taxes...) se voit obligé de vendre le poisson a des prix au dessus de ceux
proposés par 'ambulant qui ne supporte aucune charge.

Comme les ambulants, les grossistes fumeurs n'ont pas de
chambres froides. Leur marchandise est transportée en raison de 150 F
CFA le carton. Le véhicule couramment utilisé est la 2 t. Le déchargement
a lieu au centre de fumage. Ces grossistes opérent généralement dans les
environs d'Abidjan. Le départ a lieu 16t le matin ou en début d'apres-midi.

Le transport du poisson du port de péche vers I'hinterland est une
activité d'une grande importance. Il est assuré par des camions dont la
capacité varie de 24 10 1.
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Les transporteurs sont généralement des hommes du groupe
ethnique Dioula.

Le bicéphalisme de leur syndicat et la persistance de la crise
économique ont eu de graves répercussions sur ce secteur d'activité.

Toute bonne organisation du transport exige qu'une solution soit
trouvée au probléeme politico - syndical qui les divise.

L'animation du réseau de distribution est assurée par de nombreux
agents dont les activités permettent de fournir du poisson aux populations
éloignées des zones de production.

Les importateurs et la Société d’Exploitation de la Criée du Port de
Péche, représentent le premier maillon de ce réseau.

Le dernier maillon est constitué par les détaillants qui sont en
contact avec les consommateurs.

Entre ces deux extrémités se trouvent des grossistes et des fumeurs
qui sont les agents les plus mobiles de la chaine. lls sont épaulés par des
transporteurs qui acheminent la marchandise d'Abidjan vers l'intérieur du
pays.

Leurs achats permettent ainsi de réguler les stocks disponibles au
port de péche et d'assurer la régularité de I'approvisionnement des
détaillants.

Par I'importance du nombre d'emplois offerts ( environ 35 000
(Tab 15) le secteur halieutique représente un maillon important de
I'économie ivoirienne.
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Chapitre 6 : Les flux de distribution

A partir du port de péche, le poisson est distribué sur 'ensemble du
territoire ivoirien.

L'importance des flux entre les acteurs du réseau est fonction de la
nature du poisson distribué (frais ou congelé) et de la position dans la
hiérarchie du réseau.

6.1 - Le poisson frais

Il est produit essentiellement sur le plateau continental ivoirien et est
distribué dans la région sud du pays.

Les tonnages débarqués sont variables en fonction des années et des
saisons (Fig 45).

De 1985 a 1992, ils ont é1é régulierement inférieurs 3 50 000 t. La
. valeur la plus faible (28 914 1) a é1é enregistrée en 1988 et la plus forte
(48 751 t) en 1986.

(1000t
503

45 4
40 -
354
30 -
251
20 -
154+
10 4
5+

1 L i [l L
0 - t } t 1 i }

1985 1986 1987 1988 1989 1950 1991 1992

Source: D'aprés DAP, 1985-1992

(. . .
Figure 45: Evolution de la production de poisson frais (1985-1992)
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6.1.1 - Des producteurs a la SECPP

La totalité de la production de la flottille de péche est confiée a la
SECPP pour la vente.

Le poisson provient des cinq grands secteurs de péche du plateau
continental qui sont Axim, Grand-Bassam, Jacqueville, Fresco, San-Pedro
et Tabou.

La zone de péche la plus poissonneuse est le secteur Fresco. Il
fournit prés de 40% de la production totale.

Les deux secteurs les moins poissonneux (Axim et Tabou)
fournissent respectivement 0,5% et 1,5% des tonnages débarqués.

San-Pedro, Jacqueville e1 Grand-Bassam ont une production
moyenne. Ils contribuent pour 20% & la production totale chacun (Fig 46)

Les tonnages mis i terre sont a partager entre la péche démersale et
pélagique.

12% sont fournis par les chalutiers contre 88% pour les sardiniers-
senneurs.

D'une maniére générale, les zones de péche des chalutiers
correspondent 2 celles des sardinicrs-senneurs. La différence se situe au
niveau du secteur Axim qui contribue pour 0,01% a la production des
sardiniers-senneurs alors qu'il n'est pas fréquenté par la flottille chalutiére
dont la zone Grand-Bassam représcnte la limite de péche est.

Les flux ne subissent pas une variation notable durant les saisons de
l'année. On distingue cependant trois grandes périodes :

- février a juin,
- novembre & janvier,
- juillet & octobre.
De février a juin, les tonnages mensuels débarqués sont
généralement inférieurs a2 8% de la production annuelle (Fig 48).

De novembre a janvier, la production mensuelle représente environ
8,5% du total des débarquements.
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Les flux de poisson entre producteurs et la SECPP
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C'est de juillet a octobre _qu'on enregistre les plus fortes
productions. Elles atteignent 10% du tonnage annuel. Le pourcentage le
plus élevé est de l'ordre de 11,4% et est enregistré pendant le mois d'aofit.

La halle de tri et de criée sert de lieu de stockage et de vente de la
production de la péche fraiche.

Les acheteurs grossistes sont les seuls interlocuteurs de la Société

d'Exploitation de la Criée.

Figure 48: Variation mensuelle des tonnages
débarqués par la flottille nationale
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6.1.2 - De la SECPP aux acheteurs grossistes

Les achats des grossistes portent sur la quasi-totalité de la
production. Une quantité négligeable est cependant vendue par pesée a des
particuliers généralement propriétaires de poissonneries ou de structures
hoteliéres.

La production des sardiniers-senneurs est confiée aux femmes qui la
revendent aussitdt aux fumeurs tandis que les apports des chalutiers sont
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cédés aux marchands détaillants par l'intermédiaire des grossistes et sont
acheminés sur les marchés. -

Entre la SECPP et les acheteurs grossistes, les flux ne subissent’
aucune déperdition puisqu'aucune structure n'est habilitée a
s'approvisionner auprées de la société en dehors des grossistes.

Les achats se font généralement individuellement. I1 existe des liens
trés étroits entre les armateurs et les grossistes.

Chaque armateur a ses hommes de main dans la population des
grossistes. La production des navires qu'il gére est destinée en priorité a
ces derniers.

Au niveau des sardinicrs-senneurs, on dénombre environ 5
grossistes par navire. Ils sont tenu d'écouler la production dans les
meilleurs delais. En cas de mévente ils doivent rembourser en intégralité
la somme correspondant & la valeur de la marchandise qui leur a été cédée.

Au chalutier, le partage n'est pas aussi rigoureux. La solidarité
inter-grossiste donne I'timpression que les marchands peuvent opérer des
achats auprés de tout navire.

A partir de la halle de tri et de criée, le poisson emprunte deux
grandes directions : les marchés d'Abidjan et les centres de fumage.

Une quantité relativement faible est vendue par des ambulants en
milieu rural dans Ia région d'Abidjan.

6-1-3 - Des grossistes aux fumcurs et aux détaillants

La sardinelle qui est la principale composante de la production
nationale (Fig 49) est essenticllement acheminée vers les centres de fumage
de Gonzagueville ei de Vridi-canal (Fig 28). mais une quantité
relativement faible alimente également les circuits de vente ambulante de
la région d'Abidjan.

Les especes démersales sont quant a elles acheminées sur les marchés
de détail d'Abidjan (Fig 50) ‘
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Figure 49: Production nationale par espéce
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Figure 50: Flux de poisson en fonction des espéces
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6.1.3.1 - Des grossistes vers les détaillants

Les détaillants se rendent eux-mémes au port pour les achats. Ils
suivent avec munitie les opérations de tri et de vente car de la qualité de
leur marchandise dépend la fidélité des clients qui les fréquentent.

Les communes qui regoivent les plus importantes quantités de
poisson sont celles d'Abobo, d'Adjamé, de Treichville et de Yopougon.
58% de la production sont destinés aux communes d'Abobo et d'Adjamé
contre 23% pour Yopougon et Treichville. Les autres communes
(Attécoubé, Port-Bouét, Koumassi, Marcory et Cocody) se partagent
environ 16% de la production de la péche fraiche (Fig 51).

Depuis 1985, la production chalutiere enregistre une baisse
régulire alors que la demande est de plus en plus forte sur les marcheés.
Pour faire face & cette situation la plupart des détaillants de la péche
fraiche s'adonnent également i la vente de poisson congelé quiils
substituent au poisson frais pendant les périodes de pénurie.

6.1.3.2 - Des grossistes vers fes fumeurs

Le centre de fumage le plus actil est celui de Gonzagueville. I
absorbe plus de 70% des quantités destinées & €tre fumée (Fig 50).

Celui de Vridi-Zimbabwe vicnt en deuxiéme position avec 28%.
Abobo-Adjamé ne traite que du poisson congelé.

De petites fumeries installées au domicile de certains marchands
détaillants traitent environ 2% de la production pélagique.

On assiste & une multiplication des installations isolées ces dernieres
années A cause de la tendance & la baisse de la production nationale. La
faiblesse et l'irrégularité des tonnages a traiter ne nécessite plus de grands
regroupements de fumeurs. D'aitleurs on assiste a un abandon progressif
des centres traditionnels de fumage qui restent quelquefois inactifs pendant
plusieurs semaines; c'est exemple de celui de Vridi-Zimbabwé.

Des localités comme Daloa, Divo, Abengourou et Adzopé dont les
centres de fumage étaient alimeniés jusqu'a la fin des années 80 par la
production des sardiniers-senneurs  ne  sont approvisionnées
qu'occasionnellement aujourd’hui.
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Figure 51: Flux vers les communes. d* Abidjan
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Le poisson fumé en provenapce des fumeries est centralisé au
marché a poisson de Treichville o s'effectue la vente par pesée ou par
panier. Une partie non négligeable est cependant vendue sur le lieu méme
de fumage.

Les acheteurs viennent de toutes les régions de la Cote d'Ivoire.

La faiblesse des quantités achetées n'exigent pas un moyen de
transport spécial, c'est pourquoi les marchands utilisent les cars et autres
véhicules de liaison habituels entre les localités pour 1'acheminement de
leur marchandise.

Les fumeurs détaillent généralement eux-mémes une partie de la
marchandise. Ils ne s'adressent au centre de pesée que lorsque le stock en
vente est trés important.

Les facilités de transport et de conditionnement font du poisson
fumé le type de produit le mieux distribué en Cote d'ivoire. Il est vendu
dans les centres ruraux les plus réculés du pays.

6.2 - Le poisson congelé

Les importateurs sont en contact avec les navires congélateurs qui
leur livrent périodiquement le poisson.

Les tonnages importés sont en constante hausse vu la faiblesse de la
production nationale.

De 1985 a 1992, en moyenne 120 000 t de poisson ont été débarqués
annuellement au port d'Abidjan (Fig 52).

De 1988 a 1990, les débarquements ont atteint 140 000 t alors qu'ils
n'étaient que de 89 730 t en 1985.
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Figure 52: Les débarquements de poisson congelé
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6.2.1 - Des producteurs aux importateurs

Le poisson provient des [Notles de péche de certains pays européens,
américains, asiatiques et africains (F1g 53).

Les flux les plus importants viennent des flottes africaines qui
fournissent 70% du total des importations 21,5% proviennent de I'Europe,
7% de I'Asie et 0.2% de I'Amérique (Fig 54).

Les apports en provenance de la Mauritanie, principalefournisseur
africain représentent 68% des débarquements de la flotte africaine.

Le Sénégal ne fournit que 8% contre 10% pour la Guinée Conakry.

En Asie, la quasi-totalit¢ des importations provient de la
Communauté des Etats Indépendants dont les apports représentent 87% des
tonnages en provenance de ce continent.

Avec 15,5% des imporiations, les Pays-Bas sont le principal
partenaire de la Codte d'Ivoire en Europe. Ils devancent de loin
1"'Angleterre (6 %) et I'Espagne (1%).



- Figure 53: Flux de poisson congelé par continent fournisseur
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Source: D'aprés DAP,1985-1992

Figure 54: Evolution des importations de poisson congelé par continent de A
provenance
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Les importations se font par sogiété. En 1992, 13 sociétés ont mis du
poisson sur le marché ivoirien. |

Les tonnages importés sont trés variables. Il sont fonction de la
capacité financiére de l'entreprise et des structures de conservation dont
elle dispose (Fig 55). .

De 1985 4 1992, seulement 6 sociétés ont régulierement importé du
poisson, 11 s'agit de SIVCOGE, COFRAL, AIF, IMPROMER, IMPAC et
AFRIVIC. 90% des importations découlent de leurs activités.

Les autres entreprises restent en.activité généralement moins de 6
mois dans 1'année.

Les mois de décembre et de janvier représentent la période d'intense
“activité. Les importations mensuelles sont supérieures & 11% du total de
I'année.

En novembre et en juillet. les tonnages représentent 9% des
importations annuelles.

Les mois de février, mars, avril, mai, juin. aolit et octobre sont une
période d'activité moyenne.

Figure56: Rythme mensuel des importations
(%)
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Environ 7,6% du total des importations sont débarqués
mensuellement durant cette période. '

C'est au cours du mois de septembre que les quantités importées sont
les plus faibles.

De 1985 4 1992, elles ont éié réeulierement inférieures a 6% du
total.

Ces fluctuations trouvent leur explication dans la succession des
saisons marines sur la cOte sénégalo-mauritanienne qui représente la
principale zone de péche des fournisseurs de la Cote d'Ivoire(1).

6.2.2 Des importateurs aux grossistes

Quelle que soit la distance qui le sépare du port de péche, le
grossiste s'approvisionne auprés des importateurs.

La fréquence d'approvisionnement varie de 2 fois par mois au Nord
a 3 fois au Centre puis 4 fois au Sud.

Si les flux & destination du Nord sont essentiellement contrdlés par
les grossistes propriétaires de chambres froides secondaires, au Centre et
au Sud, de nombreuses localités sont quetidiennement visitées par des
ambulants dont les activités sont difficilement maitrisables compte tenu de
leur caractére informel.

Sur environ 63 774 t de poisson congelé acheminés annuellement
vers l'intérieur du pays.

- 5673t (9%) sont destinés & la région nord.
- 26 769 t (42%) sont commercialisés au centre.,
- 31 332 t (49%) sont vendus dans le sud.

Les flux les plus importants sont ainsi destinés aux régions sud et
centre. Le Nord avec seulement 9% des tonnages vendus représente la
région la plus faiblement pourvuc (Fig 57).

L'importance des flux en direction du Sud et du Centre est liée a la
présence des ambulants dont les activités portent sur une quantité aussi
importante que celle qui alimente le réscau de chambre froide.

1 L'analyse des saisons marines, cest-d-dire des périodes. chaudes et froides de la cole sénégalo-
mauritanicnne a 61¢ déid faite dans la premitre partie de notre these.
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Figure 57: Flux vers les principales régions
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L'apport des grossistes ambulgnts regresse au fur et & mesure qu'on
s'éloigne du port. C'est ainsi qu'au Centre déja, leurs activités ne portent
que sur 30% du tonnage commercialisé. Au Nord ils sont inexistants.

Au Nord, en moyenne 18 t de poisson sont vendus par entrepot et
par mois.

Les flux les plus importants vont en direction de la région de
Korhogo. Ils atteignent 26,6 t par entrep0t et par mois.

Le Nord-Ouest enregistre 20 t alors que les quantités acheminées
vers le Nord-Est sont généralement inféricures 3 6 .

La région de Korhogo avec 8 chambres froides sur les 26 que
compte le Nord regoit 50% des tonnages vendus contre 37% pour Odienné
et 13% pour Bouna. :

L'importance des flux est en rapport avec le niveau de peuplement
des régions. En effet, les 1 768 682 d'habitants de la région nord se
répartissent comme suit :

- 732 390 habitants dans lc région de Kerhogo,
-523092" " ! d'Odienné
-513200" " : de Bouna

Korhogo et ses départements retiennent ainsi 41% de la population
nordiste alors qu'Odienné et Bouna n'en retiennent respectivement que
30% et 29%.

Le niveau d'équipement de la ville de Korhogo qui représente le
chef lieu de région et la qualité des voies de desserte sont des données qui
concourent 2 la compréhension de I'importance des flux & destination. de
cette région.

Le niveau de peuplement du Nord-FEst mais surtout les problemes de
desserte sont les principales causes de la faiblesse des flux enregistrés.

Au Centre et a I'Quest, a I'exception de la ville de Bouaké, le tonnage
mensuel par entrepdt est de 141,
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Figure 58: Flux vers Ia région centre
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A Bouaké, les flux atteignent 3{{7 1 par entrepdt (Fig 58).
Les 99 structures de stockage de la région se répartissent comme
suit:
- 23 2 I'Ouest
- 27 au Centre-Ouest
~ 23 au Centre-Nord
- 15 au Centre
- 11 au Centre-Est

Les flux vers ces différentes régions sont fonction de leur niveau
d'équipement, de l'importance de la population, de la qualité des voies de
desserte et des disponibilités en ressources halieutiques locales.

Au Centre-Nord, 33% dcs tonnages sont commercialisés dans
I'agglomération de Bouaké contre sculement 6% pour les autres localités.
Ainsi cette région engloutit a elle scule environ 40% des tonnages.

L'Ouest et le Centre-Ouest enregistrent respectivement 22% et 18%
des flux.

Les plus faibles proportions vont en direction du Centre-Est (9%) et

du Centre (12%).

Dans la région sud. chaque entrepét frigorifique regoit en
moyenne 23,3 t de poisson mensuellement.

Les tonnages en direction du Sud-Ouest qui sont les plus élevés
atteignent 27,5 t par-entrepdl alors qu'ils ne sont que de 17 t dans le Sud-
Est. Celte région accumule cependant 77% des quantités destinées a la
région Sud contre 23% pour le Sud-Ouest.

L'éloignement du Sud-Ouest explique I'importance relative des
tonnages destinés aux entrepdts.

Dans le Sud-Est, ces tonnages sont peu importants a cause des
circuits paralleles contrdlés par les vendeurs ambulants. Si cette région
enregistre malgré tout 77% des tonnages. c'est a cause de la forte
implantation des entrepdts dont le nombre avoising 60 contre seulement 11
dans [e Sud-Ouest.
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Les circuits de poisson congelé sont dominés par les espéces
pélagiques qui constituent l'essentiel des importations de poisson (Fig 59).

4 ~

Figure59: Importations de poisson congelé selon l'espéce
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Dans la région nord, seuls le chinchard et le maquereau sont
commercialisés. ‘

A Bouna et a Korhogo les tonnages de maquereau représentent
respectivement 70% et 86% des ventes alors qu'a Odienné cette proportion
est de 20% contre 80% de chinchard (Fig 60).

Dans la région centre et sud, les sardinelles mais aussi quelques
especes démersales viennent en complément des deux premieres. Elles
représentent environ 7% des ventes du Centre et 11% au Sud,

L'exclusivité de la commercialisation du chinchard et du maquereau
au Nord est due au fait que malgré le coit élevé du transport, ils restent
bon marché dans l'ensemble. Ces deux espéces sont celles dont les prix
sont les plus bas au port d'Abidjan. Elles présentent ainsi plus d'intérét
pour les populations du Nord dont les revenus sont relativement modestes.

Au centre et au Sud ta misc sur le marché de quelques especes autres
que celles citées plus haut est rendue possible grice & la réduction du colt
de transport.
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Figure 60: Les especes de poisson par région
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Ces especes dont les quantités sont relativement faibles sont
constituées de poissons démersaux mais aussi de sardinelles.

Le maquereau est destiné en priorité au fumage alors que le
chinchard est généralement consommé frais.

L'importantce des flux de maquereau au Centre-Ouest, au Nord et
au Nord-Est témoigne du dynamisme des centres de fumage de ces
régions.

Au Centre-Est et au Sud. les tonnages de maquereau alimentant les
circuits d'entrepéts frigorifiques sont faibles. Ils représentent environ 20%
des quantités commercialisées.

Cette faiblesse des flux est liée a l'importance des activités des
grossistes ambulants qui approvisionnent la plupart des centres de fumage.

6.2.3 - Les flux & partir des grossistes

Ils ont 3 grandes destinations :
- les détaillants du marché,
- les petits fumeurs,
- les villages périphériques.

Les détaillants représenient la clientéle la plus importante des
marchands grossistes. Dailleurs les entrepdts frigorifiques sont
généralement construits & proximité ou a l'intérieur du marché.

Chaque grossiste contréle une population relativement importante de
détaillants dont le nombre est fonction du dynamisme du marchand mais
surtout des facilités de paiement que ce dernier leur accorde.

Les achats des détaillants sont faibles. 1ls excédent rarement 2
cartons par jour. '

Au Centre et au Nord de la Cdte d'lvoire, 37% des ventes des
grossi‘stes sont destinés aux marchands détaillants alors qu'au Sud cette
proportion atteint 77%.

Au Nord, c'est dans la région de Korhogo que l'activité des
détaillants porte sur les plus importantes proportions (45%).A Odienné et
a Bouna, elles sont respectivement de 40 ¢t 25%.
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Au Centre les flux a destination des détaillants représentent 40% des
ventes des grossistes a Bouaflé contre 34% & Bouaké.

Au Sud, la quasi-totalité des stocks des grossistes leur sont destinés
(54% a San-Pedro et 100% a Adzopé).

L'activité des petits fumeurs porte sur des tonnages aussi
importants que ceux destinés aux marchands détaillants.

C'est au Centre et au Nord qu'ils sont le plus actifs, ils traitent prés
de 50% des stocks en provenance des chambres froides. L'importance de
leur activité trouve son explication dans le fait que les détenteurs de
chambres froides contrélent presqu'entierement le commerce du poisson
congelé dans ces régions.

Au Sud ou la plupart des pctits fumeurs sont ravitaillés par les
grossistes ambulants, les propriélaires d'entrep6ts leur vendent peu de
poisson. Les flux sont généralement inférieurs & 18% des ventes.

Dans les villes de l'intérieur. certains villages proches des centres
urbains s'approvisionnent aupres des entrepdts frigorifiques.

Les achats se font généralement par semaine puisque la vente a lieu
uniquement le jour du marché.

Les tonnages qui alimentent ce circuit sont faibles et diminuent du
Nord vers le Sud. On estime it 15% la proportion vendue en milieu rural
dans la région nord alors qu'au Centre et au Sud elle varie de 8% a 5%.

La faiblesse des proportions dans ces régions est liée a l'intense
activité des grossistes ambulants dont T'objectif au départ était
I'approvisionnement des agglomérations rurales. Mais il faut également
souligner qu'une partie des populations villageoises réalisent leurs achats
dans les centres urbains lorsqu'elles ont I'occasion de s'y rendre.



Conclusion Partielle

La diffusion du poisson dans l'arriére-pays du port est rendue
possible par l'existence d'un important réseau de distribution composé
d'entrepdts frigorifiques, d'industries de transformation, de centres de
traitement et de marchés de détail.

La mise en place de ces structures s'est faite de maniére progressive
en suivant le développement des axes de communication qui ont renforcé
la liaison entre le littoral et les localités de l'intérieur.

Les flux de poisson qui alimentent ces structures sont contrlés par
de nombreux agents comprenant des importateurs, des grossistes et des
marchands détaillants.

L'analyse des composantes du réseau de commercialisation révéle la
coexistence de trois circuits distincis:

- le premier relativement bien organisé, doté de structures
modemes, déssert I'ensemble du territoire ¢t est alimenté par du poisson
congelé importé,

- le second qui permet la commercialisation de la production
nationale se limite a l'agglomération d'Abidjan et & quelques villes
satellites.

- le troisiéme peu structuré et appartenant encore au secteur
informel est alimenté par les produits fumés provenant aussi bien de la
péche maritime nationale que des importations de poisson congelé.

Le dynamisme de ce dernicr circuit explique la généralisation de la
consommation du poisson fumé en Cate d'lvoire.

Si les structures de distribution sont densement implantées dans la
région sud, le Centre mais surtout le Nord connaissent une faible
occupation liée & 'augmentation progressive des distances qui accroit les
difficultés de laison et le colit de la marchandise.

Les régions considérées comme centre de production de poisson
d'eau douce (région des lacs de barrage et le littoral) regoivent des
tonnages relativement importants de ressources marines.

L'existence de pole de production de poisson d'eau douce n'est donc
pas un facteur limitant la distribution de poisson de mer (Hypothése 4)



210

D'ailleurs la faiblesse et la cherté de la production des eaux
intérieures rendent indispensable le complément que représentent les
ressources marines, qui ont 'avantage d'éire régulieres et relativement
bon marché.

Améliorer le niveau de consommation des populationset tirer
pleinement profit de leur activité sont les principaux objectifs poursuivis
par les acteurs du réseau de distribution . Aussi nous a-t-il paru important
de consacrer notre troisieme partie au bilan spatial et socio-économique de
la distribution du poisson de mer.
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Nous aborderons ici des termes qui méritent d'étre clairement
définis. Il s'agit des notions de disponibilité réelle et théorique, de

consommation réelle et théorique et de besoins.

1- Disponibilité réelle: tonnage de poisson effectivement

achéminé dans une région.

2- Disponibilité théorique ou besoin: tonnage de poisson que
recevrait une région si les quantités de poisson de mer débarquées (péche
industrielle nationale et importations de poisson congelé) étaient réparties

de fagon équitable par habitant.

3- Consommation réelle: quantité de poisson effectivement

consommeée par habitant (disponibilité réelle/ nombre d'habitant).

4- Consommation théorique: quantité de poisson que
consommerait chaque habitant si les disponibilités théoriques étaient

équitablement réparties (disponibilité théorique/ nombre d'habitant).
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Chapitre 7 : Géographie de la consommation de poisson
de mer en cote d'ivoire

Le niveau de consommation de poisson de mer est fonction des
tonnages disponibles.

La péche industrielle nationale et les importations de poisson congelé
fournissent annuellement a la Céte d'lvoire, environ 160 000 t de poisson
de mer qui sont répartis sur I'ensemble du territoire.

Cette production représente plus de 70% de la consommation
annuelle de poisson qui est estimée & 220 000 1.

7.1 - Des disparités dans la répartition géographique
des quantités disponibles

Si les disponibilités étaient réparties de fagon égale, chaque ivoirien
consommerait 15 kg de poisson par an, il n'y aurait pas de distorsion dans
la répartition spatiale de la consommation. Chaque région recevrait une
quantité proportionnelle a son niveau de peuplement.

La comparaison des disponibilités réclles et théoriques révele que
certaines régions recoivent plus de poisson qu'il ne leur faut, alors que
d'autres enregistrent des quantités en dessous de leurs besoins.

De fagon générale, I'écart entre les valeurs théoriques et réelles
s'accroit au fur et & mesure qu'on s'éloigne du littoral (Fig 61a).

Dans le Sud, les disponibilités réelles sont largement supérieures aux
prévisions. Le rapport entre lex deux valeurs est de 1,5. Cette zone
enregistre un supplément de plus de 13 000 t.

Le Centre, zone de transition entre le Nord et le Sud cumule un
déficit d'environ 1 600 t alors que dans le Nord, il atteint 12 000 t.

Dans ces régions les disponibilités réelles sont donc inférieures aux
prévisions. Le déficit cumulé correspond au tonnage enregistré comme
excédent dans la région sud.
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Figure 61: Comparaison des besoins théoriques et réels par région
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Un deuxieme niveau d'analyse permet de constater qu'en réalité, dans
le Sud seules la région du Sud-Quest et l'agglomération d'Abidjan
enregistrent des excédents. La valeur passe de 3 000 t dans le Sud-Ouest a
13 000 t au niveau de la ville d'Abidjan. A I'exception d'Abidjan, la région
Sud-Est est déficitaire de plus de 3 000 t (Fig 61b).

Au Centre de facon générale, le déficit représente 1/3 des
disponibilités réelles. Seules la localité¢ de Bouaké et le Centre-Est sont
excédentaires, le surplus variant de 13 000 t 2 Bouaké a environ 2000 t au
Centre-Est.

Dans le Nord, aucune région n'enregistre de supplément. Le manque
a gagner représente généralement le double des disponibilités réelles.

Au vue des chiffres sus-cités. on peut conclure qu'il existe
effectivement une accumulation de poisson dans la région sud. Cette
situation explique en partie les inégalités constatées dans le niveau de
consommation.

7.2 - Des inégalités spatiales dans le niveau de consommation

Le niveau de consommation théorique de poisson de mer est passé de
16,5 kg/hab/an en 1980, 4 15.6 kg/hab ¢n 1986 pour atteindre 14,36
kg/hab en 1992. On assiste ainsi & une réduction progressive des quantités
consommeées.

L.a cartographie de la consommation par habitant révéle des
déséquilibres entre les régions nord, centre et sud.

7.2.1 - Le niveau de consommation par région

Seule la zone Sud cnregistre des valeurs de consommation
supérieures a la moyenne nationale (FFig 62a).

Les populations du Centre ont un niveau de consommation moyen
(14 kg/hab/an) alors que celles du Nord ne consomment que 8 kg de
poisson de mer par téte.

Une étude de la consommation par région administrative révele des
différences quelquefois significatives au sein d'une méme région (Fig
62b).
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Consommation de poissons

Fig 62a:

administratives
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Dans le Nord, le niveau de consommation de la région d'Odienné et
de Korhogo est supérieur a la moyenne d'ensemble (8 kg/hab), seule la
valeur enregistrée par Bouna (6 kg/hab/an) est inférieure a cette moyenne,

Au Centre, & I'exception de la ville de Bouaké et du Centre-Est, les
quantités consommées sont partout inférieures & la moyenne qui est de
l'ordre de 14 kg/hab/an. Elles sont de 21 kg/hab dans le Centre-Est et
atteignent 26,1 kg/hab dans I'agglomération de Bouaké.,

Au Sud, le niveau de consommation est généralement supérieur & la
moyenne zonale. 11 varie de 18 kg/hab au Sud-Est a 20 kg/hab dans le Sud
Ouest.

Les différences les plus significatives s'obtiennent en comparant la
consommation en milieu urbain a cetle du monde rural.

7.2.2 - La consommation en milicu urbain

Selon 1'Enquéte Bubget Consommation (EBC,1979), la
consommation de poisson, toules origines confondues atteint 17,5 kg/hab
en milieu urbain excepté Abidjan o, elle se chiffrait & 29,47 kg/hab.

Nos investigations révelent que ces chiffres ont connu une évolution
notable entre 1980 et 1992. Car la consommation moyenne dans les villes
pour les seules ressources d'origine marine se chiffre aujourdhui a 26
kg/hab.

Quand on sait que la production des eaux douces approvisionne pour
l'essentiel les grandes agglomérations, on peut donc estimer a pres de 30
kg/hab/an, le niveau de consommation de poisson en milieu urbain.

La consommation est généralement importante dans l'ensemble des
villes de la Cote d'Ivoire. Les valeurs les plus élevées s'observent dans le
Sud-Ouest (49 kg/hab), le Centre-Est (34.6 kg/hab), le Nord-Est (31,4
kg/hab) et le Nord-Ouest (30,7 kg/hab).

A Abidjan et dans les autres régions, les valeurs sont généralement
inférieures a 30 kg/hab/an (Fig 63).
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7.2.3 - La consommation en milicu rural
s

Elle est partout faible. La moyenne nationale est de 3,8 kg/hab.

Seuls le Sud, le Sud-Ouest, le Centre-Est et le Centre-Nord
enregistrent des valeurs supérieures a 10 kg/hab/an (Fig 64).

Les régions ol elles sont les plus faibles sont le Nord (inférieures a
2,5 kg) et le Centre-Ouest (4,2 kg/hab).

Au regard des chiffres de 1979 (EBC, P.28) la consommation de
ressources halieutiques en milieu rural a enregistré une baisse car les
quantités consommées se chiffratent & 9 kg/hab/an.

Les disparités spatiales dans la répartition des quantités disponibles et
les inégalités observées dans le niveau de consommation sont liées 2
certains facteurs qui seront examinés dans le chapitre suivant.

Figure 64: Niveau de consummation de poisson de mer en milien rural
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Chapitre 8 : Les facteurs explicatifs du niveau de
consommation-

Les facteurs socio-culturels et l'efficacité du réseau de distribution
sont les principaux éléments qui influencent le niveau de consommation de
poisson de mer (hypothéses 5 et 6).

8.1 - Les facteurs socio-culturels

Pour apprécier l'impact de ces facteurs, nous avons analysé
I'influence du phénomene urbain, des eaux sacrées mais aussi des habitudes
et des tabous alimentaires des populations.

8.1.1 - Le phénoméne urbain

La cartographie de la consommation de poisson de mer révele qu'en
milieu urbain, le niveau de consommation est relativement élevé. Partout
en Coéte d'lvoire. les quantités sont supéricures & la moyenne nationale
estimée a 14 kg/hab/an.

Les fortes inégalités régionales (rouvent ainsi leur explication
essentiellement dans le niveau de consommation des populations rurales.

Plusieurs facteurs sont it l'origine de I'élévation du niveau de
consommation en milieu urbain. Les plus importants sont :

- la densité de peuplement des villes
- la qualité de la desserle ct des équipements des centres urbaing
- le niveau de vie relativement élevé des citadins.

8.1.1.1 - Les densités de peuplement
' des centres urbains

En Céte d'lvoire, la densité moyenne est de 33 hab/km?2.

Dans les centres urbains, on assiste & des concentrations de
population supérieures & cette moycnne eu égard a la diversité des activites
économiques (Tab 13). Ce regroupement humain crée un déséquilibre
entre les ressources naturelles disponibles et la population & nourrir qui
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évolue trés rapidement. On assiste ainsi 4 un recours a l'extérieur pour la
satisfaction des besoins.

Les ressources halieutiques locales étant généralement faibles, les
populations ont surtout recours au poisson de mer qui a l'avantage d'étre
disponible en toute saison.

Tableau 13: Densités urbaines et rurales des points d'enquéte

Commune Milicu rural

Superficie [Pop 75 Pop 88 Densité 88 |Superficie |Pop 88 |Densité 88| Ensemble

km?2 km2 densité ¢hab/km2
ABIDJAN 45,5 917728 1934342 4249 4249
ADZOPE 72 23361 35083 187 2006 48626 24 40
BEOQUMI 20.5 30181 272060 132 1630,5| 36835 23 39
BOUAFLE 63 18527 0803 384 2355 753710 32 47
BOUAKE 73 194214] 352993 483 L540( 27227 18 236
KORHOGO 66,6 54660 118148 177 14007 142619 101 116
ODIENNE 87 13864 28260 324 3236 17936 6 14
SAN-PEDRO 28,9 32294 77195 267 4547 55172 12 29
ZOUKOQUGBREU 13,3 5861 __7}‘_7‘."'- B ___“j 54 14,35 41090 29 34

Source: DCGTx, I*jt)'l

NRB: Densité moyenne ensemble ClI: 33 hab/kin2

8.1.1.2 - La qualité de la desscerte et des
équipements des villes

Le programme de désenclavement des localités de l'intérieur du pays
initié depuis l'indépendance vise cn priorité les centres urbains qui
représentent les principaux pdles de décision.

Il est vrai que la qualité du réseau routier se dégrade de la zone
forestiere vers le Nord mais dans l'ensemble, i1l permet un
approvisionnement régulier des localités en produits de consommation
courante. Par ailleurs les équipements modernes de distribution de poisson
sont implantés en milieu urbain ot ils mettent  la disposition des citadins
des produits de meilleure qualité. D'autre part, les produits fumés qui
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alimentent le milieu rural transitent par les. villes oli sont basées les
sociétés de transport inter-urbain par Jesquelles ils sont achemines.

Les villes représentent de cc fait des zones privilégiées par leur
position et par la qualité de leurs équipements.

L'importance de la consommation de poisson de mer en milieu
urbain est également liée au niveau de vie relativement élevé des citadins.

8.1.1.3 - Le niveau de vie des populations
urbainces

S'il est vrai que l1a ville n'est pas peuplée que de populations aisées,
elle offre par ses activités un minimum d'aisance a ses habitants dont le
travail contribue a son développement.

La répartition des revenus par habitant (DCGTx, 1993) revele que
les centresurbains détiennent les revenus les plus élevés (plus de 10 000 F
CFA/ hab/mois contre environ 4 000 IF CFA/hab/mois en milieu rural)
(Fig 65).

Les revenus dans l'agglomération d'Abidjan qui sont les plus
élevés sont de 1'ordre de 15 000 F CFA/hab/mois alors que dans les villes
de l'intérieur, chaque individu ne dispose que de 10 500 F CFA/mois.

En milieu rural. on note une diminution des revenus du Nord
vers le Sud. Ils varient de 1 700 1" CFA/ hab/mois dans les localités du
Nord comme Odienné et Bouna a 8 500 IF CFA/hab/mois dans les centres
ruraux du Sud. Le Centre et 'Quest enregistrent des valeurs qui sont de
l'ordre de 4 000 F CFA/hab/mois.

Les centres urbains qui disposcnt de ressources financieres
plus importantes sont ainsi privilégiés par rapport au milieu rural. Ils
représentent d'ailleurs les principaux régulateurs des stocks de poisson de
mer disponibles sur le littoral.
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Figure 65: Revenu moyen par habitant en milieu urbain et rural(FCFA)
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Les inégalités observées dans les quantités de poisson
consommeées en milieu urbain s'expliquent moins par une différence de
richesse des agglomérations que par leur position géographique qui
détermine l'importance des apports en ressources halieutiques de la péche
artisanale maritime ou fluvio-lacuste.

Les villes qui enregistrent les niveaux de consommation les plus
faibles sont celles du Sud-Est c'est-a-dire la région d'Abidjan, du Centre et
du Nord (région de Korhogo).

Outre la production de la péche maritime artisanale qui est
débarquée au port de péche et dans les différents villages de pécheurs le
long du littoral, Abidjan et sa région regoivent des produits en provenance
des lacs Buyo, Kossou et Taabo.

Selon WEIGEL (1989) le village de Vridi-pécheur situ€ a proximité
d'Abidjan fournit & lui seul un tiers des captures de I'ensemble de la péche
maritime artisanale.

On estime également entre 10 et 15 000 t 1a production des lagunes
dont plus de 80% est consommé sur la région lagunaire essentiellement
sous la forme fumée (WEIGEL, 1989).

Ce sont ainsi prés de 12 000 1 de produits marins et environ 20 000 t
de ressources continentales qui s'ajoutent aux poissons de la péche
industrielle portant le niveau théorique de consommation de ressources
halieutiques a environ 27 kg/hab pour Fensemble de la région Sud Est.

Dans le Centre, la relative Taiblesse de la consommation de produits
marins (moins de 20 kg/hab/an) se justifie par la présence des lacs Buyo,
Taabo et Kossou. La production qui fail I'objet d'une grande spéculation
est écoulée essentiellement dans les centres urbains ot les commergants
peuvent maximiser leur profit.

Il nous a été donné dc constater que méme dans les villages a
proximité des lacs, les produits marins avaient beaucoup de succes eu
égard a leur coiit généralement bas.

Certains pécheurs vendent la totalité de leur production a des
acheteurs venus de la ville et utilisent une partie des gains pour l'achat de
poisson de mer.
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8.1.2 - L'influence des eaux sacrées

Quatre principaux fleuves et leurs affluents se partagent le territoire
ivoirien. Il s'agit du Comoé a I'Est, du Bandama dans la région centre, du
Sassandra et du Cavaly & 1'Ouest. Dans I'extréme Nord, on note quelques
affluents du Niger.

Ce réseau hydrographique forme par endroit des lacs dont la
superficie varie de 70 km2 (Taabo) & environ 800 km2 (Kossou).

Les points d'eau sacrés se rencontrent sur I'ensemble des fleuves de
Cote d'Ivoire. Ce sont généralement des affluents de troisiéme ou
quatriéme ordre situés & proximité des villages.

La faiblesse de I'échantillon éludié ne nous permet pas de généraliser
nos conclusions. On peut cependant retenir que neuf villages sur les seize
visités possedent un ou plusieurs points d'eau sacrée. Les autres bien que
relativement bien drainés n'en poss¢dent pas.

Les neuf localités concernées se répartissent entre les quatre grandes
aires culturelles connues du pays : les Voltaique, les Mandé, les Akan et les
Krou.

Au niveau du groupe voltaique, un seul village sur les quatre visités
détient un point d'eau sacrée. 1l s'agit du village de Zangaha dans la région
de Korhogo.

La riviere Zanlo que les populations vénérent serait le lieu
d'habitation des "génies" protecteurs du village. Depuis l'installation des
premiers occupants, elle est adorée a travers des sacrifices d'animaux
accompagnées d'incantations. Il est interdit aux ressortissants de la région
de consommer tout ce qui en sort.

En pays Mandé. I'adoration des eaux et autres objets de la nature est
une pratique méconnue des populations de la région d'Odienné. Ces
pratiques se perg¢oivent cependant chez les Mandé du Sud.

A Zagoula village situé a une dizaine de km de Bouaflé, la riviere
"Bia" qut est un affluent du Bandama est sacrée. Son accés est strictement
interdit aux villageois. Cette riviére aurait joué un réle déterminant dans
la mise en place des premiers occupants.
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Au total, on compte deux points d'eau sacrés dans les six villages des
aires culturelles voltaique et mandé.

L'absence d'eaux sacrées dans les régions d'Odienné et 'de Bouna fait
dire que de fagcon générale, le Nord compte peu de points d'eau sacrés.

Parmi les raisons susceptibles d'expliquer cette situation,l'Islam
occupe une place non négligeable.

Odienné et Bondoukou correspondent aux principaux foyers de
peuplement musulman de la Céle d'lvoire, or I'lslam condamne toute
pratique animiste.

D'ailleurs l'unique cours d'eau sacré recensé se localise dans la
périphérie de Korhogo ot les populations sont en majorité animistes.

Au niveau des aires culturelles akan et krou les investigations se sont
déroulées dans dix localités dont cing en pays Krou et cing au niveau du
groupe akan. Ici, un village sur deux entretient un point d'eau sacré. Le
taux élevé d'animistes et la relative densité du réseau hydrographique
explique le nombre important de points d'eau sacrée.

L'impact de ces retcnues d'cau sur le niveau de consommation de
poisson de mer est cependant négligcable pour la simple raison que
souvent leur potentiel halieutique est faible. De plus ces eaux ne
représentent qu'une infine partic des ressources hydrographiques des
villages.

D'ailleurs, les ressources tirées des points d'eau non sacrés sont
souvent vendues sur les grands marchés urbains de la région. Une partie
des gains réahisés a partir de celte venie est utlisée pour I'achat de poisson
de mer.

Pour certaines eaux sacrées comme le Aboliba a Bouaké et le
Rapidedjra a San-Pedro, le tabou ne touche qu'une seule espece de poisson
qui est le silure. Ailleurs, il est méme permis de consommer l'ensemble
des ressources.
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L'analyse de cette situation révele donc que la présence d'eaux
sacrées explique difficilement le niveau de consommation de poisson de
mer. Logiquement, les régions qui disposent de points d'eau sacrée
devraient enregistrer un niveau de consommation de poisson de mer plus
important parce que privées d'une partie de leurs ressources locales par
Yobservation d'interdits. Or les statistiques (Fig 64) réveélent que de facon
générale le niveau de consommation de ressources marines varie peu d'une
localité a une autre en milieu rural.

Au Nord par exemple, les dilférences sont peu perceptibles entre la
région de Korhogo et celies de Bouna et d'Odienné. 11 en est de méme des
régions du Centre et du Sud.

En réalité, les zones rurales riches en ressources halieutiques se
comportent de la méme fagon que celles qui en sont privées par le fait de
pratiques coutumigres. Les capturent locales qui devraient permettre de
réduire la dépendance vis-a-vis des ressources marines sont acheminées
pour l'essentiel sur les marchés urbains ol elles sont plus rentables.

En conclusion on peut donc dire que les eaux sacrées ont peu
d'influence sur le niveau de consommation de poisson de mer.

8.1.3 - Les habitudes ¢t les tabous alimentaires
8.1.3.1 - les produits consommcés
Selon les résultats de I'enquéte budgel consommation le niveau de
consommation par produit en Cote d'lvoire se présente comme indiqué
dans le tableau 14.
Le constat général qui se dégage de ces slatistiques est qu'il n'existe

pas de différence fondamentale entre les régions pour ce qui est du régime
alimentaire,



Tableau 14: Quantité de produits alimentaires consommés (Kg/Hab/an)

Milicu urbain Milieu rural Ensemble Cite d'lvoire

Produits Abidjan Autres villes Ensemble urbain Zone forestiére Zone de savane Enscmble rural
% % % % . G %o )

Céréale 90,57 2490 120,18 3140 106,11 28,30 6558 12,90 110,92{ 2750 7531] 15,60 84,75 19,22
Tubercules 132,36] 3640 130,35 3410 13141 3500) 30258 39,80 20785 51,60 289,12 60,03 232,18 52,66
¢t [éeulents
Légumineuscs 16.66 1.60 1993 320 1844 4. 34.01 6.70 10.50 2.60 23,69 4 90 21,79 490
Graines (arachides)
Légumes et 2734 1.50 RIS R.20 3061 ®17 19.731 Rl 19.71 4,80 19.66 4.08 2326 5117
Feuilles
Fruits 2.50 0,70 1.93 ).50 204 0.57 2 2(:' .44 333 1,20 318 .66 2.86 .64
Sucre 219 .60 182 0.5 1.90 (.30 019 0,04 0.76 .18 0,61 0,12 1.08 (.24
Viandes 23.02 680 26.26 6810 2571 680 17.28 341 i3.95 340 16,21 336 19.66 445
Puissons ut 30.00 820 2808 7.30 280K 7.70 181 210 3.61 1,39 935 1.90 1643 372
Crustacés
Lail et ocufl 3,67 1.00 1.50 .40 2.51 0.67 (.81 0,16 0,74 0,18 045 .09 1,11 0,25
Maticre grasse 8,20 2,20 5.22 1,36 6.60 1,70 2.3 (rd6 200 0,51 2,35 0,48 39 088
Boissons 2285 6,30 12.69 3,21 17.36 4.60 47,90 0,46 21,65 5,30 39,17 3,13 31,29 7,00
Condimenis 2,48 (.68 am 0,79 2.79| 0,70 - 2,19 0,43 3.25 0.83 2,33 048 2.52 0,57
Total 363,84 100 382,64 1(X} 374,56 100] 50598 1(0) H)2.66 104) 481,43 100 440,84 ()

Source: Enquéie budget consommation, 1979

RCC



Tableau n° 15:Apport protéique par aliment (en g/hab/j)

Milieu urbain Milieu rural Ensemble C.1.

Produits Abidjan Aulrcs villes Ens. urbain Zone forél Zone savane Ens. rural

% % G % %__ % o
Céréales 19| 30,40 26,000 34,60 2280 3300 13.60 29,50 25,000 47,50 18,60 38,75 18,70 33,57
Tubercules ¢l [Eeulents 437 698 4,582 6.00 444 6.40 9,45 20,50 761 1440 945 19,70 7.60| 13,60
Légumincuses, noix 2,16 345 4.83 6,40 3.60 509 1,71 3,70 4,44 8,40 2,57  5.35 2.94 5.27
¢l graines
Légumices ct feuilles 1,55 2,47 1.92 .55 1.76 250 146 1,17 1,87 150 150 3.3 164] Y200
Fruits 003 004 (ri2 0.02 0,03 0.03 0.03 0.06 0.06 o o0 0,08 0.04 0,07
Sucre
Viandcs 11371 1808 1243|1635 12,16  17.50 &0 17.40 680 13.00 7651 1590 9271 1660
Poissons el crustacés 22,541 36,00 2505 33,30 23891 3400 11.50 25,00 6,37 12,10 998 20,79 1500 27.00
Lail ct ocul 0,68 1,08 (.25 0,33 0.43 0.64 0,03 0,05 0,09 0,17 - 0,04 0,08 0.19 0,34
Matiéres grasses 001 001 001 0,01
Boissons 0.16] 025 0.09 0.11 0,12 0,17 0,48 1,04 0,19 0,36 0,38 079 0,29 0,52
Condiments 0,07 -~ 0,11 (11 0,14 0,00 0,12 0,01 0.02 0,03 0,05 0,02 0,04 0.05 0,08
Total 61,94 100 75.221 100,00 69,34 100,00 46,27 100,00 52,46 100,00 50,32] 100,00 55,731 100.00

Source : enquéic budget consommation, 1979,

[
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L'alimentation est basée sur 12 produits dont les principaux sont les
tubercules et les céréales. Ils contribuent respectivement pour 53% et pour
19% des quantités consommeées.

En milieu rural, la proportion de tubercules atteint 60% contre 15%
de céréales alors qu'en ville, ces proportions sont respectivement de 36%
et de 28%.

L'évaluation de l'apport en protéine des différents aliments (tableau
15) révele que ce sont plutdt les céréales qui occupent la premiére place
avec 33% des protéines. Les tubercules ne contribuent que pour 13,6%

Bien que consommé en faible quantité, le poisson représente partout
la premiére source de protéines animales. 1l fournit 34% des protéines en
milieu urbain et 21% en milieu rural.

Dans le détail, c'est surtout dans les campagnes forestiéres que le
poisson représente une source importanie de protéines animales (25%
contre 17% pour les viandes). Fn zone de savane, les protéines tirées du
poisson ne représentent que 12% du total.

Les proportions tirées des céréales et légumineuses et feuilles sont
respectivement de 47.5% et 12%. Les feuilles et Iégumineuses contribuent
pour 7% dans l'apport en protéine de la zone forestiere et 8% en milieu
urbain.

Ces chiffres laissent ainsi apparaitre que les céréales, les tubercules et
les feuilles sont substitués aux ressources animales en milieu rural mais
surtout dans les campagnes du Nord.

Nos enquétes révelent d'aitleurs que dans cette région, les feuilles, la
pite de néré (Parkia biglobosa) (Photo 12) et la pate d'arachide sont
couramment utilisés en lieu et place du poisson.



Nous sommes dans la région de Korhogo, non loin du village de Zangaha.
Monsicur J. Louis SORO TORNA, comptable au projet "Animation Rurale” de Korhogo,
ticnt dans les mains des gousses qui servent & faire la pate de néré (Soumbara).

e -C-
o

/ Photo 13: Un champignon ;M__

Ceue photoa é1é pn\g e domivile du Cher du v illage (i Assoumandickro dans [a région
de Bouaké, Tei son [1s KONAN Kenns® FER qui nows a servi d'interpréte tient dans la main une

tige de champignon queil o réeollé comatin menie dans les plantations de son pere, .
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Dans l'ensemble des villages visités, ces produits ont été reconnus
comme principaux substituts du poisson.

La pite de néré appelée également "Soumbara™ qui est la plus
consommeée est faite & partir des substances contenues dans la gousse du
néré.

Les paysans préparent eux-mémes ce qui est nécessaire pour leur
alimentation. Lorsque la quantité est importante le surplus est écoulé en
ville le jour du marché.

Les paysans du Nord tirent de cette substance 30% des protéines en
provenance des légumineuses, des noix et des araines.

. Dans la région centre ot le néré est moins abondant, ce sont les
champignons qui sont substitués au poisson.

L'espece le plus consommée pousse a I'intérieur des palmiers abattus.

Apres la récolte. il est mis au soleil pour étre séché afin de prolonger
la conservation. 1l est consommé généralement entier mais certaines
personnes le préférent pilé.

Dans les campagnes du Sud. ces substances sont moins consommeées
eu €gard a la grande pénéiration du tissu rural par les ressources
halieutiques aussi bien d'origine marine que continentale,

Si la consommation de ces substances explique en partie le niveau de
consommation de poisson d'une mani¢re générale mais surtout de poisson
de mer, elle n'est pas la véritable cause de la faiblesse des quantités
consommeées dans le Centre et le Nord du pays.

Nos enquétes révelent en effet que partout en milieu rural, les
populations manifestent le désir de consommer davantage de poisson.
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A la question de savoir si elles aimeraient consommer plus de
poisson qu'elles n'en consomment, la réponse a été affirmative aussi bien
dans la région centre que dans le Nord.

Quant a la question pourquoi n'en consommez-vous pas davantage,
nous avons enregistré deux types de réponses qui nous paraissent étre la
véritable cause des inégalités de consommation.

Il s'agit de la rareté du poisson et de son cofit relativement élevé. Ces
deux questions renvoient au probléme de l'efficacité du réseau de
distribution qui sera analysée dans le chapitre suivant.

8.1.3.2 - L'impact des tabous sur le niveau
de consommation

Comme dans toutes sociétés africaines, certains poissons font I'objet
de totem pour tout ou partie des habitants des villages ivoiriens.

Cette pratique a été observée & l'intérieur des quatre principales aires
culturelles du pays.

Dans certains villages ol il existe un point d'eau sacré, ce sont
I'ensemble des ressources qui sont Itappées par l'interdiction. C'est le cas
du village de Zangaha a Korhogo. de Souafouekan & Bouaké, de Zagouta a
Bouaflé, de Guessabo a Zoukougheu et de Bouapé 4 Adzopé.

Ce qui est mystérieux ct élonnant dans ces pratiques c'est
I'omniprésence du silure au centre des interdits, aussi bien en zone
forestiere que dans les savanes du Nord.

Deux villages sur quatre ne consomment pas ce poisson au Nord. Au
Centre et au Sud ce sont trois villages sur quatre qui l'ont pour totem.

Les causes de ces comporiements sont nombreuses mais on peut les
résumer a deux ensembles d'aillcurs contradicteires.
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- le silure est un bienfaiteur

C'est le cas des villages de Bouapé & Adzopé, de Wonsealy 3 Buyo et
d'Assoumandiekro & Bouaké.

A Bouapé, I'alliance avec le silure date de l'installation des ancétres
au XVIIe siécle. C'est a cette époque qu'un chasseur parti pour une
promenade de reconnaissance découvrit la riviere Djah. Au moment de la
traverser, un silure muni d'une touffe d'herbe sur la téte lui barre le
chemin comme pour signifier que le passage est interdit. Mais aprés avoir
prononcé les paroles suivantes : "si tu es un "génie” du Djah, laisse-moi
passer afin d'apporter les nouvelles & mes fréres restés au village " le
poisson céda le passage. '

Arrivé au village, I'histoire fut portée a la connaissance des sages qui
se rendirent aussitot sur les lieux pour se rendre compte de la véracité des
faits, mais une fois a I'endroit indiqué la délégation constata une absence
de toute trace d'eau. Le Djah avait disparu.

Le chasseur qui passait pour un menteur demanda et obtint des
anciens qu'on invoque l'esprit des ancétres pour éclairer cette mystérieuse
affaire. Les anciens se mirent alors & verser de la boisson accompagnée
d'incantations.

Au grand étonnement de tous. le Djah surgit des profondeurs du sol
et avec lul une faune ichthyologique composée pour l'essentiel de silures.
C'est depuis cette époque que le Djah el son contenu sont considérés
comme sacr€s pour les populations de Bouapé. Il est de ce fait strictement
interdit de consommer tout poisson provenant de ce cours d'eau. Des
personnes qui auraient tenté de contrevenir & ces dispositions seraient déja
mortes.

En dehors du silure, lorsque les autres espéces de poissons contenues
dans le Djah proviennent dailleurs, les populations peuvent les
consommer.
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Quant au silure, il est. inlerdil quelle que soit sa provenance parce
qu'on le considére comme associé aux “génies” de l'eau. Le Djah serait
également pourvoyeur de Kaolin et permettrait de faire tomber la pluie
lorsque la saison séche se prolonge,

C'est une histore semblable qui soustend l'interdiction de consommer
le silure a Wonsealy, non loin de Buyo.

Dans ce village de 1 447 habitants, le silure est un poisson tabou
parce qu'il aurait rendu service, & une époque trés lointaine, aux ancétres,
qui €taient installés sur I'ancien site aujourd'hui occupé par les eaux du lac
Buyo.

En effet, sept des premiers occupants qui s'étaient rendus en brousse
pour des reconnaissances se seraicnt égarés et auraient eu leur chemin
barré par les eaux du Sassandra. Iin pleurs sur les rives, ils auraient vu
apparaitre un silure d'une taille hors du commun, qui leur aurait demandé
de monter sur son “dos". Par mesure de prudence un seul parmi les 7
s'exécuta et fut transporté jusqu'a I'autre rive. Les autres restés sur place
apres s'€tre assurés que leur frére était effectivement arrivé A destination
acceptérent de le rejoindre en empruntant la méme voie.

Apres avoir rapporté 'histoire au village, les populations décidérent
d'un commun accord d'inscrire le silure sur la liste des tabous en guise de
reconnaissance pour le service rendu.

A Assoumandiekro dans la région de Bouaké, I'adoration des silures
de la riviere Aboliba permettrait aux femmes d'éure fécondes.

Le chef du village qui préside lui-méme la cérémonie d'adoration
atteste avoir eu ses treize enlants par celle pratique. Il en est de méme de
sa soeur cadette mere de douze enlants.

Dans des localités comme Guessabo, I'interdiction vient du fait qu'il
y a tres longtemps, dans certaines familles, des femmes auraient accouché
de silures. Etant impossible de distinguer les silures "descendants” des
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humains de ceux d'origine animalc, les villageois ont décidé de bannir ce
poisson de leurs habitudes alimentaires. Quiconque le consomme prend le
risque de consommer son propre {rére.

- le silure : un poisson porte malheur

Ailleurs le silure présente plutét un danger pour la santé des
populations. C'est le cas de Zagouta dans la région de Bouaflé, de Zangaha
non loin de Korhogo et de Baba el Fahé dans le département de’San-Pedro.

Le silure est interdit & Zagouta parce que les devins auraient révélé
que ce poisson est la cause de la stérilité chez plusieurs femmes du village.

A Zangaha lorsqu'on consomme la chair du silure, on a de violents
maux de ventre accompagnés de toux qui peuvent se compliquer et étre
fatals pour le malade.

A Baba et a Fahé chez les Bakwé, le silure peut entrainer la l&pre ou
la stérilité chez ceux qui le consomment. Ces derniers peuvent également
ne faire que des enfants d'un seul sexe.

Toutes ces croyances et considérations font du silure un poisson 2
probléemes dans le monde rural en Céie d'lvoire.

S'il est vrai que pour l'essentiel ces croyances reposent sur des faits
qui sont une vue de 'esprit, il n'en est pas moins vrai qu'elles ont une
influence réelle sur le comporiement des populations vis-2-vis de ce
poisson. Dans certaines régions pauvres en ressources halieutiques, le
silure est relativement abondant mais n'est pas consommé par respect pour
Ia tradition.

Face 2 celle situation nous nous sommes adressés au Centre de
Recherches Océanographiques (CRQO) pour mieux connaitre ce poisson
afin de voir ce qui le différencic des autres.
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Le silure fail partie de la famille des Clariidae qui sont des poissons
d'eau douce africaine et asiatique.

Son corps est nu plus ou moins allongé et parfois anguilliforme. Ces
nageoires dorsale et anale sont longues et arrondies.

Le silure posséde quatre paires de barbillons, une bouche non
protactile large, avec des bandes de dents aux machoires et sur le vomer.

La particularité des poissons de cette famille est la présence d'un
organe de respiration accessoire consistant en sacs branchiaux ou en
arborescences, situés au-dessus des branchies.

Selon DAGET (1965), on regroupe sous le nom de Clarias (silure)
un grand nombre d'espéces qui se répartissent en trois groupes : les
Allabenchelys, les Clarioides et les Clarias proprement dits.

Le groupe le plus nombreux et le mieux représenté en Afrique
Occidentale serait les Clarioides qu'on retrouve d'ailleurs dans le bassin
hydrographique des quatre principaux fleuves ivoiriens (Fig 66).

La particularité du silure lui est conférée par la présence de I'organe
de respiration accessoire qui lui permet de résister i l'air libre plus
longtemps que les autres poissons.

Cet organe le rend capable de déplacement hors de l'eau pour
rechercher sa subsistance. C'est ce qui explique le fait que dans certaines
régioris on retrouve des graines de palmier dans ses viscéres, or la
mythologie dans ces régions fait croire que ce poisson grimpe au palmier
nuitamment pour se NOurrir.

Toutes les croyances dans lesquelles le silure est extrait du milieu
aquatique ont donc un fondement vrai.

La possibilité de respiration aérienne du silure représente 1'une de
ses grandes qualités. 1l peut en effel se contenter de trés peu d'eau en
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quantité et en qualité. Si l'oxygéne dissout dans I'eau est insuffisant, il le
complete avec celui disponible dans I'air.

Le silure est de ce fait capable de vivre dans des conditions
insupportables pour les autres poissons, 11 n'est d'ailleurs pas rare de le
retrouver dans des marais asséchés ol toute vie aquatique a cessé d'exister.

Cette particularité de ce poisson semble étre 1a base du mythe qui
I'entoure partout en Céte d'Ivoire et qui fait de lui un tabou. Ces qualités
organoleptiques et nutritives présentent cependant un grand intérét pour la
nutrition humaine.

Il détient par ailleurs 1'un des plus forts taux de croissance, 10
grammes par jour contre en moyenne 0,75 a 1,5 gramme pour les autres
especes de poissons (1 )

Le phénomeéne urbain étant un facteur limitant les pratiques
coutumiéres, il est permis d'espérer que ce poisson connaftra un grand
succes aupres des ménages ivoiriens dans les années 2 venir.

D'ailleurs dans les grandes agglomérations comme Abidjan et
Bouaké et en milieu urbain de fagon générale, le silure connait le méme
niveau de consommation que les autres poissons.

Le projet d'élevage des siluriformes en cours au CRO et dans la
région de Man doit contribuer & vulgariser davantage la consommation du
silure en Cote d'Ivoire.

De tous les facteurs retenus pour expliquer le niveau de
consommation de poisson de mer, l'efficacité du réseau de distribution
semble €tre le plus important, car souvent, les populations ont attribué la
faiblesse des. quantités consommées 2 la rareté des ressources marines et au
coiit relativement élevé du poisson, or ces situations relévent
essentiellement de la performance du réseau de distribution.

1 Ces informations nous ont été communiquées par M, OTEME, Chercheur an. CRO.
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Figure 66: Ees Clarioides

1) - Clarias vendenhoutei Poll 1941 A gauche, voe dorsale de la e

2) - Clarias liberiensis Steindachnier 1894 = & ol v dorsale de laigre

3) - Clarias ebriensis Pellegrin 1920.
Source : DAGET & 1L.TIS, 1965
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8.2 - L'efficacité du réseau de distribution

La qualité de la gestion administrative du secteur de la distribution,
la disponibilité des stocks a distribuer et la régularité des flux, les
conditions de livraison du poisson mais aussi le coiit du produit a la fin de
la chaine de distribution sont autant d'éléments dont l'analyse peut
permettre d'apprécier la performance. du réseau de distribution du poisson
de mer.

8.2.1 - La gestion administrative du secteur de la
distribution du poisson de mer

On dira que la gestion du réseau de distribution est de bonne qualité
si les exigences de I'Administration n'entravent pas la fluidité des stocks a
distribuer. Dans la situation actuelle 'Administration intervient :

- au niveau de l'acquisition du titre d'acteur de distribution et
quelquefois,
- au niveau du transport de la marchandise d'un point 3 un autre.

82.1.1 - L'acquisition du titre d'acteur de distribution

Les acteurs de distribution du poisson de mer sont avant tout des
commergants. Ils sont de ce fait régis par les textes réglementant de fagon
générale le commerce en Cote d'lvoire.

Si la procédure administrative a suivre est simple pour les marchands
détaillants, elle est relativement complexe et longue quand il s'agit de
grossistes ou d'importateurs. '
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a) Comment devient-on marchand détaillant ?

Pour acquérir le titre de détaillant, le commergant doit s'adresser a
l'autorité municipale ou au bureau de la Sous-Préfecture selon qu'il réside
dans une commune ou en milieu rural.

L'accord des autorités se traduit par l'attribution d'un espace
généralement restreint ol le marchand doit installer sa table de vente.

Il est tenu de s'acquiter quotidiennement de la taxe dont le montant
varie de 100 & 150 F CFA selon les localités. En retour, les autorités se
chargent de I'entretien et du nettoyage du marché.

Si pour des raisons quelconques le marchand met fin a ses activités, il
doit informer les autorités qui remettent l'espace libéré a la disposition du
public.

Alors que dans les nouvelles localités et dans les villes ol le marché a
une grande capacité d'accueil le postulant peut étre satisfait dans les heures
qui suivent le dép6t de sa demande, dans les grandes agglomérations, la
période d'attente excede parfois un.an.

Le marchand peut débuter immédiatement ses activités une fois
l'agrément octroyé. 1l n‘est soumis & aucune autre formalité
administrative.

Sa capacité de vente est fonction de I'importance de ses ressources
financieres. Mais de facon générale, les quantités vendues n'excédent guére
60 kg par jour.

On ne peut donc pas attribuer la faiblesse des quantités vendues aux
difficultés administratives pour 'obtention du titre de marchand détaillant.
D'ailleurs la simplicité de la procédure peut expliquer I'importance de
cette catégorie d'acteurs qu'on retrouve aussi bien dans les centres urbains
qu'en milieu rural.



Il faut cependant souligner que dans certaines régions éloignées des
pbles de décision, la vente du poisson s¢ fait de maniére informelle sans
aucune autorisation au préalable. Elle a lieu périodiquement pendant le
jour du marché.

b) Quelle est la procédure pour étre grossiste ?
Deux conditions sont nécessaires :

- étre commergant,
- posséder un point de stockage ou de vente

. Etre commercant

Contrairement au détaillant. fe marchand grossiste doit étre connu au
tribunal du commerce et posséder un compte contribuable.

Il fait viser par le tribunal du commerce cing exemplaires du
registre du commerce sur lequel figurent son identité et le lieu ou il exerce
ses activités.

Au bout de 48 heures, il pcut les retirer pour se présenter a la
Direction des Impdts de son licu de résidence ot 1l pourra remplir une
fiche de déclaration fiscale. Cc document est transmis 4 la Direction
Générale des Impdts ol, aprés examen. on lui attribue un numéro de
compte contribuable.

L'année ou le marchand débute ses activilés est exonérée d'impdt. Le
dossier d'exonération est transmis en méme temps que la fiche de
déclaration fiscale.

Cette mesure vise & encourager la création de petites et moyennes
entreprises. Le prélevement d'impdts ne commence qu'a la deuxiéme
année d'existence. Le paiement a licu au mois de mars de I'année en cours.



243

Le montant minimum est de 217 800 F CFA et correspond 2 un chiffre
d'affaires de 2 millions de Francs.

La valeur de la patente évolue proportionnellement au montant du
chiffre d'affaires.

Si les activités du marchand générent moins de 2 millions
annuellement, il est soumis & la taxe forfaitaire qui est généralement
inférieure & 50 000 Francs pour ce qui concerne la vente du poisson.

Cette somme est versée au Trésor public par les services municipaux
ou sous-préfectoraux.

Une fois l'obtention du titre de commergant qui peut durer 3 & 6
mois voire un an, le grossiste du poisson congelé peut solliciter 'ouverture
d'un point de stockage ou de vente.

Cela n'est pas nécessaire pour ceux du poisson frais dont les
opérations se déroulent & I'intérieur de la halle de criée, également pour
les grossistes ambulants qui distribuent le poisson sur leur passage.

Au niveau du poisson fumé, le stokage se fait généralement sur le
lieu de fumage oti les fumeurs disposent d'une cellule aménagée i cet effet.

. Avoir un point de stockage ou de vente

Les conditions pour l'ouverture d'un point de stockage et de vente
sont définies par le Ministére de I'Agriculture et des Ressouces Animales
qut les fait connaftre au public par I'entremise de la Direction des Péches.

Cette structure met a la disposition des intéressés le dossier de
demande d'ouverture d'entrepdt, elle est également chargée de recueillir
les dossiers remplis el de les transmettre au Ministére.
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Mais avant, elle effectue une visite de contrdle des installations
frigorifiques en vue d'établir la conformité technique avec les normes en
vigueur. '

Le dossier a fournir pour I'obtention de l'autorisation d'exploitation
de la chambre froide comprend une demande d'ouverture d'un point de
vente faite en deux exemplaires et adressée au Ministére de 1'Agriculture
et des Ressources Animales sous le couvert de la Direction des péches.

Cette demande doit comprendre le nom, l'adresse et la nationalité du
postulant. Ce dernier doit préciser le volume de stockage dont il dispose
ainsi que la température a coeur de I'entrepdt. Doivent également étre
mentionnés, le taux de rotation des stocks (en jours), le lieu d'installation,
les localités desservies et le numéro du registre du commerce. Le dossier
comprend également une autorisation d'ouverture d'un point de vente qui
est délivrée par le Ministere des Ressources Animales.

Elle rappelle le nom et prénom du demandeur ainsi que sa
nationalité, son registre de commerce ¢t son adresse.

Elle représente I'agrément du Ministre.

Il est toutefois mentionné que l'autorisation est accordée sous réserve
du respect des normes technigues el sanitaires en vigueur et qu'elle ne peut
étre prétée ni faire I'objet d'unc (ransaction quelconque.

Elle est renouvelable chaque année.

En cas de location d'une chambre froide, le demandeur doit
présenter une photocopie de l'autorisalion d'ouverture attribuée au
propriétaire et le contrat bail d'une durée minimum d'un an signé entre le
propriétaire et le locataire et diiment légalisé,

Le propriétaire ne peut utiliser sa chambre froide et la mettre en
location a la fois.
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Aucune chambre froide ne peut faire I'objet de deux attestations
différentes.

L'attestation n'est délivrée qu'apres vérification de la conformité des
normes techniques et sanitaires en vigueur,

L'acquisition du titre de commergant exige de nombreuses
démarches et astreint le marchand & des obligations vis-a-vis de
I'Administration.

Il doit s'acquiter tous les ans d'une somme correspondant a la taxe
forfaitaire ou a la patente si son chiffre d'affaires est supérieur a 2
millions.

On ne peut cependant pas attribuer la faiblesse des quantités
disponibles a ces difficultés, car malgré tout, ce sont plus de 150 grossistes
& la péche fraiche et 200 aux imporiations de poisson qui ont satisfait i ces
conditions et qui traitent des guantités de poisson inférieures a leur
capacité de travail.

D'atlleurs au niveau du poisson congelé 1a plupart des strutures qui
servent de lieu de stockage pour les grossistes ont été installées par les
grandes sociétés du port de péche qui les ont cédés par la suite aux
particuliers.

Les grossistes du poisson fumé quant a eux, ont peu de contact avec
I'Administration & cause du caraciere informel de leur activité .

¢) La procédure pour acquérir le titre d'importateur

Elle n'est pas fondamentalement différente de celle suivie par les
grossistes. Comme ces derniers, I'importateur doit étre inscrit au registre
du commerce. Il doit également posséder une chambre froide pour le
stockage du poisson. Ici, il lui est imposé une capacité de 300 t par mois.
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L'importateur doit détenir une carte de I'Office Ivoirien des
Chargeurs et une caution de 15 millions F CFA dans une banque de la
place. '

Outre ces formalités, il lui est demandé une licence d'importation
qu'il fait établir au Ministrére du Commerce. Cette licence qui est
renouvelable chaque année, permetl aux pouvoirs publics de suivre
I'évolution du Commerce Extéricur.

La valeur de la caution exigée par 'administration rend la profession
d'importateur nécessairement sélective, Ceci explique le nombre
relativement faible d'agréments octroyés (16).

Depuis 1990, nous I'avens vu. moins de 20 importateurs opérent au
port d'Abidjan.

L'analyse des statistiques révele cependant que la faiblesse du nombre
d'acteurs a peu d'incidence sur les quantités importées.

On note en effet que l'essentic] des débarquements est le fait du tiers
des acteurs, les autres qui ont pu braver toutes sortes de difficultés pour
figurer sur la liste des imporateurs restent pour la plupart du temps
inactifs. Les raisons de cette situation sont nombreuses mais quelques-unes
sont la rareté des ressources [inanci¢res pour les achats auprés des
producteurs et les difficultés de la conquéle du marché intérieur ol les
gros importateurs n'hésitent pas 2 vendre A perte pour conserver leur
clientéle.

Si la procédure d'acquisition du titre d'acteur de distribution de
poisson de mer est relativement simple au niveau des vendeurs détaillants,
elle se complique lorsqu'on approche les échelons supérieurs du réseau.

Les analyses révelent cependant qu'elle intervient peu dans la
compréhension de la fluidité des stocks i distribuer mais surtout dans
I'explication des inégalités de consommation, car & toutes les étapes du
réseau, méme aux échelons ot les exigences de 'Administration sont les



247

plus difficiles a satisfaire, on rencontre un nombre important d'acteurs de
distribution.

8.2.1.2 - Le transport du poisson

Le transport des produits alimentaires d'une maniére générale et plus
particulierement du poisson en Codte d'lvoire, n'est soumis a aucune
réglementation particuliere. 1l est simplement demandé 2 celui qui
accompagne la marchandise d'étre en possession du requ délivré par le
fournisseur qui atteste que le produit a été effectivement acheté.

Au niveau du poisson fumé ot les achats se font souvent aupieés de
structures non organisées, aucunc piéce n'atteste la provenance de la
marchandise. D'ailleurs, le poisson mis dans des sacs ou a l'intérieur de
cartons est transporté dans les mémes conditions que les effets des
passagers.

Du port de péche vers I'intéricur du pays. les acleurs transportent le
poisson selon les moyens dont ils disposent.

Méme a I'état frais ou congelé, le transport par véhicule isotherme
n'est pas obligatoire. On estime en effel qu'a partir d'Abidjan toutes les
localités de la Cote d'lvoire peuvent étre atteintes dans un délai
relativement court qui permette au produit d'étre en bon état A destination.

De toutes les fagons, le poisson frais en provenance du port est
essentiellement destiné au fumage. Une éventuelle putréfaction aurait de ce
fait des conséquences moins ficheuses que s'il était vendu a 1'état frais.

Au niveau des produits congelés, la police est assurée par les services
vétérinaires locaux qui sont lenus d'étre présents au moment des
débarquements pour vérifier que le poisson est de bonne qualité. Par
ailleurs, des navires cargos vers les importateurs, des formalités
administratives qui aboutissent au dédouanement de la marchandise sont
nécessaires pour que le poisson soit distribué sur le territoire ivoirien.
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Mais compte tenu du caractére trés périssable du produit la
procédure administrative est congue de sorte & ne pas causer de préjudices
aux importateurs. Ces derniers qui sont généralement informés plusieurs
Jours d'avance de l'arrivée de leur commande réglent une partie des
problemes administratifs avant que le bateau ne soit & quai.

La faiblesse des disponibilités en poisson et les inégalités de
consommation ne peuvent donc pas trouver leur explication dans la gestion
administrative du secteur du transport dans lequel les Pouvoirs Publics
sont d'ailleurs peu impliqués.

Des textes auraient été préparés pour mieux structurer ce secteur,
mais les colits €levés qu'exige la mise en application d'un tel projet dans
une conjoncture de crise généralisée seraient a la base de la non application
des mesures arrétées.

8.2.2 - La régularité des flux et le coiit du poisson de
mer

De tous les facteurs rcienus pour expliquer le niveau de
consommation de poisson de mer, la régularité des flux et le coiit du
poisson semblent étre les plus importants.

8.2.2.1 - La régularité des flux

Les variations de niveau de consommation sont fonction de la
fréquence d'approvisionnement des localités.

En milieu urbain, les structures de disiribution sont réguliérement
approvisionnées compte tenu des facilités de liaison avec la zone cotiére.

Dans les villes du Nord, en moyenne 2 fois par mois, les grossistes
du poisson congel€ et ceux du poisson fumé se rendent & Abidjan en vue de
reconstituer leur stock.
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Pour les chambres froides filiales d'entrepdt mére, le déplacement
vers la basse cOte n'est pas nécessaire. Un simple contact téléphonique
permet d'approvisionner l'entrep6i.

Dans la région centre et au Sud. la fréquence d'approvisionnement
est de 4 fois par mois.

Les statistiques de consommation en milieu urbain (Fig 63) révélent
que le rythme d'approvisionnement a peu d'incidence sur le nivean de
consommation, puisque les villes du Nord dont les stocks ne sont
renouvelés que 2 fois par mois, enregistrent un niveau de consommation
aussi important que celles du Sud qui sont plus fréquemment ravitaillées.
Ce qui est important ici semble donc éire la permanence du poisson sur le
marché. En ville, la seule condition & remplir pour en consommer c'est de
disposer de moyens financiers pour I'achat.

Telle n'est pas la situation en milieu rural od, en plus des ressources
financieres d'ailleurs difficiles & réunir, il faut que le poisson soit
disponible.

St au Centre et au Sud certaines communautés rurales sont
quotidiennement ou périodiquement approvisionnées, dans le Nord, la
vente ambulante est inconnue. Les paysans n'ont la possibilité d'acheter le
poisson de mer que le jour du marché qui se tient généralement une fois
par semaine. En dehors de ce jour, il est relativement difficile d'avoir
acces au poisson. C'est ce qui explique le fait que dans certaines localités, a
la question de savoir pourquoi les populations ne consomment pas
davantage de poisson de mer. ta réponse a é1é ; "c'est parce que nous n'en
trouvons pas'.

La régularité¢ des flux représente ainsi l'une des causes des
différences constatées dans le niveau de consommation de poisson de mer
entre les centres urbains et les milicux ruranx.

Méme en zone cétiere, les agglomérations occasionnellement
approvisionnées enregistrent de faibles niveaux de consommation.
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A ce facteur important, il faut cependant ajouter celui non moins
important qui est le cofit du poisson & la fin de la chaine de distribution.

8.2.2.2. - Le prix de¢ vente du poisson

Il est fonction de la distance qui sépare la localité de la ville
d'Abidjan, principal centre de débarquement du poisson de mer.

Le cofit du poisson est variable selon l'aspect sous lequel il se
présente.

Lorsqu'il est frais, le poisson revient beaucoup moins cher que sous
la forme fumée. Le kilogramme du poisson frais est généralement vendu 2
moins de 400 F alors que celui du poisson fumé varie de 600 a 1000 F
pour Fespéce la plus répanduc.

a) Le poisson fumé

La trop grande variation des prix et l'absence le plus souvent
d'instrument de mesure rendent difficile la compréhension du mécanisme
de fixation des prix du poisson fumd.

Sous cet aspect, le poisson est vendu généralement par tas. Le prix
varie en fonction du nombre d'espéces qui le compose mais aussi de leur
taille.

L'espece le plus couramment rencontrée i I'intérieur du pays est la
sardinelle. Le tas de quatre pi¢ces moyennes est vendu a 100 F, mais
lorsque le poisson s'effrite on trouve des tas de 50 F et méme de 25 F.

Dans I'ensemble, le colit varic pcu d'une localité a une autre. Le
kilogramme est généralement vendu a un prix compris entre 600 F et 1000
F en dehors d'Abidjan. A Abidjan, il coiite 380 F CFA.
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L'apparente uniformisation des prix a laquelle on assiste est liée 2 la
faiblesse de I'incidence financiére du transport.

Le poisson fumé qui s'accomode a toutessortesde véhicule est peu
coliteux au transport contrairement au poisson frais.

Les grossistes se serven! des lignes de liaison habituelles entre
Abidjan et les localités de l'intérieur pour l'acheminement de leur
marchandise. Ils supportent de ce fait des frais de transport relativement
faibles. Les prix de vente sont fixés en fonction du cofit du loyer, des
différentes taxes mais surtout du taux de rotation de la marchandise.

Le poisson de mer consommé en milieu rural est pour l'essentiel
constitué¢ de sardinelle fumée eu égard aux nombreux avantages qu'elle
présente. Comme tous les produits fumés. elle se conserve facilement,
aucune disposition particuliere n'est donc nécessaire pour son écoulement
en milieu rural. De plus cette espéce est la moins coiiteuse. Le prix
relativement bas et le mode de vente permet & chaque ivoirien d'y trouver
son compte.

En dehors de la sardinelle et quelquefois du chinchard et du
maquereau, tres peu d'espéces sont vendues a I'état fumé en milieu rural
ivoirien.

Dans le Nord, aussi bien en milieu urbain que dans les centres
ruraux, la sardinelle constitue la principale espéce vendue a 1'état fumé.
Au fur et @ mesure qu'on approche le littoral, on enregistre la mise en
vente de quelques espéces autres que la sardinelle,

b) Le poisson frais et congelé

Le coit est relativement sensible 3t 1a distance.,

Au port de pé€che, le kilogramme de poisson frais, toutes espéces
confondues, est vendu & 140 F et celui du poisson congelé 4 226 F.



)
N
~J

La production fraiche éiant fumé & 90% dans la périphérie
d’'Abidjan, nous nous sommes surtout intéressés au poisson congelé qui
connait une diffusion plus large.

Les données recueillies réveélent qu'en moyenne le prix du
kilogramme de poisson congelé augmente de 0,11 F par kilomeétre (Fig
67).

Sur cette base, le kilogramme de poisson subit une hausse de 66 F
pour toutes les localités situées aux environs de la latitude de Bouna (600
km d'Abidjan).

Entre Bouaflé et Bouna (300 & 600 km), le surplus varie de 33 2 66
F par kg.

Les localités au Sud de Bouaflé (moins de 300 km) paient environ 33
F de plus sur le kilogramme de poisson en provenance d'Abidjan (Fig 68).

Ainsi, pour le premier groupe de Jocalités, le carton moyen de 25 kg
cofite 1 650 F plus cher que les tarifs en vigueur & Abidjan. Ce surplus est
compris entre 825 et 1 650 pour le deuxiéme groupe et est inférieur a 825
F en ce qui conceme la troisi¢me catégorie de ville.

Le constat qui se dégage de cette analyse est que le lien distance coiit
est relativement étroit. Le poisson colite de plus en plus cher au fur et i
mesure qu'on s'éloigne d'Abidjan.

Un examen des colits de transport montre cependant que les
marchands paient meins de 500 F par carton quelle que soit la destination
en Cote d'Ivoire. On ne peut donc pas expliquer I'importance de 1'écart
des prix entre l'intérieur du pays et Abidjan uniquement par la cherté du
transport.



Figure 67: Coat de transport linéaire du poisson congelé
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Figure 68: Variation spatiale du surcoiit du poisson lié au transport
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D'autres facteurs comme les charges d'exploitation des entrepdts et
le nombre de vendeurs opérant dans la région sont 4 prendre en compte
pour une compréhension globale du mécanisme de formation des prix.

Dans le Nord ivoirien, ces deux facteurs sont déterminants pour la
compréhension des tarifs en vigueur.

A Odienné ou le terrain est occupé par deux grossistes dont le taux
de rotation des stocks est de deux fois par mois, I'écart existant entre les
tarifs pratiqués et ceux d'Abidjan est de 1 850 F.

A Bouna ol une seule chambre froide opére avec un taux de rotation
des stocks d'une fois par mois, c'est 3 100 F de plus que les populations
doivent payer sur un carton de 25 kilos.

Le nombre important de grossistes & Korhogo et la fréquence
d'approvisionnement élevée ont contribué i réduire 'écart qui se chiffre a
850 F dans cette région.

Au Centre et au Sud, il est d'en moyenne 500 F. Ici, les grossistes
sont nombreux et le taux de rotation élevé,

On peut conclure de ce fail que les écarts de prix entre Abidjan et
I'intérieur du pays sont quelque peu excessifs. lls augmentent en fonction
de la distance, du nombre de marchands exercant dans la localité mais
surtout de Ia régularité des flux.

"Ainsi pour la méme quantité de poisson, les populations du Centre et
du Nord doivent débourser unc somme. plus importante que celles
d'Abidjan, or on sait que le niveau de vie se dégrade de fagon générale du
Sud vers le Nord (Fig 65).

On comprend dés lors la réduction du niveau de consommation dans
le monde rural de facon générale mais surtout dans le Centre et le Nord du

pays.
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La méme cause explique la préférence pour les espéces réputées bon
marché comme la sardinelle, le chinchard et le maquereau dans ces
régions. Ici, la vente itinérante est peu pratiquée parce qu'elle gréve
davantage le coiit du poisson qui est déja jugé trop élevé.

La vente par tas pour le poisson fumé et par morceau en ce qui
concerne le poisson frais ou congelé est avantageuse pour les populations
de l'intérieur car les frais supplémentaires sur le kilogramme sont partagés
entre plusieurs acheteurs.

De tous les facteurs retenus pour expliquer le niveau de
consommation de poisson de mer en Céte d'lvoire, le phénomeéne urbain et
I'efficacité du réseau de distribution sont les plus déterminants.

En effet une trop grande concentration d'individus dans un espace
géographique donné, contribue i rompre l'équilibre entre les ressources
naturelles et la population, qui aura tendance a se tourner vers l'extérieur
pour Ja satisfaction de ses besoins.

Le niveau de vie relativement élevé des citadins leur permet d'étre le
principal centre d'intérét des acteurs économiques dont les activités
visent en priorité la satisfaction.

Le monde rural généralement pauvre présente peu d'intérét pour ces
derniers. Ils ne le visitent que lorsque les villes sont approvisionnées.

Pour un réseau de distribution efficace, les écarts de consommation
doivent cependant étre faibles enire le centre urbain et les campagnes
environnantes. Ces dernieres doivent étre approvisionnées avec des especes
bon marché qui permettent aux distributeurs de tirer profit de leurs
activités et aux consommateurs de satisfaire leurs besoins & moindre frais.
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C'est pourquoi on peut attribuer dans la situation actuelle, les
différences de consommation a l'inc{ficacité du systéme de distri_butioﬁ qui
se traduit par l'irrégularité de 'approvisionnement des milieux ruraux et
le coiit excessif du poisson au fur et & mesure qu'on s'éloigne d'Abidjan.

Les facteurs culturels qu'on croyait étre a la base des inégalités de
consommation (hypothése 6) jouent en réalité un réle peu important car le
poisson représente, dans toutes les aires culturelles la premiére source de
protéine animale et est consommé en quantité importante lorsqu'il est
disponible et bon marché.
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Chapitre 9: Les implications socio-économiques et les
problemes de la distribution du poisson de mer

Malgré I'acuité des probleémes auxquels il se trouve confronté, le
secteur de la distribution du poisson de mer joue un réle important dans
I'économie ivoirienne.

9.1 - Les impacts socio-économiques

Le secteur de la distribution du poisson de mer offre de nombreux
emplois aux populations el procure des revenus substantiels aux Pouvoirs
Publics.

9.1.1 - Un secteur pourvoyeur d'emplois

Au total, ce sont prés de 35 000 personnes qui sont concernées par la
production et la distribution du poisson de mer (Tab 16) soit environ 1%
de la population active. La production retient 2% des acteurs contre 98%
pour la distribution et la transformation. Le fumage et la vente au détail
sont les principales zones de concentration. Plus de 31 000 personnes (90%
des acteurs) y travaillent.

Les non nationaux qui représcentent 50,4% des effectifs de I'ensemble
des opérateurs économiques sont surtoul présents dans le secteur du
fumage qu'ils contrélent quasi-exclusivement. Ils sont environ 15 000
contre 5 000 Ivoiriens.

Ce sont généralement des individus de sexe féminin originaires du
Togo et du Bénin. Elles sont propriétaires des fumeries d'Abidjan et des
environs.

Dans les autres secleurs. on note une prédominance des Ivoiriens qui
représentent plus de 70% des ellectils.
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Tableau 16: Effectif des acteurs économiques du secteur de la distribution

Secteurs Ivoiriens Non ivoiriens
effectif % effectif % Total

Péche industrielle nationale 431 71 176 29 607
Importations de poisson congelé 275 74 97 26 372

Grossistes

poisson frais 61 51 58 49 119
Venteen  |Grossistes
gros poisson congelé 171 24 195

Grossistes

ambulants 12 86 2 14 14
Transport (a) 160 80 40 " 20 200
Fumage (b) 5000 25 15000 75 20000
Vente au détail 9452 24 1800 16 11252
Industries de transformation (¢) 1550 88 200 22 1750
Autres industries dépendantes 66 73 24 27 90
Total 17178 49.6 17441 50,4 34619

Source: EP
a- De nombreux transporteurs qui utilisent le poisson comme frét
retour n‘ont pas é1€ recensés
b- Ce chiffre procede d'une estimation
¢- La production des industries de transformation est destinée pour
I'essentiel aux pays éirangers. Les agents ne travaillent donc pas pour

le marché imérieur
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Dans l'ensemble, les effectifs subissent des fluctuations en fonction
des variations saisonnigres de I'offre de poisson. Ils diminuent de moitié
pour certains secteurs comme le fumage et la vente au détail qui retiennent
le plus grand nombre d'agents.

De mars a octobre ol le volume de marchandises traités est faible, la
plupart des fumeuses et des marchands détaillants restent inactifs. Ils ne
rentrent en contact avec le poisson qu'occasionnellement. Il s'agit donc
d'emplois non permanents. c'est pourquoi les acteurs de ce secteur
possédent généralement une activité secondaire 2 laquelle ils s'adonnent
pendant les périodes de pénuric.

Les mois de novembre. décembre, janvier et février représentent la
période d'abondance. Les quantités de produits traitées sont importantes.
C'est pendant cette période que les effcctifs sont les plus élevés.

Au niveau de la production, des importations, de la vente en gros, du
transport et des industries de transformation. les effectifs sont peu
sensibles aux variations saisonni¢res de I'offre. Ici les acteurs qui sont
généralement des salariés appartiennent ou sont propriélaires de structures
qui ont nécessité de gros investissements. Le volume de marchandises
traitées diminue mais n'entraine pas une réduction du personnel. Les
pertes financieres subies du fait de cette situation sont compensées pendant
les périodes d'abondance.

En dehors de ces agents dont la distribution du poisson représente la
principale activité, il est fait régulidrement appel 4 de nombreux
contractuels aussi bien dans le domaine de la production que dans ceux de
la distribution et de la transformation. Ils sont pour la plupart d'origine
Nigérienne et Burkinabé. La rémunération se fait souvent en nature pour
ceux qui interviennent dans la zonc portuaire. Les autres percoivent une
somme proportionnelle a l'effort fourni.
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9.1.2. - Une activité peu rémunératrice

Malgré l'observation difficile des prix et des marges, les données
recueillies révélent que dans 'ensemble les revenus tirés du secteur de la
distribution du poisson sont faibles.

C'est dans les domaines du fumage et de la vente au détail qu'on
enregistre les marges les plus faibles. Le fumage d'une caisse de sardinelle
(70 kg) (1 ), espéce courammenl traitée par cette méthode exige les
dépenses suivantes :

12 000 F CFA (2 ): achat du poisson au port de péche
500 F CFA: le transport jusqu'au centre de fumage
1 500 F CFA: achat de bois de chauffe
360 F CFA: transport vers le lieu de vente,

14 360 F CFA

Apres le fumage qui dure trois jours, le contenu d'une caisse qui
valait initialement 70 kg ne pése plus qu'environ 48 kg. Le prix moyen du
kilogramme de poisson fumé érant de 300 F CFA, la caisse ne rapportera
‘que 14 400 F CFA soit une marge brute de 40 F CFA. Cette marge qui
aux dires des fumeuses excéde rarement 1 000 F CFA subit des variations
en fonction de I'évolution des cours du poisson au port de péche mais aussi
des disponibilités en bois de chauffe.

Pendant les deux derniers trimestres. le poisson frais est relativement
bon marché. La caisse qui est habituellement vendue a plus de 10 000 F
CFA revient 2 moins de 8 000 IF CFA. Mais cetle tendance 2 la baisse se

I Lorsqu'elle est correctement remplies, la caisse ordinaire de sardinelles pese environ 65 kg. Mais de fagon
générale, ellc est remplic & ras-bord. La masse aticint alors 70 k.

2 1 ¢ coiit de la caissc de sardinclies varie de 8 & 20 000 F ¢fa selon les périodcs de I'année. Les 12 000
représenient une moyennc,
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repercute sur le cofit aprés fumage qui passe de 300 F a environ
250 F/ kg.

Les fumeurs des localités de l'intérieur qui traitent essentiellement des
produits congelés (1 ) réalisent des économies substantielles en minimisant
les coiits du bois de chauffe. Ils s'approvisionnent généralement & moindre
frais, ce qui compense le colit relativement élevé du poisson.

Ces chiffres révélent que seuls les fumeurs qui traitent de grandes
quantités de produits (20 & 50 caisses par semaine) tirent véritablement
profit de leur activité. Or ces derniers sont devenus peu nombreux a cause
de la réduction des débarquements de poissons frais et de I'élevation des
cotits.

Les revenus tirés de la vente au détail sont aussi faibles que ceux du
fumage. A T'état frais ou congelé la marge brute pendant une journée
d'activité varie de 1 000 F CFA i Abidjan 4 moins de 500 F dans les
localités du Nord. A Korhogo, a2 Odienné et 4 Bouna la marge brute sur un
carton de chinchard de 30 kg ou de maquercau de 20 kg excéde rarement
300 F CFA. A Bouaké et dans les localités du Centre de fagon générale,
elle atteint 500 F CFA tandis que dans la région Sud (Abidjan exclu) elle
varie de 500 a 1 000 F CFA.

Au vue de ces chiffres, la question qui vient a l'esprit est de savoir
pourguoi on enregistre un nembre aussi important d'agents économiques
alors que l'activité est peu rentable.

Quelques vendeuses interrogées ont attribué cela a la rareté de travail
véritablement rémunérateur et au fait qu'elles ne veulent pas rester sans
activité. Certaines ont souligné que cette activité leur permet de garantir la
consommation de poisson du ménage mais aussi de réduire la dépendance
vis-2-vis de leur époux et méme d'aider financierement ce dernier
lorsqu'il n'exerce pas une activité trés rémunératrice.

1 Un carton de sardincllcs congelées de 30 kg, cst vendu aux grossisies 8 5 100 F CFA au port d’Abidjan.
A la limite de son airc d'extension 3 Bouaké, il cofite 5 30 F CFA soit environ 13 000 F les 70 kg.
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Seuls les producteurs, les importateurs, les grossistes & la péche
fraiche et les industries de transformation semblent véritablement tirer
profit de la distribution du poisson de mer.

L'analyse du bilan des activités pour une année d'exercice (1991) des
quatre plus 1mportantes sociétés montre que les excédents sont
relativement importants. Ils varient de 500 millions de F CFA a plus dun
milliard de Francs (Tab 17). 11 faut cependant souligner qu'ils fluctuent en
fonction du volume de marchandises traitées, des charges d'exploitation de
la société et de I'évolution des impdts et des taxes dus a 'Etat. Une partie
importante de ces ressources est utilisée pour le rénouvellement du
matériel frigorifique et quelquefois pour de nouveaux investissements.

En 1992, la hausse du prix (141 F/kg contre 135 F/kg en 1991) et la
persistance de la crise économique qui a réduit le niveau de consommation
auraient contribué a amenuiser les excédents. Pour faire face a cette
situation, certaines sociétés ont procédé a des licenciements en 1993,
d'autres annoncent une réduction du personnel pour les années a venir.

Depuis 1993,'le volume de marchandises traitées ne permettrait de
faire face qu'aux dépenses courantes de la sociéié. Les marges qui sont a
leur niveau le plus bas seraient peu élevées.

Comme le secteur des importations, la production fraiche nationale
connait un niveau de rémunération satisfaisant.

Le tableau 18 suivant donne un apergu des gains réalisés par les
armateurs au niveau de la péche fraiche.

Pour évaluer la marge brute il faut prendre en considération les
dépenses en salaires et matériels de péche qui sont quelquefois élevées. A
titre indicatif on note qu'un capitaine de bateau pergoit en moyenne
300 000 F CFA en salaire et en primes de rendement. Cette somme varie
de 100 a 150 000 F CFA pour les autres membres de I'équipage.

Tt
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Tablean 17: Estimation des marges réalisées par les principales sociétés

d'importation en 1991

.
Patenites (2) ct| Tonnage [Valeurs caftl)y  Frais de fonct, Vente aux Marge brute
Société | autres impdis | importé [ (Milliers de de la sociéié grossistes (3)

(Millions) () FCFA)Y +masse salariale [(Milliers F CFA)Y  (Milliers

(Milliers F CFA) F CFA)
SIVCOGE 30 29 332 3959 820 337 385 6013 060| 1685855
AlIF 9 20 822 2810970 460 046 4 268 500 088 484
COFRAL 22 10 360 1 398 600 273000 2212 8§00 430 200
AFRIVIC 4 10 490 1416150 85355 2150450 644 662
Towl 65 71004] 9585 540 1155 786 14 555 820] 3 749 201

Source:EP

. 1- Les taxes portuaires soni comprises dans fa valeor caf,

- 2- Le montant de ta patente est fonction du chiltre datfaires déclaré par la société, mais trés

souven! d'importantes concessions lenr sont faites. IEn'est done pas rare gue1a somme versée

par Ta sociéed soit largement inféricure b ce quielle devrait payer,

. 3-En 19910 Te prix moyen du kg de poisson congelé était d'environ 205 F CFA au porl.

Tableau 18: Estimation des marges brutes du secteur de la production fraiche

Nombre de  |Nombrede |Quantité Valeur Dépense en carburant
Catégorie de navires marées produite (t) (1 000 F CFA)| pour 'ensemble des
péche marées (1) enMilliers

de F CEFA
Chalutiers 15 547 14 1041 1 279719 1Y5 203
Sardinicrs-senneurs 2{) 2254 29 786 353343 S0 436
I — 2

Ensemble 35, 2 501 4l 4815 153

LA) (1_‘»()J

Searzeer HIVDALDR, Tog2

- Une nuwrec dure en moyennu
de 10004 12001 de carburant par jour soit co movenne 3 300 Vinares

estvendu & TOSTSEF CEA /Tau portde péche.

Jelra Lo i i moven de S cng .

i boesoin
b carburant

il
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Le bateau de péche doit également étre constamment visité dans un
chantier naval pour éviter les pannes graves en mer. L'importance des
dépenses rendent insuffisants les excédents qui ne permettent pas le
renouvellement de la flottille pourtant vétuste et peu performant. Le cofit
d'un navire de seconde main varie de 100 & 400 millions de Francs CFA
selon la puissance motrice et I'dge. 11 atteint 600 millions lorsque le bateau
est neuf.

Au niveau des grossistes de la péche fraiche, les revenus tirés de la
vente du poisson sont relativement importants. Les opérations de vente se
déroulant au lieu de débarquement, le grossiste ne supporte ni frais de
transport ni frais de stockage. Or la marge sur une caisse de poisson varie
de 500 a 2000 F CFA. Elle atteint méme 2 500 lorsque 'offre est faible.
Les quantités vendues par grossiste sont illimitées mais, depuis quelques
années, elles sont généralement inférieures & 20 caisses par jour.

Du fait des charges d'exploitation élevées des structures de
conservation et du cofit excessif du transport, les grossistes du poisson
congelé tirent peu de profit de leur activité, L'analyse des comptes
d'exploitation de quelques-uns révele que les excédents sont généralement
inférieurs a 150 000 F CFA par an.

Dans la région sud oir la diminution des coiits de transport aurait pu
permettre d'accroitre ces marges. le dynamisme des vendeurs ambulants
les amenuise davantage. On comprend dés lors les fréquentes fermetures
d'entrep6ts pour cause de faillite.

Dans lI'ensemble, en dehors des importateurs, les acteurs du réseau de
distribution du poisson de mer tirent peu de profit de leur activité. Les
revenus dans les secteurs du fumage et de la vente au détail qui
enregistrent les plus importantes concentrations d'acteurs sont faibles et ne
permettent pas un véritable épanouissement des agents qui y travaillent.
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9.1.3 - Une source de revenu importante pour I'Etat

Si l'ont tient compte des industries de transformation, ce sont plus de
5 milliards de Francs CFA de taxes que I'Etat préléve annuellement dans le
secteur halieutique (Tab 19). L'essentiel est constituée .de taxes de port
payées par les importateurs de poisson congelé, la flotte de péche
étrangere et la flottille de péche industrielle nationale.

Les taxes de port prélevées sur les activités d'importation se
subdivisent en taxe sanitaire (1 050 F CFA/l nette) taxe municipale
(1 950 F/t nette) et taxe de port (3000 F / t brute). Cette derniére couvre
les frais de manutention et de transport.

Leur incidence sur le cofit du poisson est notable. En 1991 le kg du
poisson acheté aux producteurs est passé de 108,32 F 3 135 F CFA du fait
de 'application de ces taxes. En 1992, on a enregistré une augmentation de
37 F CFA. Les importateurs ont ainsi payé 740 F de frais supplémentaires
sur un carton de 20 kg et 1 110 F sur celui de 30 kg.

Au niveau de la flotte nationale, V'administration portuaire préléve
300 F par meétre linéaire et par jour. La facture est adressée
mensuellement aux différents armements. En 1991 la flottille nationale
était composé de 35 navires dont 15 chalutiers et 20 sardiniers-senneurs.
En 1992 ce sont 19 chalutiers et 22 sardiniers-senneurs qui ont été en
service. Les prélevement se sont chiffrés & 93 millions contre 75 millions
en 1991,

Le montant de la patente est fonction des excédents réalisés. Les
secteurs du fumage et de la vente au détail qui générent peu de ressouces
ne sont pas soumis a cette taxe. Les vendeurs détaillants doivent s'acquiter
quotidiennement de la taxe municipale dont le montant est généralement
inférieur & 150 F CFA. Les activités de fumage qui échappent 2 tout
contréle administratif ne sont pas pris en compte dans la comptabilité
nationale.
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Tableau 19: Estimation des taxes et droits prétevés par les Pouvoirs Publics
dans le secteur halieutique

Sccteur Catcgorics [Taxcs de porl |Patentes et autrgTaxe municipalc]

d'activité de taxe|(1000 F CFA) [impdis(1000 F CF{( 1000 F CFA) Total
Flotte 75374 492 182 0 567 556

Production nalionzlc
Flotie 180 000 0 0 100 0600
Clrangére (a)

Importations de poisson congelé 2 836 504 70 000 223 495 3129 999
Grossisics 0 0 0 0
poisson frais

Venlcen Grossistcs § 20 832 4 656 25488

gros ‘poisson congelé
Grossisics 0 () 0 0
ambulants R

Transport (b) o 10 000 0 10 000

Fumage ) ) 0 0] . 0

Vente au délail 0 0 410698 410 698

Industrics de transformation | 50000 ? 2 50000 (c)

Total 3141 B8] 593014 638 849 4373741

Source: EP

a) - Le port de péche enregistre en mayenne 90U navires par an. Ces navires se composent de thonicrs-
scnncurs, chalutiers, creveniers, sardiniers-senneurs ¢l autres, Laaxation est fonction du nombre de jours
passés au pori et des services dont le navire a hénélicid. Apres un examen des compies d'escale de plusicurs

navires il ressort que la somme moyenne payée par navire ost de 200 00 F CFA.

b) - Le coiut de 1a vignette est variahle selon Fige du véhicule. 11 peut atecindre 300 000 F CFA pour un

camion 5 t neuf. Lorsque 1age du véhicule est avaneé, il egt généralement faible (environ 20 000 F CFA}

c) - Malgré nos efforls, nous n'avons pas pu oblenir les chiffres relutifs & ta patenic et aux diverses 1axes
versées par les sociélés SCODI e PFCL Les Directions de ces sociéiés ont jugé ces chillres trop
stratégiques pour les mettre A Ja disposition du public, Nous savons seulement que ces deux entreprises ont
exporté des conserves de thon pour une valeur dv 25 milliards en 1992, Les imporlations de thons ont

couté 13 milliards dc F CFA soit une marge brute de 12 milliards de ¥ CFA,
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Les grossistes de la péche fraiche considérés comme agents de la
société d'exploitation de la criée sont également exemptés de taxes.

Le port étant situé sur le domaine communal de Treichville, une
partie non négligeable des ressources est reversée 3 la commune. Le
montant est proportionnel au tonnage traité. En 1991 pour 114 613 t de
poisson congelé importé plus de 220 millions de Francs ont été reversés a
la municipalité. Cette somme a atteint 247 millions en 1992.

Les prélevements sur la vente au détail dans les communes d'Abidjan
et de l'intérieur du pays s'élevent A environ 411 millions de francs par an.

Une juste estimation des excédents réalisés par les Pouvoirs Publics
exige que l'on tienne compte des salaires versés aux nombreux agents de
I'état qui travaillent pour la bonne marche des activités du secteur de la
production et de la distribution du poisson de mer mais aussi des
investissements publics réalisés dans ce secteur d'activité, Ces chiffres
n'étant pas disponibles, il devient difficile malgré la relative importance du
montant des impdts d'apprécier & leur juste valeur les ressources
financieres tirées du secteur halieutique par I'Etat.

9.2. - Les problemes de la distribution du poisson
et les perspectives de solution

Le secteur de la distribiition du poisson de mer se trouve confronté a
deux séries de problémes :

- des problémes d'ordre structurel,
- des problémes liés au fonctionnement de I'ensemble du réseau.
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9.2.1 - Des faiblesses structurelles
Elles se pergoivent dans 'organisation actuelle de la distribution.
9.2.1.1 - Un réseau non hiérarchisé

Abidjan représente 1'unique p6le d'approvisionnement de 1'ensemble
des centres de distribution répartis sur le territoire national (Fig 69).

Qu'il soit frais ou congelé, le poisson est d'abord centralisé dans la
capitale économique avant son acheminement vers les localités de
I'intérieur du pays.

Méme le poisson fumé traité aux environs d'Abidjan ou dans
certaines villes cotieres est convoyé au marché de Treichville ou viennent
s'approvisionner les grossistes et les détaillants des communes d'Abidjan
ou de l'hinterland.

Contrairement a ce qu'on aurait pu penser, il n'existe aucune
structure intermédiaire pouvant servir de pdle de transition entre les
entrepOts d'Abidjan et ceux des petits centres urbains.

A Tintérieur, chaque localité, dispose d'un ou de plusieurs
équipements de petite taille en fonction du niveav de consommation des
populations.

Méme lorsqu'un grossiste gere plusieurs points de vente dans la
méme région, chacun d'eux reste en liaison directe avec Abidjan pour son
approvisionnement. Abidjan rayonne de ce fait sur I'ensemble du territoire
ivoirien. Il est vrai que dans un tel systtme de distribution, les revendeurs
grossistes ou détaillants ont l'avantage d'étre en contact eux-mémes avec la
source d'approvisionnement donc ont une gamme de choix plus étendue et
évitent par la méme occasion les intermédiaires dont les activités grévent
énormément le colit du poisson.
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Figure 69: L'aire du marché d'Abidjan
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Il présente cependant des inconvénients car pour éviter la saturation
d'Abidjan et permettre aux revendecurs des régions centre et nord de faire
I'économie de la distance, des poles secondaires doivent étre mis en place
qui rayonneraient sur ces régions (Fig 70).

Malheureusement dans la situation actuelle, ce schéma de distribution
ne peut voir le jour pour de nombreuses raisons.

En effet, la mise en place de pdles de second degré exigerait la
construction de points de stockage aussi importants que ceux d'Abidjan.

De plus le fonctionnement de telles structures entrainerait des
dépenses supplémentaires qui se répercuteraient sur le coiit du poisson qui
aura déja subi une premiére augmentation liée au transport, d'Abidjan vers
l'intérieur.

Par ailleurs il n'est pas évident que les revendeurs propriétaires de
véhicules qui ont la possibilité de minimiser les coiits de transport et de
réduire par la méme occasion le nombre de ruptures de charge
dommageables pour le poisson, s'approvisionnent auprés d'un péle
régional.

Une autre difficulté non moins importante qui génerait la réalisation
d'un tel projet est sans aucun doute la mauvaise qualité des liaisons
routiéres inter-urbaines.

L'état des routes et les tarifs pratiqués actuellement rapproche plus
Abidjan de l'intérieur qu'ils ne rapprochent les localités de l'intérieur
entre elles.

Ce sont Ia autant de difficultés qu'il faut surmonter pour la
réalisation d'un réseau de distribution hiérarchisé el fonctionnel.

Dailleurs la défunte société AFRIPECHE qui s'était engagée dans la
mise en place d'une structure semblable en installant deux centres de
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grande capacité pour le stockage du poisson congelé a Bouaké et & San-
Pedro a dii surseoir au projel quelques années aprés pour cause de faillite.

A San-Pedro, les difficultés administratives rencontrées par les
capitaines de bateau et I'insuffisance des infrastructures portuaires sont les
principales causes de l'arrét des activités.

S'il est vrai que la mise en place d'un tel systtme parait hasardeux
dans les conditions actuelles pour ce qui est du poisson congelé, il pourrait
répondre parfaitement a l'attente des revendeurs de poissen fumé qui est
moins cofiteux au transport et & la conservation. De plus sous cette forme,
le poisson résiste mieux aux ruptures de charge.

La création d'un entrepdt de grande capacité a Bouaké éviterait aux
revendeurs du Centre et du Nord de parcourir trop souvent de grandes
distances pour des achats quelquefois insignifiants.

Le promoteur d'une telle structure de distribution doit cependant
avoir constamment en mémoire que le désir d'étre le plus proche possible
de la source d'approvisionnement est tres fort chez les revendeurs
ivoiriens.

9.2.1.2 - Une inadaptation des structures de
distribution du poisson frais

Les circuits de distribution actucls du poisson frais présentent des
insuffisances et des limites qui ont des répercussions sur la qualité du
produit.

Les unités de péche qui sont généralement des bateaux de seconde
main de la flotte artisanale des pays développés, ne sont pas doté
d'équipements frigorifiques pour la conservation du poisson.

Le poisson est maintenu frais 4 l'aide de glace fournie par les
industries du port de péche. '
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Le débarquement a licu en plgin air dans le grand hangar servant de
halle de criée. )

Le poisson est trié¢ a méme le sol sans aucune précaution
particuliere. On se contente simplement de nettoyer le sol a la fin des
opérations de vente. L'acheminement des achats vers les centres de fumage
ou les marchés de détail pose également des problémes d'hygiéne et de
structure puisque les caisses sont souvent remplies a ras-bord et empilées a
l'intérieur de véhicules de transport non adaptés (Photo 14).

Photo 14: Les conditions de transport du poisson frais

M. VAMARA, chauffeur de ce véhicule a 16 ans d'ancienneté dans le
transport du poisson. Son véhicule contient 25 caisses de sardinelles de 60 a 70 kg
chacune soit une charge totale de 1,7 t environ. Pourtant le véhicule n'est pas autorisé
a transporter plus d' une tonne de marchandises. Le poisson appartient & un groupe
de femmes de la cité de Gonzagueville. Pour chaque caisse, les fumeuses doivent
payer 500 F CFA.
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Ainsi le poisson déja suffisamment éprouvé par la chaleur de la
criée se dégrade davantage avec les mauvaises conditions de transport.

Lorsqu'il est destiné au marché de détail, c'est également a l'air
libre que la vente a lieu.

S'll est vrai que les différentes étapes de la distributionsont
accomplies dans un temps relativement court permettant au produit d'étre
en bon état a la fin de la chaine de distribution, il n'en est pas moins vrai
que la somme de ces insuffisances contribue & accélérer le processus. de -
dégradation du poisson qui est quelquefois & la limite du consommable a
certaines périodes de la journée.

La répartition actuelle des structures de fumage auxquelles sont
destinés plus de 90% de la production fraiche et une partie non négligeable
des produits congelés est avantageuse pour les fumeurs qui du fait de leur
regroupement autour d'Abidjan, minimisent les cotits de transport qui sont
relativement onéreux lorsque le poisson est a l'état frais.

Par ailleurs les produits fumés posant moins de probléme au
transport aussi bien au niveau du conditionnement que du cott. II serait
souhaitable que les activités de fumage se rapprochent davantage du port
de péche, principal centre de débarquement du poisson frais.

La diminution réguli¢re de la production et le contexte économique
actuel rendent difficile la mise en place d'un systéme de distribution plus
performant. En effet I'aménagement de la halle de vente et la mise en
circulation de véhicules adaptés au transport du poisson contribueraient a
gréver davantage le prix de revient de la marchandise déja jugé trop €levé
pour une population dont les ressources ne cessent de s'amenuiser.

Contrairement aux équipements des produits frais, ceux du poisson
congelé sont de meilleurequalité permettant ainsi d'accroitre la portée du
poisson. Leur répartition spatiale laisse cependant apparaitre des inégalités
qui sont la cause de certaines faiblesses constatées dans la distribution.
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9.2.1.3 - Des distorsions dans la répartion spatiale des
équipements frigorifiques

Toutes les régions de la Céte d'lvoire sont pourvues de chambres
froides, mais dans le détail ce sont les régions centre et sud qui concentrent
le plus grand nombre de structures.

36% des entrepété sont implantés dans le Sud, 33% au Centre tandis
que le Nord, I'Ouest et 1'Est enregistrent respectivement 13%, 12% et 6%.

La carte de la densité des entrepdis (Fig 71) révele que le Centre-
Est, le Centre-Ouest, 1'Ouest et le Centre-Nord enregistrent les plus
importantes concentrations d'équipements frigorifiques. On y trouve
généralement un entrepdt par superficie inférieure & 1 500 km2.

Les densités sont comprises entre 1 entrepdt pour 1 500 et 1 pour
2 500 km2 dans les régions Sud. Centre et Sud-Ouest tandis qu'elles sont
inférieures a 1 pour 3 500 km2 dans le Nord.

Une superposition de la carte des densités avec celle du ratio,
habitant par entrepdt (Fig 72) montre que les meilleurs taux de couverture
sont obtenus dans les régions ot la densité d'implantation est forte.

Ainsi le nombre d'habitant, par entrepdt est généralement inférieur
& 50 000 dans le premier groupe de région, il varie de 50 4 60 000 dans le
second pour atteindre des valcurs supéricures 4 65 000 habitants dans la
région Nord.

Les analyses précédentes ont déja situé 'origine des faiblesses de
consommation qui a €té attribuée pour I'essentiel au niveau de vie des
populations et a l'inéfficacité du réseau de distribution,

Les distorsions spatiales dans ['implantation des équipements
frigorifiques sont donc & considérer non comme une cause mais plutdt une
conséquence du niveau de consommation.
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Figure 71; Densité des entrepdts frigorifiques en Céte d'Ivoire

ra
7z

o
. )
Kiiiicss

Y, 7
@{W{/

.,

I’

ik gt

7 1 cnuepal pour 612 Km?2
P22 1 enwepit poun 11504 1520 Km2
] T entrepot powr 24006 3000 Km2

Lentrepot paur 000 & 6700 Km?2

[ 106 Km
Source. AKPATA




278

Figure 72: Nombre d'habitant par entrepét et par région
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En d'autres termes, la faiblesse des équipements frigorifiques dans
certaines régions ne peut véritablement expliquer le niveau de
consommation.

Trois critéres sont a prendre en compte pour comprendre le niveau
d'équipement en structures de distribution. Il s'agit :

--des disponiblités en ressources halicutiques locales,
- de la pratique ou non de la vente ambulante,
- du niveau de consommation des populations.

Ces critéres permettent de comprendre l'élévation du ratio
population par entrepdt dans le Centre et le Sud.

Ici la faiblesse des équipements s'explique essentiellement par le
dynamisme des vendeurs ambulants qui épaulent trés fortement les
grossistes sédentaires.

Dans le Nord ou la vente ambulante est quasi-inexistante,
Fimportance des ratios s'explique surtout par la faiblesse du niveau de
consommation de poisson de mer de facon générale (9kg/hab) mats surtout
par la généralisation de la consommaltion de poisson fumé (environ 60%
de la consommation).

Depuis l'avénement de la péche niaritime industrielle en Cote
d'Ivoire, Abidjan et son hinterland n'ont cessé d'accroitre leur capacité en
structures de conservation, de traitement et de distribution de ressources
halieutiques d'origine marine.

Aux équipements portuaires, se sont ajoutés des centres de fumage et
des installations frigorifiques de petite taille permettant de porter le
poisson loin de son lieu de débarquement.
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La cartographie de ces structures révele cependant un regroupement
dans la région Sud mais surtout unc trop grande polarisation des activités
sur I'agglomération d'Abidjan.

La mise en place d'un systeme de distribution fonctionnel nécessite
la création de centres de relai des équipements portuaires qui éviteraient
la saturation d'Abidjan et permetiraient par la méme occasion aux acteurs
économiques vivant loin du littoral de faire I'économie de la distance.

La redynamisation du port de péche de San-Pedro pour la desserte
de la région ouest et l'accroissement de la capacité des structures de la
région centre pourraient aider a cela.

Malheureusement les difficultés de mobilisation de ressources
financiéres et le comportement peu rationnel des acteurs économiques font
mettre peu d'espoir en un tel projet.

Une réorganisation de I'ensemble du réseau de distribution semble
cependant nécessaire car méme si les faiblesses structurelles actuelles ne
génent pas fondamentalement la distribution, elles pourraient a long terme
constituer un obstacle séricux pour une meilleure répartition des
Tessources marines.

9.2.2. - Les problémes d'ordre fonctionnel

La finalité de I'appareil de distribution des ressources marines, c'est
I'approvisionnement régulier des populations vivant loin du littoral.

L'analyse du réseau révéle que le coiit du poisson joue un role
déterminant dans la réalisation de cel objectif.

Or les principaux éléments sur lesquels repose le mécanisme de
fixation des prix sont, le colit du transport mais surtout les charges
d'exploitation des structures de distribution.
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9,2.2.1, - Le transport : des couits trop éleveés

-
Le tableau ci-dessous présenté le codt du ronnage kilométrique par

catégorie de produit pour les marchandises destinées au territoire national
et en transit.

Tableau 20: Coat du tonnage kilométrique(FCFA/T/Km)

Marchandises destindes au territoire national

T _‘Ial_'if 5 Tarif Tanl Tarif

Marchandises” Minimum Moyen Maximum

Ciment 2230 2230 22.30

Café - Cacao 33.30 _ 33.00 33.90

Pondéreux :

(Mais, mil. sorgho. huile, 2N 30.00 31.50

farine, colas)

Divers dont poisssons 3350 ) 7 ‘\}3\] 35.00
Marchandises en transit

Toutes marchandises L 25

Source : Bourse de et de Cote d'Ivaine, TW3

La lecture du tableau révele que le poisson figure parmi les produits
les plus cofiteux au transport.

Le tarif moyen de la tonne de poisson au kilometre est de 34,25 F
alors que le ciment qui représente la marchandise la moins coliteuse au
transport revient a 22.30 1 Lt auw Kilometre,

Les frais de transport de certaines marchandises (riz et produits
pétroliers) considérées comme des produits stratégiques de premiére
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nécessité sont remboursés par la caisse de péréquation pour permettre une
uniformisation du prix de vente & I'échelle nationale.

La distribution de ces produits est de ce fait contr6lée par I'Etat
depuis I'importation jusqu'a la vente au détail.

La complexité des filicres de commercialisation du poisson et la
grande présence de privés dans ce secteur d'activité est I'une des causes de
I'exclusion des ressources halieutiques de la gamme des produits
privilégiés. Or le poisson constitue la premiére source de protéine animale
en Cote d'Ivoire, et le prix de vernte est relativement sensible au cofit du
transport.

Les tarifs pratiqués actuellement qui sont en deg¢a de ce qui est
autorisé officiellement témoignent bien de la nécessité de revoir & la baisse
le coiit du tonnage kilometrique du poisson.

En effet si le riz, la farine ou les produits pétroliers sont
relativement moins coliteux au stockage, le poisson d'une maniére générale
mais surtout le poisson congelé nécessite des structures de conservation
particulieres dont les charges d'exploitation sont quelquefois onéreuses.

9.2.2.2 - Structures de distribution : des charges
d'exploitation excessives

Le colit des charges d'exploitation est fonction de I'aspect sous
lequel se présente le produit.

a) Les structures de conservation du poisson frais et fumé

- La production fraiche est pour l'essentiel destinée au fumage. Les
quantités vendues a I'état frais sont faibles et la vente a lieu quelques
heures aprés le débarquement, sur les marchés de détail. Les marchands
supportent de ce fait peu de frais de stockage. Les quantités mises en vente
s'épuisent généralement a la fin de la journée. Les marchands doivent
simplement s'acquiter de la taxe municipale.
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La limitation de I'aire de distribution a la région sud s'explique donc
moins par I'élevation du colt d'exploitation des structures de distribution
que par l'insuffisance de la production.

Au niveau du poisson fumé, on assiste & une grande diversité des
structures de stockage et de distribution. Mais de fagon générale, la
conservation se fait sur place au lieu de vente. Les marchands supportent
des frais de stockage généralemeni faibles. lls doivent payer des frais de
gardiennage dont le montant est d'environ 100 F/panier/jour.

Lorsque le stockage se fail 4 l'intérieur d'un magasin qui ne lui
appartient pas, il doit verser mensuellement ou quotidiennement une
somme correspondant aux frais de location au propriétaire.

Dans les petites localités, le mode de conservation le plus courant est
le stockage a domicile. Le produit est transporté chaque matin vers le
marché et les invendus sont retournés le soir & la fin du marché.

Les cofits relativement stables du poisson fumé et sa large diffusion
s'explique en partie par les charges de conservation généralement bon
marché.

Les quelques données que nous avons recueillies montrent cependant
que les acteurs économiques tircnt peu de profit de leur activité. La marge
brute par kilogramme qui varie de 200 & 500 F CFA aurait pu constituer
une source de revenu importante, malhéureusement la faiblesse des
quantités vendues (moins de 100 kg/mois) et le nombre important
d'acteurs de distribution aménuisent considérablement les gains.

b) Les structures de distribution du poisson congelé

Contrairement aux aulres siructures, elles sont soumises a des
charges fixes qui interviennent dans ['élaboration des prix de vente.
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Voici le compte d'exploitation que nous a présenté M.T.D.
travaillant pour le compte d'une société a Odienné.

Chapitre 1: Dépenses Mois

. Transport 200 000 F / voyage x 2 voyages / mois = 400 000
. Consommation électricité 275 000 F /bimestre = 137 500
. Entretien frigo 60 000 F / trimesire = 20000
. Taxe municipale 100 000 F / an = 8 300
. Patente 217 800 F / an = 18 150
. Salaire 100 000 F / mois = 100 000
. Loyer OF ; = 0

— 16 t de chinchard —
30kg=3 524 400 F CFA
{ 220 F CFA/kg)

. Achat de poisson 20t | :_> 4 464 400 F CFA
(Abidjan) '

4 t de maquereau
— 20 kg =940 000 F CFA
(235 F CFA/kg)

Total depenses------------m oo e

5138 300 F CFA
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Chapitre 2 : Recettes.

— chinchard -
30 kg =4 005 000 F CFA
(250 F CFA/kg)

. Vente 4 Odienné :) 5145000 F CFA

maquereau
~ 20kg =1 140 000 F CFA
(285 F CFA/kg)
Total recette--~-------mmmmccmmmmemeee - T 5145 000 F CFA

Chapitre 3: Bilan ( Reccttes - Dépenses)

5 145 000 - 5 138 300 = 6 700 F CFA

Le transport, 1'électricité et le salaire du personnel constituent les
principaux chapitres sur lesquels reposent les dépenses d'exploitation, mais
les frais d'entretien, la taxe municipale et Ja patente sont également
importants.

On se rend compte que les excédents dégagés sont faibles malgré les
écarts de prix relativement importants avec Abidjan.

En fonction de la position géographique de la localité, du type
d'mstallation frigorifique (chambre froide ou conteneurs) de l'utilisation
de I'électricité et du volume de marchandise traité, on peut enregistrer des
différences au niveau des dépenses d'exploitation.

C'est ce que revéle le bilan de M.Q.V. travaillant pour son propre
compte & Adzopé. Ici le volume de marchandise traité est faible. Les
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activités portent sur environ 300 cartoris de chinchard et de maquereau par
mois, c'est pourquoi le commergant n'est pas soumis a la patente mais
* plutdt & la taxe municipale qui s'éléve & 48 000 F CFA par an.

Compte d'exploitation
Cl II ]‘:. D rd n

. Transport 40 000 F CFA/ voyage x 2 voyages/ mois
. Consommation électricité 70 000 F/facture

. Entretien 30 000 F/an

. Taxe municipale 48 000 F/an

. Loyer 30 000 F CFA

. Salaire ---> propriétaire

. Patente
— 6 t de chinchard
30kg=1320000F
CFA
220 F CFA/ke
. Achat de poisson 280 ( , 2)

cartons (Abidjan)

‘ 1.6:t de maquereau
~ 20 kg =376 000 F CFA
(235 F CFA/kg)

Total dépenses-------=---cmsomerm e

/mois

80 000
35 000
2 500
4 000
30 000

———> 1696 000 F CFA

-------- 1 848 00 F CFA
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— chinchard —_
30kg =1440000 F CFA
( 240 F CFA/kg)

. Vente & Adzopé _ :) 1 864 000 F CFA

maquereau
~ 20kg =424 000FCFA ~
(265 F CFA/kg)
TOLA] FECEUES—wrnermmmrcmrmromoeeerecemmmsmoemeerneemceen-] 864 000 F CFA

Chapitre 3 : Bilan (Reccttes - dépenses)

1 864 000 - 1 848 000 = 16 000 F CFA.

Ici I'électricité n'est utilisée que la nuit. Dans la journée, pendant les
opérations de vente, les moteurs sont arrétés par souci d'économie.

Ces bilans posent de fagon générale le probleme de la rentabilité des
structures de distribution des ressources halteutiques.

Dans la situation actuetle, le grossiste opérant dans le Nord pour
tirer profit de son activité doit étre propriétaire de véhicule de transport |
ou écouler mensuellement plus de 20 ( de poisson. Or le volume traité
varie de 154 20 t de fagon généralc.

Un rapprochemem des tarifs en vigueur & l'intérieur du pays de
ceux d'Abidjan et une augmentation de la marge brute passe
nécessairement par une réduction des charges d'exploitation des
installations frigorifiques mais surlout du colit de transport qui parait
excessif.



On comprend dés lors le développement de la vente ambulante qui
répond au’ souci des acteurs économiques de minimiser les charges
d'exploitation des structures de distribution afin de proposer la
marchandise & moindre frais aux consommateurs. On note cependant que
la vente ambulante se trouve elle-méme confrontée i la cherté du transport
lorsqu'on s'éloigne d'Abidjan. De plus dans la région Nord ol le poisson
cotite le plus cher cette pratique est inconnue.

Vu le réle que joue le poisson dans la nutrition de 1'lvoirien, il
convient que des dispositions soient prises pour réduire le prix de vente en
minimisant les charges d'exploitation des structures de stockage et le coiit
de transport qui semblent étre les principales causes de la hausse des prix
d'Abidjan vers l'intérieur du pays.

Le transport par rail réputé moins cher aurait pu permettre de
résoudre en partie ce probleme, malheureusement les difficultés internes
de la société et le manque d'équipements adaptés au transport de ce type de
marchandise le rend hors d'usage.

Les conteneurs frigorifiques utilisés actuellement sur le réseau sont
la propriété d'un particulier et reviennent aussi cher que le transport par
voie routiere. Le colit de la tonne kilométrique s'éléve 2 34 F. Or la gare
de train n'est pas la destination finale de la marchandise. Son
acheminement vers le point de vente exige l'utilisation de le voie routiére
occasionnant ainsi des frais supplémentaires.

Dans tous les cas, le transport du poisson intéresse peu la société des
chemins de fer qui le trouve trop exigeant.

Par ailleurs, elle estime que le volume de marchandises traitées
actuellement dans les localités qu'elle pourrait éventuellement desservir
sont trop faibles pour qu'elle s'implique dans ce type de transport qui
exige des équipements techniques relativement coiiteux a l'achat et a
'entretien. |
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Le probleme de la réduction du coiit d'exploitation des structures de
distribution des ressources halieutiques marines reste donc entier malgré
les efforts pour proposer une filiére de vente moins onéreuse.

C'est pourquoi nous pensons que dans la situation actuelle, seule une
décision politique pourrait permettre de minimiser ces charges.

9.2.2.3 - Faiblesse des crédits alloués au secteur péche

L'analyse des différents projets dont a bénéficié le secteur
halieutique révéle que seul le domaine de la production a connu I'assistance
des Pouvoirs Publics et des bailleurs de fonds (Tab 21).

De 1980 & 1990 environ 4,02 milliards ont été investis en vue de
développer I'aquaculture et la péche continentale.

Le développement de la péche en lagune Aby a nécessité un
investissement d'un montant de 2,088 milliards contre 1,283 milliard et
653 millions respectivement pour ceux de l'aquaculture lagunalre et de
I'€levage des crustacés. '

La mise en place d'équipements de suivi statistique et de contrdle de
qualité des produits halieutiques a nécessité un montant d'l mllllard de
Francs CFA financé a 84% par le Japon.

Les investissements en vue de la réhabilitation des fermes aquacoles
privées de la lagune Aghien se sont élevés & 424 millions et ont été
octroyés par la République Populaire de Chine (82%) et 1'Etat ivoirien
(18%).

Seul le projet de développement de la péche artisanale et de
laquaculture lagunaire & Grand Lahou n'a pas ete entierement exécuté
pour insuffisance de financement.



Tableau 21:

Principaux projets du secteur halieutique de 1980 j 1992
( Les montants sont cn millions de F CFA)

Montant global financement Phase actuclle Prévision 1990 Prévision 1991
Intitulé du projet Structure Durée Source de jusqu'cn 1989 inclus Montant
d'exécution  |Débu/fin financement  [Subv Prit T Déut! Fin global T Meoniant % Montant %
Développement de Direction des TOTAL 823 528 100 2088 100 611 100 125] (00
Péches 1985 - 1990 |FIDA 0 528 39] 11-09-85/1991 1050 50 500 g1 10 8
BGF 188 0 14 241 12 52 9 57 46
1a péche en lagunc Ahy BSILE 635 0 47 797 38 59 10 58 46,
[Développement de TOTAL 466 2267 100 1283 100 552 100 612f 100
Direction des {1981 - 1992 [CCCE 0 2267 83| 31-09-89/1992 1042 81 520 93 499 82
Paches FAC 0 0 0 50 3 8 N 1 2
RP 125 0 5 0 0 0 0 0
l'aquiaculture lagunaire B3Il 341 Y 12 191 15 24 4 102 17
) TOTAL 157 i) 1¢(X) 653 104} 134 100 473 100
I'ED) 8 (1 5 277 42 96 72 181 38
Développement de Direction des (1984 - 1994 [FAC 53 1 34 201 31 34 23 5 |
I'élevage des crustacés  {Péches BS1: 96 0 61] 89/1993 175 27 0 0 98 21
BGE 0 0 0 0 0 4 0 0
PRIVIES ] 0 { {) 0 0 0 60} 13
EMPRUNTS 0 0 0 8] 0 0 0 129 27
3éveloppement de Etude de préfaclibilité en 1987 el de lactibiité en Accroissement des revenus et ameélioralion de vie des ruraux
ta péehe artisanale et Direction des ;I)?egcitée sur linancement FED. ?\rr::gll:;rl:tl:cr)i cd’Ie‘rel(‘::_'f{vironnemem écologique des populations.
de l'aquaculiure péches 1987 - 1994 | Recherche de financement pour premidre phase de 6
lagunaire & Grand-1.ahou ans.
Développement des (Direction des TOTAL 1900)  Erude de préfactibilité en 1990 i de factibilité en 1988. Mise en place diniasiruciures déquipemonts
N L . ) ; de suivi statislicue el -da finformation en
péches péches 1989 - 1991 {JAPON 840 .;\g(éo;d de principe des bailleurs de fonds depuis Décembre mati'erp do péche, de conlrble de qualile des
BSIN 160 produits halieutiques.
Dircction des TOTAL 424| Ewde de préfactibilité de Mars 1987 & Mars 1988. Rehabiiitation de fermes aquacoles
Station aguacole en Ipéches 1987-1993  |CHINE 350/ Accord del_pri‘ncn:ipe des bailteurs de fonds depiis Aol 1086 privées de la lagune aghien.
au taux dintérét nul.
lagune Aghicn BSIE 74

Source: DAP, 1992

06¢
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Malgré toutes ces interventions, la production des eaux continentales
est demeurée faible ces demniéres années.

Le secteur de la péche maritime nationale qui demeure le principal
pourvoyeur en ressources halieutiquesn'a bénéficié d'aucun financement
durant la décennie 1980 - 1990. Les difficultés d'obtention de crédits se
sont au contraire accrues rendant ainsi difficile la politique de
renouvellement de la flottille pourtant nécessaire pour un accroissement de
la production.

Comme ce secteur, celui de la distribution n'est jamais rentré dans le
champ d'intérét des Pouvoirs Publics et des organismes internationaux.

Or aucune politique véritable de production ne peut connaitre de
succes s'il n'existe pas en aval un réseau de distribution viable permettant
de réguler les stocks produits. Aussi nous parait - il nécessaire que le
secteur de la distribution connaisse le méme intérét que celui de la
production. .

Les acteurs du réseau de distribution pourraient bénéficier de
crédits 4 taux préférentiel pour la mise en place d'équipements capables
d'accroitre l'efficacité du réseau. Cette politique doit inclure la
distribution de la production des eaux douces dont les circuits relévent
encore du secteur informel.

Conclusion partielle
La cartographie de la consommation des ressources marines en Cote
dIvoire révele d'importantes inégalités entre les centres urbains et le

milieu rural.

Ces différences s'accroissent au fur et 2 mesure qu'on s'éloigne du
littoral.

Le niveau d'équipement et la qualité de la desserte des villes
expliquent I'élevation du niveau de consommation des citadins.
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- La faiblesse des quantités consommées en milieu rural trouve son
explication dans 1'inéficacité du réseau de distribution actuelle (hypothése
5) qui privilégie l'approvisionnement des centres urbains, au détriment des
milieux ruraux.

Les facteurs culturels (hypothése 6) interviennent peu dans la
compréhension des différences de consommation car partout od il est
disponible et bon marché, le poisson de mer est consommé en grande
quantité,

Les faiblesses structurelles et le coilit d'exploitation élevé des
équipements de distribution constituent les principaux problémes auxquels
le réseau se trouve confronté et dont la résolution permettrait sans aucun
doute de parvenir & une meilleure redistribution des quantités de poisson
disponibles.

Les acteurs économiques pourront par la méme occasion tirer
pleinement profit de leur activité.
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CONCLUSION GENERALE
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Au terme de cette étude, on retient que la Céte d'Ivoire est
dépendante de I'extérieur pour la satisfaction de ses besoins en ressources
halieutiques.

La mer qui représente la plus grande étendue d'eau dont elle dispose
ne lui fournit que 40 000 t de poisson par an contre environ 50 000 t
pour I'ensemble des eaux continentales.

Pour accroitre la production des eaux douces, divers projets de
développement de la péche ont vu le jour 4 partir des années 1970 avec la
création des lacs de barrages hydroélectriques.

La plupart de ces projets se sont soldés par un échec a cause du
manque d'intérét pour les activités du secteur halieutique manifesté par les
Ivoiriens et du peu de suivi de la part des initiateurs.

Ainsi de 70 000 t de poisson projetées, la production des eaux
continentales ne se chiffre plus qu'a 50 000 t soit un écart de 30% par
rapport aux prévisions. De plus, la démission des Ivoiriens a entrainé une
colonisation des eaux par des allogénes sur qui repose la péche
aujourd'hui.

Sur la fagade maritime, des accords de péche ont été conclus avec
certains pays de la sous-région comme le Sénégal, la Guinée-Bissau et le
Ghana en vue d'augmenter la production. Mais la Cote d'Ivoire tirera peu
de profit de ces accords a cause de l'inexistence de navires de grande
capacité capables de pécher loin de leur port d'attache et de I'évolution
rapide des cours du carburant.

Ainsi confronté aux délicats problémes du renouvellement de sa
flotte et de la cherté du gasole, la péche industrielle maritime n'exploite
qu'a peine 40% du plateau continental ivoirien.

Aujourd'hui seul le secteur piscicole bénéficie encore de quelques
encadrements, malheureusement l'invasion périodique d'une partie de la
lagune Ebrié par les végétaux flottants et les difficultés financiéres
constituent un frein & son développement.
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D'ailleurs la production lagunaire a baissé de 25% entre 1991 et
1992 passant de 327 t 4 244 t.

La production halieutique nationale toutes originesconfonduess'éléve
a 90 000 t par an pour un niveau de consommation qui a atteint 220 000 t
depuis 1986.

Les importations de poisson congelé qui permettent de combler le
déficit créé par l'insuffisance des ressources locales ont évolué de 3 600 t
en 1969 a plus de 125 000 t en 1992 et continueront de croitre vu la
relative stagnation de la production nationale.

Au vue de ce qui précéde, il devient difficile de soutenir qu'il existe
une véritable politique de mise en valeur des ressources locales
(Hypothése 1) puisqu'on continue de développer les importations de
poisson congelé qui représentent une sortie importante de devises alors que
les eaux nationales n'ont pas encore atteint leur limite de production.

Nous avons vu qu'une exploitation rationnelle de ces eaux pouvait
porter le chiffre de production actuelle qui est de 90 000 t a environ
143 000 t. Les importations ne couvriraient alors que 35% des besoins.

L'accroissement rapide des tonnages importés ces derniéres années
(58% de la consommation en 1992) s'est accompagné d'une baisse
constante du prix du poisson congelé du fait du développement de la
capacité des sociétés d'importation. Cette situation peut constituer une
entrave pour la production nationale dont le coiit de revient du poisson ne
cesse d'augmenter (Hypothése 2).

Malgré tout, les quantités de poisson mises & la disposition des
Ivoiriens sont suffisantes et peuvent permettre une bonne couverture des
besoins en protéines animales.

L'étude de la ‘distribution des ressources marines, principé-les
composantes de ces disponibilités révele l'existence de circuits composés de
nombreuses structures dont Abidjan représente le principal pdle.
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Ces structures sont reliées entre elles par un réseau de
communication relativement dense.

De fagon générale, on note une concentration des équipements dans
la zone cétiere au détriment des régions centre et nord qui connaissent une
densité d'implantation relativement faible.

Mais cette insuffisance des structures de distribution n'explique pas
la faiblesse des disponibilités en ressources halieutiques ( Hypothése 3)
qui est liée & des facteurs dont le coiit du poisson semble étre le plus
important.

L'activité des acteurs de la distribution permet de mettre en
mouvement des flux de poisson dont I'importance détermine le niveau de
consommation.

Le$ tonnages acheminés dans les régions ou il existe un pdle de
production de poisson d'eau douce restent importants a cause de la
faiblesse mais surtout de la cherté de la production locale (Hypothése 4).

Les circuits les plus étendus sont alimentés par des espéces
pélagiques généralement bon marché, tandis que l'aire de distribution des
démersaux se limite & la région sud.

La facilité¢ de conservation et de transport font du poisson fumé le
type de produit qui connait la plus grande diffusion. Il est commercialisé
aussi bien en milieu urbain que dans les campagnes les plus réculées du

pays.
On estime a 60% sa proportion dans les flux de distribution.

La cartographie du niveau de consommation révéle que de fagon
générale, il existe deux grandes zones de consommation.

La premiére ol la consommation est relativement forte enregistre
des valeurs supérieures a 26 kg/hab/an et est constituée de centres urbains
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alors que la seconde formée de milieux ruraux détient un niveau de
consommation généralement inférieur & Skg/hab.

Une estimation de l'apport protéique des ressources marines a
partir de ces chiffres donne 10g/hab/j en milieu urbain contre seulement
2g/hab/j dans les centres ruraux, or nous avons vu que l'essentiel des
protéines consommées par les Ivoiriens sont d'origine animale (52,7% en
milieu urbain et 37% en milieu rural) mais surtout halieutique (60% des
protéines animales).

Si le niveau de consommation est globalement satisfaisant en ville ,il
reste relativement faible dans le monde rural car si on s'en tient a ces
chiffres, I'apport protéique de sécurité fixé a 30g/hab/j par la FAO semble
loin d'étre atteint dans les campagnes ivoiriennes.

Ces différences de consommation sont liées & l'inefficacité du réseau
de distribution qui se traduit par l'élevation du coiit du poisson vers
l'intérieur des terres et l'irrégularité de 1'approvisionnement de certaines
régions (Hypothése §).

Le développément de la consommation en milieu rural qui se
présente comme une nécessité dans la situation actuelle exige donc une
amélioration de I'efficacité du réseau de distribution qui doit se traduire
par l'approvisionnement régulier des zones rurales avec des produits bon
marché qui soient 4 la portée des populations.

Les préférences et les habitudes alimentaires des peuples
interviennent peu dans l'explication des inégalités de consommation
(Hypothése 6) car partout ou il existe et ou il est bon marché, le poisson
de mer connait une grande consommation.

Le nombre important d'emplois offerts par les structures de
production et de distribution fait du secteur halieutique un élément clé de
'économie ivoirienne. Son importance vient également du fait que le
- poisson prend une part prépondérante dans Ia nutrition de 1'Ivoirien. Aussi
nous parait - il nécessaire qu'une politique visant a développer la
production nationale soit mise en place. -
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Cette politique doit étre suivie en aval d'une réorganisation du
systéme de distribution en recherchant des solutions pour pallier les
faiblesses structurelles actuelles et résoudre les problémes d'ordre
fonctionnel qui se résument en la cherté du transport, aux coiits élevés des
charges d'exploitation des structures de distribution et a la falblesse des
crédits alloués au secteur péche.

Dans I'ensemble, nos méthodes de recherche ont révélé des limites et
ne nous ont pas toujours permis d'obtenir les résultats escomptés.

Pour des problémes de temps et de moyens, nos enquétes n'ont pas
pu étre étalées sur toute l'année or, les variations saisonniéres de la
production influencent fortement l'organisation de la distribution. Elles
déterminent 1'importance des flux et par conséquent le cofit du poisson. I
aurait été intéressant de répartir les périodes d'enquéte sur plusieurs
années afin d'établir une correlation entre l'importance de l'offre et le
comportement des circuits de distribution. Par ailleurs, les enquétes dans
les différentes localités retenues devraient se déroulées simultanément pour
une meilleure appréciation des flux. Le décalage entre deux points
d'enquéte qui a varié de deux semaines a un mois constitue un handicap
pour une appréciation globale du réseau de distribution pendant une méme
saison.

I1 a été également difficile d' appremer avec exactitude les quantités
de produits mises en vente surtout sur les marchés de détail. La vente se
fait généralement par piéce aussi bien au niveau du poisson frais que du
poisson fumé. Nous avons de ce fait été souvent obligé de procéder a une
simple estimation. Cette méthode a fortement gené l'appréciation exacte
des quantités consommées surtout en milieu rural.

A la suite de des différents résultats exposés ci-dessus, nous
voudrions indiquer quelques axes de recherche qu'ii serait intéressant
d'approfondir pour une meilleure connaissance du réseau de distribution
des ressources marines.



299

Nos recherches nous ont montré que de sérieuses difficultés
entravent la détermination exacte du potentiel halieutique des eaux
ivoiriennes. Le réseau hydrographique est mal connu et les statistiques de
production restent trés peu fiables. Or la connaissance du potentiel de
production est d'une grande importance pour la mise en place de toute
politique de développement des ressources halieutiques.

Des recherches pourraient permettre d'invento rier les points d'eau
favorables au développement de la production de poisson et de collecter
des statistiques qui permettent de déterminer avec plus de précision le
potentiel halieutique.

La production nationale pourrait connaitre une amélioration sensible
si I'ensemble des eaux bénéficie d'une exploitation rationnelle.

Le fumage du poisson est la méthode de conservation la plus
répandue en Cote d'Ivoire. Nous avons vu que 90% de la production
industrielle nationale est conservée par cette méthode et une quantité
importante de poisson congelé (environ 55%) est également fumée avant
d'étre consommeée. Ainsi, ce sont plus de 60% de production de poisson de
mer qui est traitée dans les centresde fumage.

Par son importance, ce secteur d'activité nécéssite une plus grande
attention. On pourrait localiser avec plus de précision les centres de
fumage aussi bien ceux spécialisés dans le traitement du poisson de mer
que ceux qui ne fument que du poisson d'eau douce. Cette étude pourrait
renseigner davantage sur l'origine du poisson traité, les méthodes de
fumage, la rentibilité économique de cette activité, les caractéristiques
socio-démographiques des fumeurs, ainsi que la destination du poisson
apres fumage. Ces informations permettraient non seulement une
meilleure maitrise de ce secteur d'activité mais pourraient également
servir aux décideurs pour une éventuelle amélioration de cette activité,

Nous avons également montré que le niveau de desserte des localités
a un impact sur le rythme de diffusion du poisson de mer du littoral vers
T'intérieur des terres. Il serait intéressant de développer ce théme en
insistant sur le r6le des équipements de distribution dans la structuration
de I'espace a partir d'un centre urbain. On pourrait déterminer avec plus
d'exactitude l'arriere-pays des équipements en montrant les zones ol la
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- consommation du poisson est quotidienne, les zones de consommation
périodique et les zones de consommation occasionnelle.

Le développement de ces axes de recherche pourrait contribuer &
une meilleure connaissance du secteur de la distribution des ressources
halieutiques marines en Céte d'Ivoire.
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Université d'Abidjan Annexe 1 a
- Questionnaire adressé aux entrepots frigorifiqgues du port de péche
Institut de Géographie ’
Tropicale

1- Description de I'entrepét
1 -1Nom 1 -2 Régime juridique:. S.A.. S.AR.L. .Autre (préciser). Si S.A ou S.A.R.L préciser
I'origine des actions(ivoirienne, non ivoirienne). 1-3 Date d'implantion 1-4 Capacité d'entreposage 1-5

Température & coeur 1-6 Montant des investissements 1-7 Frais de fonctionnement de I'entrep6t.

2 - Retombées socio-économiques des activités de distribution de poisson

2 - 1 Nombre de salariés 2-11 Ivoiriens(Cadres, Employés) 2-12 Non ivoiriens(Cadres, Employés)
2-13 Montant de la masse salariale

2-2 Taxe sur importation (pour une année d'exercice) 2-21 Taxe de port 2-22 Taxe sanitaire 2-23
Taxe municipale 2-24 Droit de douane

2-3 Taxes sur exportations

2-4 Droits fonciers

2-5 Location terrain

2-6 Contribution des patentes

3-Distribution du poisson vers l'intérieur des terres(voir tableau ci-aprés)

3-1Pourquoi avez-vous choisi ces localités? 3-2 Avez-vous des camions qui assurent la desserte?
3-3 Quel est le prix moyen du carton de poisson ici (entrepdt port) pour les principales espéces
(Chinchard, Maquereau, Sardinelle). 3-4 Avez-vous des points de vente au port?



Annexe 1b

Distribution du poisson vers l'intérieur du pays

Communesou |[Nombre |Capaciié d’ [Températurddate d’ Montant des | Fréquence de Quantilé Principales {Moycns de |Coit du | Marge brute  |Mode de Frais de fonctionnement de l'entrepit
villes de d'entrepdts (entrepesage |4 coeur implanlation |investissementy livraison par livraison |espices  [transport  |transport |par canton i la|gérance de (Salaire Frais Frais Taxe
destination livrées destination  |l'entrepdt  |personnel électricité  |entreticn  [municipale

- -

0Tt
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Annexe 1 ¢
Questionnaire entrepdts frigorifignes de stockage (SOGEF SOGIP)

1 - Description de I'entrepdt
11-Nom 12-Régime juridique 13-Origine des actions 14-Date de construction 15-Capacité
d'entreposage 16-Température a coeur 17-Montant des investissements 18-Frais de fonctionnement de
l'entrepot.
2 - Retombées socio-économiques des activités d'entreposage
2 1- Nombre de salariés 2-11 Ivoiriens (Cadres, Employés) 2-12 Non Ivoiriens (Cadres, Employés)
22- Taxe pour une année d'exercice (Taxe de port, Taxe sanitaire, Taxe municipale, Autres taxes)
23-Droits fonciers
24-Contribution des patentes
3 - Activités de stockage
31-Les principales especes stockées (poissons, viandes)

32-Les tarifs de stockage en fonction de la durée

Questionnaire entrepots frigorifiques secondaires

Commune de.........coeennne. Distance par rapport a Abidjan...........cccocociviiiinniinninn.
1-Caractéristiques socio-démographiques du propriétaire

11-Nom 12-Sexe 13 Age 14-Nationalité 15-Situation matrimoniale 16- Nbre d'enfants 17-ethnie
18-Niveau d'instruction

2-Caractéristiques socio-démographiques du gérant

(Si ce dernier n'est pas propriétaire)

11-Nom [2-Sexe 13 Age 14-Naticnalité 15-Situation matrimoniale 16- Nbre d'enfants 17-ethnie
18-Niveau d'étude

3 - Description de l'entrepoét
31-Type d'entrepdt (conteneur, cellule aménagée) 32-Capacité d'entreposage 33-Température a coeur
34- Date d'implantation Montant des investissements 36-Mode de gérance

4-Approvisionnement de ['entrepdt
41-Fréquence de livraison 42-Quantité par livraison 43-Provenance du poisson 44-Principales espéces
45- Moyen de transport 46- Cofit du transport 47- Prix du carton & l'achat 48- Prix du carton 2 la vente
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Annexe 1d

5-Vente du poisson a partir de l'entrepot

51-A qui vendez-vous le poisson ( Détaillants, Fumeurs, Ménages) 52-Vendez-vous le poisson dans les
villages voisins : Si oui lesquels? 53- Quel est le moyen de transport utilisé? 54-A quel prix vendez-
vous le poisson dans ces villages? 55-En fonction de quoi faites-vous ces prix? 56-Quelles sont les
difficultés que vous rencontrez dans 'approvisionnement de ces villages? 57-Que pensez-vous de la
vente du poisson dans votre localité?

6 - Frais de fonctionnement de l'entrepdt

61-Salaire personnel (50 & 100 000, 100 & 150 000) 62-Consommation d'électricité 63- Eau 64-
Téléphone 65-Patente  66-Montant de la taxe municipale

7-Difficultés liées a l'approvisionnement et a la distribution

71-Comment communiquez-vous avec vos fournisseurs en cas de rupture de stock? 72-Quels sont les
problémes que vous rencontrez avec les moyens de transports? 73-Lorsque le poisson n'est pas acheté
qu'en faites-vous? 74-Autres problémes.

8-Viandes

8.1-Vendez-vous également de la viande 7 82-Quel type de viande? 83-Les quantités? 84-Le prix?

85-La viande rapporte-t-elle plus que le poisson?

Questionnaire adressé a la caisserie

1-Caractéristiques générales

11-Nom 12-Régime juridique (SA ,SARL) 13-Origine des actions  14-Date d'implantation 15-
Capacité de production 16-Montant des investissements 17-Frais de fonctionnement

2 -Retombées socio-économiques

21-Nbres de salariés 211- Ivoiriens (Cadres, Employés) 212- Non Ivoiriens (Cadres, Employés,
Occasionnels)

22-Taxes et droits percus par 'Etat 221-Impdt sur salaire 222-Patentes

3-Service de ramassage de caisse

31- Régions fréquentées 32-Nombre de caisse ramassée par région

4-Relation entre la caisserie et la SECPP

5-Approvisionnement en bois de la société
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Annexe 2
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Annexe 3

Tableau récapitulatif des enquétes dans les villages
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Annexe 4

MINISTERE DU DEVELOPPEMENT RURAL
----------------- REPUBLIQUE DE COTE DTVOIRE
DIRECTION DES PECHES Union-Discipline-Travail

Condition pour obtenir 1'attestation

d'exploitation d'une chambre froide

1) Demande d'ouverture d'un point de vente.
Cette demande est faite en denx exemplaires et adressée au Ministre de I'Agriculture et des Ressources
Animales sous le couvert de la Direction des Péches. Des formulaires y sont disponibles 2 cet effet.

2} A cette demande joindre, pour les nouvelles sociétés dont les chambres
froides ont une capacité de plus de 50 tonnes pour la Viande et de 100 tonnes pour le poisson congelé :
- une étude technique et financiére du marché (Plan de masse, document 11,...)
- une photocopie des statuts.
-ceci est valable aussi bien pour une chambre froide en propre ou en location.

3) Autorisation d'ouverture d'un point de vente.

4) En cas de location d'une chambre froide, présenter :
- une photocopie de I'autorisation d'ouverture attribuée au propriétaire ;
- un contrat bail d'une durée minimum d'un an, signé entre le propriétaire et le locataire et diiment
légalisé.
Il est bien entendu que :
a) le propriétaire ne peut utiliser sa chambre froide et 1a mettre en
location 2 la fois ;
b} aucune chambre froide ne peut faire l'objet de deux attestations différentes.

5) L'Attestion n'est délivrée qu'apres vérification de conformité des normes

techniques et sanitaires en vigueur.

6) Pour les véhicules isothermes ou frigorifiques, l'attestation n'est délivrée

qu'au nom du propriétaire dans les mémes conditions qu'au point 5.
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Annexe 5
MINISTERE DE L'AGRICULTURE
ET DES RESSOURCES ANIMALES REPUBLIQUE DE COTE DTVOIRE
------------- ' Union-Discipline-Travail
DIRECTION GENERALIE e
DES RESSOURCES ANIMALES

DIRECTION DE L'AQUACULTURE

ET DES PECHES
Demande d'ouverture d'un point de vente
ou _de stockage de poisson congelé

J&  SOUSSIZME..ciuiniiiiiiiiiiiii i it et e e e et e e s s s rr e en b s s e aneas
Date et lieu de NAISSANCE......ccccuiiiiiiieiiiiiiiiiiietiteceareiein s erraeeeereeseresesaennasnrraasesennens
Nationalité........c.oooiviiiiiiiiiii e abees Profession ........c..ccoeeiviennnnn,
Domicili€ a...........ccccoeeeiiienine BPooiiiiieieies TEL.oee e,
Agissant pour le compte de ......ccocoiiiiiiiiiiiiii e e e
Numéro du registre de COMIMEICE....cuiitiiiiiiiiiiiiiiiiniiieraeeieierrstererernaiiaseesernnnrersressanes

Sollicite I'autorisation de Monsieur le Ministre de I'Agriculture et des Ressources Animales pour
I'ouverture d'un point de vente ou de stockage de poisson congelé, chambre froide, container (1) dont les

caractéristiques sont les suivantes :

- Volume (M3)eoeeevvrvvnnnnn. Stockage moyen (en tonnes) ................. e
- Température.......... Taux de rotation des StOCKS €N JOUTIS......cc.cccoiicimcvreiveveernrmecereenennnns
- Lieu d'Installation.......ooeviiiiiiiimiiiiii i e e
et 1ocalités deSSEIVIES......iiiciiiiiiiiiiii i et enser e eeans
Ce. dépot sera ravitaillé par du poisson en provenance de.........cccooovimreiieiiniiecnrrenneceeenens
A e, s LB e,

Signature de 1'Intéressé

(1) rayer la mention inutile
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Annexe 7
Les principales espéces débarquées par la péche en eaux douces et saumiitres

machoiron Chrysichthys nigrodigitatus
" " Vellifer
" " auratus
" " Wa]kerl

Heterobranchus longifilis

Tilapia zillii

Tilapia nilotica (autrefois appelé Oreochromis

niloticus) .

Heterotis niloticus

Ethmalosa fimbriata
silure Clanas lazeria .
" " vendenhoutei
" " liberiensis
" " ebriensis

carpe Hemichromis fasciatus
" Tylochromis jentinki, jentinki
" Pelmatochromis
" Tilapia guineensis
" Sarotherodon melanotheron
" Auchenoglanis occidentalis
" Lates niloticus
" Citharinus sp
: Distichodus rostratus
" Tilapia houdelotii.
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